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“Degerli Misterimiz,
Modern tesislerde iretilen ve titiz kalite

kontrolinden gegirilmis olan Grindntzin size

en iyi verimi sunmasini istiyoruz.

Bunun Igin, bu kilavuzun tamamini Bu Qrin,

drininizd kullanmadan 8nce dlkkatle gevreye.saygils

modern teslalarde

okumanizi ve bir bagvuru kaynagi olarak

dodaya zarar
saklamanizi rica ederiz.” vermeden

Gretiimigtir.
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1. Bolum:

B Firiminiz 230 voita ayarhdir.
B Finmnizi 16 amperiik sigorta galteri ile kullaninz.

B Toprakiama tesisatim ehliyetli bir elekirik¢iye
yaptirmay: thmal etmeyiniz. Topraklama yapilimadan,
kullanim halinde ortaya ¢ikabilecek kullanim
zararmndan flrmamiz sorumlu olmayacakiir.

W Finni, Igl bog lken gahigtirmayniz. Firina zarar
verebilirsiniz. Fintni densmpek istiyorsaniz igine bir
bardak su koyunuz. Su, mikrodalga enerfisini emecek
ve firtn zarar gbrmeyeceklir.

W Firin kepagi contas: veya mentegeleri hesarll,
gobeke kordonu veya takildigs priz hasar grmisg,
finn yers disirdimis veys Grininiiz hasarh ise
galigtirmayiniz.

W Finomnizi galighinmadan énce kapagimin dizgin
bir gekilde kapali oldugunu kontrol adiniz. Kapak
kit gdvenliggl sayesinde drinindz kapag agrkken
cahgmayecsak ve pigirme islemi kapak agidiginda
sona erecektir. On kapak kilit sistemieri )
kurcalanmamalt ve devre digi birakiimamahdir. On
kapak klilt sistemlerinin davre dig: birakiimas:
durumunda, driinti kapagy agrkken galigtirmek
mikrodalga enarfisine maruz kalmaniza sebep
olabitir.

Mikrodalga finninizi kullanmadan énce dikkat edilmesi gereken nokialar ve glivenlik uyanlari

B Finininiz: galigtirmadan énce déner cam tepsi ve
déner halkann yerine ofurdugundan emin olunuz.
Tum pisirme/isitma islemlerinizde mutiaka dénsr
cam tepslyl kullaniniz.

B Finnunizin devrilmesini énlemek Igin tezgahtan
minimum 8 cm igariys koyunuz. Yeterli hava akiminm
saglanablimesi Igin firrnin dst lusmimda en az 30 em
arka kisminda en az 10 cm bogluk birakiimalidir.

B Uriininiizii mutiaka Beko Yetkili Servisi’'ne tamir
ettiriniz. Kendliniz tamir stmeyiniz.

W igerisinde metal (gimds,attin vb.) olan seramikieri
kullanmayiniz. Yemek paketierinin (zerindeki metal
tel ambalaj bagjlanm mutlaka gikartiniz. Finna girecek
metal pargalar elektrik sigramssi yapabilir, bu da
ciddl hasariare sebep olabliir.

B Mikrodalga finninizi, kabukiu veya kabuksuz,
¢rpiimamis yumurtalan pigirmek veya tekrar isitmak
igin kullanmayimz. Patates, elma veye bunlar gibi
meyve ve sebzeleri pigirmeden dnce, kabugunu
mutlaka delin.

B Mikrodalga lie pigirme Igleml Igin kdgin, tahta ve
plastik gibi maddeler kullaniyorsan, fiiin bagindan
ayriimaymniz. Kégit ve tahta benzeri maddeler
yanabilir, plastik maddeler de eriysbilir. Fanii Firin,
izgara ve kombine pigirmelerde bu malzemelerden
yapilmig kaplan kullanmayintz.



E Finin 6n yozd ile kapak arasina herhangi bir
nasna koymayiniz. Tam kapanmay sngeleyen
kafit haviu, pegate, vb. cisimler varsa firininzi
kesinlikie calistrmayiniz. Kapak ile finn gévdesinin
temas etti§i ylzeyler Gzerinde kir, deterjan ari
birikmesine izin vermeyiniz.

B Finni konserve gibi hava gegirmez kaplarda
saklanan yiyecek ve karbonatl iceceklari isitmak
icin kullanmayiniz. Icarde olusacak basing
nadeniyle kapad acarken hasar

ya da patlama meydana gslebilir.

B Finnin yanlanni hava akiminin sagdlanabilmesi
i¢in temiz ve acik tutunuz. Hava giriginin veya
ciagimin engellenmesi, finnin zarar gérmesine ve
finmimizin iyi pigirememesine yol acabilir.
Mikrodalga hinnin dizenli hava akirnini saglayacak
sekilde yerlesgtirildifinden emin olunuz,

B Yiyecakleri gereginden fazla pigirmeyiniz,
yangina neden olabilirsiniz,

m Urindn0z0 giysi ya da mutfak haviulanmizi
kurutmak igin kullanmayimz. Glyecekleriniz gok
istildiffinda alev alabilir veya kdmdrlesebilir.

B Ya§ sicakh§ini kontrol edemeyeceginizden
dolayl finminizi yagh kizartma yapmak igin
kullanmayiniz.

B 8iberon igindeki bebek mamalarim veya
igaceklerini isittiktan sonra ve babefinize
yedirmaden dnce galkalayiniz ve sicakhi§ini kontrol
ediniz. Biberon igindeki 151 dagilimi egit gekilde
safjlanmig olacak, haglanma veya yanma riski

&nlenecskiir. Isitma dncesi biberon kapagini ve
memesini gikanmiz.

H Yemeginizi pigirmeden veya defrost yapmadan
dnce plastik ambalajini ¢ikartiniz. Bazi istisnai

durumilarda yemeginizin pigirilmesi i¢in 6zel naylon
streg film ile kaplanmig olmasi gerekebilir.
Mikrodalga finnlarda kullarim amaci ile 6zel
tasarlanmig torbalar olmadikga, finm misir
patlatmak i¢in kullanmayin.

B Yeniden ddnOsOmild kaditian kullanmayiniz.
Gunkd bu kagitlann iginde elekirik sigramasina
sebap olabilacak parcacikiar olabilir.

B Finnminizin figini kablosundan tutarak
¢cikarimayimz. Kabloya verilecek harhangi bir
zarar, ciddi elekink carpmatlan ile sonuglanabilir.
Sebeke kablosu veya figi zarar gormis ise hinni
galistirmayiniz.

Elektrik kablosunu finnin isinan bélimleryle
temas ettirmeyiniz.

I 1 Mikrodalga Firininizda su gibi sivilar isitirken
tagmasint engellemek igin;

1. Afzi dar veya kapal kaplar kullanmayimz,

2. Agin isitmayiniz.

3. Kabi mikrodalga finna koymadan énce
igerisindeki siviyi ¢ay kasit ile kangtinin ve pisinme
sOrasinin ortasinda finn kapagin agip tekrar siviyi
kangtinmz. Pigirme siresince ¢ay kagini kabin
iginde birakiniz.

4. Corba, sos gibi sivilar isttilirken, daha heniiz
fokurdamadan birdenbire képirerek kaynayabilir
ve bunun sonucunda da tagabilir. Bunlan isstirken
finninizin basgindan aynimayimiz,



12 Yanicr ve kimyasal maddelen finnin iginde
veya yakininda isitmayiniz, saklamayiniz. Bunlar
yangin tehlikesi veya patlama yaratabilir. Bu
firin, 6zel olarak yiyecekleri isitmak ya da
pisirmek igin tasarlanmigtir. Sanayi islerinde ya
da laboratuvar caligmalarinda kullanmayiniz.

2 Goculkdannizin bu Gnind kullanmasina misade
etmeyiniz.

1 Pigirme iglemi bittikten sonra kaplara, finnin
igindekd parcalara ve tepsiys dokunurken efinizin
yanmasini &nlemek amaciyla finn eldiveni veya
bez kullaniniz.

Z Finmimizs, mutfak lavabosu gibi islak yerlere
yakin bir yerde veya agin nemli ortamda
kesinlikle kullanmayimz.

T Firiminizi kapali yerlerde kullaniniz. Bahgs -
balkon gibi ortamda kullanmayiniz.

1 Finniniz hig bir canhy) kurutmak igin
tasarlanmamgtir.

ZI Finnin igini malzeme saklamak amaciyla
kullanmayiniz.

~1 Fininizin sebeke kablosunun masa ya da
tezgahtan agag) sarkmamasina dikkat ediniz;
figini suya sokmayiniz.

~i Firtm diger 1sitma araglanndan uzakia bir
yere yerlestiriniz ve nemli/buharl ortamda
kullanmayimiz. fyi bir performans igin finn

tarafindan emilen sojutma havasi 35 dereceyi
asmamahdir. Ege ve Akdeniz Bblgeleri'nde
mutfak sicakhidi 35 dereceyi asabilecedi igin
finni ¢aligtirmadan 8nce mutfagin sicakhini
konwrol ediniz.

0 Finini, TV, radyo ve antenden en az 2 metre
uzaga yerlestiriniz. Aksi halds parazit yapabilir.

1 ik kullarim dncesi finnin igini yumusgak, nemii
bir bezls siliniz.

4 Finnin igine yerlagtirdidiniz malzeme alev
alirsa veya duman fark ederseniz finn kapagini
kapah wtunuz. Finnin gahgmasim durdurunuz
ve fisi prizden ¢ekiniz ya da evdeki sigortalan
¢ikanniz/galieri kapatinz,

7 Finn kapadi acik iken kapak Ozerine
dayanmayiniz veya ¢ocuklann asilip
sallanmalanna izin vermeyiniz. Finmin kapag
deforme olur ve saghkh kapanmaz.

3 Doglk sivi kapasiteli, gikolatal tath ve unlu
yiyecekler dikkatli isitilmalidir.

1 Aluminyum folye pargalanm finninizin ig
duvarlanna 2,5 cm daha fazla yaklagtirmayiniz.



2. Bélum:
Mikrodalga firrninizin teknlk zelllklerl

g genlslik 530 mm

Dig darinlik 500 mm

Dhg yilkseklik 322 mm

Finin hacmi 30k

Nel afirtik 225 kg
Programiama / Saat Digital
Mitwodalkga Irekans) 2450 Mhz
Besleme gerilimi 230 VAG /50 Hz
Mikrodalga ghci 1350 W

lzgara ghcd 1250 W
Kombina pigirme glcd 2650 W

Fanh finn 1350 W (Max 2550 W)
1. On kapak kilitlesi 7. Pilig gavirme gigl
2. On kapak 8. Pilig covirme $isi
3. Dilal gbsterge lutacaf

4. Kumanda pancsu 9. Matal tepsl

S. YOksok tel 1zgara 10, O8ner halka

6. Algak 1ol i2gara 11. Déner cam tapsl
Orinin ixerinde bulunan Isaralemelorde veya Orinle birflide varlan 9

diger baskilh ddkimanlarda beyan edilen degerier, lighl standanlara
pdve labaratuar orlaminda elde edilan dederlordir, bu degerler,
drandn kullanim ve onam gankanina give defipabilr,

Kullarym &me0: 10 yikdar (DrGindin fonksiyonunu yerine
getireblmes! cin yedek parca bulundurma sdresl).



3. Bolim:
Mikrodalga firrninizin tanitimi

lzgara konumu

ki)l kullanim {(finn + mikrodalga)

s ___1 Mikrodalga gi¢ ayer dOgmesl|
i Gevirerek mikrodalga, 1zgara, finn
5 {s'.:qw fan) ve ikili kombinasyon
S40W pigirme ayarlan yapilabilmektedir,
.gz - ~ L] mw Ut
180W = = Max
o ._@. =1
"""" I@.._...,....___-____,. Ikt kullanim (Mikrodalga + 1zgara)
= ]
2 .
e ) (e Finn (Sicak fan) konumu

Auto Cook 1CD 2&f 3F

G ISR fommren s oYy
Olomatitpishnoprogramll;;l EP _@ A. K= B

Dijital gésterge !

Auto Roast lugu
Qtomatik kizartma programi igin

Defrost tugu
Defrost edilecek yiyecek giubu

Hizi1 defrost tugu

Kontrol/Ayar d0gmes!
Cevirerek ayar yapabliirsiniz.

Durdur/Si tugu
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Déner cam tepsl

I i |
yimemiarinds muflaks lodlaninz. Dner
cam tepsl pimadan inneniz) calahrmayiniz.
Cam tepsi, daméayan yemek sulann,
yemeh pargalanin futacaktr. Aksi dunomda
yemek fifmin igne dbkleceak ve
kiruyacakim, Donar cam topsi
feEmizlamacan Ghoo sogurmaya birakine,
W Cam tepsiyl doner halka ve donor taban

dusledl lroring yorlaghiniz,

Déner hatks
Dénar halkayl cam bepsisinm afnda

kuffaniniz. Cam eps disindas Rohir fopsiy
dofredan diner halkanin Gzerine

EoymaymiL.

Matal tepsl

1) W Metal tepsiyi midlaka diner cam

{epsmsinm dzerinde kullammez.

M Tepsi fazia kil isa, gizic odmayan bit
slnger veya yumusak bir temizleyici le
lemizieyiniz.

Kotal tepslyi temizlemeden dnca mutlaka
aofumays beraline. Tepsi sicak iken suya
Datmmayiniz ve ysamaymiz. Hizli sofuima
|epatya zarar verskeir.

W Ces parkatma tellen kullasmayme
Bunlar tepsl yizeyini gizabifr.

A
=

=,
'

Yikaek iel 1zgara

Yikesk tel 1zgara 1epasin zgars (Grill)
yaparkan kullsnahilirsiniz, Yiyerakier ylksakia
pldegu zaman fmmimizin Gat bdlbmindeki
imficisna yakin placafindan izgars geklinds
piger,

Algak tel izgara
Fardi fimn va etomalik phgarme seceniklarinda
alcak ol izgara kudlandmaldic, Tel ipgaran
rriudlake cddnar cam epsnin Dering kayunuz,
Boyloce linng zarar galmasinl ve yad
damlakatimin 2emine dambamasn
bnlayabilirsna, Alcak el wgara kullanideinda
fan B keordi dolagan sicak hava yiyacodn
her tarafina sdki edacekir

Pilig cavirme sigl
Pilig gevirmea gisini pilic ve el gevirmalerds
kuzlanabilirsiniz.

Pilig cevirme gisl lutacag
Filig pevirme gigi, pigirmeden sonra gok sicak
olacakbr. Yermnden gikanmak igin bu aparat
kultaniniz

Hot:

Bu aksesuariarin timiini bulagik
makinesinde yikayabilirsiniz.
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Frrmomizmn agiimas ve kuraimasy

8 B sayfadakl ana sdimlan uygulayarsk
hinminezin dizgln galgp caligmadifm
kontrod edabilirsinz. Litfen fimnimz neneyea
Wil nasil kurmaniz gerakdidiie ibgil
agiklamatara dikkat adiniz

B Fimnanmize agarken, icensindsi tim
aksesuaran ve pakeler gikandfinizdan
wiirs olumiuE, Hir itbmale kasg finminizm
hasar olup oimadifin kenlrsl ediniz.
Fmminzm ambalagndan gkerting ve diz
L cerrmiine hayunus,

& Finmniz yerden BS cm yiksaklign
lzerne koyunuz. Havalandoma igin
firmancin Ozeringe 30 om,, v arasinda
10 crm. bogluk birakines, Finmimizn
diksmaemesi ign tezgatumzdan B am. igad
yarlegiinnz.

Bu firn thoar maksatla kullandmanalidir,
Bu Grin evierds kullanidmak igin
tasarlanmighr.

Firininaei hurrmak igin;
KN Fromimizin sheikto figin, toprak hath ofan
b sdekirik prizing sokumuz, Aymi prize

badlanas olan bagka bir cihazm
cémamasina dikkat edeniz. Efer firineme
diizrpln caligmias |se blaktnk figin grkarsp
takrar taksme

B Firimmmom on kapadim apmme. Ddner
Ptk vertoglirdddon sonr OZefng cdm

vapslyl yarieglinniz

B Mikrodalgs plgimmeye uygun 300 mi, 8i
ibes cialu ir ki Fipinim e Koyumee.

Bl Finmimiz) 3 dakika calgiirmak igin & kez
“Srl” ugurs brewrne. Fear g
pashfinizda "biip" sinyal sosl
denacaksiiz. Finmne siz 6 kaz basmagn
temamlemadan galigmaya baglayacakiir;
programiamays lamamiayiniz.

B Ekrarumiz 3 dakikadan geri sayim
yapacakir, 0'a ulastinds “hiip" 4 kaz
ginyal sesi duvacaksimz. Fininmen
Ppsair B4R W Suyun sicaklsgim bes
ediniz. Eger firiminez galsiyorsa su sicak
oémadidir,

Dikkat: Su kabwm gikarbirken dikkatil
olun, sicak alabilr,

O



Mikrodalga firnnin avantah

i Mikrodalga linn, pigime siivesi agisindan
son darece kullanighidir. Mikrodalga ile
pigirmayi normal finn e pisirmenin dgte
biri lle divtte bir kadar slreds yapabillrsiniz.
Bu aym zamanda pigirilan yamadin
yoduriuguna, sicaklifina ve miktarina
bafjlidir,

Yiyecekler, daha az baharat ya da hig
baharat kullanmaksizin, kendi sulan iinde
piserek, tUm dofal tadlanni koruriar,

| Mikrodalga firin, eneri tasarrufu saglar.
Enerji yalnizea pigirme sirasinda
tuketiimektedir. Mikrodalga finnda boga
harcanan bir enarji sz konuse degildi
Pigime sirasinda sadece yiyeceklar 1sinir.
Muttak sednlifii muhaiaza adilir ve mutfakia
gahisan rahatsiz olmaz,

m Mikrodalga pigirma, ayni zamanda daha
az bulasik demeklir. Yiyeceklsr, aym kap
igarisinde pisinlip servds vapilabilir,. COnko
pigirme sirasinda kaplar isinmaz, Sigrayan
v dakilen yivecak artiklan, finn duvaran
dzerinde yanmazlar, hrin temizlemak
kolaylasir,

W Etlarin buzunu gdzmeyi unutmugsaniz
felaglanmaniza gerek yok. Mikrodalga finn
donmusg yiyecekler birkag dakika iginda
ghzabilir va derhal pigirma iglemine
baglayabilirsiniz.

Mikrodailga plgirme teorisl

W Mikrodalgalar radyo va telavizyon
dalgalanna benzer bir 10r enerji gagltidir,
Mikrodalga firnlann igedisindaki Magnatran
tipl mikrodalga enerjisl Oretir,
Mikrodalgalar yiyecek molekillarinda
ylksek hizda titresimier meydana getirir.
Bu titragimler, yivecedi pisiran sty Gretir,

B Mikrodalgalar finnin pigirme b&IGmana
icerisindeki araliklardan girer. Mikrodalgalar
yiyacek kaplann pisirmaziar fakat kaplann
kcerisindeld yivecekier kaplan 1sitir,
Mikrodalgalar inmimzin matal
duvarlanndan digan gikamaziar,
Mikrodalgalar porselan, cam, kadit gibi
malzemealerin Igerisine ulagabllir, Bu
maddalerden mikrodalga icin uygun piginme
kaplan yapimighr, Plsirme sirasinda veys
bitiminda, finn kapadin agarsaniz
mikiodalga yaylmas: ve pigirme iglami
sona arer.

Mikrodalga trininiz ev arag geregieriniz
arasinda en gldvenli olanlardandir.
Mikrodeiga hnninzin kapad agiidi§
anda finnine mikrodalga dretmeyi
durdurur. Mlkrodalgalar ylyecedinlza
girdii anda tamamen |aiya d&nilglr ve
ylyecaklerl yedifinlz zaman slze zarar
verebilecek mikrodalga enerjisi ka/maz.

Mikrodalga finna uygun
kaplar

Dikkkat! Mikrodalga inninzada kesinlikle
metal veya metal kaplama kaplan
kullanmayinz

W Mikrodalgalar, metali delip gegemez.
Mikredalgalar hnindaki herhangi bir metal
esyadan yansir ve simseds benzeyen,
tehlikeli bir olay olan slekdrik atlamasini
olugturur. Cogu 1siya dayanikh ve metal
olmayan kaplar, mikrodalga finnunizda
kullaruma uygundur. Bununla beraber, baz
kaplar mikrodalga pisirmeye uygun
olmayen malzemaler icerabilir. Bir kabin
mikredalga'ya uygun olup olmadidini
anlamek Igin agafidaki tesll
uygulayabilirsiniz.

Test: Danadidiniz kabi bog olarak finmn
Igine koyun, aynca bir de su dolu bir kap
koyun. Firim ydksak saviyede 1 dakiks
galigtinn, Eger su1sinir ve densma igin
koydugunuz kap dokunuldufunda soduk
ise bu kap mikrodatga finnda kullgnilabiir,
Ama su 1Isinmaz va yanina koydufjunuz
kap 1sinirsa, mikrodalgalar kap tarafindan
amiliyor demaektir dolayis: ila bu kap
mikrodalga finnda kullanmaya uygun
dedildir.



W Codu yemek takumi pargalan mikrodalga
finnda kullanmaya uygundur. E§er gipheniz
varsa, Orsticinin kullanma kilavuzuna
bagvurabilir veya mikrodalga testini
uygulayabilirsiniz.

W Mikrodalga pisirms icin oval ya da ddrtgen
kaplar yerine, yuvarlak kaplar kullaniniz.
GOnkd kenarlarda kalan yiyacekler,
mikrodalgadan deha fazla etkilenir ve
kbselerde agin pisme meydana gelir.

W Mikrodalgalar; kagi, plastik, cam ve
seramik gibi beliri maddelerin iginden 151
Oretmeksizin gegebilmeldsdir. Cam ve
seramikien yapilan pigirme kaplan
mikrodalga igin gofuniukia uygundur. Kagit
ve plastiklen yapilmig kaplan; 1zgara (Grill),
Fanlt Finn, l2gara-Mikrodalga, Fanh Finn-
Mikrodalga ve Aulo Roast tipi pigirmelerde
kullanmayiniz. Bu kaplan sadecs kisa sOreli
mikrodalga pigirmede kullaniniz.

Cam kaplar

W Gok ince cam ve kurgunlu kristal kaplann
kullanimindan kaginiimalidir. Isiya dayanikh
cam kaplar mikrodalga firinda kullanmaya
uygundur. Buna kargilik su ve sarap bardag
gibi nazik cam kaplar, igindeki yiyecek
isinirken kinilabilecegi igin hnnda
kullamimamalidir.

Plastik kaplar
W PlastikMelamin'den yapilmig kap ve
kapakiar, aynca dondurulmug gidalari

saklama amagh kullanilan torbalan vzun
sreli pigirmelerde kullanmayiniz. GOnk0
¢ok sicak yemekler er ya da geg plastik
kaplan eritir ya da yamultur. Bu tip kaplarn
sadece mikrodalga pigirmede kisa slre ile
kullaniniz,

Yemek plgirme torbalan

1 Yemek pisirmek i¢in yapiimig olmalan
sartiyla, plastik pisirme torbalan mikrodalkga
finnda kullanmaya uygundur. Fakat igindeki
buharin digan ¢ikabilmesi igin bir delik
agiimahdir. Kesinlikle normal plastik torbalar
yemek pisirmek igin kullanmayn ¢inki erir
ve pargalaniriar,

Kagn

W Her tirden kadn, finnda uzun sareli
piginme iglemi icin kullaniimamalidir. Bu,
ka&idin tutugmasina yol agar. Kagit kaplar,
kisa sUrede pigirilebilecek olan yagh ve kuru
yomekleri, mikrodelge firnda pigirmek i¢in
kullamgh ve uygundur, Kagit haviular,
yivecekleri sarmak ve yegdh yiyeceklesi
koydugunuz fepsilerin icine yaymak igin de
¢ok kullamighidir,

Baz! yeniden ddnigimld kadit oranler de
mikrodalga finnda kullanildifinda elektrik
atlamasi oluglurabilecek kaligik maddeler
bulundurabilir veya alev alabilir.

Ahsgep ve hasir kaplar
| Mikrodalge enerjisi, ahgap yapinin

kurumasina ve gevrek hale gelmesine yol
agtif igin, boy0k tahta kaplar
kullaniimamaldir.

Seramik ve toprak kaplar

m Bu malzemeslerden yapilmig kaplar
genelde mikrodalga finninizda kullanilmak
i¢in uygundur, fakal emin olmak igin test
edlimelerl gerekmektedir.

Metal kaplar - folyolar

@ Metal kaplar mikrodalgay yiyecekten
uzagda yansitir. Bu nadenls bunlan
kullanmayiniz.

B KOmes hayvanlannin kanat veya
bacaklarini ya da eklemilerin ince uglari gibi
kenarda kalan kisumlarnini rtmek ve daha
az pigirmek igin, kagUk pargalar ya da garit
halinde aliminyum folyo kullanabilirsiniz.

W Kenar derinligi 1,5 cm'den daha az olan
diz yemek tepsileri de kullanilabliir; ancak
bu durumda folyo kaplar yerine yagh kag
ya da streg film kullaniimalidir.

Dikkat!

Yilkeek oranda demir veya kurgun igeren
bazi egyalar, plgirme kabi olarak
kullanmaya uygun dedildir.

Kaplann mikrodalga finnda kullanilip
kullanilamayacagi mutiaka kontrol
edlimelldIr.



4. Bolim:

Mikrodalga firininizin kullaniimasi

Ylyecelderin Yeriegtiriimesl|

@ Yemedi tabaja dagitti§iniz taktirde en
iyl sonucu alirsiniz. Bu slstern lyl sonug
alabilmek igin pek gok sekilde yapilabilir.

B Ayni cinsten pek gok parga
pisirecekseniz (rmedin patates) bunlan
daire Sekiinde egit araliklarla finna
yerlegtirdijinizde daha iyi piger. Kesinlikis
bir yemegi digerinin Gzerine koymayin,

B Mikrodalgalar dig taraflardaki
yiyeceklerin Ozerinde daha etkili
olacagindan degigik gekil ve kalinlikta
besin maddeleri pigirirken en kigik ve en
ince tarafini kabinizin ortasina yerlestiriniz.
Boylece o kismin en son pigmasini
saflayabilirsiniz.

M| Balik gibi diz olmayan yivecekieri
kuyruklan kabin ortasina gelecek sekiide
yerlegtiriniz,

Ml Cok ince dofranmig at pargalanni
birbirinin Ustdne yerlegtirebilirsiniz.
Sucuk, sosis parga et gibi daha kalin
parcgalar birblrlerine yakin konulmalidir,

B Et suyu veya soslan ayn bir kapta
isiiiz, Dar ve derin kaplari genig ve 1§
olanlara terclh edinlz. Et suyu, sos ya da
gorba 1sitirken kabin 2/3 Gnden faziasini
doldurmayiniz.

il BOtOn balik pigirecekseniz (zerine
yanklar aginiz, bbytece derinin patiamasini
dnlersiniz.

B Balifin kafa ve kuyruk kisimlaninin agin
pigmesini &nlemeX igin aliminyum folyo
ile kaplayiniz.

I Strec film, torba veya yagh kagit
kullaniyorsamiz buharin gikablimes! igin
defik aginiz ya da biraz aralik birakiniz.

@ Kagik pargall ylyecekier blylk
pargalilardan, dizgan sekitll yiyecekler
dijerlerinden daha ¢abuk pigeceklerdir.
En iyi sekilde pigirmek igin besin
maddelerini esit ebatlarda ve dizgin
kesiniz,

Yiyecegdin yikseklig!
M Yikseklil fazla olan ylyecekierin tepes!
(genelde rosto tipi yemeklerde), alt

bélimden daha g¢abuk piger. Dolayisiyla
bu tip yemeklerin bazen birkag kez olmak
Ozere ters yuz ediimesl gerekebiilr.

m Kalin veya yo§un yemekler daha
ylksede konulabilir, bdyleca,
mikrodalgalar yemegin altina ve ortasina
da tesir edebilir.

Yiyacedin kalinhig

» Mikrodalgalar yemedin ancak 2 cm.
kadar igine girecegi igin, kalin yermekderin
ic b8lIOmMO ancak kenanndaki 1sinin i¢ar
iletilmesiyle piger. Sadece dig bdlim
mileodalga enerjistyle piger, yemegin gerisi
181 lletimiyle plser.

B Mikrodalga ile pigirilecek bir yemek igin
en k&t bigim kdptir. K8gelerl, daha ortas
1sinmadan yanmig olacakur. Yuvariak ince
ve ydzlk geklindeki yiyecekler ise
mikrodalgada bagariyla pigerier.



Pigirme Onerileri

Mikrodalgede yemek plsirma siirecinl
atklleyen faktdrier

W Yemnek pigirme suracini birok takur
etkiler. Bir larifteki malzemelenin is1
derecesi yemek pigirme siiresinde gok
dedlsikiikdera neden olur. Gmedin, buz gbl
soguk tereyad, 50t ve yumurtalaria yapilan
bir keki pigirmek, oda sicakhifindaki
malzemelarla vapilandan gok daha lazla
zaman alacaktir,

W Bu kilavuzde yemek tarniflerinde varilen
pisirme sUrelen biraz temkinlidir. Glnkd
fazla piglriimig yemedl daha az pigirme
gansiniz yokiur,

m Ozellikle ekmek, kek ve kramali soslar
oimak Ozere, baz) yemek tariflerinde
yamadin hinndan tam pisirmedsn Gnea
gikanimas: dnarilir. Bu lip yemekler finn
diginda Gzeneri kapal olarak bekletilirse,
yemadin disindaki isinin ge lletiimesl
sonucu da plgmeye devam edecsklardir.

Yemek tamamen pisecek kadar firnda
tutulursa, disi yanablllr. Zamanla
yemeklerin pisirme ve disanda bekistme
slrelerini daha iyi tahmin edeceksiniz,

M Yemeginiz pigerken mutiaka basinda
bulunun. Mikrodalga finmimizda, yemediniz
pigarken gdmip ne durumda olduguny
kontrol edebilmeniz igin finn ¢aliginca
icinde otomatik olarak yanan bir ik vardir.

Buz ghzmak Igin;

B Paketin ekl chzlime zamanini
stkilayebilir. 51§ dikddrigen paketiards
derin kaplara aranla daha gabuk gdzdime
olur.

| Yiyecekler gbzllmeye bagladikga
pargalan birbirinden ayinniz, Bdylece
parcalar daha kolay gSzdlir.

| Yiyecadin 1Isinmaya baglayan kisimlann
kigOk lolyo pargalan lle kapahniz. Tahta
kOrdanlar folyonun yarinde durmasing
yardimei olacakh

M Mikrodalga enerjisini engelleyen
aldminyum lolyo parcalan elekink
agllamesing nedan olmameasi igin
dilgmeyecek sekilde kovunuz. Kare veya
dikdbrtgsn formundaki yemeklerin gok
pigmelerini engallamek igin folyoyu kige
ve kenarlarina yeresglinniz, Higbir zaman
gok fazla folyo kullanmayiniz.



Yiyecek miktan

B Ne kadar cok yivecek pisireceksaniz o
kadar gok zaman alacaktir. lki kal yemek
yaklasik iki kat zaman demektic. Bir patatesi
plgirmak 4 dakika |se Iki patates igin
artalama 7 dakika gareklidir,

Iginds pigirilen yemegin miktannin
dedismesina ragman, innimzin igindak
mikrodalgalann sayisi sabitiir, Bu ylzden
finna daha fazla yemek koydudunuzda
pisirme sOrasi de uzamaktadir.

Nem Igarlgl

M Pigirme sdresi sivimin mikiarina bagh
olarak dedigecekdir, ¢inkd mikrodalgalar
neme duyaridin. Dogal swvil basinler
{sebze, balik, kimes hayvanlan gibi) gabuk
va kolay pisecaldir. Pinng kuru fasulya gibi
kuru basin maddslerini mikrodalgada
pisirirken su llavasi Gnenlir.

m Mikrodalga fininin kgindeki nemin yok
olmag sebabiyle, kizarima atler va baz)
sabzeler gibi daha kuru olan yiyecaklar

pisirmeden dnce ya su ile biraz islatiimal,
ya da nemi iginde tutmasi amaciyla (zeri
kapatimahdir,

Bufju

® Besin maddslarinin iginde bulunan nem,
pisirme sirasinda bazen finmun iginde
budulanmaya neden clabilir. Bu narmaldir,
Genellikle Ustl kapal yiyecekler daha az
budulanma yaparlar.

Saker

B Fazla seker ya da yag Igersn puding,
tart gibi besin maddelerini plgirirken
mikrodalga yemek kitaplanndaki Gnerilere
UYUMUE.

Onerilen siireyi agarsamiz besin
maddasinin yanmasina veya finnin hasar
gbrmesine naden olabilirsiniz.

Yiyecedin yofuniufu

i Ekmek va kek glbi hafif ve gézenakii
yemekler, rosto ve glveq yemaklad gibi
adir ve yodun yemeklere oranla gok daha

gabuk piger. Dig yOzeyinin kuru ve sert
olmamasi igin, gdzenekli yiyecekleri
mikrodalga finnda pisirirkan dikkatil
clmalisimz.

Yiyeceklerin kemik ve yad miktan

M Kemiklar isiyi ilatic ve yafj etten daha
gabuk piger. Kemikli veya yadl et
parcalanni pigirirken, her yerinin egit
piamesi vaya gerakandan fazla pismemasi
igin dikkat edilmalidir.

Yiyecek|erin kapah plgirimes|

m Kepak, 151y ve doleyisiyla buhan kabin
icinde tutacad igin yamadin daha gabuk
pismesini sajlar Kapakl veya mikrodalga
uyumilu streg filmle kapladifiniz bir kabi
kullanabilirsiniz. Yiyecek yafih kafitla
sarilinca, yadh kafit sy tutar ve atrala
yad sigramasini engedler. Fakat kapak veya
streg filme oranla tam kaplamadifi Igin
yemedi hafifce kurutabillr,



Yemedin rengl

W 15 dakika veya daha fazla pigen et ve
komes hayvanlan kendi yaginda hafifce
karanr. Daha kisa slrede pigirilen
yemeklerin daha igiah agici ve kizarmig
bir renkte olmasi igin 0zenne soya veya
barbeki sosu slrebllirsiniz. Bu soslar,
¢ok az miktarda kullanilirsa yemegin asil
tadin dedjigtirmezler,

Yiyeceklerdek| basincin digardimes|
B Pek ¢ok besin maddesi deri veya
kabukla kaplidir. Pigirme sirasinda
iglerinde olugacak buhardan dolayi
patlayablilier. Bunu &nlemek Igin ¢atal
veya bigakla deri veya kabuk delinmelidir,
Patates, tavuk karacifjeri, midye, yumurta
sansi, sucuk, sosis ve bazi meyve
sebzelere bu islem uygulanmalidir.

Plgirme sirasinda ylyecekieri cevirmek
ve karigtirmak

m Mikrodalga ile plsirirken ylyecedl
kangtirmak ¢ok onemlidir. Geleneksel
yemek pigirmede, yemek kangim
saglamak amaciyla kanghnlir. Fakat
mikrodalga ile pisirmede, 1siy1 esit olarak
yaymak amaciyla kangtinlir. Her zaman,

digtan ortaya dodru kangtinn ¢inkd
yemegin dig1, iginden dnce 1S,

B Rosto lipi etler ve bitdn tavuk gibi
buyik ve uzunlamasina olan yemekler,
alti ve dstiniin eglt plsmesl amaciyla
tersyiz edilmelidir. Hatta, kesilmig et ve
tavudu da tersylz stmek gerekebilir.

I Pigirme sirasinda yiyecekleri cevimek
ve kanghrmak her tarafin egit pigmesi igin
Snemlidir.

Farkh plglrme sireler

W Her zaman minimum pisirme soresini
denayarek baslayiniz ve yiyecedin pigip
pigmedigini kontrol ediniz. Bu kilavuzda
verilen pigirme sireleri, yaklagik
degerierdir. Piglrme slreled yiyecsk ve
kaplarin ebadina ve gekline bagh olarak
degisebilir,

Bekieme siireai

® Yiyscedi finndan ¢ikardiktan sonva bir
stre bekleliniz. Defrosl, pigime ve tekrar
Isitma iglemlerinden sonra bir stre
baklatmeniz daima iyi sonug versceklir.
COnki yiyecegin 1sts1 iyice yayilacaktir.

Mikrodelga finnda, finn kapatildikian
sonra bile yiyecekler bir sire igin pigmeye
devam ader. Bekleme slrasinde
yiyeceklerin isisi 3°C ile 8°C arasinda
artar, 8u iglem mikrodalga finn tarafindan
dedll, i¢cinde kalan 1sidan dolay devam
etmektedis, Bekleme siresi yiyecegde gore
degigebilir. Bazen bu siire yemegi finndan
alip servis labadina koyacaginiz kadar
kisadir. Bu sire bOyUOk yiyeceklerde 10
dakika kadar olabilir.

W Yemedinizi pigirmeden veya defrost
yapmadan Once plastik ambalajini
¢ikartiniz. Baz istisnai durumlarda
yemedinizin pigiriimesi igin 8zel naylon
streg film ile kaplanmig olmast gerekebilir,

m Ozeliilde ef, tavuk, skmek, kek ve
kremah sos gibi yiyeceklerin tam
pismeden finndan gikarilip, bekletilicken
plsme sliresinin tamamlanmasi tavsiye
olunur.



Saatin ayarlanmasi

Saatinizi 12 ve 24 saate gore
ayarlayabilirsiniz.

Firininizin igindeki bitun
kutulari ¢ikardiginizdan emin
olunuz.

Firininizi ilk elektrige
bagladiginizda veya elektrik
kesildiginde ekranda “0”
gozlikecektir, bu durumda saati
yeniden kurmaniz
gerekmektedir. Eger saatiniz
garip goérunuslt semboller
gosterirse elektrik figini prizden
¢ekin ve tekrar sokun.

Firininizi daha énce bu
kilavuzda belirtilen sekilde
kurdugunuzdan emin olduktan
sonra saati kurmaya
baslayabilirsiniz.

Bu drnekte saati 14:35’e kurmayi
gobrecegiz.

S
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n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

l ©

Auto Roast 1 2 &

1 &

E “Saat” (®) tusuna bir kez basiniz.
Eger 12 saat Gizerinden saati kurmak
istiyorsaniz “Saat” (®) tusuna bir
kez daha basiniz.

W

Ekranda “14:00” yazana kadar

“Kontrol/Ayar” digmesini ¢eviriniz.

Belirttiginiz saati segmek igin
“Baslat” digmesine basiniz.

Ekranda “14:35” yazana kadar

“Kontrol/Ayar” digmesini ceviriniz.

Belirttiginiz dakikay segcmek icin
“Baslat” digmesine basiniz. Saat
calismaya baslayacaktir.

17
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Cocuk kilidi

Firininizin yanhislikla
calistirimasini engelleyecek bir
ozelligi vardir. Cocuk kilidi bir
kez kuruldugunda firininizin
higbir fonksiyonu ¢alismayacagi
gibi pisirme de yapilamayacaktir.
Bunun yaninda ¢gocugunuz gene
de firininizin kapisini agabilir.

Cocuk kilidini kurmak icin;

ﬁ@o C/‘*
4 \/
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n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

—
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E “Durdur/Sil” tusuna basip ekranda
“L” cikana kadar ve “biip biip” sinyal
sesi duyana kadar bekleyiniz.

Saat ¢ok kisa bir sitire ekrandan
silinecektir.

3 Herhangi bir dugmeye basildiginda
“L” isareti ekranda gézukecektir.

—
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Cocuk kilidini iptal etmek igin,
“Durdur/Sil” tusunu “L” ekrandan
silinene kadar basili tutunuz. Cocuk
kilidi iptal edildiginde 'biip biip' sinyal
sesi duyacaksiniz.



Hizh baslatma

Hizli baslatma 6zelligi ile
“Kontrol” diugmesine her bir
basis ile 30 saniyelik araliklarla
mikrodalgada yuksek glicte
pisirmeye ayarlayabilirsiniz.

Hizl Basglatma ile pisirmeye
basladiginizda firini
durdurmadan sireyi
arttirabilirsiniz.

Bu fonksiyonu corba, kahve, cay
veya ylksek sivi iceren diger
gidalar hizh sekilde i1sitmak igin
kullanabilirsiniz.

Bu érnekte 2 dakika siire ile
mikrodalgada yiiksek glicte ayarlamayi
gorecegiz.
" ﬁ@oo/‘*
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n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

2 dakika boyunca yuksek glcte
pisirme icin “Baslat” digmesine 4
kez basin. Bu tusa ilk basisinizda
firn calismaya baslayacaktir. 4 kez
basmayi tamamlayiniz.

Hizli baglatma ile pisirme suresini
“Baslat” dugmesine Ust Uste basarak
10 dakika kadar uzatabilirsiniz.
Pisirme sonunda 4 defa “biip” sinyal
sesi duyacaksiniz.

i
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Artirma ( A ) veya Azaltma (YY)

Otomatik pisirme programini
kullanirken yemeklerinizin az
veya ¢ok pismis oldugunu fark
ederseniz “A\ /¥/” tugu ile daha
az veya daha cok isitabilirsiniz.

Otomatik pisirme (Auto cook)
veya normal pisirmede “A /¥V”
tusunun Ust veya alt bélimiine
basarak pisirme suresini
azaltabilir veya arttirabilirsiniz.

Bu 6rnekte; otomatik pigirme
programinda (autocook)
yiyecege gore otomatik
belirlenmis siirenin
arttiriilmasini veya
azaltilmasini gérecegiz.

—
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n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

Gerekli Auto cook programini
ayarlayiniz. Auto cook programinin
ayarlanmasini 31. sayfada
bulabilirsiniz. Pigirme siresini
degistirmek icin “Kontrol/Ayar”
dugmesi ile “Arttir (A )"/

“Azalt (V' )” sembolleri arasinda
ayar yapabilirsiniz.

n “Kontrol/Ayar” dugmesini
“Artirma ( A )” isaretine dogru saat
yoéniunde geviriniz. Pigirme zamani
10 saniyelik bélimler halinde
artacaktir. “Kontrol/Ayar”
diigmesini “Azaltma (V) isaretine
dogru saat ydoninun tersinde
ceviriniz. Pigirme zamani 10
saniyelik bélumler halinde
azalacaktir.



Mikrodalga ile pisirme

Firininizin 5 tane mikrodalga gu¢ ayari vardir.
En yiksek guc otomatik olarak secilmistir, ama
gl ayar digmesiyle diger g seviyelerini
secebilirsiniz.

Gic Giic
seviyesi seviyesi
orani
Yiksek 900 W - Max. % 100
Orta-Yuksek 720 W % 80
Orta 540 W % 60
Orta-Dusuk
(defrost) 360 W % 40
Dastk 180 W % 20

Giic ayar diigmesini g6ésterilen giic seviyesi
degerlerine ayarlayarak istediginiz giic
seviyesini secebilirsiniz.

Mikrodalga ile pisirirken, kullandiginiz
kaplarin mikrodalga pigsirmeye uygun
oldugundan emin olunuz.

Bu 6érnekte % 80 giic ile 5 dakika 30 saniye
slureyle pisirmeyi gorecegiz:

e oG C—
T

@)

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

“Gli¢c ayar” digmesini 720 W’a
karsilik gelir sekilde ayarlayiniz.

Pigirme suresi icin ekranda 5:30
g6zikene kadar “Kontrol”
dagmesini geviriniz.

g T 0O
606 A
=
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“Baslat” digmesine basiniz.
Pisirme sonunda 4 defa “biip”
sinyal sesi duyacaksiniz.

21



Mikrodalga seviyesi

Istediginiz gekilde pigirebilmeniz igin mikrodalga
finninizda 5 adet giic seviyesi vardir. Agaddaki
tabloda yemek brneklerl ve mlkrodalga fie

pisirmek igin uygun gag seviyeleri belirtiimigtir.

Gag seviyesl| % Kullanim
Yirksok % 100 | @ Su kaynablmast
Max. @ Kiyma kavurulmas)
& Tavulk/hindi, bahk ve
sebzelarin piginlmesi
® Ince kesilmig etlerin
pigirilmesi
Orta - Yiilksak % 80 & Tom yiyeceklerin takrar
720 W 15t lmasi
a Et veya kimes
hayvanlarnmin pigirilmesi
@ Mantar piginlmesi
a |carisinda peynir ve
yumurta olan yemeklerin
pigirilmest
Ona % 60 a Keklerin ve béreklsrin
540 W piginimesi
& Yumuria pigirilmesi
a (Coiba ve pllav yapsimasi
Orta - DOgik % 40 a TOm donmusg yiyecekierin
Defrost eritilmesi
360 W & Ya{ ve cukulata oritilmesi
Distk % 20 ® Yag vo peynirin
160 W yumugatdmasi

o Dondurmanin
yumugatimasi

® Maya hamurunun
kabartimasi




Izgara (Grill) pisirme

Firninizda, QUARTZ GRILL 6zelligi
oldugu icin, 6nceden isitmaya gerek
yoktur. Bu 6zellik yemegin i1zgara
olarak pismesini ve gevrek olmasini
saglar.

Izgara (Grill) pisirmede Déner Cam
Tepsi ile yuksek tel 1zgara arasina
Metal Tepsi konulabilir.

Izgara pisirmede Yiiksek Tel Izgara
kullaniimalidir.

Firin tavanindaki rezistans gida
ylUzeyinin 1zgara gibi pismesini
saglayacaktir. Et ve tavuk gibi
gidalarin yizeyinin ateste pisirilmis
gibi olmasi beklenmemelidir.
Izgara yaparken 6n kapagi ¢ok sik
acmayiniz. Bu durum icerideki
sicakligin diismesine sebep olur.

Dikkat!

Izgara icin kullandiginiz malzeme
ve gereclerin is1 ve firinlanma igin
dayanikli oldugundan emin olunuz.
Izgarada plastik kaplar ve
malzemeler kullanmayiniz. Bu
malzemeler eriyecektir. Kagit ve
tahta malzemeler de uygun degildir.
Izgara yapilacak malzemenin isitici
rezistanslara ¢cok yakin
olmamasina dikkat ediniz.

Bu 6rnekte 12 dakika 30 saniye siire
ile 1zgara pisirmeyi gorecegiz:

oo (] A

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

E “Glg ayar” digmesini 1zgara
ozelligine karsilik gelir sekilde
ceviriniz.

Pisirme suresi icin ekranda 12:30
gdziikene kadar “Kontrol”
digmesini geviriniz.

ﬂ “Baslat” digmesine basiniz.
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Fanh firin (Sicak fan ile pisirme)

Fanli firin ile pisirirken sicak hava arka duvardaki bir fan araciligi ile firinin her tarafina esit olarak dagitilir ve yiyecegin etrafini esit olarak
sarar. Bu sekilde pisirme normal pisirmeden bir miktar daha az i1siyla yapiimahdir. Ornegin, normal bir firin icin énerilen sicaklik 200°C
ise, 175°C’yi segmelisiniz. igerideki sicakhgin diismesini 6nlemek igin &n kapagi ¢ok sik agmayiniz. Fanli firin ile pigirme, hamur igleri,
pandispanya, tavuk gibi yiyecekleri pisirmek icin idealdir.
Fanli firn 100°C - 250°C arasinda, ayrica mayalama iglemi i¢in 40°C’de calisabilir. Firininizin isisini eger ayarlamazsaniz otomatik olarak
180°C 'ye ayarlidir. Fanli firinda ilk basta &n isitma yapmaniz gerekmektedir. istediginiz sicakiigi 6n isitma programinda seginiz.

Firin 1sis1 40°C de fermantasyon 6zelligi
gosterir. Eger firininiz 40°C'den sicak ise
soguyarak 40°C dereceye gelmesini
beklemeniz gerekir. Sectiginiz i1s1 seviyesine
finniniz birkag dakikada ulasacaktir. Dogru isi
seviyesine ulastiginda "biip" sesi ile sinyal
verecektir. Bu sinyalden sonra yemeginizi
firinin icerisine koyup firini baslatabilirsiniz.

Bu érnekte ilk olarak 6n 1sitma yapmayi
daha sonra 230°C'de 50 dakika siireyle
pisirmeyi gérecegiz:

A. On isitma igin;

&GOC/‘*

"

@O

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

540W
36, ° o 720W

* Max

o1
JE

180We

E].
@~

“Glic ayar” dugmesinﬁmn

konumuna &) karsilik gelir sekilde
ceviriniz.

3

230°C se¢mek icin “Kontrol/Ayar”
digmesini ekranda 230°C gbézikene
kadar ceviriniz. “Baslat” digmesine
basiniz.

&(900)>~
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“Kontrol” dugmesine iki defa
basiniz. Ekranda “P ~-H” semboll
g6zUkecektir. Eger bir 1s1 derecesi
secmezseniz firininiz otomatik olarak
180°C calisacaktir. On isitma
sonunda “biip” sinyal sesi
duyacaksiniz.

Not: On isitma yaparken amag
yemek pisirmek icin gereken isiya
ulasmaktir. Pisirme siiresini,
pisirme asamasinda yiyecegi firina
koydugumuzda ayarlayacagiz.

Devami arka sayfada =



B. Pisirme icin;

On isitma 1sisindan farkl sicaklikta pigirme
yapilacaksa asagidaki sira takip edilir.
Ayni sicaklikta pisirme yapilacaksa ise
Durdur/sil tusuna basilip sire girilmesi
yeterli olacaktir.

On isitma ile istenilen firin igi
sicakhgina ulastiktan sonra yiyecegi
230°C’de 50 dakika siireyle pisirmeyi
gorecegiz. Pisirme siiresi bu béliimde
girilmelidir.

—— B3O C—
BOTTNY
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n “Durdur/Sil” tusuna 2 defa basiniz.

230°C se¢mek icin “Kontrol/Ayar”
digmesini ekranda 230°C goézilkene
kadar geviriniz. “Basglat” diigmesine
basiniz.

(J
@~
E “Glic ayar” digmesini firin
konumunaZkarsilik gelir sekilde
ceviriniz.

7
@OG

Sure belirtmek icin ekranda “50:007’
g6zlkene kadar “Kontrol”
dagmesini geviriniz.

Daha sonra “Baslat” digmesine
basiniz. Pisirme sonunda 4 defa
“biip” sinyal sesi duyacaksiniz.

Fan ile pisirmede alcak tel 1zgara
kullaniimalidir. Kullandiginiz
malzeme ve gereclerin 1s1 ve
finnlanmaya dayanikli oldugundan
emin olunuz. Bu tip pisirmede
plastik kaplar ve malzemeler
kullanmayiniz, eriyebilirler. Kagit
ve tahta malzemeler de uygun
degildir.

25
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Fanh firin - Mikrodalga ikili pisirme

Fanli firin ile birlikte mikrodalga pisirme 6zelligini kullanabilirsiniz. Bu ézellik secildiginde pisirme siresi azalacaktir.
Fanl firin ve mikrodalga ikilisini birarada kullanmadan énce pisirme kaplarinin hem isiya dayanikli hem de mikrodalga pisirmeye

uygun oldugundan emin olunuz.

Bu 6érnekte % 60 mikrodalga pisirme
glicii ve fanli firin ile 200°C derecede 25
dakika boyunca pisirmeyi gérecegiz:

ﬁ@oo/‘*
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n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

o, 720W
180We QUL
O |
Je

@~
E “Guc ayar” dugmesini ikili kullanim
(kademe 2) karsihk gelir sekilde

ayarlayiniz. Ekranda Co-2
gbzikecektir.

“Kontrol” digmesini ekranda 200°C
degeri g6zukene kadar ¢eviriniz. Daha
sonra “Baslat” tusuna basiniz.

Pisirme siresini ayarlamak igin;
Ekranda “25:00” gézikene kadar
“Kontrol” digmesini geviriniz.

Daha sonra “Baslat” tusuna basiniz.
Pisirirken pisirme suresini artirmak
veya azaltmak icin “Kontrol/Ayar”
digmesini kullanabilirsiniz. Pisirme
sonunda 4 defa “biip” sinyal sesi
duyacaksiniz.

Dikkat! Yemek kabini firindan
cikarttiginizda ¢ok sicak olacaktir.



Izgara (Grill) - Mikrodalga ikili pisirme

Firininizda ayni anda 1zgara (grill) ve
mikrodalga pisirme 6zelligi vardir. Bu
Ozellik secildiginde pisirme suresi
azalacaktir. Kombinasyon pisirmede,
firmimizin mikrodalga giiciini %20 veya
veya %60 olarak ayarlayabilirsiniz.

Kategori Mikrodalga glicl %
Co-1 20
Co-2 60

“lzgara” ve mikrodalga ikilisini birarada
kullanmadan énce pisirme kaplarinin
hem isiya dayanikli hem de mikrodalga
pisirmeye uygun oldugundan emin
olunuz.

Bu 6rnekte % 20 gii¢ seviyesinde, 25
dakika siireyle mikrodalga pisirme ile
birlikte 1zgara pisirmeyi gérecegiz:

"
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n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

E “Gili¢ ayar” diigmesini Ikili kullanim
(Mikrodalga + 1zgara) (kademe 1)
karsilik gelir sekilde ayarlayiniz.

3 Pisirme stresini ayarlamak icin;
Ekranda “25:00” gozikene kadar
“Kontrol” digmesini geviriniz.

g T 0O
0606 A
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Daha sonra “Baslat” tugsuna basiniz.
Pisirirken pisirme suresini artirmak
veya azaltmak icin “Kontrol/Ayar”
dagmesini kullanabilirsiniz. Pisirme
sonunda 4 defa “biip” sinyal sesi
duyacaksiniz.

Dikkat! Yemek kabini firndan cikarttiginizda

cok sicak olacaktir.
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Auto Defrost (Donmus giday! otomatik cézme)

Mikrodalga firininiz donmus gidayi
¢ozme Ozelligine sahiptir. Bu 6zellik,
pismemis, yari-haglanmis, dnceden
pisirilmis gidalarin ve ekmeklerin
buzunu ¢ézmek icin kullanilir. Firina
buzu ¢dzllecek gidanin tirtnd ve
agirhgini belirtmeniz gerekir.

Yiyecekler firininizda 4 program
grubunda tanimlanmigtir. 1. Et, 2.
Tavuk/Hindi, 3. Balik, 4. Ekmek Sizin
yapmaniz gereken, sadece bunlardan
birini segmektir.

Dikkat! Otomatik buz ¢6zme
fonksiyonunu kullandiginiz zaman,
girilecek olan agirlik, kap haric,
kilogram cinsinden yiyecegin net
agirhgr olmahdir.

Yiyeceklerin isilari ve yogunluklari
birbirlerinden farklidir. Blylk parcgali
et ve tavuklarin ¢ozilmesine dikkat
ediniz. Bazi yiyeceklerin pisirilmeden
6nce hafif buzlu kalmasi
gerekmektedir. Ornegin balik gok
cabuk pismektedir, dolayisi ile hafif
donmusken pigiriimeye baglanmasi
daha iyi olacaktir.

EKMEK programi dilimlenmis veya ufak
somun ekmeklerini cdzmek igin daha
uygundur. Yiyeceklerin ortasindaki buzun
erimesi icin belirli bir stire gerekecektir.

Auto Defrost isleminde kullandiginiz
kaplarin mikrodalgaya uygun
oldugundan emin olunuz.

Bu 6rnekte 1.4 kg dondurulmus tavuk
/ hindi'nin buzunu ¢ézmeyi gérecegiz:

ﬁ@oo/‘a~
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n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.
Buzunu ¢bzeceginiz yiyecegin agirli-
gini tartiniz. Eger yiyeceginiz metal
telden bir parca ile baglanmis veya
tutturulmus ise bu metal parcayi
mutlaka ¢ikartiniz. Yiyecegi firina
koyup firinin kapagini kapatiniz.

Auto Roast 1 @) 2 &
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E “Defrost (Buz gézme)’.’ tusuna iki

defa basarak TAVUK/HINDI
programini seginiz. Ekranda “d€ £«
yazisi gozikecektir.

Buzunu ¢bzeceginiz yiyeceginizin agirhigini giriniz.
Ekranda “1.4 kg” gbziikene kadar “Kontrol”
digmesini geviriniz.

Devami arka sayfada =
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EI “Baglat™ ddjmesine basiniz,

Yryecedinizin buzu ¢dziltken,
finninizdan "biip™ sinyal sesi
gelecektir. Bu sinyal galdifjinde
firnimzin kagesing agip yemedinizi
tergine gevirin, Yiyecedinizin daha ivi
cdzilimasinl istiyorsaniz, pargalara
aywin veya ¢bzalmeyi engelleyen
pargalan gikartin. Yiyecediniz tekrar
firnin iging koyun ve kapagim
kapattiktan sonrg tekrar “Baglat”
digmesine basiniz,

Finninizin kapaf agilmadikga “blip"”
sinyal sesi gelse de defrost islemi
davam edacektir. Auto Defrost Iglemi
sonunda 4 defa “blip” sinyal sesi
duyacaksiniz.

Gida cinslerinin ayarianmasi

Finminizin mikrodalga buz ¢Bzme ayarian MEAT
{ef), POULTRY ({tavuk/hindi), FISH (balik),
BREAD (ekmek) olmak Gzere 4 kalegon olup,
herbirinin ayr ga¢ seviyeler vardii. “Defrost
5" tusuna arka arkaya basarak farndi defrost
programlanm sagabilirsiniz.

Yiyecek Tipi “Defroat” luguna basma sayigl
Et 1 defa
Tavuk/ Hindi 2 defa
Balk 3 defa
Ekrmak 4 deta

Ylyecekierin buzunu ¢hzmek Igin girilmesl
gereken afiriklar sira lla ballrtiimigtir.

Sdr Kiyma, bonfile, kugbas: ot, sifur | 0.1 - 4.0

Et Kuw flletosw, rosto, 5ig, pirzola (2,5 - kg
1,5 om kalinhifnda) 450 gr.
— Tevuk BOtn tavuk (2 kg altinda), tavik | 0.1 - 4.0
Hiri Hindi gbfis, bu kg
Balik Filoto, kezarime, bitun balk, 0.i-40
Kabulu |karides, pavurys kg
Balik Deniz
Mahs(lled
Dilimlgnmig ehmek, somim 01-05

Ekmak ekmek, Ince uzun ghmok, %g
kruvasan

Ciomatik buz ¢dzmenin faydasi
ayariann otomalik olup buz ¢Bzmeyi
konlrol adebdmasidir Yina da
yivecedinizin buzu ¢ozildrken kontrol
edarseniz daha lyvi sonug alirsiniz,

Paketlenmig et/bahkAavuk gibi
ylyecekiarin paketlerinln ¢ikartiimas)
daha iyi sonug verecektir.Eger
gikarilmazsa vivecekio olugacak
buhan utacad igin yiyecedin digt
pisebiliv.

Yivecedin buzu ¢6206d0dinde siz(en
sularin lagmamas! igin sifica bir kap
kullaniniz,

Finndan yemedi ¢ikardihimizda ortasi
halen gok az donmwus olmahdir.

Yiyecedin 0zarindeld paketi gikamak
mimkdn degilse toplam detrost
s{resinin peyredi kadar bir sOre dofrost
yaphktan sonra viyecegl firindan
giiartip Uzerindeld paketled daha rahat
¢ikantabifirsiniz.

Oilimlenmig ekmeklerin arasina kagn
mutiak haviusv konuimahdir, Somun
skmek deirost yapimadan dnce ikiye
bat0nmekidir,
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Hizhh defrost

Bu 6zellik yardimiyla 0.5 kg’ik kiymanin
hizl sekilde ¢ézllmesi saglanir.

Bu érnekte 0.5 kg dondurulmus
kiymanin buzunu hizh sekilde ¢c6zmeyi
gorecegiz:

N $B®°C—
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n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.
Buzunu ¢bzeceginiz yiyecegin agirli-
gini tartiniz. Eger yiyeceginiz metal
telden bir parca ile baglanmis veya
tutturulmus ise bu metal parcayi
mutlaka ¢ikartiniz. Yiyecegi firina
koyup firinin kapagini kapatiniz.

Auto Roast 1 @) 2 &
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E “Hizli Defrost (Buz ¢6zme)” tusuna
basiniz. Firininiz otomatik olarak
calismaya baglayacaktir.

E Yiyeceginizin buzu ¢6zulirken,
firminizdan "biip" sinyal sesi
gelecektir. Bu sinyal geldiginde
firninizin kapisini agip yemeginizi
tersine gevirin. Yiyeceginizin daha iyi
¢6zulmesini istiyorsaniz, parcalara
ayirin veya ¢6zulmeyi engelleyen
parcalari ¢ikartin. Yiyeceginizi tekrar
firinin icine koyun ve kapagini
kapattiktan sonra tekrar “Baslat”
digmesine basiniz.

Finninizin kapagr agiimadikga “biip”
sinyal sesi gelse de defrost islemi
devam edecektir. Hizli Defrost islemi
sonunda 4 defa “biip” sinyal sesi
duyacaksiniz.



Auto Cook (otomatik pisirme)

Auto Cook (otomatik pisirme) ¢zelligi ile en favori olan yemeginizi, Auto Cook yemek grubu
icerisinden kolayca segcip, agirligini “Kontrol” digmesi ile kolayca belirtebilirsiniz.

Auto Cook programinda pisirmek icin kullandiginiz kap ve malzemelerin mikrodalga
pisirmeye uygun oldugundan emin olunuz.

Bu érnekte 0.6 kg agirhginda kabuklu patatesi pisirmeyi gérecegiz:

- 8E°Cc—
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n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

Ekranda “0.6 kg” gozukene kadar
“Kontrol” digmesini ceviriniz. Daha
sonra “Baslat” digmesine tekrar
basiniz. Bastiginizda pigirme

A programina gére otomatik belirlenmis
sure geri saymaya baglayacaktir.
Pisirme bittiginde 4 defa “biip” sinyal

— Ekranda “Ac-1” géziikene kadar

> 2¢6f 3 “Kontrol” digmesini ceviriniz. Daha .
Auto Cook ! 2 »fg aug geviriniz, sesi duyacaksiniz.
4% 5 6% sonra sectiginiz yemek agirligini o
o TR belirtmek i¢in “Basglat” dugmesine Auto Cook grubu yemek cesitleri:
7 @ 8 Y basiniz. [l Ac-1: firnda patates veya kumpir,

(2] Ac-2: pilav veya makarma,
(3] Ac-3: taze sebzeler,

“Auto Cook” tusuna basiniz. [4] Ac-4: dondurulmus sebzeler,
E (5] Ac-5: soguk pizza,
[6] Ac-6: dondurulmus pizza,
Ac-7: 1zgara patates,
Ac-8: borek - kurabiye,
[ Ac-9: kebap,




Auto Cook (otomatik pisirme) pigsirme tablosu

Yarnek Tipl Agirhk Pigirme kabs Plgirmadan Aciklamalar
8nceld 181
1. FIRINDA PATATES 0.2kg-1.0kg Moetal topsi + 20°C Patatesleri ytkayip kurulayiniz ve bir kag dela ¢atali batinmiz.
Kag haviu Pigirdiiden sonra patatesi folyo ile sararak 5 dakika beldetiniz.

2. PILAV/MAKARNA 0.1 kg - 0.3 kg Cam tepsl 20°C Qenlg ve derin oir kabin iperising pring ve Istedinize give (1/4
ite 1 gay kasif aras) tuz ilave ediniz. Ustdne kapak koyun
veya Gzerinl naylon lotyo lle sariniz,

Pilav: Pigirdikien sonra, pitavt kanstinn ve 5-10 dakika 0si0
kapah beklafiniz.
Makearna: Pigirdikten sonra makarnay) sofuk suyla yikayiniz.

3. TAZE SEBZE 0.2kg-0.8%g Cam teps| 20'C Yiyeceklerl mikrodalga finna uygun bir kaba veya giveee koyunuz.
Her 2 kg Kin30 cc su eklayiniz. Pisirmeden sonea 2 - 3 dakika
0stD kapah olasak bekietinlz,

4. DONDURULMUS S8EBZE 0.2kg-0.8%g Cam lepsi -18'C Yiyecekeri mikrodalga inna uygun bir kaba veya giivege koyunuz.
Pigirdikien sonea naylon lclyo ile sanp 2 veya 3 dakika bekdstiniz.

5. SOGUK PlzzA 0.2kg - 0.4 kg Cam tepsi + s'c Daha 8nce pigiriimis pizzayr esiomak igin sofuk pizzay yOksek tel

Motal tepsi + 1zgaraya koyunuz. Pigirdikten sonra 2-3 dakka beldetiniz.
Alcak tel 1zgara
6. DONDURULMUS Plzza 0.1 kg - 0.5 kg Cam tepsi + -18'C Dondurvimug pizzay plgrmek igin plzzanin paketinl gikartiniz ve
Metal tepsi + cam tepsi Uzerine koydudunuz yoksek tel 1zgara Ozerine pizzay(
Algak ted 1zgars koyunuz,
7. (ZGARA PATATES 0.2kg-0.4 kg Cam (epsi + -18°C Patatas pargalanni yDksak tel 1zgara Ozerinde duran metal tepsi
Melal tepsi + 0zarine koyunuz. “Blip" sinyail peldifjince ytyecelded ters gaviriniz,
Alcak tel (zgara Pigirclkten sonra firndan gikarmip 1-2 dakika betdetiniz.
8. BOREK-KURABIYE 05kg-1.2kg Cam tepsi + =20°C Borek, kurabiys vb. yiyeceklerin pigirilmesi icindir. Pigirdikten
Alcak tel 1zgara sonra 1-2 dakika bekletiniz (Gsttind kapatmayiniz).
9. KEBAP 0.2kg-0.8kg Metal tepsi + 5C Et yemeklen igin nerllmekiedis.

YoOksek tel izgara




Auto Roast (Otomatik kizartma)

Firininizin otomatik kizartma 6zelligi ile
istediginiz yemeginizi, Auto Roast yemek
grubu icerisinden kolayca secip,
agirhgini “Kontrol” digmesi ile
belirtebilirsiniz.

Auto Roast grubu yemek tipleri;

[ Et kizartma Ar-1 E

Kuzu kizartma Ar-2
[3] Parca tavuk - Hindi Ar-3

Auto Roast 1 Q) 2 &
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“Auto Roast” tusuna bir defa
basarak Et kizartma yemek tipini
secebilirsiniz.

[4] Butiin tavuk Ar-4

Bu 6rnekte 1.4 kg et kizartma (Rosto)
pisirmeyi gérecegiz:

&@OC»
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n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

Et kizartmanin agirhgini segmek icin;
Ekranda “Ar-1” gbzlkene kadar
“Kontrol” digmesini ¢eviriniz. Daha
sonra yemek agirhigini belirtmek icin
“Baslat” digmesine basiniz.

C ) 347 42 <D<,>
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1.4 kg. agirhgi belirtmek icin;
Ekranda “1.4 kg” gézikene kadar
“Kontrol” diigmesini geviriniz. Daha
sonra “Baslat” dugmesine basiniz.
Bastiginizda pisirme programina gére
otomatik belirlenmis sure geri
saymaya baslayacaktir. Pisirme
bittiginde 4 defa “biip” sinyal sesi
duyacaksiniz.

Auto Roast programinda pisirmek
icin kullandiginiz kap ve
malzemelerin isiya dayanikl ve
mikrodalga pisirmeye uygun
oldugundan emin olunuz.
33



Pigirme tablosu {Auto Roast)

Yemek Tipl Afjiriik Plgirme labs Pigirmaden Agikimmalar
Gncakl o1

1. ET KIZARTMA 05ky-1.5ky Cam tapsl + 5C Yiyacekdednlzin (zedne edmis rnargann veya tereyag sCriniz
Malal tepsl + Algak el 1zgaranin zerine koyunuz. Pislrdikten sonra folyo
Alcak el kizartma tepeisi ile sann, 10 dakika bekleliniz.

2. KUZU }XIZARTMA 05kg-15kg Cam tapsl + 5C Yiyecekdearinkzin 0zerine erimlg margerin veya tetaya)) elriiniz
Matal lepsl + Algak sl 1zgaramin dzerine koyunuz. Plgirdikien sonia folyo
Algak tel kizartma tapsisi fle sann, 10 dakika bakietiniz,

3. PARCA TAVUK - HINDI 0.2-0.8kg Cam tepsi + 5'C
Maial lepsi

3. BOTON TAVUK 08 kg-1.5kg Cam tepsi + 5'C BGtdn tevudunuzu srimig margarin, lereyad veya sos ile
Malal teps! hegatadikian gonra algak el (zgaranin dzering koyunuz,

Pislrdlkten sonra folyo ile sann, 10 dakdka beklalinkr.




A

Pili¢ ¢evirme gigi yuvas B
Pilig gevirme gisi destedi

Tavudu pilic gevirme gigine
baflarmak I¢in Ipiik

Pliig covirme glsi

G

Pillg gevirme sigl tutacad

Pilig ¢covirme

H Pliig gevimme glginl{D)
tamamen buzu ¢izdimos
olan tavujun tam ortasindan
gegecsak gekilde gegiriniz.
Eder gerekiyorsa tavudu
iplik ile badlaywz, Tavudun
pigirilmeys baglanmadan
8nce buzlannin tamarnsn
¢0z0Imig olmasi ok
dnemlidir aksi halde tam
plgmez.

Pili¢ cevirme gigini {0)
finrin sol kenannda duran
pili¢ ¢cevirme gisi yuvasina
{A) yerlestirinlz ve oturana
kadar hafifce sola itiniz.

H Pliig gevirme glginin (E)
diger ucunu da finnin sag
tarafinda olan pliic ¢evirma
$isi destegine (B)
yerlegtirinlz.

El Plgirme siraginda

yiyaoekisan slxllan yalann
loplenmasi icin camn ddner
lepsinin Gzefine 1SIya
dayanikh &zel cain fepsi
koyunuz.

Pilic gavirme sigini
yerlagilrdBden sonra Auto
Roasl programini
uygulayiniz.

Pigirmaden sonra pilic
pevirme tutacaf (G) ile pliig
gavirme giginin her iki
taratindan {F) tulup safd
larafine hahfoe kaldudiidan
sonez buradan gekerak
gikartiniz,

Nat:

Hoam favuk hem de stler,
pilic cavirme Hzelibi ile
piglirken en uygun pislme
gakii Grill (1zgara)'dir.
Ylyscakiarin disi tam

kivaminda Kizaracakir.

Mikrodalga, mikrodalga-
1zgara, mikrodslga- fanh
tinn, fenh inn
fonksiyonlannda pigirirken
pilic cavirme Szalkdini
kullanabllirsinlz.

Pili¢ gevirme sigini sadece
gevime yaparken kullaniniz.

biitikten sonra mutiaka
gikartin ve diger aksesuarar
ile biriikle saklayiniz.

UYARI:

1. Pilig gavinme gigi ve cam
tapsiler ¢ok sicak olacakin,
2, Pigtrmeden dnce déner
cam lepsinin Ozerndeld
yailan siiinlz, ¢inkd by
yaglar guman yapacaktir.



5. Bolum:

Bakim, temizlik ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

@ Temizlik &ncesi finmimizin figini prizden
gakiniz.

W Mikrodalga firnimzin Gzerinde ya da
herhangi bir yerinde agindinci
temizleylcller, bulagik telteri, pirizld
yikama bezleri veya siar, klorir gibi
agincine kimyasallar kullanmayiniz.

Dig yilzeyler

@ Finminizin dig yozeyladni ternizlemek
kgin &ncs sabunlu ve ilik suda ¢alkalanmig
yumusgak bir bezle siliniz. Daha sonra yine
yumusak bir bez kullanarak kurulayimz,
W Finninmizin i¢indek! ¢aligir kasimiann
zarer gdrmesini dnlemek igin, suyun
havalandirma agizlarina sizmasina izin
vermeylnlz. Mikrodalga finninizin
kumanda panosunu yalmzca nemli ve
yumnusgak bir bezle temizleyiniz.

B Temizlik spreyleri ya da daha fazla
miktarda sabun ve su kullanmayiniz,
Bunlar kumanda mekanizmasinda
problamlere yol agabilirler.

= Kontrol panelini temiderken finmin kaza
#e caligmamas! Icin kapadi agik tutarak
1slak bir bezle silip hemen kuru bir bezle

kurulayin, Temizieme iglemi bitince
“Durdur/SII™ tuguna basin.

Finnin (ginl tamiz tutunuz

m Yemek pargaciklan vaya ddkiimds
sivilar finmin i¢ duvanianna, conta ve kapek
yilzeyine yapigir. Islak bir bezle bu
dékilenleri hemen femizisyiniz,

5= Kinntilar ve gokilen yivecekier
mikrodalga snerjisini amer ve piskma
siresini uzatir. Kapak ve dig gergevenin
arasma doklilen kinntilan islak bir bezie
siliniz. Dé&kalen yabli pargacikian bnce
sabuniu bezle silla, sonvs de 15lak bezis
sililiniz. Kapadin sikica kapanabiimesi igin
bu alaru temiz wtunuz.

Deterjanh temizieyictien kullanmayiniz.
Cam tepsi alda vaya bulagik
makinesinde yikanabilir.

ic yozeyler

Finmnizin ¢ yizeyini terniziemeXk iin;
H Kurumug lekeled yumugatmak igin bir
bardak su koyunuz ve 2 - 3 dakika
kaynatiniz.

= lg yizeyteri ve tavani sabunis yumusgak
bir bezia sikiniz. Yine yumusak ve oldukea
nemii bir bez ile kundayiniz.

W Firin igindeki kokularn gidermek icin,
birkac gorba kagith Imon suyu kangimmn,
finnin iginde birkag dakika kaynaliniz,
| Finnin i¢ zeminini ismizlemek igin, (Bpsi
ve halayr ¢ikanniz.

m Finni gahigtrmadan dnce, doner halka
ite tepsivi yarlaring uygun gekilde takiniz.
W Kapadw i¢ yizevledni termnizledon, cizici
ofmayan yumugak bir sUnger veya bez
kullaniniz,

Nakilye igtn;

W Figi prizden gikanniz,

m Cam tepsiyi kinkmayacak sekiide
ambalafayiniz va hinn Kinde oynamaswis
Odndayiniz. Gerakirse gyn tagryiniz,

On kapag: gbvdeys bantlayiniz.

m On cama, kapak ve panoya darbe
getmesini dnlsyiniz.

& Qcind normal kultanma konumunda
tagiyiniz. Yana ve arkaya yahmmayiniz,



Slkg# sorulan sorular ve cevaplar

Finnin aydiniatma lambae yanmazsa
gorun nadir?

Birkag sebebi olabilir.

Lamba patiamigtir,

Kapak kapanmamigtir.

Mikrodalge enerilsi &n kepaktakl
pencereden gegar ml?

Hayw. Bu pencereden 151k gecer fakat
mikrodalga enerjisi gegemez.

Kontrol panelindek! difmelerden
birine dokunulunca neden 'blip’ ainyal
anal duyulur?

“Biip” sosi yaptiinz iglernin akglandigin
bellrtir,

Mlkrodalga finn bog olarak
calighnlirsa zarar g&riir mi?

Evet. Keslnllkle bogken ve cam tepsl
olmadan ¢alistirmayiniz.

Neden bazan yumurtalar patiar?
Yumurtalan plgirirkan, kizartirken veya
haglarken; yumurta sans! yurnurta zarn

iginde olusan nem dolayisiyla
patlayabilir. Bunu engelsmelk icin
yumurta sansini delin. Kesinlide kabuldy
yumurtay mikrodalgaya koymayiniz.

Neden mlkrodalga lle plglrdiiten
sonra bekletme siresi gerakildir?
Mikrodalgada pislmne Iglem| bittikien
sonra, yemek, bekleme siresinde de
piger. Bu s0re yamedin tamamen egit
sokilda pismasini sadlar. Beldoma siresi,
yemegjin yofjunluguna gbre defjisi.

Mikrodalge finnda miair patlatmak
mimkln mOdOr?

Evet, asagidaki Iki metoddan bilrini
kullaniyorsamz mmkngdr.

« Mikrodalgada pigirmek icin tasadanmig
migir patlatma araclan kullanilarak,

- Misinn tamarnen patiamasinl sajlayan,
dnceden mikrodalga kgln hazidanmis
dzeal ambalajh migiriar kuilaniidifiinda.

Missr patiatirken mutiaka finmin yaninda
durunuz. Eder misir belirtilen sire iginde

patlamadiysa pigirme iglemini
durdurunuz. Fazla piginme misinn alav
aglmasing ssbep ohur.

DIKKATI!

Kealnllkle miair patlatmak Igin
kahvereng( kadit poget kullanmeyinz
ve pattamamtg misir tanalerinl tedrar
patiatmay| denemeyiniz.

Neden tinnim plglrme tartflerinde
sdylanen kedar gabuk plgirmtyor?
Talimatian dodru uyguladifinizy kontrol
stmak igin tekrar pigirme Larifing batan
ve piginne slrgsinda nelenn
defiisikliders sebep olacafiini antamaya
cakigin.

BoyOkiik, bigim, afjirik ve yiyecafin
abrdi, deha uzun pigirme slresi
gerektirgbilir. Pigirme alimatlannin
tavsiyedad lte birlikte, kendl Snglrindz0
de kuilaniniz,



6. Bolum:
Yetkili Servis ¢cagirmadan once yapilmasi gerekenler

Efer firininiz galigmiyoraa, Yetkili Servia ¢gadirmadan 8nee;

1. Figin prize 1am olarak takilip \aflimadifini,
2, Evdeki slgonalardan blrsinin atp atmadigini,
3. On kapafiin tam olarak kapanip kapanmadtfini,

4. Doner tepsi ve destedInin yerine oturup cturmadigin,

kontrol ediniz.



7. Bolum:
Tiketlcl Hizmetler!

Dederli Mdgterimlz,
Stxlere i 0rin vermek kadar, byt hizmet vermenin de Snemine lnanporuz. Bu nedends abr blincii 10keucliora gok gonky kapsamill yond hizmetler sunmaya
dovam ediyorur

Yorkll Seovislemizin hattanin 7 gOng 09:00 - 22:00 saaler arasmda hlzmal vermaya bagiamasinw ardndan, Baks Hizmet Merkazi dé hafiemin 7 gonl
0800 - 24200 saatied arasinda yeni ledslon numarag olan 444 1 404 ile canh olarak hizmel vermeye bastad.
Dofrudan bu numaray gevirerok Beko Hizmet Merkazine bagvurabilir ve arzu ettiffiniz hizmeti talep edebilirsiniz.

Yani Numaralar:
444 1 404
{Sabit telefontardan veya cep telefonlanindan alsn kodu gevirmedan *)
Diger Numara:
{0216) 585 8 404

* Sabit telefonlardan yapitan sramalarda sehir igi arama tarifesi fzerinden, cep telefonu ike yapitan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi
Uzerinden deretiendlme yapilmaktadir,

Hizmet Markazlmiza aynca www.heko.com.ir adresindeki TOketici Hizmatler baIOmOnde bulunan formu doldurarak ya da 0218 S85 8 404
nolu talefonu arayarak ya ga 0216 423 23 53 nolu telafona faks ¢ekerek de utagabllirsiniz,
Yazili bagvurular Igin adrealmiz: Beko Hizmet Merkez!, Ankara Asfalli Yam, 348650 Tuzla/ISTANBUL

Agadidakl nerilere Lyman iz rica adertr.

1. OrGn0ntzd akdi§inizds Garant Belgesinl Yetkill Saticiniza onaytattinniz.

2. UrbninGzd kullanma kilavuzy esaslarina gdie kuBaniniz.

3. Urbnandzle ilgili hizmet talebiniz oldufunda yukandaki 1elelon nimaralanndan Hizmel Merkezimize basvurunLEz.

4. Hizmet igin gelen teknlsyene “teknisyen klmlik kart'ni sonmuz.

5. lginiz titidinde servis teknisyeninden "HIZMET FISH isiemeyl unutmayiniz. Alacafimiz Hizmet Figi, ilerde Drimiindzde meydana gelebilecek
herhangl bir sorunda siza yarar safjlayacakur.

6. Kullamm bmrG: 10 yukdir. (UrBndn fonksiyonunu yering getirebimesl icin gerekll yedek parga sdreel)

Oretic| Firma: LG Electronies In¢e. LA Twin Towers, 20 Yoldo CE Balgesl: LQ Elsctronics Inc. LQ Twin Towers, 20 Yoido
Donyg, Younpdungpo-Gu Seoul 150-723 Koraa Dong, Youngdungpo-Qu Seoul 150-724 Korea
Telefon: 00 B2-2-3777-7884 Fex: 00 82-2-3777-5133 Tedefon: DD 82-2-3777-7084 Fax: 00 82-2-3777-5133



TUKETICI HIZMETLERI

Degerli MUgterimiz,
Sizlere iyi Urlin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de dnemine inaniyoruz. Bu nedenle siz bilingli tiketicilere gok genig kapsamli yeni bir hizmetler sunmaya
devam ediyoruz.

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 giinii 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermeye baglamasinin ardindan, Beko Hizmet Merkezi de haftanin 7 giinii 08:00-
24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 1 404 ile canl olarak hizmet vermeye bagladi.
Dogrudan bu numarayi gevirerek Beko Hizmet Merkezine bagvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Yeni Numaralar:
444 1 404

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden *)
Diger Numara:
(0216) 585 8 404

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda gehir i¢i arama tarifesi (izerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM Htarifesi lizerinden (icretlendirme yapiimaktadir.

Hizmet Merkezimize ayrica www.beko.com.tr adresindeki Tliketici Hizmetleri Béliimiinde bulunan formu doldurarak ya da (0216) 585 8 404 no’lu telefonu
arayarak ya da (0216) 423 23 53 no'lu telefona faks gekerek de ulagabilirsiniz.
Yazil bagvurular igin adresimiz: Beko Hizmet Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 81719 Tuzla/istanbul

Agagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Urlinliniizli aldiginizda Garanti Belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. l:Jn:]n[]n[]z[J kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Urlintintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda agagidaki listede belirtilen size en yakin Yetkili Servisimize bagvurunuz.

4. Hizmet igin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti"ni sorunuz.

5. isiniz bittiginde servis teknisyeninden "HIZMET FiSi" istemeyi unutmayiniz. Alacaginiz Hizmet Fisi, ilerde Griiniiniizde meydana gelebilecek herhangi bir
sorunda size yarar sadlayacakiir.

6. Kullanim émrii: 10 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parga siiresi.)

Tiketici Hizmetleri Yetkili Servis Telefonlari
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Gnrnnl’l Ilo ilglli nldrak
MUSTERININ D"(KAT ETMESI GEREKEN HUSUSLAR

Bsko lorafindan verilen bu geranti, M.t.krodm'ga Finn'in normm'm disinda kullonimasindan dngomk arizalann g{dm!moam
kapsamadig gibl, asagdaki durumlar da garanti disidir:

| 5 Kw'kmmc ‘hatalarindan meydena gelen hasar v arizolar, -

2. Uriiniin migleriye fesliminden sonraki yilkleme, bosalima ve logima swresinda olugon hasor ve anzalor,

3. Voltoj dewktug"u veyo fazlaligy; holah elekirik tesisaty; Driinin efikslinde yozil- vollajdan farkli voltojda kukanma nedenierinden
meydane gelecsk hasarve arizalor,

4. Yongin ve yitirim.dismasi ile meydana gelecek anzalar ve hasariar.

5. Uriints kullooma kilevuzlaninda yer alan husbslara aykirr kullanilmasindan qunukfanm anzralar,

-B.-Oriiniin kuflasm Gl 10 yaldhr. {Mamiilin forksiyonuny yerine gefirebilmasi icin gevekli yedek parea bolndirma siiresi)

Yukanda bel'mlbn-anxc!arrq giderilmesi licret korgihginda yopilir.

Uriiniin kullonim yering moniaji ve nakliyesi Urin fiyatno dahil degildir.

Goranti belgesinin tekemmbl oftirilerek tikaticlye veriimasl sorumivlugu, rkeficinin mal sahn oldii sahci, bayl, beenta yao do
temsilciliklera-aittir. Garanti belgesi iizerinde tahrifat yapildigr, Grn Gzerindeki orfjinal seri numaros: kaldirnidigi veya tahrif
adildigi tokdirde bu_ goranti gegersizdi. = _

e = Hizmet mrkgm : "m MM.’.. m’ mll -

ennhand Hergén 08.00 - 24.00 arasmnda
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Cercavenin kurylmast

1. Ust, sk ve yan cubuldan sekll 3skd glioi birbidne
gegiiniz,

2, Cubuldan kOck wdalar ile biisirine ikamz (H).
3. Cargovenin tig ganighili "a” 59.5 cm, S
yiksekidi 45.8 cm.

Finnun yeriag!iriimes!

1. Milaodalga hrnn kablostnu, miradalga hiranan
monkg sdlldifl kablndn arks dyvannda agilaa
doaen (P digan gkadiniz.

2. Mikrocialps honi tastyio) reylann D2enns
koyunuz, Fuin ayaldannin lagyit raydaki
piiniilere oluracak sekdide oimasina gk adiniz

Gargavenin yeriegtinimas!

1. Kurdufunuz cerpevayl mutfak golabina sekdl
4'18ki gibi telimiz,

2. Govgavayl boylik (&) videler de vidalaywhz.




Montaj setini Argelik bayisinden ilave olarak temin edebilirsiniz.

MD-594 Mikrodalga firnnimizin kabine
monte edilmesi

Montiajdan énce dikkatle okuyunuz.

1. Mikrodalga firinin monte edilecedi kabinin duvara veya arka panele
glivenli bir gekilde tutturularak, kabinin sabitlenmesi gerekmektedir.

2. En fazla yaklagik 30 kg kadar olan mikrodalga firinlar kabine
konabilmektedir.

3. Eger mikrodalga firini buzdolabinin veya dondurucunun hemen
Uzerine kuracaksaniz havalandirma bogluklarinin olmasi gereklidir.
Mutlaka bu cihazlarin kurulmasi ile ilgili agiklamalar okuyunuz.

4. Eger mikrodalga firini ankastre firinin hemen Ustiine kuracaksaniz,
elektrikli firnin kurulmasi ile ilgili agiklamalari da mutlaka dikkate
aliniz.

Uyani: Elektrikli firni gok sik veya ¢ok uzun sireli kullandiginizda
ve Ozellikle kapagi agik ise mikrodalga firininizin ve gergevesinin
sekli veya rengi degisebilir.

5. Cihazin elektrik figini prize takabilmek igin, eder gerekiyorsa, sekil
1(P) de gdsterildigi gibi kabinde bir delik aginiz.(agiklamalara dikkat
ediniz)

6. Mikrodalga firininizi kabinden ¢ikartip tekrar masa izerinde
kullanacaksaniz cihazin Gzerinde ¢ikartilabilecek olan aksesuarlar
gikartiniz.

7. Mikrodalga firininizi yemekleri saklamak igin veya pigirme kabi
olarak kullanmayiniz. Mikrodalga finninizi amacindan farkli, yanhs
kullanmaniz istenmeyen sonuglara sebep olabilir.

8. Eger finninizin elektrikli veya elektronik bir pargasi bozulursa,
finninizin figini hemen gekiniz.

Elektrik Baglantisi

Finnimzi glivenle kurduktan sonra figini toprak hatl bir prize takiniz.
Eger elekrik prizinin yeri veya prizin bagh oldugu kablolar degisecekse
ya da uzatma kablosu kullanacaksaniz mutlaka TSE standartlarina
uygun kablolar ve figler kullanin. Biitlin bu isler i¢in uzman elekrikgilere
bagvurunuz.

Elektrik fisi kullanmadan elektrige direkt baglama yapilacaksa mutlaka
elektrige baglanti yapilan noktalar (kutuplar) birbirlerine en az 3 mm
uzaklikta olmalidir.

Parca Listesi
(A) TASIYICI RAYLAR 2 Adet

(B) TASIYICI PLAKA 1 Adet
(C) SUNGER CUBUK 4 Adet

(D) YAN GITA 2 Adet
(E) UST GITA 1 Adet
(F)ALT GITA 1 Adet
(G) VIDA (BUYUK) 4 Adet

(H) VIDA (KUQUK) 12 Adet

Mikrodalga firininizi yerlestireceginiz kabinin él¢ileri

Mikrodalga firininizin monte edildigi kabin &iglileri (gekil 1):
Yiikseklik: 44.0-45.0 cm (+ 0.2), Geniglik 56 cm (-/+ 0.8), Derinlik en
az 55.0 cm olmalidir.

Tagtyici plakanin yerlegtiriimesi

1. Siinger ¢ubuklarin (C) Gzerindeki yapiskanl geritleri agarak, tasiyici
plakanin (B) sag, sol ve arka (st kenarina yapigtirin. Sekil 2'deki gibi.
2. Tagtyici plakay (B) kabinin igerisine yerlestirin ve ¢ok siki vidalamayin.
Her iki yan kenardan 2.9 cm aralik birakacak gekilde ve tagiyiciyi
plakanin 6n kenari ile kabinin &n kenarinin (st tiste gelecek sekilde
olmasina dikkat ediniz.

3. Her iki tagtyici ray1 (A), tasiyici plaka (B) iizerine yerlestiriniz. Tagiyici
plakay! “Y” ile igaretlenmig noktalardan kabin tabaninda, baglanti
vidalan (H) ile vidalayiniz.




