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Lütfen önce bu k›lavuzu okuyun!
De€erli Müşterimiz,
Modern tesislerde üretilen ve titiz kalite kontrolünden geçirilmiş olan 
ürününüzün size en iyi verimi sunmas›n› istiyoruz. 
Bunun için, bu k›lavuzun tamam›n› ürününüzü kullanmadan önce dikkatle 
okuman›z› ve bir başvuru kayna€› olarak saklaman›z› rica ederiz.

Bu kullanma k›lavuzu...
Makinenizi h›zl› ve güvenli bir şekilde kullanman›za yard›mc› olacakt›r.
• Makinenizi kullanmadan ve çal›şt›rmadan önce kullanma k›lavuzunu 
okuyun.
• Özellikle güvenlikle ilgili bilgilere uyun.
• Daha sonra da ihtiyac›n›z olabilece€i için kullanma k›lavuzunu kolay 
ulaşabilece€iniz bir yerde saklay›n.
• Ayr›ca makineyle birlikte ilave olarak verilen di€er belgeleri de okuyun. 
Bu kullanma k›lavuzunun başka modeller için de geçerli olabilece€ini 
unutmay›n. Modeller aras›ndaki farklar k›lavuzda aç›k bir şekilde 
vurgulanm›şt›r.

EEE Yönetmeliğine uygundur.

Bu ürün, çevreye saygılı modern tesislerde         doğaya zarar vermeden üretilmiştir.
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1 Güvenlik Uyarıları    

• Herhangi bir ifllem yapmadan 
önce bu kullanma klavuzunun 
tamam›n› okuyunuz.
• Robotunuz 220-240 volta göre 
ayarl›d›r. Fifli prize takmadan önce 
flebeke voltaj›n›n uygunlu€undan 
emin olunuz.
• ‹lk kullan›mdan önce temizlik 
bölümünü okuyarak aksesuarlar› 
temizleyiniz.
• Robotunuz yaln›zca kendisi 
ile birlikte size sunulan akse-
suarlara uyumludur, kesinlikle 
di€er robotlar›n aksesuarlar› ile 
çal›flt›rmay›n›z.
• Robotunuzun hiç bir aksesuar›n› 
içine malzeme koymadan bofl 
olarak çal›flt›rmay›n›z.
• Rende ve özellikle b›çak 
aksesuarlar› keskin oldu€undan, 
ambalaj›ndan ç›kart›rken, temizlik 
yaparken, kullan›mdan önce ve 
sonra tafl›rken plastik k›sm›ndan 
tutunuz.
• Parçalay›c› b›çaklar› 
kullanmad›€›n›z zaman plastik 
k›l›flar›na yerlefltirip saklay›n›z.
• Robotunuzun hareketli dönen 
k›s›mlar›na çal›flma esnas›nda 
kesinlikle el sürmeyiniz.
• Rendeleri  kullan›rken, itici parça-
lar› kullan›n›z. Bu ifllemi kesinlikle el 
ile yapmay›n›z.
• Robotunuzun baz› k›s›mlar›n› 
sökerek herhangi bir temizlik ve 
bak›m yapmak istedi€inizde, mut-
laka fiflin prizden çekili olmas›na 
dikkat ediniz.
• Cam kap ve cam sürahi kap 

ile kesinlikle gazl› ocak, elektrikli 
ocak üzerinde piflirme yapmay›n›z. 
Dip k›s›mdaki milleri hasarlanarak 
yerinden ç›kabilir. Bu kablar› gazl› 
ve elektrikli f›r›nlarda, piflirmek için 
kullanmay›n›z, sadece mikrodalga 
f›r›nlarda kullanabilirsiniz.
• Rendelerinizi kullanmad›€›n›z za-
man, bak›m ve temizlik bölümünde 
anlat›ld›€› gibi, saklama çekmece-
sinde harflerinin gösterildi€i yerlere 
yerlefltirip saklay›n›z, rendeler 
uygun yerlefltirilmedi€inde saklama 
çekmecesi tam kapanmayabilir. 
(Sayfa 14 - Resim 33)
• Robotunuzu kullanmad›€›n›z 
zamanlar, çocuklar›n eriflemiyece€i 
yerlerde muhafaza ediniz. Robo-
tunuzla çocuklar›n oynamas›na 
müsade etmeyiniz.
• Besleme kablosu hasar görürse 
bu kablo yetkili servis taraf›ndan 
de€ifltirilmelidir.
• Ürününüz, fiziksel (görsel, iflitsel) 
veya zihinsel engelliler, çocuklar 
ve deneyim, bilgi eksikli€i olan 
kifliler tarafından, güvenliklerinden 
sorumlu bir kiflinin gözetimi olmak-
sızın, kullanılmamalıdır.

Çocuklar ürün kullanılırken gözetim 
altında bulundurulmalı ve çocuk-
ların ürün ile oynamadıklarından 
emin olunmalıdır.

Dikkat!
Ürününüz afl›r› zorlama veya yanl›fl 
kullan›m sonucu hasarlanmaya 
karfl›, özel bir güvenlik sistemi ile 
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donat›lm›flt›r.
Güvenlik sistemi ürününüzde 
afl›r› zorlanma veya afl›r› ›s›nma 
hissetti€inde, cihaz›n›z› kal›c› ha-
sarlardan korumak amac› ile oto-
matik olarak elektri€i kesmektedir. 
Çal›flma s›ras›nda güvenlik sistemi 
devreye girerek motoru durdurursa 
afla€›daki ifllemleri s›ras› ile yap›n›z.
1- H›z kademe ayar›n› “0” (off) 
konumuna getiriniz.
2-Robotun fiflini prizden ç›kart›n›z.
3- Cam kab› veya cam süra-
hi kab›n› yerinden ç›kar›p içini 
boflalt›n›z. B›çaklar› veya di€er 
aksesuarlar› bloke eden g›dalar› 
temizleyiniz ve temizlendiklerinden 
emin olunuz.
4- Robotunuzun en az 30 dakika 
so€umas›n› bekleyiniz.
5- Bekleme süresinin bitimin-
de cam kab› veya cam sürahiyi 
yerine yerlefltiriniz, robot fiflini prize 
tak›n›z.
6- Robotunuzu k›lavuzda verilen 
tariflere uyarak kullanmaya devam 
ediniz. E€er robot yine çal›flm›yor 
ise yeterli so€utmay› sa€lamak 
için ürünü ilave 30 dakika daha 
bekletin. Bu zaman bitiminde 5. ve 
6. ad›mlar› tekrar edin.

Dikkat!
Bu kullanma klavuzunda tavsiye 
edilmifl olan “çal›flma h›z kademe-
leri” ve bilgileri laboratuvar›m›zda 
yap›lm›fl olan deneylerle 
saptanm›flt›r. Ancak kullan›m 
s›ras›ndaki olas› voltaj de€iflimleri 
ve farkl› malzeme (ya€l› ve sinirli et 
v.s.) kullan›mlar›n›n yol açabilece€i 

durumlarda kullanma klavuzunda 
belirtilen h›z konumlar›ndan, h›z 
kademelerini aflmamak flart› ile en 
uygun çal›flt›rma koflullar›n› tecrübe 
ile kendiniz oluflturabilirsiniz.
Robotunuzun iki farkl› ifllev ve 
boyutta cam kab› ve bunlar ile 
birlikte verilmifl çeflitli arkesuarlar›, 
parçalama, rendeleme, kar›flt›rma 
gibi bir aile mutfa€›nda yap›lacak 
ifllemlerin tamam›n› içermektedir.

Dikkat!
‹lk birkaç çal›flt›rmada motordan 
gelecek koku normaldir. 

Dikkat!
Aksesuarlar› de€ifltirmeden önce 
veya kullan›m esnas›nda hareket 
eden bölümlere yaklaflmadan önce 
cihaz›n›z›n h›z ayar dü€mesini “0” 
off konumuna al›n›z ve üzerinden 
elinizi çekip motorun tamamen 
durmas›n› bekleyiniz ve fifli prizden 
çekiniz.

Cihaz›n›z› çal›flt›rmadan önce kul-
lanma k›lavuzunun garanti ile ilgili 
bölümü dahil tamam›n› dikkatlice 
okuyunuz. 
Fatura asl›n› veya fotokopisini ileri-
de garanti konusunda olabilecek
ihtiyaç için saklay›n›z. 
Bu cihaz ev içinde kullan›lmak 
üzere üretilmifltir.
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2 Cihazın Teknik Özellikleri

1 Döner kafa
Robot gövdesi
Kilit açma dü€mesi
Cam kap
Cam kap kapa€›
Cam kap g›da iticisi
Aksesuar tafl›y›c› mili
Cam kap alt b›ça€› ve emniyet k›l›f›
Cam kap üst b›ça€› ve emniyet 
k›l›f›
Hamur kar›flt›r›c›
Ç›rp›c›
Rende tafl›y›c› diski
Büyük parmak patates rende 
tafl›y›c› diski
Pulse dü€mesi
H›z ayar dü€mesi
Rende saklama çekmecesi

2

3

4
5

6
7

8

9

Gerilim : 220-240 V~50/60 Hz
Güç : 1000 W max.
‹zolasyon s›n›f› : 
A€›rl›k : 8370 gr.
Boyutlar : 340 x 240 x 315 mm. 

Ürününüz üzerinde bulunan iflaretlemelerde veya 
ürünle birlikte verilen di€er basılı dökümanlarda 
beyan edilen de€erler, ilgili standartlara göre 
laboratuvar ortamında elde edilen de€erlerdir. Bu 
de€erler, ürünün kullanım ve ortam flartlarına göre 
de€iflebilir.

14

16

15

3
1

2

4 5 6 7

8 9 10 11 12 13

10

11
12
13

14

15
16



5

3 Cihazın Kullanılması

Cam Kapta Yap›lan ‹fllemler:
1. Parçalama/Do€rama ‹fllemi: 
Cam kabta çal›flan aksesuarlar;
Parçalay›c› b›çak; bu b›çak ile 
k›rm›z› veya beyaz et parçalama, 
so€an, maydanoz gibi sebzelerin 
k›y›l›p haz›rlanmas›n› yapabilirsi-
niz. Haz›rlayaca€›n›z malzemenin 
hacmi fazla ise (maydanoz vs.) 

üst b›ça€›da yerine takarak iki 
b›ça€› ayn› anda kullanabilirsiniz. 
Küçük ve az miktardaki so€an ve 
benzeri sebzeleri, pulse dü€mesini 
kullanarak cam kap yerine cam 
sürahide yapman›z› öneririz.

Dikkat!
B›çaklar keskindir. B›çak kullanma 

‹nce rende (A)
Kal›n rende (B)
Kal›n dilimleme rendesi (C)
‹nce dilimleme rendesi (D)
Peynir rendesi (E)
Küçük parmak patates rendesi (F)
Büyük parmak patates rendesi (G)
Plastik spatula
Cam sürahi
Cam sürahi kapa€›

17 27
18 28
19

2920

30

21

31

22

32

23

33

24

34

25
26

F

E

A

G

D

C

B

16 17 18 19 20 21 22 23 24 25

26 27 28 29 30 31 32 33

34

Cam sürahi kapa€› t›pas›
Cam sürahi alt b›ça€› ve emniyet 
k›l›f›
Cam sürahi üst b›ça€› ve emniyet 
k›l›f›
‹tici
‹tici ara kapak
Duble kapak s›zd›rmazl›k contas›
Sert meyve s›kaca€› üst filtre
Sert meyve s›kaca€› alt filtre
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talimatlar›na uyunuz.

Parçalay›c› B›çaklar›n 
Kullan›m›: 
Alt b›ça€› ve üst b›ça€› aksesu-
ar tafl›y›c› mili üzerine dikkatlice 
oturtunuz, milin üst k›sm›ndan 
tutarak b›çaklar› cam kap içine 
oturtunuz (aksesuar tafl›y›c› mili 
alt›ndaki delik k›s›m cam›n içindeki 
mile oturmal›d›r.) (Resim 1-2-3) 
Parçalamak istedi€iniz malzemeyi 
bu k›lavuzda size verilmifl gramaj 
veya miktarlara uyarak (sayfa 12) 
b›çaklar›n üzerine koyunuz.

Cam kab›n kapa€›n›, kapak üzerin-
deki kulaklar› içine alacak flekilde 
yerine yerlefltiriniz ve kab› iliflikteki 
resimlere bakarak robattaki yerine 
oturtunuz (Resim 4). H›z kademe 
ayar›n› “0” (off) konumuna alarak, 
iki eliniz ile döner kafay›, cam 
kap üzerine gelecek flekilde saat 
yönünde çeviriniz ve kilitleme 
sesini duyuncaya kadar afla€›ya 
bast›r›n›z, kilitlendi€inden emin 

olunuz (Resim 5). Cam kap g›da 
iticisini yerine koyunuz ve ifllem 
s›ras›nda gerekiyor ise bu iticiyi 
kullan›n›z, yerine baflka bir itici v.s 
kullanmay›n›z (Resim 6).

H›z ayar dü€mesini çevirerek h›z 
kademesini seçiniz (h›zlar 1 ve 
max) veya pulse dü€mesine basa-
rak ifllemleri yap›n›z (Resim 7). 

Pulse dügmesine kesik kesik 
bas›ld›€›nda parçalanacak olan 
g›dalar daha iyi parçalanacakt›r. 
Parçalamalarda pulse yap›lmas› 
tavsiye olunur. ‹fllemin bitiminde h›z 
ayar dü€mesini “0” (off) konumu-
na getiriniz, çal›flma duracakt›r. 

(Resim 1)

(Resim 2) (Resim 3)

(Resim 4) (Resim 5)

(Resim 6)

(Resim 7) (Resim 7)
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B›çaklar›n tamamen durdu€una 
emin olduktan sonra, kilit açma 
dü€mesine basarak döner kafan›n 
aç›lmas›n› sa€lay›n›z (Resim 8).

Dikkat!
Kilit açma dü€mesine bast›€›n›zda 
kafa yukar›ya sola do€ru dönerek 
kalacakt›r.

Cam kab› d›flar›ya alarak, cam 
kap kapa€›n› ç›kart›p b›ça€› veya 
b›çaklar› aksesuar tafl›y›c› milinin 
üstündeki metal k›s›mdan tutarak 
d›flar›ya al›n›z. Cam kab› boflalt›n›z, 
kab›n içinde kalanlar› temizlemek 
için plastik spatulay› kullan›n›z. 
Temizlik bölümündeki talimatlara 
uyarak kirlenen parçalar› temizle-
yiniz. Temizlenen b›çaklar› emniyet 
k›l›flar›n›n içine koyarak muhafaza 
ediniz. 

Dikkat!
Cam kab› bulafl›k makinelerinin 
sadece üst raf›nda y›kayabilirsiniz.
 
2.Hamur Kar›flt›rma ‹fllemi:
Aksesuar tafl›y›c› miline hamur 
kar›flt›r›c›y› oturtunuz (Resim 
9). Milin üst k›sm›ndaki metal 
k›sm›ndan tutarak cam›n içindeki 

mile yerlefltiriniz (Resim 10). 

Cam kaba bu k›lavuzda verilmifl 
gramaja uyarak unu ve suyu 
koyunuz (Sayfa 12). Cam kab›n 
kapa€›n›, kapak üzerindeki 
kulaklar› içine alacak flekilde 
yerine yerlefltiriniz ve kab› iliflikteki 
resimlere bakarak robattaki yerine 
oturtunuz (Resim 11). H›z  kademe 
ayar›n› “0” (off) konumuna alarak, 
iki eliniz ile döner kafay›, cam 
kap üzerine gelecek flekilde saat 
yönünde çeviriniz ve kilitleme 
sesini duyuncaya kadar afla€›ya 
bast›r›n›z, kilitlendi€inden emin 
olunuz (Resim 12). Cam kap g›da 
iticisini yerine koyunuz ve ifllem 
s›ras›nda gerekiyor ise bu iticiyi 
kullan›n›z, yerine baflka bir itici v.s 
kullanmay›n›z (Resim 13). H›z ayar 
dü€mesini çevirerek max konu-
muna getiriniz. Hamur kar›flt›r›c› 
dönmeye bafllayacakt›r.k›sm›ndan 
tutarak cam›n içindeki mile 
yerlefltiriniz (Resim 10).             

(Resim 8)

(Resim 9) (Resim 10)

(Resim 11)
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Hamurun cam kab›n kenarlar›ndan 
ayr›larak, kar›flt›r›c› ile beraber 
dönmeye bafllad›€›nda ifllem bitmifl 
olacakt›r. Daha fazla dönmeye 
devam ederse hamur cama 
yap›flmaya bafllayacakt›r. Bu 
hamurun bozuldu€unu gösterir. 
‹htiyaç oldu€unda iticiyi d›flar›ya 
al›p bu bacadan un veya su ilave 
edebilirsiniz. Hamurun genelde 
kulak memesi k›vam›nda olmas› 
istenir. ‹fllem bitti€inde h›z ayar 
dü€mesini “0” (off) konumuna ge-
tirip kilit açma dü€mesine basarak 
döner kafan›n aç›lmas›n› sa€lay›n›z 
(Sayfa 7 - Resim 8). Cam kab› 
d›flar›ya al›p hamuru ç›kartt›ktan 
sonra, aksesuar tafl›y›c› milinin 
metal k›sm›ndan tutup d›flar›ya 
alabilirsiniz. Temizlik bölümündeki 
talimata uyarak temizleyiniz.

3. Rendeleme İfllemi: 
‹nce ve kal›n rendeler ile havuç, 
k›rm›z› lahana, marul gibi sebzeleri 
rendeleyerek salata yap›m›, küçük 
ve büyük patates rendeleri ile 
parmak patates, peynir rendeleme, 
k›zartma veya yeme€i yap›lacak 
olan patetes veya havuç gibi seb-
zelerin ince ve kal›n dilimlenmesi 
yap›labilir.

A- ‹nce rende: Sebzelerin (havuç, 

lahana, patates ve benzeri) küçük 
flekilde rendelenmesi için kullan›l›r.   
B- Kal›n rende: Sebzelerin (havuç, 
lahana, patates ve benzer) büyük 
flekilde rendelenmesi için kullan›l›r. 
C- Kal›n dilimleme rendesi: Seb-
zelerin (havuç, kabak, patates vb.) 
kal›n dilimlemek için kullan›l›r.               
D-‹nce dilimleme rendesi: Sebzele-
rin (havuç, kabak, patates ve ben-
zer) ince dilimlemek için kullan›l›r.
E-Peynir rendesi: Sert peynirlerin 
(kaflar ve benzeri) rendelenmesin-
de kullan›l›r.
F-Küçük parmak patates (cips) 
rendesi: Patatesi küçük parmak 
fleklinde rendeleyebilirsiniz.
G-Büyük parmak patates rendesi: 
Patatesi büyük parmak fleklinde 
rendelemek için kullan›l›r.

Dikkat!
Büyük parmak patates rendesinin, 
rende tafl›y›c› diski farkl›d›r (Resim 
14). Di€er rendeler bu disk ile 
kullan›lmaz.

Patates rendeleme ifllemi için, 
patateslerin kabuklar›n›n soyulmas› 
ve bacadan girebilecek boyut-
larda kesilmesi gerekir. Bu ifllem 
esnas›nda cam kap g›da iticisinin 
g›dan›n üzerine yavaflca bast›rarak 
kullan›n›z.

(Resim 12) (Resim 13)

(Resim 14)
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4. Rendelerin Kullan›m›:
Kullanaca€›n›z rendeyi, rende 
tafl›y›c› üzerine resimde gösterildi€i 
flekilde, arka k›sma geçirip ön 
k›s›mda bast›rarak  oturtunuz (Re-
sim 15). ‹fli bitti€inde ç›kartmak için 
ayn› ifllemleri tersden bafll›yarak 
yap›n›z. Rende tafl›y›c›y› aksesuar 
tafl›y›c› miline yerlefltirip cam kap-
taki yerine oturtunuz. Rende önce 
iç k›sma geçirilir, d›fl k›s›m bast›r›l›p 
t›k sesi duyulur  (Resim 16-17). 

Cam kab›n kapa€›n›, kapak üzerin-
deki kulaklar› içine alacak flekilde 
yerine yerlefltiriniz ve kab› iliflikteki 
resimlere bakarak robottaki 
yerine oturtunuz (Resim 18). H›z 
kademe ayar›n› “0” (off) konu-
muna alarak, iki eliniz ile döner 
kafay›, cam kap üzerine gelecek 
flekilde saat yönünde çeviriniz ve 
kilitleme sesini duyuncaya kadar 
afla€›ya bast›r›n›z, kilitlendi€inden 
emin olunuz (Resim 19). H›z ayar 
dü€mesini çevirerek h›z›n› seçiniz, 
bizim önerimiz 4-5 h›z konumu-

na alman›zd›r, rende dönmeye 
bafllay›nca rendelenecek g›da veya 
sebzeyi bacadan içeriye at›n›z ren-
delenecek g›dalar› bacadan geçe-
bilecek büyüklüklere bölünüz, itici 
ile bacadaki malzemeyi yavaflça 
bast›r›n›z (Resim 20).

5. Ç›rpma ‹fllemi:
Ç›rp›c› aksesuar› yumurta ç›rpmak, 
krema yapmak, kek hamuru 
haz›rlamak ve mayonez yapmak 
için kullan›labilir.
Ç›rp›c›y› aksesuar tafl›y›c› miline 
oturtunuz (Resim 21), akseuar 
tafl›c› milinin üzerindeki metal 
k›s›mdan tutup cam kab›n içine 
oturtunuz (Resim 22). Ç›rp›lacak 
malzemeyi kap içine koyunuz.

(Resim 15) (Resim 16)

(Resim 17)

(Resim 18)

(Resim 19) (Resim 20)

(Resim 21)

(Resim 22)
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Cam kab›n kapa€›n›, kapak üzerin-
deki kulaklar› içine alacak flekilde 
yerine yerlefltiriniz ve kab› iliflikteki 
resimlere bakarak robattaki yerine 
oturtunuz (Resim 23). H›z kademe 
ayar›n› “0” (off) konumuna alarak, 
iki eliniz ile döner kafay›, cam 
kap üzerine gelecek flekilde saat 
yönünde çeviriniz ve kilitleme 
sesini duyuncaya kadar afla€›ya 
bast›r›n›z, kilitlendi€inden emin 
olunuz (Resim 24). Cam kap g›da 
iticisini yerine koyunuz ve ifllem 
s›ras›nda gerekiyor ise bu iticiyi 
kullan›n›z, yerine baflka bir itici v.s 
kullanmay›n›z (Resim 25).       

H›z ayar dü€mesini çevirerek  
bu k›lavuzda verilmifl olan h›z 
kademesine ayarlay›n›z ve ç›rpma 
ifllemini yap›n›z. ‹flin bitiminde h›z 
ayar dü€mesini “0” (off) konumu-
na getirip, kilit açma dü€mesine 
basarak döner kafan›n aç›lmas›n› 
sa€lay›n›z. Cam kab› d›flar›ya 
al›p malzemeyi boflalt›n›z. ‹htiyaç 

halinde plastik spatulay› kullan›n›z. 
Temizlik talimatlar›na uyarak parça-
lar› temizleyiniz.

Kek Hamur Tarifi:
Ç›rp›c›n›z ve robotunuz ile 
yapabilece€iniz bir kek hamur tarifi 
iliflikte örnek olmas› için takdim 
edilmifltir. 

Kek Hamur Malzemesi: 3 adet 
yumurta, 1.5 su barda€› toz fleker, 
1 su barda€› s›v› ya€,1 su barda€› 
süt, 3 su barda€› un,1 vanilya,1 
paket kabartma tozu, yar›m limon 
suyu. 

Haz›rlan›fl›: Aksesuar tafl›yc› 
miline ç›rp›c›y› oturtunuz.Tafl›y›c›y› 
cam›n içindeki yerine oturtunuz, 
k›r›lm›fl yumurtalar› ve toz flekeri 
ç›rp›c› üzerine boflalt›n›z, cam 
kab› yukar›da tarif edildi€i gibi 
tüm ifllemlerini yap›p, h›z ayar 
dü€mesini max konumuna getirip 
en az 1 dakika çal›flt›r›n›z, h›z 
ayar›n› “0” konumuna al›p, cam 
kap kapa€›n›n bacas›ndan (isterse-
niz cam kab› d›flar›ya al›p d›flar›da 
da ilave edebilirsiniz) sütü ve s›v› 
ya€›da ilave edip en az 1 dakika 
daha max konumunda çal›flt›r›n›z, 
h›z ayar›n› “0” konumuna alarak 
cam kab› d›flar›ya al›p unu, kabart-
ma tozunu ve limon suyunu ilave 
edip, yukar›da verilen tarifleri uygu-
layarak en az 30 saniye daha max 
konumda çal›flt›r›n›z.  Daha önce 
180 santigrad derecede ›s›t›lm›fl 
f›r›nda yaklafl›k 30 dakika pifliriniz.

(Resim 23)

(Resim 24) (Resim 25)
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Dikkat!
Yukar›da verilen tarif ve zamanlar 
labaratuarlar›m›zda yap›lan testler 
sonucunda ortaya ç›km›flt›r. Bu 
de€erleri kendi damak zevkinize 
göre de€ifltirebilirsiniz. Tavsiyemiz 
robotunuzun sa€l›kl› çal›flmas› için 
daha k›vaml› daha çok un içeren 
tarifler, motoru zorlayaca€›ndan 
ç›rp›c› ile yapmay›n›z.

Cam Sürahide Yap›lan ‹fllemler:
1-Parçalama/Do€rama:
Parçalay›c› b›çak ile cam sürahide 
so€an, maydanoz, havuç gibi seb-
zelerin parçalamas›n› yapaca€›n›z 
gibi buz k›rmak, buzlu meyva 
yapma ifllemlerinde de kullana-
bilirsiniz. Küçük ve az miktardaki 
so€an ve benzer g›dalar› paçala-
mak için cam sürahi kab›n› pulse 
dü€mesine basarak kullanman›z› 
öneririz.

Dikkat!
Havuç gibi sert sebze ve meyvalar› 
sürahiye atmadan önce parçalara 
ay›r›n›z. Bütün halde att›€›n›zda 
g›dalar motoru zorlayabilir.
 
Dikkat!
B›çaklar keskindir. B›çak kul-
lanma talimatlar›na uyunuz. 
Parçalayaca€›n›z g›dan›n miktar› 
fazla ise üst b›ça€› da takabilirsiniz

Parçalay›c› B›çaklar›n 
Kullan›m›:
Cam sürahi b›ça€›n›n üzerine üst 
b›ça€› dikkatlice oturtunuz (Resim 

26). B›çaklar› cam sürahi içindeki 
mile dikkatlice oturtunuz (Resim 
27). Parçalanacak g›day› cam 
sürahi içine koyunuz, cam sürahi 
kapa€›n› oturtup (Resim 28), cam 
sürahi kapa€› tapas›n› da yerine 
otturtuktan sonra (Resim 29) 
sürahiyi robot üzerine yerlefltiriniz 
(Resim 30-31).

H›z  kademe ayar›n› “0” (off) ko-
numuna alarak, iki eliniz ile döner 
kafay›, cam sürahi üzerine gelecek 
flekilde saat yönünde çeviriniz ve 
kilitleme sesini duyuncaya kadar 
afla€›ya bast›r›n›z, kilitlendi€inden 
emin olunuz (Resim 32). H›z ayar 

(Resim 26) (Resim 27)

(Resim 28)

(Resim 31)

(Resim 29)

(Resim 30)
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dü€mesini çevirerek tavsiye edilen 
kademeye getiriniz veya pulse 
dü€mesini kullanarak kesikli kesikli 
ifllemleri yap›n›z.

‹fliniz bitti€inde h›z ayar dügme-
sini “0” (off) konumuna getiriniz. 
B›çaklar›n durdu€una emin olduk-
tan sonra kilit açma dü€mesine 
basarak döner kafan›n aç›lmas›n› 
sa€lay›n›z.

Cam sürahiyi d›flar›ya al›p, önce 
b›çaklar›n üst k›sm›ndaki metal-
den tutup b›çaklar› d›flar› al›n›z, 
sürahinin içini boflalt›n›z, plastik 
spatuladan faydalanarak var ise 
geride kalan g›dalar› d›flar›ya al›n›z.
Temizlik bölümündeki talimatlara 
uyarak kirlenen parçalar› temizle-
yiniz. Temizlenen b›çaklar› emniyet  
k›l›flar›n›n içine koyarak muhafaza 
ediniz.
Cam sürahide yap›labilecek meyva 
kar›fl›mlar› tavsiyelerimiz. Cam 
sürahi alt ve üst b›ça€› beraber 
kullan›n›z.

Muzlu Süt:
1 lt. süt
2 adet muz
3 çorba kafl›€› fleker
H›z ayar dü€mesi max.
Zaman: Tamamen kar›fl›ncaya 

kadar

Enerji Meyve Kar›fl›m›:
0.750 lt. portakal suyu
100 gr. kereviz
200 gr. havuç
yar›m limonun suyu
8 parça buz
Kereviz ve havuçlar 1 cm. küpler 
fleklinde kesilmeli h›z ayar dü€mesi 
max. konumda
Zaman: Tamamen kar›fl›ncaya 
kadar

(Resim 32)
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Aksesuar kullan›m tablosu:

CAM KAP ‹LE ÇIRPMA ‹fiLEM‹

MALZEME ÇALIfiTIRMA KONUMU ÇALIfiTIRMA SÜRES‹
5 adet yumurta ak› 9 - MAX 15 sn.

MALZEME ÇALIfiTIRMA KONUMU ÇALIfiTIRMA SÜRES‹

CAM KAP ‹LE HAMUR KARIfiTIRMA ‹fiLEM‹

500 gr. Un + 300 gr. Su MAX 20 sn.
CAM KAP ‹LE PARÇALAMA / DO⁄RAMA ‹fiLEM‹

TEK BIÇAK Ç‹FT BIÇAK

MALZEME ÇALIfiTIRMA 
KONUMU

ÇALIfiTIRMA 
SÜRES‹ MALZEME ÇALIfiTIRMA 

KONUMU
ÇALIfiTIRMA 

SÜRES‹

400 gr. 
Havuç (2 cm. 
boyutlar›nda)

9 - MAX 15 sn.
800 gr. 

Havuç (2 cm. 
boyutlar›nda)

9 - MAX 15 sn.

400 gr. Et 
(kuflbafl›, 

ya€s›z, sinirsiz)
9 - MAX 20 sn.

800 gr. Et
(kuflbafl›, 
ya€s›z, 
sinirsiz)

9 - MAX 20 sn.

200 gr. Çiko-
lata (2 cm. 

boyutlar›nda)
9 - MAX 15 sn.

300 gr. Çiko-
lata (2 cm. 

boyutlar›nda)
9 - MAX 15 sn.

300 gr. So€an
(4’e bölünmüfl)

5 - MAX/
Pulse 15 sn.

700 gr. 
So€an

(4’e 
bölünmüfl)

5 - MAX/Pulse 15 sn.

300 gr. F›nd›k 
içi

(2 cm. 
boyutlar›nda)

9 - MAX 10-15 sn.

600 gr. 
F›nd›k içi
(2 cm. 

boyutlar›nda)

9 - MAX 10-15 sn.

400 gr. Peynir
(2 cm.’lik küp 

fleklinde)
9 - MAX 10-20 sn.

700 gr. 
Peynir

(2 cm.’lik küp 
fleklinde)

9 - MAX 10-20 sn.

CAM KAP ‹LE RENDELEME ‹fiLEM‹

MALZEME ÇALIfiTIRMA KONUMU ÇALIfiTIRMA SÜRES‹

500 gr. Patates 4-5 -
CAM SÜRAHİ ‹LE PARÇALAMA / DO⁄RAMA ‹fiLEM‹

MALZEME ÇALIfiTIRMA KONUMU ÇALIfiTIRMA SÜRES‹

Otlar (Maydanoz..vs.) 9-Max 15 sn

100gr. Soğan 5 - Max /Pulse 15 sn
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Sert Meyve S›kaca€› Kullan›m›:
a) ‹tici
b) İtici ara kapak
c) Duble kapak s›zd›rmazl›k contas›
d) Sert meyve s›kaca€› üst filtre
e) Sert meyve s›kaca€› alt filtre

1. Sert meyve s›kaca€›n› sürahiye 
oturtunuz.
2. ‹tici ara kapa€›n› sühahiye 
oturtunuz.
3. Sürahiyi robotta yerine otur-
tunuz. S›zd›rmazl›k contas›n›n 
güvenli bir flekilde yerine otu-
rup oturmad›€›n› kontrol ediniz. 
(S›zd›rmazl›k contas›n› d›fl yüzeyleri 
kenarlara iyice yap›flacak flekilde 
tak›n›z). Sonra ç›kar›labilir kapa€› 
tak›n›z. Döner kafay› saat yönünde 
döndürünüz ve klik sesi duyuncaya 
kadar afla€› do€ru bast›r›n›z, klik 
sesi güvenli ba€lant› yap›ld›€›n› 
gösterir. Döner kafa iyicene 
yerine oturmam›fl ise kar›flt›r›c›y› 
kullanmay›n›z.
4. Yiyecek tübünden içeri sokabil-
mek için yiyecekleri küçük parçalar 
halinde kesiniz.
5. H›z ayar dü€mesini aç›k pozis-
yona getiriniz ve iticiyi afla€› do€ru 
bast›r›n›z. Yiyecek tübü içine asla 
parmaklar›n›z› sokmay›n›z. Afl›r› 
meyva koymadan cihaz› maksi-
mum pozisyonda çal›flt›r›n›z.

6. Son meyve parçalar›n› ilave 
ettikten sonra içindeki tüm mey-
velerin parçalanmas› için cihaz› 10 
saniye daha fazla çal›flt›r›n›z.

Önemli :
• E€er sert meyve s›kaca€› veya 
sürahi kase hasarl› durumda ise 
cihaz›n›z› kullanmay›n›z.
• E€er ifllem esnas›nda rahats›z 
edici titreflim oluflur ise cihaz› 
kapat›n›z ve sert meyve s›kaca€› 
üst filtresini temizleyiniz. (E€er 
posalar üst filtre içinde düzensiz 
da€›lm›fl ise proses esnas›nda 
vibrasyon oluflur)
• Bir seferde en fazla 250 gr l›k 
parçalar kullan›n›z, sünra üst filtreyi 
temizleyiniz ve sürahiyi düzenli 
aral›klar ile boflalt›n›z.
• ‹fllem öncesinde meyveleri 
y›kay›n›z ve kurulay›n›z, meyve 
çekirdeklerini ve sert meyve 
kabuklar›n› ay›klay›n›z. Elma ve 
armutlar› ay›klamak zorunda 
de€ilsiniz.

Tavsiyeler :
• Taze meyve kullan›n›z.
• Turunçgillerin suyu biraz ac›ms› 
ve köpüklü olacakt›r, çünkü proses 
esnas›nda soyulmakta ve özü 
ayr›lmaktad›r.
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• Temizli€e bafllamadan önce fifli 
prizden çekiniz.
• Robot gövdesini kesinlikle suya 
sokmay›n›z veya çeflme alt›nda 
y›kamay›n›z.
• Robot gövdesini ›l›k ve nemli bir 
bezle silip kurulayabilirsiniz. ‹htiyaç 
halinde bir kaç damla s›v› bulafl›k 
deterjan›n›n bez üzerine damlat›p 
bununlada silip kurulayabilirsiniz. 
• Aksesuarlarda temizli€in kolay 
yap›labilmesi için, ifllemlerin bitimin-
de bekletmeden hemen y›kanmas› 
önemlidir. Bulafl›k makinas›nda 
y›kanabilecek aksesuarlar.
• Cam kap ve cam sürahi bulafl›k 
makinas›n›n üst raf›nda y›kanabilir.
• Parçalay›c› b›çaklar, rendeler, 
bulafl›k makinas›n›n alt veya üst 
gözlerde y›kanabilir.

Dikkat!
Parçalay›c› b›çaklar› plastik 
k›s›mlardan tutarak temizleyiniz. 
Rendeler keskindir iki yanlar›ndan 
tutarak temizleyiniz.

Rendelerin temizlik ifllemleri bittik-
ten sonra; saklama çekmecesine 
rendelerin iç yüzeyleri d›flar›ya 
bakacak flekilde ve üzerlerinde 
yazan harflere göre yerlerine 
dikkatlice yerlefltiriniz. Rendeler 
yerlerine iyi yerlefltirilmez ise sakla-
ma çekmecesi tam kapanmayabilir 
(Resim 33).

4 Bakım ve Temizlik

(Resim 33)
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(Resim 33)

(Resim 33)

(Resim 33)
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Tüketici Hizmetleri5
De€erli Müşterimiz,
Sizlere iyi ürün vermek kadar, iyi hizmet vermenin de önemine inan›yoruz. Bu 
nedenle siz bilinçli tüketicilere çok geniş kapsaml› yeni hizmetler sunmaya devam 
ediyoruz.

Yetkili Servislerimizin haftan›n 7 günü 09:00 - 22:00 saatleri aras›nda hizmet 
vermeye başlamas›n›n ard›ndan, Arçelik Ça€r› Merkezi de haftan›n 7 günü 08:00 - 
24:00 saatleri aras›nda yeni telefon numaras› olan 444 0 888 ile canl› olarak hizmet 
vermeye başlad›.
Do€rudan bu numaray› çevirerek Arçelik Ça€r› Merkezine başvurabilir ve arzu 
etti€iniz hizmeti talep edebilirsiniz.

Yeni Numaralar:
444  0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlar›ndan alan kodu çevirmeden *)
Di€er Numara:

(0216) 585 8 888

* Sabit telefonlardan yap›lan aramalarda şehir içi arama tarifesi üzerinden, cep 
telefonu ile yap›lan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi üzerinden ücretlendirme 
yap›lmaktad›r.

Ça€r› Merkezimize ayr›ca www.arcelik.com.tr adresindeki Tüketici Hizmetleri bölü-
münde bulunan formu doldurarak ya da 0216 585 8 888 nolu telefonu arayarak ya 
da 0216 423 23 53 nolu telefona faks çekerek de ulaşabilirsiniz.
Yaz›l› başvurular için adresimiz: Arçelik Ça€r› Merkezi, Ankara Asfalt› Yan›, 34950 
Tuzla/‹STANBUL

Aşa€›daki önerilere uyman›z› rica ederiz.
1. Ürününüzü ald›€›n›zda Garanti Belgesini Yetkili Sat›c›n›za onaylatt›r›n›z.
2. Ürününüzü kullanma k›lavuzu esaslar›na göre kullan›n›z.
3. Ürününüzle ilgili hizmet talebiniz oldu€unda yukar›daki telefon numaralar›ndan 
Ça€r› Merkezimize başvurunuz. 
4. Hizmet için gelen teknisyene “teknisyen kimlik kart›”n› sorunuz.
5. ‹şiniz bitti€inde servis teknisyeninden “H‹ZMET F‹fi‹“ istemeyi unutmay›n›z. 
Alaca€›n›z Hizmet Fişi, ilerde ürününüzde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda 
size yarar sa€layacakt›r.
6. Kullan›m ömrü: 7 y›ld›r. (Ürünün fonksiyonunu yerine getirebilmesi için gerekli 
yedek parça süresi.)



Garanti ile ilgili olarak
Müşterinin Dikkat Etmesi
Gereken Hususlar

Arçelik tarafından verilen bu garanti, Cam Kaplı Mutfak Robotu’nun normalin dışında kullanılma-
sından doğacak arızaların giderilmesini kapsamadığı gibi, aşağıdaki durumlar da garanti dışıdır:

1. Kullanma hatalarından meydana gelen hasar ve arızalar,
2. Ürünün müşteriye tesliminden sonraki yükleme, boşaltma ve taşıma sırasında oluşan hasar ve 
arızalar,
3. Voltaj düşüklüğü veya fazlalığı; hatalı elektrik tesisatı; ürünün etiketinde yazılı voltajdan farklı 
voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve arızalar,
4. Yangın ve yıldırım düşmesi ile meydana gelecek arızalar ve hasarlar.
5. Ürünün kullanma kılavuzlarında yer alan hususlara aykırı kullanılmasından kaynaklanan 
arızalar.

Ürüne yetkisiz kişiler tarafından yapılan müdahalelerde ürüne verilmiş garanti sona erecektir.

Yukarıda belirtilen arızaların giderilmesi ücret karşılığında yapılır.

Ürünün kullanım yerine montajı ve nakliyesi ürün fiyatına dahil değildir.

Garanti belgesinin tekemmül ettirilerek tüketiciye verilmesi sorumluluğu, tüketicinin malı satın al-
dığı satıcı, bayi, acenta ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi üzerinde tahrifat yapıldığı, ürün 
üzerindeki orijinal seri numarası kaldırıldığı veya tahrif edildiği takdirde bu garanti geçersizdir.

Üretim Yeri : Türkiye

Ürününüzün CE uygunluğu TÜV Rheinland Am Grauen Stein, Köln 51105 DEUTSCHLAND 
Tel: +49 221 8063087  tarafından onaylanmıştır.

Ça€r› Merkezi

444 0 888
Di€er Numara

0216 585 8 888
ARÇEL‹K A.fi. Tuzla 34950 ‹stanbul 
Telefon (0216) 585 85 85 Faks (0216) 423 23 53



ARÇELİK Cam Kaplı Mutfak Robotu’nun, kullanma kılavuzunda gösterildiği şekilde kullanılması ve 
Arçelik’in yetkili kıldığı Servis elemanları dışındaki şahıslar tarafından bakım, onarım veya başka bir 
nedenle müdahale edilmemiş olması şartıyla, bütün parçaları dahil olmak üzere tamamı malzeme, işçilik ve 
üretim hatalarına karşı
2 (İKİ) YIL SÜRE İLE GARANTİ EDİLMİŞTİR.
Garanti kapsamı içinde gerek malzeme ve işçilik gerekse montaj hatalarından dolayı arızalanması halinde 
yapılan işlemler için işçilik masrafı, değiştirilen parça bedeli ya da başka bir ad altında hiçbir ücret talep 
edilmeyecektir. Garanti süresi içinde yapılacak onarımlarda geçen süre, garanti süresine ilave edilir. Tamir 
süresi en fazla 30 iş günüdür. Bu süre mamulün yetkili servis atölyelerimize, yetkili servis atölyelerimiz 
bulunmaması durumunda Yetkili Satıcılarımıza veya Firmamıza bildirildiği tarihten itibaren başlar. Ürünün 
arızasının 15 iş günü içerisinde giderilememesi halinde Arçelik A.Ş. ürünün tamiri tamamlanıncaya kadar, 
benzer özelliklere sahip başka bir ürünü, müşterinin kullanımına tahsis edecektir.

Arızanın giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yöntemlerin tespiti ile değiştirilecek parçaların 
saptanması tamamen firmamıza aittir. Arızanın giderilmesi ürünün bulunduğu yerde veya Yetkili Servis 
atölyelerinde yapılabilir. Müşterimizin buna onayı şarttır. 
Ancak;
-Ürünün teslim tarihinden itibaren garanti süresi içinde kalmak kaydıyla bir yıl içerisinde, aynı arızayı ikiden 
fazla tekrarlaması veya farklı arızaların dörtten fazla ortaya çıkması veya belirlenen garanti süresi içerisinde 
farklı arızaların toplamının altıdan fazla olmasıyla üründen yararlanamamanın süreklilik kazanması,
-Tamiri için gereken azami sürenin aşılması
-Yetkili Servis atölyelerince; mevcut olmaması halinde sırasıyla Yetkili satıcımız, bayi, acente, temsilciliği-
mizden birisinin bölgeye en yakın servis yetkilisiyle birlikte veya firmamız yetkilisince düzenlenecek raporla 
arızanın tamirinin mümkün bulunmadığının belirlenmesi durumunda, ücretsiz olarak değiştirme işlemi 
yapılacaktır. 
Garanti belgesi ile ilgili olarak çıkabilecek sorunlar için Sanayi ve Ticaret Bakanlığı ,Tüketicinin ve Reka-
betin Korunması Genel Müdürlüğü’ne başvurulabilir. Bu Garanti Belgesi’nin kullanılmasına 4077 sayılı 
Tüketicinin Korunması Hakkında Kanun ile bu Kanun’a dayanılarak yürürlüğe konulan Garanti Belgesi 
Uygulama Esaslarına Dair Tebliğ uyarınca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlığı, Tüketicinin ve Rekabetin 
Korunması Genel Müdürlüğü tarafından izin verilmiştir.

Garanti 
Belgesi

cam kaplı mutfak robotu

Arçelik A.Ş.

Genel Müdür Genel Müdür Yardımcısı

Seri No:
Tip: K 1191
Teslim Tarihi, Yeri:
Fatura Tarihi, No:
Sat›c› Firma Ünvan›:

Adres:

Tel-Faks:
Sat›c› Firma (Kaşe ve İmza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanlığı’nın 70014 no’lu ve 08.06.2009 izin tarihli belgesine göre düzenlenmiştir. 
Bu bölümü, ürünü aldığınız Yetkili Satıcı imzalayacak ve kaşeleyecektir.  


