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Degerli Misterimiz,

Modern tesislerde (iretilen ve titiz kalite kontroliinden gegirilmis olan Griniiniziin
size en iyi verimi sunmasini istiyoruz.

Bunun igin, bu kilavuzun tamamini iiriiniiniizii kullanmadan dnce
dikkatle okumanizi ve bir basvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.

w areellk

Bu driin, gevreye saygil modern tesislerde dogaya zarar vermeden Uretilmistir. ‘ (E
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n Giivenlik Uyarilari

e Cihazinizi, Uzerinde yazili sebeke
voltajinda ve toprakli prizde
kullaniniz.

e Cihazi 1sl kaynaklarindan uzak
tutun.

e Cihazinizin sebeke kablosu
hasarlanirsa midahale etmeksizin
Arcelik yetkili servisinde onartiniz.
e Kullanim sirasinda, cihazinizi
COCUKLARIN ERISEBILECEGI BIR
YERDE BIRAKMAYIN.

e Cihaz, kiguk ¢ocuklarin veya
gulgsuz kisilerin gdzetim altinda
olmaksizin kullanmalari igin uygun
degildir.

e Ciddi yaniklara yol agmamak icin
yag sicakken, Urindnuzu asla
hareket ettirmeyin.

* Fritdz mutlaka calistinimadan énce
sivi yag ile doldurulmalidir. Yagsiz
Isitma olursa, cihaz iglemi sona
erdirir. Bu durumda Urtninuzu
tekrar kullanmadan 6nce yetkili
servise goétlrmeniz gerekmektedir.
e Eger fritdz yag akitiyorsa, veya

hasarlandiysa Urintndzu yetkili
servise goéturinuz.

e Sepet, kizartma kazanina otomatik
olarak takilir. Kirllmay1 dnlemek icin,
elle déndurerek dogru pozisyonu
bulmaya calismayin.

® FritdzU ilk kez kullanmadan énce,
cikarilabilir kizartma kazanini, sepeti
ve kapag! sicak suyla yikayin
(6ncelikle filtreleri cikardiktan sonra)
ve yikadiktan sonra tamamini
kurulayin.

e Cikarilabilir kizartma kazanini,
bolumanun egimini takip ederek
cok buyuk bir dikkatle cikarin ve
takin. Bu iglemi her zaman yag ve
cihaz sogukken yapin. Kizartma
kazani yerine yerlestirildikten sonra,
tamamiyla yerine yerlestigine emin
olun, aksi takdirde kapak
kapatildiginda zarar gorebilir.

e ilk kullanimda, kizarticinin yeni
Urtn olmasi nedeniyle bir koku
yaymasi son derece normaldir. Bu
gerceklesirse, odayl havalandirin.
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] cihazinizin Teknik Ozellikleri

Gerilim 1220-230V ~ 50 Hz
elil 11800 W
Izolasyon sinifi : |

Net agirlik 1 4.750 kg

A\

121110
H Kizartma kazani [l Zaman gostergesi
H Kazan kaldirma kulplari [B Zaman ayarlama dugmesi
H Sepet kulbu B Uyar isigi
A Surgu [ Termostat ve agma/kapama digmesi
H Sepet B Kapak agma digmesi
[ Filtre kapag: [ Cikartilabilir kizartma kazani bélimu
H Filtre kapagi kancasi Filtre denetim boslugu
H Kablo bslumu I Kapak
El Cihaz kaldirmak igin kulp [} Gozetleme penceresi

Il Ayak

Urtintin Uizerinde bulunan isaretlemelerde veya Grinle birlikte verilen diger basili dokimanlarda
beyan edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuar ortaminda elde edilen deg@erlerdir. Bu
degerler, Urtintin kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.
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ﬂ Cihazinizin Kullanilmasi

KIZARTMA KAZANININ SIVi YAG
ILE DOLDURULMASI

e Sepet kulpunu yukari ¢cekerek,
sepeti en ylksek pozisyona
ytkseltin (Resim 1) HERZAMAN
sepeti yukseltirken veya algaltirken
kapagin kapall olduguna emin olun.

e Kapak agcma dugmesine basarak
kapagdi agin (Resim 2).

e Yukari dogru cekerek sepeti
cikartin (Resim 3).

e Kizartma kazanini 1,3 litre sivi yag
ile doldurun.

ONEMLI: Yag seviyesi her zaman
maksimum ve minimum isaretleri
arasinda olmalidir. Her zaman
seviyeyi kizartma kazani yerinde
iken kontrol edin.

UYARI:

Sepet, fritdz disina cikarildiginda
asla sepet kulbundaki strguyu
geriye dogru cekmeyiniz, aksi halde
sepet acllip igindekiler dokulur.
Sepet ile sepet kulpu sepet
disardayken her zaman yatay
konumda kullaniimalidir.
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ﬂ Cihazinizin Kullanilmasi

Termal kesmeye ve dolayisiyla
Urdndndzin galismamasina sebep
olacagindan fritozu yag seviyesi
“min” isaretinin altina dustigunde
asla kullanmayin. Boyle bir durum
ile karsilasirsaniz ve Grtndndzin
calismasi durursa, sadece yetkili
bir servis ile irtibat kurun.

KIZARTMAYA BASLAMAK

1. Kizartilacak yiyecekleri fazla
miktarlarda olmamak sartiyla
(Bakiniz Sayfa 11-12) sepete koyun
(enfazla 1 kg. taze patates). En esit
kizartma, yiyecekler sepetin
kenarlarina yigilip, orta kisim daha
az yogunlukta birakildiginda
saglanir.

2. Sepeti kulpundan tutarak Grin
gbvdesine yerlestiriniz (Resim 3).
Sicak yagin sigramasini énlemek
icin her zaman sepeti al¢altmadan
once kapagi kapatin.

3. Termostat digmesini istenen
derece Uzerinde konumlandirin ve
kapagi kapatin. (Resim 4). istenen
sicakliga erisildiginde, uyari 1sig

sOnecektir.

0

(R

4

4. Isik sbner sbnmez, sepet kulpu
Uzerindeki strglyd kendinize dogru
cekerek kulbu yavasca indirin,
sepet yagin icerisine girecektir ve
bir stire sonra sepet kendiliginden
dénmeye baslayacaktir.

e Sepet yagin igine girdikten hemen
sonra, filtre kapagindan belli bir
miktarda sicak buhar gelmesi
normaldir.



ﬂ Cihazinizin Kullanilmasi

e Yiyecekler, yaga girdikten hemen
sonra pisirme baslar, gbzetleme
penceresinin i¢ ylzeyi buharla
kaplanir. Bu daha sonra
kendiliginden temizlenecektir.

e Kizartma suresince, sepet
kulbunun yakininda birka¢ damla
buhar yogusmasi olugmasi
normaldir.

ZAMANLAMA

1. Zaman ayarlayici digmesine
basarak pisirme zamanini ayarlayin.
zaman gostergesi, ayarlanan
dakikalarr gosterir.

2. Numaralar yanip sénmeye baslar.
Bu pisirme zamaninin basladigini
gOsterir. Son dakika, saniyeler
halinde gosterilir.

3. Eger bir hata yapilirsa, yeni
pisirme zamani; digmeyi 2
saniyeden fazla basili tutarak
ayarlanabilir. Gosterge
sifirlanacaktir ve islem birinci
adimdan tekrarlanabilir.

4. Zamanlayici 20 saniye aralikli 2
bip sesiyle pisirme zamaninin sona
erdigini belirtir. Ses sinyalini
durdurmak igin, zaman ayarlama
dugmesine basin.

ONEMLI: Zaman ayarlama digmesi
cihazi kapatmaz.

ZAMAN AYARLAMA
DUGMESININ PiLiNi
DEGISTIRMEK (Resim 5)

A

e Zaman ayarlayicisini sag
tarafindan kaldirmak suretiyle
yerinden cikartin (Resim 5).

e Pilin arkasinda ki pil kapagini,
serbest kalana kadar saat yoéninin
tersine gevirin (Resim 5B).

e Pili, ayni tip baska bir pille
degistirin.

Cihazin yenilenmesi veya atilmasi
sirasinda piller ¢ikartilimali ve
cevreye zarar vermeyecek bicimde
aciklanan kurallara gére ayrica
atiimalidir.
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B Cihazinizin Kullanilmasi

KIZARTMAYI SONA ERDIRMEK

Pisirme zamaninin sonunda,
gbzetleme penceresinden
yiyeceklerin istenen derecede
kizarip, kizarmadigini kontrol edin.
Eger pisirme tamamlandiysa,
termostat digmesini “O” konumuna
cevirin.

Sepeti fritdzin icerisinde asili
durumda bir sure tutarak, fazla yagi
akitin.

KULLANILAN SIVI YAGIN FILTRE
EDILMESi

Sivi igerisinde kalan parcaciklar
yandigi ve sivi yagin daha ¢abuk
bozulmasina yol actigi icin; her
kizartma oturumundan sonra sivi
yag filtre etmeniz onerilir.

Yagin yeterince soguk olduguna
emin olun (2 saat kadar bekleyin)
1. Kapagi ve cikarilabilir kizartma
kazani kaldirma kulplarindan tutarak
cikarin (Resim 7). Yagi baska bir
kaba bosaltin.

2. Bir tel stizgec kullanarak yagi
sUizebilir, eger yag kokusuzsa ve
ozelligini yitirmediyse sonraki
kizartmalarda slizdigunuz bu yagi
kullanabilirsiniz.



B Cihazinizin Kullanilmasi

KOKU ONLEYiCi FILTREYi
DEGISTIRMEK

Zaman gectikce, kapak icerisinde
yer alan koku 6nleyici filtreler
etkilerini kaybederler. Filtre rengini
degistirdiginde (Resim 11’de
kapagin icinde ki filtre denetim
boslugundan gorulebilir),
yenilenmelidir.

Onemli: Yag bir kez stiztldtkten
sonra, fritdzun icerisinde
saklanabilir. Ancak, eger fritdéz belli
bir zaman icin yeniden
kullaniimayacaksa, yagin
kotulesmesini dnlemek igin; yagi
kapall bir kapta saklamaniz tavsiye
edilir. Balik ve diger yiyecekleri
kizartmak igin kullanacaginiz yaglari
ayri tutmak pratik olacaktir.
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B Cihazinizin Kullanilmasi

Yenilemek icin, filtre kapagi
kancasini (Resim 12); 1 numaral
ok yoénunce ¢ekip, 2 numarall ok
yonunde kaldirarak kapagi acin.
Filtreyi degistirin.

Onemli: Filtrenin beyaz renkli kismi
metal kismin Uzerine gelmeli
(Resim13) ve filtrenin siyah renkli
kismi mutlaka yukari bakmalidir
Filtre kapagi yerlestirin ve 6n
kancalarin dogru olarak resim 13'de
gosterildigi gibi yerlestirildigine emin
olun.

PiSIRME iPUCLARI

SIVI YAGLARIN OMRU NE
KADARDIR?

Sivi yag asla minimum seviyesinin
altina dusmemelidir.

Araliklarla tamamen yenilenmelidir.
Sivi yaglarin émru, kizartilan
yiyeceklere bagldir.

Ornegin, ekmekli yiyecekler, yag
daha fazla kirletir. Her fritozde
oldugu gibi, yag tekrar tekrar
isitilirsa kétulesir! Filtre edildigi halde
yag, duzenli olarak degistiriimelidir.
Donen sepet fritdziin sadece az
miktar yag ile galismasina olanak
tanir. Piyasadaki diger fritozler ile
kiyaslandiginda atilan yag miktarinin
%50 oraninda azalmasi avantajini
saglar.

NASIL DOGRU KIZARTMA
YAPILIR?

e Her tarif igin Onerilen sicakliga
uymak énemlidir. Eger sicaklik gok
dusukse, kizartilan yiyecekler yag
ceker. Eger cok yuksek ise,
yiyeceklerin Uzeri hemen kabuklasir
fakat igleri ¢ig kalir.
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B Cihazinizin Kullanilmasi

e Kucuk miktarlarda yiyecek
kizartilacagi zaman, kizartma
derecesi daha dusuk bir sicakliga
ayarlanmalidir.

e Kizartilacak yiyecekleri yagin icine
sokmadan ¢nce, yagin dogru
sicakliga erismesini bekleyin (1sik
s6ndugu zaman).

e Sepeti asir doldurmayin. Bu yag
sicakliginin aniden dusmesine ve
yiyeceklerin asiri yagl ancak
kizarmamis olmasina neden olur.
e Yiyeceklerin yeterince ince veya
kalin olduguna emin olun. Kalin
pargalarin ici kotl piser, ancak

Kalinlik homojen ise, tim pargalar
ayni sekilde ve ayni anda piser.

® Yag sigramasini dnlemek igin,
yiyecekleri sivi yagin igerisine
sokmadan 6nce tamamen kuru
olduklarindan emin olun. Nemli
yiyecekler ayrica, pistikten sonra
da sulu olurlar (6zellikle patatesler).
Yuksek su icerigine sahip yiyecekler
(balik, et, sebzeler) ideal olarak
ekmeklenmeli veya unlanmalidir.
Fazla ekmegin veya unun yaga
sokulmadan énce alindigindan emin
olun.
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B Cihazinizin Kullaniimasi

DONMAMIS YIYECEKLERIN KIZARTILMASI

Yiyecegin cinsi Max. miktar | Sicaklik (°C) | Zaman (Dakika)
En iyi klzar?ma icin 500 190 7.8
gereken miktar
Patates ERPR—
n fazla miktar
(Gavenlik limiti) 1000 190 14-16
Kalamar 500 160 9-10
Canestrelli 500 160 9-10
Balik Jumbo karides 600 160 7-10
Sardunya 500-600 170 8-10
Murekkep baligi 500 160 8-10
Dil baligr (3) 500-600 160 6-7
Dana pirzola (2) 250 170 5-6
Et Tavuk pirzola (3) 300 170 6-7
Kofte (8-10) 400 160 7-9
Enginar 250 150 10-12
Karnabahar 400 160 8-9
Sebze | Mantar 400 150 9-10
Patlican 300 170 11-12
Kabak 200 170 8-9

Pisirme zaman ve sicaklik degerleri ortam sicakligina, gidanin, yagin

cesidine ve kisisel tercihlere gore degisiklik gosterebilir.
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B Cihazinizin Kullanilmasi

DONMUS YiYECEKLERIN once, bunlar sepeti sallayarak
KIZARTILMASI giderilmelidir. Yagin kaynamasini
ve tasmasini 6nlemek icin sepeti

e Donmus yiyecekler ¢cok dusuk kizartma yagina ¢ok yavas sokun.
sicakliktadirlar. Bu sivi yagin isisinda

dikkate deger bir distise neden Pisirme zamanlamalar yaklagsiktir.
olur. Bu nedenle; iyi sonuglar igin,  Kizartilacak yiyeceklerin baglangig
asagida ki tabloda 6nerilen isilar ve donmus yiyecek Ureticisinin
miktarlan gegmemeniz tavsiye edilir. ~ 6nerdigi sicakliklara gére degisiklik
* Donmus yiyecekler genellikle buz  gosterebilir.

kristalleriyle kaplidir. Pisirmeden

Yiyecegin cinsi Max. miktar | Sicaklik (°C) | Zaman (Dakika)
Eniyi klzar‘tma icin 180 (%) 190 3.4
gereken miktar
Patates ERPR—
n fazla miktar
(Guvenlik limiti) 500 190 67
Patates kroket 500 190 7-8
Balik Morino parcalar 300 190 4-6
Karides 300 190 4-6
Et Tavuk pirzola 200 180 6-8

ONEMLI: Sepeti indirmeden 6nce, donmus patates, kizartilabilir.
kapagin sikica kapali oldugundan  Ancak, yaga sokma sirasinda ani
emin olun. bir dusus yasayacaklari icin daha
(*) Bu en iyi kizartma icin 6nerilen  yagl olacaklardir.

miktardir. Daha fazla miktarda
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I} Bakim ve Temizlik

Temizlikten 6nce, cihazin fisini
prizden ¢ekin. Asla, fritézU suya
sokmayin veya muslugun altinda
tutmayin. Su sizintisi elektrik sokuna
neden olabilir. Yagin iki saat
sogumasini bekledikten sonra, “sivi
yag! filtre etmek” paragrafinda tarif
edildigi gibi sivi yagi bosaltin.
Kapag resim 11'de gosterildigi gibi
kaldirin.

Kapag! ok yonunde gekerek
¢lkartiniz. Sonra sayfa 9'da belirtildigi
gibi filtreleri ¢cikartiniz ve temizleyip,
kuruladiktan sonra montajini yapiniz,
filtreleri yerine dogru sekilde takmayi
unutmayiniz. Cikartilabilir kizartma
kazanini temizlemek icin, asagidaki
adimlari uygulayin.

e Kizartma kazanini ¢ikartin ve bir
bulasik sivisi ile sicak su kullanarak
veya bulasik makinesinde yikayin.
e Tamamen durulayin ve kurulayin.
Eger bir bulasik makinesinde
ylkandiysa, yapismaz kaplamasinin
Gizilmesini 6nleyecek bicimde

yerlestirildigine emin olun.

FritdzU asla devirerek veya bags
asagl cevirerek bosaltmayin
(Resim 14). Yag kizartma kazanini
glkararak bosaltin.

e Sepeti duzenli olarak kizartma
islemini yaptiktan sonra ilik sabunlu
su ile temizlemeniz ve kurulamaniz
Onerilir. Sepeti bulasik makinesinde
yikamayiniz.

e Cikartilabilir kizartma kazanini
¢ikardiktan sonra, bos bdéimeyi
kurulayin ve fritézdn disini yumusak
nemli bir bezle sigrama, yag
damlalari veya buhari temizleyecek
sekilde silin.

CIKARTILABILIR YAPISMAZ
KIZARTMA KAZANI

Kizartma kazanini temizlemek icin,
asla asindirici maddeler ve temizlik
Urtnleri kullanmayiniz sadece dogal
bir deterjanla, yumusak bir bez
kullanin.
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E Sorun Giderme

Sorun

Neden

Cozim

Hos olmayan bir koku
yaylyor.

Koku 6nleyici filtrenin
degisim zamani gelmistir.
Yag kotulesmistir.

Pisirme yagi uygun degil.

Filtreyi yerlestirin.
Sivi yag degistirin.

Iyi kalite bir sivi yag
kullanin.

Yag tastyor.

Yag kétulesmis ve asiri
bir képtge neden olmus.
Sicak yaga sokulan
yiyecek yeterince kuru
degil.

Sepet ¢ok hizli yaga
sokulmus.

Fritozdeki yag seviyesi
maksimum seviyeyi
aslyor.

Yeni sivi yag yerlestirin.

Yiyecekleri iyi kurutun.

Sepeti yavasca yagin
icine indirin.

Yagin miktarini min-max
seviyesinde ayarlayin.

Yag yeterince isinmiyor.

Onceden, fritvz kizartma
kazaninda yag olmadan
kizartilmis ve termal
kesmeye neden olmus.

Yetkili Servis ile irtibat
kurun (cihaz
yenilenmelidir).

Sadece yarim sepet

dogru olarak kizartiimistir.

Sepet kizartma islemi
suresince dénmuyor.

Kizartma kazaninin
tabanini temizleyin.
Sepet yonlendirme
halkasini temizleyin.

14| @®




[ Tiiketici Hizmetleri

Degerli Misterimiz,

Sizlere iyi Uriin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de énemine inaniyoruz. Bu
nedenle siz bilingli tlketicilere ¢cok genis kapsamli yeni hizmetler sunmaya devam
ediyoruz.

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 glinii 09:00 - 22:00 saatleri arasinda hizmet
vermeye baglamasinin ardindan, Argelik Cagri Merkezi de haftanin 7 glini 08:00
- 24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak
hizmet vermeye baslad!.

Dogrudan bu numaray! cevirerek Arcelik Cagri Merkezine bagvurabilir ve arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Yeni Numaralar:
444 0 888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden *)
Diger Numara:
(0216) 585 8 888

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir i¢i arama tarifesi Gzerinden, cep
telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi Gizerinden Ucretlendirme
yapiimaktadir.

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tlketici Hizmetleri
boélimiinde bulunan formu doldurarak ya da 0216 585 8 888 nolu telefonu arayarak
ya da 0216 423 23 53 nolu telefona faks gekerek de ulagabilirsiniz.

Yazili bagvurular igin adresimiz: Argelik Cagri Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 34950
Tuzla/ISTANBUL

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Uriiniiniizi aldiginizda Garanti Belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Uriintiniizi kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Uriintindizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan
Cagr Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet i¢in gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti’ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden "HIZMET FiSi" istemeyi unutmayiniz.
Alacaginiz Hizmet Fisi, ilerde uriiniinlizde meydana gelebilecek herhangi bir
sorunda size yarar saglayacaktir.

6. Kullanim émrii: 7 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli
yedek parca slresi.)
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- Garanti ile ilgili olarak
' a/’c e/Ik Miisterinin Dikkat Etmesi
.

Gereken Hususlar

Arcelik tarafindan verilen bu garanti, Fritoz’iin normalin disinda kullanilmasindan
dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar da garanti disidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olusan
hasar ve arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatali elektrik tesisati; iiriiniin etiketinde yazili
voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve arizalar,
4. Yangin ve yildirim diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar.

Uriine yetkisiz kisiler tarafindan yapilan miidahalelerde iiriine verilmis garanti sona
erecektir.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsiliginda yapilir.
Uriiniin kullanim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin
malt satin aldigi satici, bayi, acenta ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde
tahrifat yapildigu, iiriin iizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrif edildigi
takdirde bu garanti gecersizdir.

Uriiniiniiz Argelik A.S. adina Tricom Industrial Co. ltd. (Qing Xi Town No. 2 Industrial
Zone Dong Guan Municipality. P.R.C.) tarafindan iiretilmistir.

Uriiniiniiziin CE uygunlugu DE’ LONGHI SpA (Via L. Seitz, 47 1-31100 TREVISO Italy
Tel: ++39-0422-413.1 Fax: ++39-0422-413.735) tarafindan onaylanmistir.

Gagn Merkezi Diger Numara ARGELIK AS. Tuzla 34950 Istanbul

444 0 888 0216 585 8 888 Telefon (0216) 585 85 85 Faks (0-216) 423 23 53




fritoz

warcelik oo

ARCELIK Fritéz’iin, kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve Argelik'in
yetkili kildigi Servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska
bir nedenle miidahale edilmemis olmast sartiyla, biitiin parc¢alart dahil olmak iizere
taman malzeme, iscilik ve iiretim hatalarina karst

2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMI.S TIR.

Garanti kapsamu icinde gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay:
arizalanmasi halinde yapilan islemler icin iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da baska bir ad altinda hi¢bir iicret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi i¢inde yapilacak
onarimlarda gegen siire, garanti siiresine ilave edilir. Tamir siiresi en fazla 30 is giiniidiir.
Bu siire mamuliin yetkili servis atolyelerimize, yetkili servis atilyelerimiz bulunmamast
durumunda Yetkili Saticilarimiza veya Firmamiza bildirildigi tarihten itibaren baslar.
Uriiniin arizasinin 15 ig giinii icerisinde giderilememesi halinde Arcelik A.S. iiriiniin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir iiriinii, miisterinin
kullanimina tahsis edecektir.

Arizanin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek
par¢alarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir. Arizanin giderilmesi iiriiniin bulundugu
yerde veya Yetkili Servis atélyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onay: sarttir.
Ancak;

-Uriiniin teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil i¢erisinde,
ayni arizayt ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla ortaya ¢ikmasi
veya belirlenen garanti siiresi i¢erisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla
olmaszyla iiriinden yararlanamamanin siireklilik kazanmasti,

-Tamiri icin gereken azami siirenin asilmast

-Yetkili Servis atilyelerince; mevcut olmamast halinde strastvlu Yetktlz saticimiz, bayi,
acente, temsilciligimizden birisinin bolgeye en yakin servis yetkilis birlikte veya
firmamuz yetkilisince diizenlenecek raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadzgmm
belirlenmesi durumunda, iicretsiz olarak degistirme islemi yapilacaktir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret

Bakanlig1, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii'ne basvurulabilir. Bu
Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayili Tiiketicinin Korunmast Hakkinda Kanun
iiriirliige konulan Garanti Belgesi ngulama Esaslarina
Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlig, Tiiketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Miidiirliigii taraﬁndan izin verilmistir.

ARCELIK A.S.
GENEL MUDUR YARDIMCISI
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GENEL MUDUR

Seri No:

Tip: K 2150

T('rlzm Tarihi, Yeri: Adres:
Fatura Tarihi, No:

Satict Firma Unvani: Tel-Faks:

Satict Firma (Kase ve Tmza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanhigi'nin 840 no’lu ve 05.04.2002 izin tarihli belgesine gére diizenlenmistir.
Bu hdliimii, iiriinii aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir




