Mikrodalga Firin MD 1510
MD 1510 S

Kullanma Kilavuzu




Litfen énce bu kilavuzu okuyun!

Degerli Musterimiz,

Modern tesislerde Gretilen ve titiz kalite kontrolliinden gegirilmis clan
drdndndzdn size en iyi verimi sunmasini istiyoruz.

Bunun igin, bu kilavuzun tamamini drindndzd kullanmadan énce
dikkatle okumanizi ve bir bagvuru kaynagl olarak saklamanizi rica ederiz.

Bu kullanma kilavuzu...

Urtntndza hizli ve glvenli bir sekilde kullanmaniza yardimer olacaktir.

o Urdnu kullanmadan ve calistirmadan 6nce kullanma kilavuzunu okuyun.
« Ozellikle giivenlikie ilgili bilgilere uyun.

# Daha sonra da ihtiyaciniz olabilecedi icin kullanma kilavuzunu kolay
ulagabileceginiz bir yerde saklayn.

» Ayrica Urtnle birlikte llave olarak verilen diger belgeleri de okuyun. Bu
kullanma kilavuzunun baska modeller igin de gecerli olabilecedini unutmayin.
Macdleller arasindaki farklar kilavuzda agik bir sekilde vurgulanmistir,

Bu Grlin, gevreye saygil modern tesislerde ) dofaya zarar vermeden Oretiimistir, | ( (

EEE Ytinetmeligine Uygundur, PCB igermez
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n Givenlik Uyarilari

* Firimimiz 230 valta gbre ayarlidir,

* Firminizy 10 amperlik sigorta salteri ile
kullarmiz.

* Transformatérid ya da tranformatdrsiz
kullarimda topraklama tesisatin ehlivetli
bir elekirikgiye yaptirmay inmal etmeyiniz.
Topraklama yapiimadan, kullarim halinde
ortaya gikabilecek kullamm zaranndan
firmamiz sorumlu olmayacaktr.

* Finminizin sebeke kordonunun masa ya
da tezgahtan agadl sarkmamasina dikkat
ediniz; figini suya sokmayiniz. Kordonun
sicak yuzeylere degmesini tnleyiniz.

* Firimimizin figini kablosundan tutarak
gikartmayiniz, Kabloya verilecek herhangi
bir zarar, ciddi elektrik carpmalari ile
sonuglanabilir. Sebeke kablosu veya figi
zarar grmus ise finni galighrmayiniz. Elekirik
kordonunu fininm 1sinan balomieriyle temas
ettimmeyiniz.

» Firin &én yOzl ile kapak arasina herhangi
bir nesne koymayiniz. Kapak ile firn
gbvdesinin temas ettigi ylzeyler (zerinde
kir, deterjan artigi birikmasing izin
vermeyiniz.

* Finimi TV, radyo ve antenden en az 2
metre uzada yerlestiriniz. Aksi halde parazit
yapabilir.

* Firn kapad contasi veya menteseleri
hasarli ise, gebeke kordonu veya takildigi
priz hasar gdrmisse, finn yere disdrdimas
ise, finm galistrmayiniz,

= Finmimiz) galistrmadan Snce kKapaginin
dizgln sekilde kapah oldugunu kontrol
ediniz. Hasarll Grind galistirmayiniz

= Kap kilit glvenligi sayesinde Orandndz
kapagl agikken calismayacak ve pisirma
islemi kapak agildiginda sona ereceklir
On kapak kilit sistemleri kurcalanmamall
ve devre disi birakiimamalidir. On kapak
kilit sistemlerinin devre disi birakilmasi
durumunda drant kapagi agikken

caligtirmak mikrodalga enerjisine maruz
kalmariza sebep olabilir.

* UrlinGiniz0 muhakkak Beko Yetkill
Servisine tamir ettiriniz.

= Finmi diger isitma araglanndan uzakta bir
yere yerlegtiriniz ve nemli/buharll ortamda
kullanmayiniz. lyi bir perfarmans igin firin
tarafindan emilen sogutma havasi 35
dereceyi agmamalidir Ege ve Akdeniz
Bdalgeleri' nde mutfak sicakhdr 35 dereceyi
agabilecedi igin firini galigtrmadan once
mutfagin sicakhigin kontrol ediniz.

= Finminizin devrilmesini énlemek igin
tezgahtan minimum 8 cm igeriye koyunuz.
Yeterll havanin saglanabilmesi igin firinn
st kisminda en az 30 cm arka kisminda
en az 10 cm bosluk birakimalidir, Finnin
yanlarnni hava sirkilasyonunun
saglanabilmesi igin temiz tutunuz. Hava
giriginin veya gikiginin engellenmesi, firinin
zarar gormesine ve kdtd pisirme
sonuglarina yolagabilir, Mikrodalga finnin
dizenli hava akimini saglayacak sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

* |k kullanim 6ncesi firmin igini yumusak,
nemli bir bezle siliniz ve kurulayimz.

* Finn kapadl agik iken kapak Uzerine
dayanmayiniz veya gocuklanin asilip
sallanmalanna zin vermeyiniz. Firinin
kapad: deforme olur ve saglikh kapanmaz.
= Yiyecekler| gereginden fazla pisirmeyiniz,
yangina neden olabillrsiniz,

= Dikkat! Pigirme isleml igin k&gt ve plastik
gibi maddeler kullaniyarsaniz, finnin
basindan aynilmayiniz. Kagit benzeri
maddeler yanabilir, plastik maddeler de
eriyebilir.

» Mikrodalga finnimiz tezgah dsto kullanim
igin tasarlanmigtir. Tezgah Ostd kullanim
icin finminizi diz ve sabit bir tezgah, masa
ya da mutfak sehpasi Uzerine yerlestiriniz.
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n Givenlik Uyarilan

* Firmimizi galigtirmadan tnce déner cam
tepsi ve doner destegin yerine
oturdugundan emin olunuz.Ozellikle déner
desteqgin alt kisimdaki yuvaya tam
gectiginden emin olunmalidir, Daner destek
yuvaya tam oturdugunda tekerleklerin
tamam| gévdeye temas eder,

# Firiny, igi bog iken galistirmayiniz, Finna
zarar verebilirsiniz. Finnit denemek
istiyorsaniz igine bir bardak su koyunuz,
ve bir dakika gahistinmz. Su, mikrodalga
enerjisinl emecek ve finn zarar
girmeyecektir,

* Mikrodalga Finnminizda su gibi sivilan
kaynama noktasindan daha ylksek bir
sicakhga kadar isitmak tagmaya yolagabilir,
Bunun dnine gegmek igin,

1. Adzi dar veya kapall kaplar
kullanmayinz.

2. Kabi finna yerlestirmeden dnce siviyi bir
cay kasigiyla kangtiriniz ve kagi@i kabin
icerisinde birakiniz.

3. Isitma sonrasi, kisa bir stre dinlenmesine
izin veriniz ve kab finndan gikarmadan
Gnce tekrar kanstinniz,

* Finninize kapah yerlerde kullanimz, Bahge
- balkon gibi ortarmda kullanmayiniz,

* Finnuinizi, mutfak lavabosu gibi islak yerlere
yakin bir yerde veya agir nemli ortamda
kesinlikle kullanmayiniz.

* Finnin Igini malzeme saklamak amaciyla
kullanmayiniz.

*Yanicl ve kimyasal maddeleri finrin iginde
veya yakininda isifmayiniz, saklamayiniz.
Buniar yangin tehlikesi veya patlama
yaratabilir. Bu finn, tzel olarak yiyecekleri
1sitmak ya da pisirmek igin tasarlanmistir.
Sanayi iglerinde ya da laboratuvar
galismalarinda kullanmayiniz.

* Yiyecek paketlerini firna yerlegtirmeden
dnce kadit veya plastik paketlerdeki telden
yapiima ambalaj baglarim gikariniz.

* Finnin igine yerlestirdiginiz malzeme aley
alirsa, iimn kapagin kapal tutunuz. Firinin

galigmasini durdurunuz ve figl prizden
gekiniz ya da evdeki sigortalar
gikanniz/salteri kapatiniz.

= Cocuklarimzin riing kullanmalanna
musade etmeyiniz.

* Cocuklar mikrodalga finn ile
oynamamalarn konusunda uyarimaldir,

* Fiziksel ve zihinsel dzdrleri olan, Orin
hakkinda yeterll tecribe ve bligisi olmayan
kisilerin (gocuklar dahil), kendilerinin
guvenliginden sorumlu olan kisilerin bilgisi
diginda bu Orand kullanmamalidir.

= Mikrodalga finninizl, kabuklu veya
kabuksuz, cirpilmans yumurtalan pigirmek
veya tekrar isitmak igin kullanmayiniz.

= Biberon igindeki bebek mamalanni veya
igeceklerini isithktan sonra ve bebegdinize
yedirmeden tnce galkalayimz ve sicakligin
kontrol ediniz. Bitberon igindeki s dagilirm
esit sekilde saglanmis olacak, haglanma
veya yanma riski dnlenacektr, sitma dnoesi
biberon kapagini ve memesini gikariniz.

= Urlintnozd giysi ya da mulfak haviulanmae
kurutmak icin kullanmayiniz,

= Finrmniz hig bir canliyl kurutmak igin
tasarlanmamigtir.

* Finni konsarve gibi hava gegirmez
kaplarda saklanan yiyecek ve karbonatl
igecekleri istmak igin kullanmayiniz, igerde
olusacak basing nedeniyle kapagl agarken
hasar ya da patlama meydana gelebilir.
* Pigirme Iglemi bittikten sonra kaplara,
finrin Igindek| pargalara ve tepsiye
dokunurken elinizin yanmasin énlemek
amaciyla finn eldiveni veya bez kullaniniz.
= Diigik s kapasiteli; sivi yag, gikolata
baz tath ve unlu yiyvecekler dikkatli
isitiimalidir

= Mikrodalga firnnlarda kullamim amaci ile
ozel tasarlanmis torbalar olmadikga finn
misir patlatmak icin kullanmayin.

= Yag sicakligin kontrol
edemeyecedginizden dolay finmnizi yagh
kizartma yaprak icin kullanmayiniz.
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E3 cihazinzin Teknik Ozellikieri |

i ganiglik 452 mm 1. Finn govdes|
Diz darinlik 360 mm 2. On kapak cami
D yiksekilk 262 mm 3. Kapak izolasyanu (ig kasmi)
Firin hacmi 201 4. On kapak Kilitleri
Agirlk 12.5 kg 5. Kool pancsy.
Besleme gerilimi 230V - 50 Hz 6. Doner cam tepsi
7. Daner destek
olep 9fed o B. Tel izgara
lzgara guicd 1000 W
Toplam glig 1200 W
Saal 0 - 30 dakika

Crtingn (izerinde bulunan igarelemelerds veya Grinle birikia verllen dider baskb dtkimanlarda beyan edilen dederes, bgill standsrilara
At labaratuwvar otamnda alde edilen dedarardir, bu degarlar, drinin kullanim ve ortam galanna gdra dedigebilic
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B Cihazinizin Tanimi |

Kontrol panosu

Glg ayar
dagmes!

Zaman
ayar
digmesl

Giig ayan

Kontrol panosunun Ost kismindaki ayar
digmesi sayesinde yiyecekleriniz igin
5 ayn gig konumunu kullanabilirsiniz.

flik tutma ( L2J)
Tereyaq, peynir ve dondurmay! kismen
yumusatmak igin kullanilir,

Defrost (Buz gizme % )
Buzluktan gikarilan et, balik ve diger
yemeklerin buzlarini gozmek icin kullarhr,

lzgara (=)

Dugmeyi saat yonunde gevirerek 71
pragrama geliniz. Bu programda; ince
et dilimlerini, biftekieri, sigleri, kebaplari,
sosisleri ve tavuk pargalan igin dzellikle
faydall olabilecek bir pisirme fonksiyonu
olarak rzgara pigirme fonksiyonuna gelir.

Kombine pigirme

Adindan anlagilabilecedi gibi, bu pigimme
iglemi pigirmenin hem mikrodalga hemde
1zgara gucind birlegtirir, Iglermn, agagidaki
tabloda gérebileceginiz farkl
kombinasyon giic secenekleri ile 3 farkl
seviyede kategorize edilebilir. Buniar
ozellikle bazi belli yivecekler ve baz
mutfak islemleri icin uygun oldugu kadar
baz yiyeceklerin istenen kitirlikia
tutulmas igin kullanilr

Asagidaki tablo kombine programlarn icin
3 farkh gu¢ segenegini gbstermektedir.

Program | Mikro Dalga Gig Seviyesi lzgara Gicl Uygun oldugu islemler
| %0 %100 lzgara
(e Oria - Dasik (3%30) Yilksek (%70) Ballk, patates, tahil
LF) Orta (%49) Orta [%651) Puding, omlet, finn patates
2 Orta - Yiksek (%67) Diigiik (%33) Kimes hayvanlan
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B Cihazinizin Tanimi |

Aksasuarlar

Diiner cam tepsi

Tum pisirmelerde cam tepsiyi kullanniz.

Cam tepsi, damlayan yemek sularni,
yemek pargalanni toplayacakhr. Aksi

\___ dururmda yemek finnin igine dékilecek

ve kuruyacaktir. Cam tepsl bulasik

makinesinde yikanabilir,

* Cam tepsiyi déner destek (zerine
yerlestiriniz.

Déner cam tepsi

Diiner destek

Déner destegi cam tepsinin altinda
kullanimz. Cam tepsi diginda higbir tepsiyi
dogrudan ddner destedin Uzerine
koymayiniz. Déner desteqi haftada en
az bir kez sicak, sabunlu su ile yikayiniz.

Doner destek yuvaya tam olarak
Déner destek yerlestirimelidir.

Tel 1zgara

lzgaral pigirme programlannda tel zgara
kullamimalicir. Tel izgaray mutlaka doner
cam tepsinin Uzerine koyunuz. Béylece
finna zarar gelmesini ve yag damlalannin
zemine damlamasini dnleyebilirsiniz.

Tel 1zgara
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B Cihazinizin Tanimi |

Mikrodalga finmin avantaji

* Mikrodalga finn, pisirme stresi
agisindan son derece kullanighdir,
Mikrodalgada pisirmeyi normal
finnlardakinin Gcte biri ile dértte biri kadar
slrede yapabhbilirsiniz. Bu aynl zamanda
pigirilen yemegin yogunluguna,
sicakhgina ve miktarna baghdir.
Yiyecekler, daha az baharat ya da hig
baharat kullanmaksizin, kendi sular
icinde piserek, tUm dogal tadlarin|
karurlar.

* Mikrodalga finn, eneriji tasarrufu saglar.
Enerji yalnizca pisirme sirasinda
thketilmektedir. Mikrodalga finnda, 6n
Isitma ya da sogutma sdresi yokiur;
dolayisiyla bosa harcanan bir enerji 562
keonusu degildir, Pisirme sirasinda sadece
yiyecekler isinir. Multfak serinligini
muhafaza ederek, mutfakta caligan
rahatsiz efmez.

* Mikrodalga pisirme, aym zamanda daha
az bulasik demekdtir. Yiyecekler, ayni kap
icerisinde pigirilip servis edilebilir, Clnky
pisirme sirasinda kaplar Isinmaz.
Sigrayan ve dokllen yiyecek artiklan,
firm duvarlari tzerinde yanmazlar; firin
temizlemek kolaylasir.

* Etlerin buzunu gdzmey! unutmugsaniz
telaglanmaniza gerek yok. Mikrodalga
finn donmus yiyecekleri birkag dakika
icinde ¢tzebilir ve derhal pigirme iglemine
baslayabilir.

Mikrodalga pisirme teorisi

Mikrodalga finn galistinidiginda icerdeki
magnetron mikrodalga Uretir. Firin
duvarlan, mikrodalga enerfisini dogrudan
yiyecege yansitir. Yiyecek molekdllerinde
yUksek hizda titregimler meydana gelir
Bu titresimler, yiyecegi pigiren 1siy dretir,
Pisirme sirasinda veya bitiminde, finn
kapagini agarsaniz mikrodalga yaylimasi
ve pisirme iglemi sona erer

Bu sizlerin glvenligi icindir.
Mikrodalga finndaki pigirmelerde, et ve
tavuklarn ydzeyi normal finnda yapilan
pisirmelerdeki gibi kizarmaz. Ancak
yiyecedin igi ve dig esit oranda piger.

7|a®



ﬂ Cihazinizin Tanimi |

Mikrodalga pisirme kaplan

Pigirme iglemi i¢in oval ya da dortgen
kaplar yerine, yuvarlak kaplar kullanimz.
Clnkl kenarlarda kalan yiyecekler,
mikrodalgadan daha fazla etkilenir ve
koselerde asirn pisme meydana gelir.

* Mikrodalga, kagn, plastik, cam ve
seramik gibi belirli maddelerin icinden,
Is! Uretmeksizin gecebilmektedir. Bu
malzemelerden yapilan pisirme kaplan,
bazi hallerde kullarmm igin uygundur.

* Yiyeceklerinizi koyacaginiz kabin
mikrodalgada kullarmma uygun olup
olmadiginin Kontrold icin asadida
belirtilen yontemi kullanabilirsiniz:

Bosg kahi, kabin (zerine bir bardak su
koyarak mikrodalganin icine cam tepsi
uzerine yerlegtiriniz ve 60 saniye Max.
glg kademesinde galistinnz, Bu islem
sonucunda asin |sinan kaplar
kullamimamaldir.

Metal kaplar - folyolar

Metal kaplar mikrodalgay yiyecekten
uzaga yansitir. Bu nedenle bunlan
kullanmayiniz. Kimes hayvanlannin kanat
veya bacaklarini ya da eklemlerin ince
uglan gibi kenarda kalan kisimlarini

ortmek igin, kiglk parcalar ya da serit
halinde aldminyum folyo kullamlabilir,
Kenar derinligi 1,5 cm'den daha az olan
diiz yemek tepsileri de kullanilabilir;
ancak bu durumda folyo kaplar yerine
yagll kagit ya da streg film
kullamimaktadir,

Cam kaplar
Cok Ince cam kaplar ve kursunlu kristal
kullammindan kacinimalidir,

Plastik kaplar - torbalar

Melamin kaplar ya da kapaklar,
dondurucu ya da muhafaza igin kullanilan
torbalar kullaniimamalidir,

Kagn

Her (Urden kagit, finnda uzun stireli
pisirme islemni igin kullamimamalidir. Bu,
kagidin tutugmasina yol agar

Ahgap ve hasir kaplar

Mikrodalga enerjisi, ahgsap yapinin
kurumasina ve gevrek hale gelmesine
yol agtigi igin, bayik tahta kaplar
kullarimamalidir,

8| TR



n Cihazinizin Kullaniimasi

Yiyeceklerin Yerlegtiriimesi

* Yemeqi tabaga dagithginiz taktirde en
iyi sonucu alirsimiz. Bu sistem iyi sonug
alabilmek igin pek gok sekilde yapilabilir.
* Aymi cinsten pek gok parga
pisirecekseniz (ornegdin kabuklu patates)
onlarn daire seklinde yerlegtiriniz.

* Degisik sekil ve kalinlikta besin
maddeleri pisirirken en kiglk ve en ince
tarafim kabimzin ortasina yerlegtiriniz.
Biylece o parganin en son pismesini
saglayabilirsiniz.

* Balik gibi diz olmayan yiyecekler|
kuyruklar kabin ortasina gelecek sekilde
yerlegtiriniz.

* Bir 6900 buzdolabinda saklarken yada
isitirken kalin ve yogun clanlan disa, daha
ince ve az yogun olanlarn ige gelecek
sekilde kabiniza yerlestiriniz.

* Ince dogranmig et pargalanni birbirinin
Ustline yerlestiriniz.

* Sucuk, sosis parca et gibi daha kaln
parcalar birbirlerine yakin konulmalidir
* Et suyu veya soslar ayr bir kapta isitiniz.
Dar ve uzun kaplan genis ve uzun
olanlara tercih ediniz. Et suyu sos yada
corba isitirken kabin 2/3 Unden fazlasini
doldurmayiniz.

* Butln balik pisirecekseniz Uzerine
yariklar aginiz, béylece derinin
patlamasin tnlersiniz.

* Bali@in kafa ve kuyruk kisimlarinin agin
pismesini dnlemek igin aldminyum folyo
ile kaplayiniz.

* Btreg film, torba veya yagh kagit
kullaniyorsaniz buharin gikabilmesi igin
delik aginiz ya da biraz aralik birakiniz.
* Kucuk parcall yiyecekler blyik
pargallardan, dlizgun sekilli yivecekler
digerlerinden daha gabuk piseceklerdir.
En iyi sekilde pisirmek igin besin
maddelerini esit ebatlarda ve dizglin
kesiniz.
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n Cihazinizin Kullaniimasi |

Kiiciik dneriler

Buz gizmek igin;

* Paketin sekli gozllme zamanini
etkileyebilir. S1g dikddrtgen paketlerde
derin kaplara oranla daha gabuk gtzdlime
olur.

* Cozulmeye hagladikga pargalar
birbirinden ayinniz. Béylece parcalar
taha kolay gézldr.

*Yiyeceqin isinmaya baslayan kisimiann
kiiglk folyo parcalan ile kapatimz. Tahta
kUrdanlar folyonun yerinde durmasina
yardimci olacaktir,

Yiyecek miktar

Ne kadar gok yiyecek hazirhyorsaniz o
kadar gok zaman alacaktrr. ki kat yemek
iki kat zaman demektir,

Nem igerigi

Pisirme slresi sivinin miktanna bagl
olarak degisecektir, ¢iinkl mikrodalgalar
neme duyarhdir. Dogal sl besinler
(sebze, balik, kimes hayvanian gibi)
cabuk ve kolay piseceklir. Piring kuru
fasulye gibi kuru besin maddelerini
mikrodalgada pisirirken su llaves| Gnerilir.

Buiju

Besin maddelerinin iginde bulunan nem,
pigirme sirasinda bazen fimmin iginde
bugulanmaya neden olabilir. Bu
normaldir. Genellikle Gstl kapl yiyecekler
daha az bugulanma yaparlar,

Seker

Fazla seker ya da yag iceren puding,
tart gibi besin maddelerini pigirirken
mikrodalga yemek kitaplanndaki énerilere
Uyunuz. Onerilen slreyi asarsaniz besin
maddesinin yanmasina veya firmin hasar

gormesine neden olabilirsiniz.

Yiyeceklerdeki basincin dilgiirilmesi

Pek cok besin maddesi deri veya kabukla
kaphdir, Pisirme sirasinda iglerinde
olusacak buhardan dolay gatlayabilirier,
Bunu onlemek igin gatal veya bigakla
deri veya kabuk delinmelidir, Patates,
tavuk karacigeri, yurmurta sansi, sucuk,
sosis ve bazl meyvelere bu islem
uygulanmalidir.

Pigirme sirasinda yiyecekleri gevirmek ve
kanghirmak

Yemekleri kanstirmak ve gevirmek, her
tarafin egit pismesi igin Gnemlidir,

Farkh pigirme siireleri

Her zaman minimum pigirme slresini
deneyerek baglayiniz ve yivecegin pisip
pismedigdini kontrol ediniz. Bu kilavuzda
verilen pigirme sureleri, yaklagik
degerlerdir. Pigirme slreleri yiyecek ve
kaplann ebadina ve sekline bagh clarak
degisebilir,

Bekleme siiresi

Finndan giktiktan sonra daima yemedgi
bir sUre bekletiniz. Defrost, pisirme ve
tekrar 1siima islemlerinden sonra bir sure
bekletmeniz daima iyi sonug vereceklir,
Cunkd yemegin isisi ivice yayllacaktir.
Mikrodalga finnda finn kapatildiktan sonra
hile yiyecekler bir stre igin pismeye
devam eder, Bu iglem mikrodalga firn
tarafindan degil besin maddesinin
igindeki enerjiden dolay devam
etmektedir. Bekleme stres| yemege gore
degisebilir. Bazen bu sire yemed|
finndan alip servis tabagina koyacaginiz
kadar kisadir. Bu slire blyik
viyaceklerde 10 dakika kadar olabilir,
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n Cihazinizin Kullaniimasi

Finmmzin galigtiriimasi

1. Finnimizin figini mutiaka toprakl bir
prize takiniz.

2. On kapad aginiz

3. Yemegi veya
yemek tepsisini
firinin igindeki
diner cam tepsiye
yerlegtiriniz.

4. Arzu ettiginiz
glg seviyesini,
iZgara veya
kombine
programliarim
ayarlayiniz,

5. Arzu ettiginiz zamani ayarlamak igin
‘zaman ayar® dugmesini saat ydnine
ceviriniz. Zaman ayarn dogru yapmak
igin dnce ayarlamak istediginiz slreyi
geginiz. Daha sonra istediginiz streye
dogru geri gidiniz.

6. On kapag) sikica kapatiniz. Finninizin
15101 yanacak ve caligmaya baslayacaktrr.
Kapak tam olarak kapanmamissa firin
calismayacaklir.

7. Yemegi kangtirmak ya da kontrol etmek
Igin zaman zaman kapagin agiimas,
pisirme iglemini balebilir. On kapak
agilinca pigirme iglemi ve "zaman ayan®
duracak, kapak kapatlinca slre tekrar
calismaya baslayacaktr.

8. Pisirme iglemi sirasinda firmin kapagimi
agarak finni durdurabilirsiniz. Pigirmeye
devam etmek Istemiyorsaniz zaman
ayann (0) konumuna getirmey
unutmayiniz.

9. Ayarlanan pigirme slresi sona
erdiginde zil galar. Finminizin 15191 séner
ve pisirme otomatik olarak sona erer.

Buz giizme (Defrost) konumunun kullammi
1. Glg segme digmesini defrost
konumuna getiriniz.

2. Zaman ayar digmesini defrost
edilecek yiyecegdin miktarina gére saat
yoninde cevirerek uygun konuma
getiriniz,

Dikkat! Firininiz kullanmiyorsaniz zaman
ayanini "kapah (Q)" konumuna getirmeyi
unutmayiniz.
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n Cihazinizin Kullaniimasi ‘

Pigirme tablosu

Mikrodalga firin &zelliginden dolay) yiyecekleri pigirdikten sonra bir stre bekletiniz.
Bu sure elli yemekler igin 5-10 dakika, sebzeler igin 2-3 dakikadir,

Yiyecek Gig Seviyesi Pisirme Siresi

Biftekler

Sigr eti Kiyma {121) ~ 500 gr Igin 3-5 dakika
Kfte )] ~ 500 gr Igin 9-12 dakika
Hamburger {121) ~ 500 gr igin 4-5 dakika
Biftekler (0.5 cm. kalinhginda 3 parga) | (1) 1.5-2.6 dakika

Kuzu eti Rosto incik ya da kol L#) - () - 500 gr igin 8-10 dakika
Dana eti

Dana eti-Rosto kol L) - (L) ) ~ 500 gr igin 9-10 dakika
Kuzu/dana kugbagi (3-4 parga) {2) ~ 6-8 dakika

Kimes hayvanlar

Parga tavuk {1 gdgis) {1#24) 2-3.5 dakika

Parga tavuk {1 but) {1)) 1.5-2.5 dakika

Biton tavuk {1#1) ~ 500 gr igin 9 - 10 dakika
Gaveg (1 kigilik) (14 1.5-3.5 dakika

Hindi gogiis (27 ~ 500 gr Igin B - 9 dakika
Balik ve deniz (riinleri

Fileto / dilim (170-230 gr.) {14 1.5-2.5 dakika

Blitin balik {1##4) ~ 500 gr igin 7 - 9 dakika
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ﬂ Cihazimizin Kullaniimasi |

Pigirme tablosu

Yiyocek Giic Seviyesi | Pisirme Siiresi

Yumuria ve peynir

Kinlmis Yumurta { 57 Yumuria basma 1 - 2 dak
leel [ ) 45;'—9[} -l yag erllme \‘m'nun,a. baslna 1-2 dak
Yumurtali tath (krem karamel) 20 x 20 cm )  |15-19dak

Sebzaler

Sahzeler (1 kigilik) WEZY 1.5-3 dakika

Yegi faslive [ 1] ) ~ 500 gr. 8-12 dakika
Lahana (taze dodranmig) (2#]) | ~500gr. igin 6-8 dakika
Havug (laze dogranmis) [ =) ) ~ 200 gr. igin 3-6 dakika
Misir (taza 2 adet) [ ) 5-9 dakika

Mantar (taze dilimlenmis) _ () ~ 230 gr. igin 2-3 daklka
Palates (4 adet, lanesi 170-230 gr.) [ 12 10-15 dakike

|spanak {taze, yaprak) [y ~ 500 gr. igin 5-8 dakika
Tahullar

1/2 gabuk pigen yulaf ezmesi (su: 1 kap) [ ) 1-2 dakika

1/2 uzun pnalrmarl yulaf ezmesi (sU: 1 IrcapJ (@J 2.4 dakika

142 misir gzmesl (su; 2 kap) [ e#]) 2-3 dakika

Kekler

Havuglu kek [ ) 8-12 dakika

Saoe ya da Qikﬂlalﬂh kek (Yuvariak kapra) [ ) ) 5-6 dakika

Halka kek [ ) 5-5,5 dakika

Kalp ufak kek ) 2-2.5 dakika

Kurablys (don kiige kap) ) 3-6 daklka

Corbafigacek

1 kigliix { =] ) 2.3 daklka
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi |

Buz giizme (Defrost)

Yiyeceklerin buzlarninin kisa zamanda
goziimesi, mikrodalga finnin en biydk
avantajlanindan biridir. Bunun igin énce
donmug yiyecek torbalarinda bulunan
metal baglama tellerini gikariniz ve yerine
iplik ya da lastik takimiz. Karton tirinden
ambalajlan firna yerlestirmeden énce
aciniz, Naylon torba ya da ambalajlari
kesiniz ya da deliniz. Yiyecek folyo
ambalajinda ise, folyoyu gikanp uygun
bir kaba yerlestiriniz. (Danmug yiyecek
deriliyse, derisini ayirniz.) Yiyecek
Uzerindeki naylon torbayi, egit gdzllme
saglamak igin esnetiniz.

(Blylk et pargalar gtzUllrken, 1sitmay)
yavasglatmak igin, kimes hayvaniarinin
ince kisimiarini kaplamay unutmayiniz.

Aksi durumda, dis kisimlar kuruyacak,
hatta pismeye bagslayacaktir.)

Her zaman ¢bzlime siresini kisa
tutunuz, Cozllmis yiyecedin ic kismi
hala buzlu ise, biraz daha ¢éztimesi igin
mikradalga firina tekrar koyunuz,
Cozilme esnasinda dinlendirme slresi
icin de izin veriniz; ¢ankd dinlendirme
sUresi sirasinda gozlime islemi devam
eder.

Cozulme stresinin uzunlugu, yiyecedin
donma derecesine baghdir. Gozilme ya
da dinlendirme siresi sirasinda,
mimkdnse donmus yivecedi ceviriniz ya
da pargalara ayinniz.

15. sayfadaki buz gbzme (defrost)
tablosu size yardimc olabilmek igin
yaklasik degerleri igerir:
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimast |

Buz gtizme (defrost) tablosu

Litfen buz ¢tzme (defrost) ile ligill bilgileri okuyunuz.

Yiyecek Onarilen siire Kg.

S50sis 5-6 dakika 500 gr
Kayma 8-10 dakika 500 gr
Bébrek 8-12 dakika 1 ka.
Karaciger 6-T dakika 500 gr
Pirzola, kaburga 15-20 dakika 1.5-2 kg,
Kamiksiz but 20-25 dakika 1.5-2 kg.
Kugbagi 7-8 dakika 500 gr.
sS1gir fileto 10-12 dakika 1 ka,
Dana pirzola 9-10 dakika 500 gr.
Dana kiyma 4-5 dakika 500 gr.
Dana biftek 6-8 dakika 500 gr.
Kuzu rosto but ya da omuz 28-30 dakika 2-2.3 kg.
Biitln tavuk 26-30 dakika 1.2-1.5 kg.
Parga tavuk 14-17 dakika 1.2-1.5kg.
Tavuk gtgis (kemikli) 10-14 dakika 1-1.5 kg.
Parga tavuk (but) 9-10 dakika 500 gr
Parga tavuk (kanat) 8-12 dakika 700 gr
Parga hindl 14-16 dakika 1-1.5 kg,
Hindi gagas (kemikli) 18-22 dakika 2-25 kg,
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi |

Isitma tablosu

Yiyecek Gig Seviyesi Pigirme Siresi
1 porsiyon 1 tabak yemek {19 2 -3 dakika
1-2 porsiyon Sosiu ana yemek {1 ) 7 -9 dakika
2-4 porsiyon Kalin et dilimleri () 3 -5 dakika
drmedin hamburger,
rulo kastte dilimleri
2-3 porsiyon Ince et dilimler e 2 - 3 dakika
drneqin bonfile
2-3 Parga tavuk L2 3 -4 dakika
2 porsiyon Glveg Ed 9- 12 dakika
2 porsiyan Sebzaler (2] 3 - 4 dakika
1-2 Misir { % ) 3 - 4 dakika
2.3 Kurabiye i 45 - B0 saniye
1 Batan turta i L) 3 -7 dakika
1-2 dilim Turta [y 1 -2 dakika
3-4 Sosis [ 129) 1- 2 dakika
4 Sosisli sandvig (1) 1 -2 dakika
Isitma islemi

Pismig ya da kalmig yiyecedgi, tazeligini ve tadini bozmadan hizll ve etkili bir sekilde

yeniden isitabilirsiniz.

Isitma iglemi sdresince, nemi korumak icin, yiyecegin Gstlind mikrodalgaya uygun
bir kapak ya da plastik ambalaj kagidi ile kapatiniz. Yiyecedin Ustundn kapanmasi
isiyl korur ve isitma islemini huzlandinr. Ayrica, sigramalan da Gnler, Sandvig ve
kurabiyeleri ise, nemlerini emmeleri ve hamurlasmamalar icin, kagit haviulara sariniz.
Yiyeceqi geneliikle derin olmayan bir kaba yayiniz. Isitmak Igin ara sira yiyecegin

karnghriimas ve gevrilmesi gerekebilir,
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E Bakim ve Temizlik |

* Temizlik &ncesi finmmzin figini prizden
cekiniz.

* Mikrodalga firmimzin Uzerinde ya da
herhangi bir yerinde agindirici
termizleyiciler, bulasik telleri, purzld
yikama bezleri veya sllfr, kiordr gibi
agindine kimyasallar kullanmayiriz.

Dig yiizeyler

* Finmmizin dig ylzeylerini temizlemak
igin énce sabunlu ve ik suda ¢alkalanmig
yumusak bir bezle siliniz. Daha sonra
yine yumusak bir bez kullanarak
kurulayirz.

" Finnimzin Igindeki galigir kisimlarin zarar
gbrmesini énlemek igin, suyun
havalandirma agizlarina sizmasina izin
vermeyiniz. Mikrodalga finmnizin
kumanda panosunu yalnizca nemli ve
yumusak bir bezle temizleyiniz.

* Temizlik spreyleri ya da daha fazla
miktarda sabun ve su kullanmayiniz.
Bunlar kumanda mekanizmasinda
problemiere yol agabilirler.

i yiizeyler

Finmnizin i¢ ylzeyini temizlemek igin;

* Kurumug lekeleri yumusgatmak igin bir
bardak su koyunuz ve 2 - 3 dakika
kaynatimz.

* ¢ ytizeyleri ve tavan deterjanl yumusak
bir bezle siliniz. Yine yumusak bir bez
lle kurulayimz

* Finn igindeki kokulan gidermek igin,
birkag corba kasigi limon suyu kanigimini,
firmin iginde birkag dakika kaynatiniz.

* Finrin i zeminini temizlemek igin, déner
cam tepsi ve doner destedi gikariniz,
Ddner cam tepsi ile déner destegi
sabunlu suda yikayiniz. Daha sonra
durulayirz ve kurulayinz,

* Finini galistirmadan énce, doner destek
ile cam tepsiyi yerlerine uygun sekilde
takiniz.

* Kapagin ig yUzeylerini temizlerken,
gizicl olmayan yumusak bir stinger veya
bez kullamniz,

Nakliye igin;

* Fisi prizden ¢ikariniz.

* Cam tepsiyi kinimayacak gsekilde
ambalajlayiniz ve finn iginde oynamasin
anleyiniz, Gerekirse ayn lasiyiniz.

* On kapag gévdeye bantlayiniz.

* On cama, kapak ve panoya darbe
gelmesini dnleyiniz.

* Urtint normal kullanma konumunda
lagiyiniz. Yana ve arkaya yatirmayiniz.
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I3 vetxili Servis Gagirmadan Once Yapiimasi Gerekenler

Eder finmimizin galigmiyorsa, Yetkili Servis gafirmadan dince;

1. Figin prize tam olarak takilip takilmadigini,
L ]
2. Evdeki sigortalardan birisinin atip atmadigini,

Z 3. On kapagin tam olarak kapanip kapanmadigini,

oe
l'
|
.H 4. Zaman ayarinin yapihp yapiimadigin,

5. Déner cam tepsi ve doner destegin yerine oturup oturmadigimni,

kontrol ediniz.
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Kd Tiketici Hizmetleri

Dederli Misterimiz,

Sizlere iyi Urin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de énemine inaniyoruz, Bu
nedenle siz bilingli tiketicilere ok genis kapsaml yeni hizmetler sunmaya devam
ediyoruz.

Yetkili Servislerimizin haftarnin 7 glnd 09:00 - 22:00 saatleri arasinda hizmet
vermeye baslamasinin ardindan, Beko Hizmet Merkezi de haftanin 7 giind
08:00 - 24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 1 404 ile canl olarak
hizmet vermeye baglad),
Dogrudan bu numaray ¢evirerek Beko Hizmet Merkezine bagvurabilir ve arzu
ettifiiniz hizmeti talep edebilirsiniz.
[ Yeni Numaralar: h
444 1404
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden *)
Diger Numara:

(0216) 585 8 404
\ J

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir i¢i arama tarifesi Uzerinden, cep
telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi dzerinden Gcretlendirme
yapilmaktadir.

Hizmet Merkezimize ayrica www.beko.com.tr adresindeki Tiketici Hizmetleri
boélimiinde bulunan formu doldurarak ya da 0216 585 8 404 nolu telefonu arayarak
ya da 0216 423 23 53 nolu telefona faks gekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili bagvurular i¢in adresimiz: Beko hizmet Merkezi, Ankara Asfalti Yani,

34950 Tuzla/ISTANBUL

Asagidaki dnerilere uymanizi rica ederiz.

1. Uriindinizid aldigimizda Garanti Belgesini Yetkili Saticimza onaylattiriniz.

2. Urlindiniiz( kullanma kilavuzu esaslanina gore kullaniniz.

3. Urtinandzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukandaki telefon numaralanndan
Hizmet Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti"ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden "HIZMET FiSI" istemeyi unutmayiniz.
Alacagimiz Hizmet Figi, ilerde Oriiniiniizde meydana gelebilecek herhangi bir
sorunda size yarar saglayacaktir.

6. Kullanim &mrii: 10 yildir. (Uriin{in fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli
yedek parga suresi.)
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Bagvuru No: 2002/1983% Sayfa: 141

Dograma, dgiitme, ezme, grrpma ve ufalama igin mutfakta kullamilan elekinkl aletler;
Mikserler, blenderler, mutfak robotlan, elekirikli bigaklar, kiyma makinalar, ¢bp 6fiitme
makinalari...

Bulagik yikama makinalan, camagir yikama ve sikma makinalan, elektrikli veya motorlu
zemin cilalama makinalar...

Elektrikli siipiirgeler ve elektrikli hali yikama makinalan ile bunlann torbalan, borulan ve
pargalan...

Haberlesme cihazlan harig ses ve griintiiniin kaydi, nakli veya veniden meydana getirilmesi
(reprodiiksiyonu) igin cihazlar: Radyolar, televizyonlar, videolar, kameralar, audio cihazlan
ve pargalan, televizyon alicilan igin ilave cihaz olarak eflence cihazlan, sinematofrafik
cihazlar, uzaktan kumanda aletleri, kulakliklar, hoparlérler, megafonlar, diyafonlar,
interkomlar, resim ve dia projeksiyon cihazlar...

Antenler, uydo antenler, yitkselticiler ve bunlarm pargalan...

Haberlesme cihazlan: Telefonlar, fakslar, telefakslar, teleksler, telgral makinalan, telsizler,
telefon saniralleri...
Elekinkli kopyalama ve ¢ogaluna makinalan, forokopi makinalar, ozalit makinalari...

Sayaclar: Elekirik sayaclan, su sayaclan, gaz sayaclan, servis istasyonlan igin benzin
pompalan {otomatik), parkmetreler, zaman iireticiler (timerler), yumuria pigirme
ramanlayicilan (timer, kum saati)...

Utiiler; elektrikli ve buhar iitiiler, pres iitiiler,..

Bilgisayarlar ve televizyonlar igin ekran filireleri.

Tsitma ve buhar firetme tesisati igin cihazlar: Tsitma tesisat parcasi olan sobalar, kalorifer ve
dogalpar tesisal igin kazanlar (boylerler), buhar kazanlan, esanjbrler, brillérler, kat kaloriferi
cihazlan, kat kaloriferi olarak da kullamlabilen sofbenler, sofbenler, radyatiirler, 1s1 pompalan,
elektrikli su kazanlan, gitnes enerjisi kollekitrleri ve cihazlan...

Kati, sivi, gaz yakith ve elekirikli sobalar, kuzineler...

Klimatizasyon ve havalandirma cihazlan: Klimalar, fanlar (hava dfleyici) vantilatiirler,
tagitlar igin olanlar da dahil airconditionlar; mekanlar i¢in havay dezenfekie edici ve
temizleyici aletler, cihazlar ve bunlarn pargasi ile aksesuarlan..,

Sogutucolar: Buzdolaplan, derin dondurucular, buz kutulari, buz makinalan ve cihazlan...

Pigirmede ve kaynatmada kullamlan elekirikle ve gazla caligan aletler, makinalar ve cihazlar:
Tost makinalan, ekmek kizartma makinalar, fritiizler, 1zgaralar, griller, finnlar, ocaklar, msic
patlaticilar, otoklavlar, kahve ve ¢ay pisirme makinalar, su kaynaticilar (kettle) ve bunlara
ait pargalar...

Elektrikli sa¢ kurnima makinalan, fiin makinalan, el kurutma makinalan, cilt nemlendirici
cihazlar, solaryum cihazlar...
(Jamagr kurutma makinalar.



Garanii ile ilgili olarak
Miigterinin Dikkat Etmesi

Gereken Hususlar

Beko rarafindan verilen bu garanti, Ocak"m normalin diginda kullanilmasindan dogacak
arwzalarin giderilmesinl kapramadige gibl, agafrdaki durumlar da garanc digrdhr;

I. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriintin miigterive fesliminden sonraki viikleme, bogaltma ve tagima sirasinda olugan
hasar ve arizalar,

2. Volraj digitkligi veya fazialify; haraly elektrik tesizan; Griiniin eriketinde yazili
verlrafdan farkly voltajda kullanma nedenterinden meydana gelecek hasar ve arizalar,
4. Yangin ve yildirim diigmesi {le mevdana gelecek arizalar ve hasarlar,
5. Uriiniin kullanma klavuzlarinda yer alan huseslara ayier kxllandmasindan
kaynaklanan arizalar,

Uriine yerkiziz kigiler tarafindan vapilan miidahalelerde firiine verilmiy paranti sona
erecektir.

Yukartda belirtilen arizalarin giderilmesi ficrer kargiliginda yapilir,
firtintin kullantm vérine montaji ve nakliyesi Urin fivatina dakil degildir,
Garanti belgesinin rekemmiil erviviferek giikericive verilmesi sorumiufuiu, riketicinin
malt satn aldige sance, bayi, acenta ya da remsileiliklere aittir. Garanti belgesi izerinde
tahrifar vapudige, lriin izerindeki orijinal seri numaras kaldirildeg veva tahrif edildigi
takdirde by garanti gegersizdir,

Uriintiniiziin CE wyguniugu TUV Rheinfand Product Safety GmbIH (Unit 8, 25/F.,
Skyline Tower, 39 Wang Kwang Road Kowloon Bay, Kowloon, Hong Kong,
Tel: (832) 21921000 Fax: (852) 21921001) rarafindan belgelenmigtir.

Imalatgi: ARCELIK A.§. Genel Mudirlitk Karaafog Cad. No: 2-6 Sirtllice
34445 Istanbul | Tiirkiye

M Merkezi [Ilh' Numara T|'Jkat|[:.iKHIzmn_trlar| |
ARGELIK AS. Tuzla 34050 Istaniul
444 1 4"4 "216 585 a 4“4 T&i%fun :uﬁsﬁjﬁuéamﬂﬂaskﬁ:gljﬂﬁj 23235

Mensel: FA.C




Mikrodalga Firin
GARANTI

BELGESI

BEKO Mikrodalga Furin'in, kullanma kilavuzunda gdsterildigi sekilde kullanilmas: ve
Beko'nun vetkili kildefs Servis elemanlary digindaki gahisiar rarafindan bakim, onarim
veya bagka bir nedenle mildahale edilmemiy olmasi garnyla, bitiin parcalars dahil
almak iizere tamami malzeme, iggilik ve lretim hatalarina kargi

3 ([/C) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR,

Garanti kapsam iginde gerek malzeme ve iggilik perekse montaj hatalarindan dolayr
arizalanmase halinde vapilan iglemler igin iggilik masrafi, degigeirilen parga bedeli ya
da bagka bir ad altinda hichir ficret talep edilmevecektir. Garanii siiresi iginde yvapducak
anarimlarda gegen siire, garanti siresine ilave edilir. Tamir siiresi en fazia 30 iy
giinitdiir. Bu siire mamuliin vetkili servis ardlvelerimize, yetkill servis ardlyelerimiz
bulunmamast durumunda Yetkili Satectlarimeza veva Firmamiza bildirildigi tarihten
itibaren baglar. Urtiniin arezasinen 15 iy glind igerisinde giderilememesi halinde Argelik
A8, lirtinlin tamiri famamlamincaya kadar, benzer dzelliklere sahip bagka bir liriind,
milgterinin kullantminag rahsis edecekrir.

Arizamn giderilmesi konusunda wygulanacak teknik yintemlerin tespini ile dedigtivilecek
pargalarin saptanmasit tamamen firmamiza aittir. Arizamn giderilmesi friinin bulundugu
yverde veva Yetkili Servix atdlyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onayi gartiir,
Ancak;

-Uriiniin reslim rarihinden itibaren garanii strest iginde kalmak kaydiyla bir yil
igerisinde, ayvm arizay ikiden fazla tekrarlamast ve:yu{a.rkh arizalarin diirtten fuzla
artava gtkmasi veva belirlenen garanti siresi igerisinde farkli arizalarin toplaminin
altidan fazla olmasiyla lrlinden yararlanamamanin slireklilik kazanmas,
~Tamiri fpin gereken azami sirenin agilmas

-Yetkili Servis ardlvelerince; meveut olmamas halinde sirasivia Yerkili sancimiz, bayi,
acente temsileilifimizden birisinin bilgeyve en yakin servis vetkilisiyle birlikee veva
Sfirmamiz vetkilisince dilzenlenecek raporla arizamn ramirinin mimkin bulunmadifinm
bhelirlenmesi durumunda, icretsiz olarak degigtirme iglemi yapilacakiir,
Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret
Bakanhig, Titketicinin ve Rekabetin Korunmast Genel Miidiirligi'ne bagvurulabilir. Bu
Garanti Belgesi'nin kullami!masma 4077 sayih Tiketicinin Korunmast Hakkinda Kanun
ile bu Kanun'a dayvamilarak yirirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina
Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticarer Bakanhg:, Tiiketicinin ve Rekabetin
Karunmas Genel Miidiieligi rarafindan izin verilmigtir,
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Serl Ne:

Tip: LI MD IS0/ CIMD 1516 8

Teslim Tarihi, Yeri: Adrex:
_F.umr.u Tarihi, No:

Satrcs Firma Unvany! Tel-Faks:

Sanict Firma (Kage ve Imza):

B baiga, Sanayi ve Ticaret Bakanlifi'min 58557 no'lu ve 27.08.2008 izin tarihil balgesing gore diFanianmigtir,
Bu balimil, iiriinil aldifine Yetkill Sahie imzalayacak ve kageleyecektir




