2514 ND | derin
dondurucu




Bu firiin,

gevreye saygih modern tesislerde
dojjaya zarar vermeden
iretilmigtir.

EEE Ydnetmeligine Uygundur



UYARI!

Tarmidyle cevre dostu bir sogutucu gaz olan REO0a [yalnizo:

yarmcidn) ile calsan sogutucu clhazimzin nomnal bir sekids

asogidaki kurallan wygulamalisiniz:

+ Cihazin efrafindaki seroest hava sikulasyonunu engallem

+ Buz gozmeyi tizlandirmak igin dreticinin dnerdikierdnin digr
kullcarrmicnyin,

+ Soguiucu gaz devresine zarar vermsyin,

+ Gida sakloma béimesi iginde Ureficinin Snemnis oloblliece
herhongi bir elektfrikli cihoz kullonmayn,

Degerli Misterimiz,

Modern tesislerde, Arcelik'in titiz kolite kontrolinden gecirilmis olon Griiniiniiziin
size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun icin, bu kilavuzun tamamim,
wriiniinizi kullonmadan dnce dikkatlice okumamizi

ve bir basvuru kaynag olarak soklamamazi rica ederiz.

warcellk



1. Bélim:

Derin Dondurucunuzu
kullanmadan énce yapilmasi
gereken islemler ve givenlik

uyarilar

6. Bolim:
Yetkili Servis
cagirmadan
dnce
yapilmasi
gerekenler

IS

2. Bolim:
Genel gériinis ve
Teknik ézellikler

5. Bolim:
Derin
dendurucunuzun
temizlik, bakim
ve nakliyesi



Derin Dendurucunuz
220-240 Volt'a
gdre ayarhdir.

Yerlestirme icin
rutubetsiz ve hava
dolasimi engellenmemis
bir yer seciniz.

Derin dondurucunuz
ocak, firn, kalorifer petegi
ve soba ga’br’ ISF kuynﬂk.farmdﬂn

Mk kullanim Gneesi
drindniizin icini
temizleyiniz.,

Cocuklann Grinin
icine girmesine ve
cevresinde oynameasing
izin vermeyiniz.

efkilenmeyecek uzaklikia

olmali ve dogirudan giines
1511 alhnda

tutulmamalidr,

Uriiniingziin fisini
mutlaka toprakh bir prize fakiniz.
Topraklama tesisahm ehliyetli bir elektrikciye
vaptinniz. Toproklama yapidmadan kullanim

Herhangi bir temizlik
ve bakim dncesi veya
arza durumunda fisi
prizden cekiniz,

durumunda, ortaya gikabilecek kullanim
zaranindan firmamiz

sorumlu degildir.

Patlayici ve yanici
maddeleri emniyefini
acisindan derin
dondurucunuza
keymaytmz.

Uriininiiziin kapagini

sik acip kapatmayiniz, asin
doldurmayiniz. :




Dikkat! Asofrdoki gésterim aksesuarian

2 Bﬂ'lll'l'l: Satin alms oldugunuz iiriin ile birebir ber

Derin donduvrvevnuvn
genel gorvnusy

1. Ust kapak

2. Kapak saplar

3. Saklama sepeti
4. Ayaklar

5. Kontrol panosu
6. Plastik takviyeler




S warcelik
Mode! 2514 ND
Mamid Kategorisi Ev tipi yatay/ derin dendurwcu
Enarfi Sanily B
I Cevre Koruma Semboli

rilk Enexii Taketimi (kWhiyl) | 295 (2720 LA LT
Sodutucy Bilme Hoemi (Net-lt
mumﬁlla.du Sakloma Balmesi 709
Yoldrz Semify Er=3
Sofutmo Sistemi
Sicaklk Arima Sdresi fsoat] 2| {Fns eillos abuertbl by
Dendwrme Kepasites! g/ 24 soaf] | 5
Tkbim Suncky T
Giriilhis Sevipesi (dBJA}| 41
Toplam Brdt Hacim fft 103
Taplam Net Hacim () 101
¥iikaeklik fem] as

e Geaiglik fem| 54

' Darinlii fem] 60

Agurlik (kg! 29
Elektrik Girisi |/ Hz) 220-240/50
Tapdam Girg W) o0

*Kullanum Emrd: 10 yildie. |Briiniin fmislmuﬁu ine getirehilmesi igin gerskli yedek parga bul
Uriiniin Gzerinde bulvﬁnn igaretlemelerde veyo rimle birlikte verilen diger basih dﬂiwnuhrdu beyan
ilgili standortlara gére labaratuar erfamends alde edilen dederlerdis, By degerler, Grinia kullamm ve artom sarfians



¥ - B
3. Boliom: g
Derin Dondurveconuvzon

monfajr

= Ust kapak ile govde arasina kenulan plastik nakliye takvivelerini cikari
Dikkat! Derin dondurucudan iyi bir verim almak icin arka bolgede have
sarthr.

= Derin dondurucunuzu arkaya dogru itiniz ve yerlestiriniz.

= Derin dondurucunuzun yan ve arko farafinda en az 5'er cm bosluk bir
& Montaji tamamladikion sonra, drininizi hareket effirmeden en oz 2 sa
Doha sonra fisi prize takiniz. _

Dilbekeat! Ik calistrmada ve ézellikle iiriinin ici bos iken vakumdan dola)
biraz zor n;:u'abfﬁf_n



Kontrol panosu

Kontrol panosu iizerinde bulunan yesil renkli lamba
elektrigin dendurvcuya ulashigin gasterir. Kirmizi renkli
lamba ise ic orfamin istenilen sicakhga ulasip ulasmadigm
gasterir, Dondurucuya yerlestirdiginiz gidalann donma
ve saklanma derecesine ulasmalari halinde kirmizi uyar
lambast sénecektir.

Ust kapak vzun sire acik kaldiginda veya yeni, taze
gfdﬂfar {orfogl'ml'drgmde kirmuizi uyart lambasi tekrar
}"I:Iﬂﬂ'cﬂ hir.

Termostat ayarimin yapilmass

Termostati Min' den (az soguk) Max'a kadar {en soguk) ayarlayabilirsiniz. "Hizli Dondur
dondurma butonuna basiniz.

Diger kademeleri ortam sicakligina bogh olarak ayarlayabilirsiniz.

« Derin Dondurucunuzun kullanildigs yer, ortam sicaklig: ve ist kapagin agilma sikligh ic sicakly
& Ortam sicokléi wkyuksak ise, termostat ayar digmesini daha yiiksek konumlara getirin
= Ortam sicakhgr disiik ise termostat ayar digmesini daha dijsik konumlara getiriniz. (1 - .



am ]
i

|
Hizh
Dondurma
Konumu

Hizl
Dondurma
Butonu/Lambasi

Hizly dondurma

= Taze gidalan derin dendurucunuza koymadan en a:
ayari hizl dondurma kenumuna getiriniz ve derin donduru
24 saat boyunca st kapai acmayiniz.

o Faer derin dondurucunun tamarnini taze gidalar ile d
sireyi 48 saale gikariniz. Hizlt dondurma yaprmak igin 'k
Butonuna basiniz. "Hizh Dondurma Lambasi' yanacakt
dondurucunuz ‘Hizlh dondurma’ konumuna gegecektir,

Derin dondurucunuzu "Hizh dondurma’ konurmundan gl

Hizli Dondurma Butonuna basimz . Hizlh dondurma I
sdnecektir.



Derin Donduruvcunun kullanilmas:

1. Derin Dondurucunuzun fisini
toprakl bir prize takimz. Kontrol
panasundaki yesil renkli sebeke uyan
lambasi ve kirmizi renkli sicaklik vyar
lombasi: yanacaktir,

2. Termostal digmesini istediginiz
konuma ayarlayiniz.

3. Derin Dondurucunun icindeki
sicaklik yeterli seviyeye geldiginde
kirmizi renkli lamba séneceklir.

Dikkat!

Derin Dondurucuyu kisa bir
siire igin kullanmayacak
vaya bos birakacaksaniz
enerji fasarrufu yapmak icin
fisini prizden cekmeyiniz.
Aksi halde dondurucuyu
yeniden sogutmak icin daha

fozla enerji harcanacakhr.

4. lamba sondiiginde gidalan
dondurucuya yerlestirebilirsiniz.

5. Derin Dondurucunuzun ust kapag
uzun siire acik kaldiginda, yeni veya
taze gidalar yerestiriidiginde kirmizi
renkli lamba tekrar yanacakhr.

Dikkat! Uzun sireli elekirik
kesilmelerinde 151 kaybing neden
olmamak icin Ust kapag agmayiniz,



Gidalarin paketlenmesi

= Gidalari, Derin Dandurvcunuza yerestirmeden dnce, sizmaya
sebep vermeyecek sekilde sikica paketleyiniz, Aksi durumda
gidalar lezzeflerini kaybeder ve kururlar.

& Gidalon aliiminyum folyo, polietilen torba, plastik kap vs. gibi
uygun paketleme malzemeleri ile paketleyiniz.

= Pakeflemede kullanilacak malzemeler soguga, neme, yirhimaya,
kokuya, yaga ve aside karsi dayanikl elmali ve hava
gegirmemelidir. Dort kése kaplar istiflemeye elverislidir ve yer
tasarrufu saglar. Kalin polietilen forbalar ve dayanikh aliminyum
falyalar bicimsiz gidalarnn paketlenmesi icin kullanishdir.

Hava gecirmez kapakl plastik kaplar ve déndirilerek acilabilen
kapakl, diiz boyunlu cam kavanozlar da kullanima vygundur.
= Soslar, et suyunu, yumurta sarisi ve beyazim saklamak
istiyorsaniz, bu malzemeleri po]':'eﬁ.fﬂn torbalora koydukfﬂn sonra,
icine buz kupleri bosaltmalisiniz.

= Gidalan ginlik veya égiinlik ihtiyaciniza gére porsiyonlara
ayirarak poketleyiniz.

= Her pakete mutlaka efiket koyunuz.

= Daha iyi ve daha hizli bir dondurma icin gidalarn kicitk
porsiyonlar halinde paketleyiniz.

Paketlerin igind
o Kah gidalan aliin
sardikian sonra, ban
elugan havay mimf
= Polietilen torbalar
ise cepler! hafifce siki

bosalfiniz,

Sivi torbalarin
Sivilari veya sivi icel
genlesmeyi gdzdniir
tist kisminda, yaklas
brrakiniz.

Paketlerin ban
Palietitan torbalar ici)
esnek bantlar kullan

kaplarin veyo gevsek
icin 6zel dondurucu

Paketlerin etik
Polietilen torbalar icir
icin dzel cubuklu dor
Etiket iizerini yazmak
kalem kullanmayin:
icin keceli ve benze
Etikeflerin herbirinin
eldugunu, miklarin v
tariki yaziniz,



Gidalarin yerlestiriimesi

= Gidolan gruplara ayininiz. Daha sonra
kullanacagimz gidalar alf kisma, énce
kullanacaklarinizi ise iist kisma yerlestiriniz.
= Dondurulacok gidalan ic duvarlara yakin,
dondurulmus olanlan ise arta bolgeye
yerlestiriniz.

& Taze gidalan, daha dnceden dondurulmus
gidalar ile temas eftirmeyiniz.

Paketli donduruimus gida sc
edilmesi gerekenler ve sakl
= Gidalar) sahn alirken kaliteli ve fa:
= Sahn alacaginiz gidamin ambalaji
w Dondurulmus g:dﬂfarl alisverisinizi
sicaklik derecelerini korumak igin amb
Derin Dondurucuya verlestiriniz.

= Pakelli dondurulmus gidalann sica
saytlabilecek bir aris oldugunda, (Grec
veya kapak vzun sire acik kalmissa)
suresini kiso futunuz.

= Dondurulmus gida pakeflerinin iize
uyunuz. Herhangi bir siire belirilmemis

2-3 ay saklanabilecek gidal
karides, balik ve salam.

4-6 ay suklanabilecek gidal
peynir.

6-8 ay saklanabilecek gidal
10-12 ay saklanabilecek gi
sidjir efi, cilek,

= Sicak gudalar Derin Dondurucuya
sicakhginda bekletiniz ve buzdolabin
= Taze gidalar Derin Dondurucuya ge
= Buzu yeni cézilmis veya kismen e
dondurmayiniz ve 24 saal icinde tike
= Depolama sireleri icin Kullanma Kilg
degerlere mullaka vyunuz.



Pismis grdalarin dondurvimas:

= Evde hazirlodiginiz pismis veya kizarmis gidalan derin
dﬂndurucuya kﬂyﬂbfl’frsfnr'z. Ancak haslanms yumuria,
palates ve makarna gibi tam dondurvlamayan gidalar
Derin Dondurveuya kaymayiniz, Bunlan dondurdugiunuz
gidalara sonradan ekleyiniz.

= Derin Dondurucuya koyacaginiz bazi gidolar haofifce
pisirilmeli ve uygunsa boharattanmalidir.

= Pasto ve siflii tatllar gibi soguk venen gidalan da
pisirdikten sonra yerlestiriniz.

= Gidalari malzemelerini hazirlayip ayri ayni
pakei‘fedfklen sonra pi;irmeden de dondurabilirsiniz.
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Oda sicoklgynda 5 saar

3 -5 soal

Tuzsuz tereyad & ay 12 saal




Kimes ve Av hayvanlarinin
dondurvimas: ve pisirmeye
hazirlanmas:

= Kiimes hayvanlarim dondurmadan
ance iyice femizleyip yikayiniz ve 24
soaf sﬁreyie buzdolobinda bekletiniz.
= Av hayvanlanini, kesiminden 24
saat sonra parcalayiniz. Bu sire
icerisinde buzdolabinda dinlendiriniz.
= Hindi gibi ici doldurularak yenilen
gidalan, icini doldurmadan saklayiniz.
= Hayvanin sakatatlarnm etli
krsmmdﬂn ﬂ?iﬂﬂfz va ﬂ}fﬂ D'}'Tl
paoketleyiniz. Ciinki sakatatiarn
saklanma siiresi etli kisimlardan daha
azdr.

= Kanatl hayvanlar icin en iyi
paketlemeyi, polietilen torbalar
kullanarak yapabilirsiniz.

w Sokloma siiresince torbalarin
delinmesini engellemek icin kemikli
kisimlan parcalar halinde pakefleyiniz.
= Kiimes ve Av hayvanlaninin eflerini
Derin Dondurvcudan oikarthkion sonra
tomamen coziilmeden pisirmeyiniz.

Baliklarin dondurvimas: ve
pisirilmeye hazirlanmas:

& Baliklar sahn aldikton sonraki ilk
24 saat icinde dondurmalisiniz,

w Baliklan ancak cok taze ise
dondurunuz ve daoha dnce
dondurulmadigindan emin olunuz.
& Bugulama ve kizartmalik bahklarin
igini ve pullarin temizleyiniz. Gerakirse
bas ve kuyruk kismin kesiniz. lyice
yikadikfan sonra dondurunuz.

= Fileto gibi ince ve vzun parcalan
tek tek selafon veya yadh kagitora
sarniz,

= | kg'dan biyik baliklan parcalara
ayinniz ve aliminyum folyoya sikica
sararak paketleyiniz.

& Yaglh baliklann soklanma
siirelerinin, yogsiz baliklara gére daha
az oldugunu unutmayiniz,

= Yengec, istakoz, karides gibi
kabukly deniz hayvanlaring
dondurmadan énce haslayarak
pisiriniz,

Etle
w [
haywve
kalite

w fif
etleri,
tek te
ayirn
aliimi
o Kiy
ki ik

Domi
Ve p
EWleri,
g::.irc:rr
pisire
Dand
elleri |
siiresi
pigirm



st 24

Buzdolabinda 24 soat

Buzdolabinda 18 saat

Buzdolabinda 12 soat
Buzdolabinda 24 saat
o 15 00

Somon baligr {Beyaz efli balik] Buzdolabinda 5 - 6 saat




Sebzeler ve sok haslama

o Sok haslame, sebzelerin rengini, fadin,
kokusunu ve Cwitaminini korumalarn icin
cok gereklidir.

= Sebzeler temizlenip yikandiktan sonra
kiicik parcalar halinde dagranmalidir.
Huzvrfud:gumz sebzeleri bir slizgece
kayunuz lzerini kapahniz. [her seferinde
en fazla. 0,5 kg.) ve kaynayan suya (5
I daldiriniz. Sebzelerin suya daldinimas
ile suyun 1sist diseceginden kaynama bir
siire duracaktir. Sebzeleri, su tekrar
kaynayincaya kadar suyun icinde futunuz.
& Sok haslama yéntemi ile pisirdiginiz
sebzeleri paketlemeden once, hizla
sogutmaya alimz ve ivice kurumasini
saglayiniz.

= Sebzeleri Derin Dondurucudan
cikarttiktan sonra buzlanmn cozilmesini
beklemeden pisirebilirsiniz, Bu durumda
sehzeleri normal stresinden (1 /3] daha
az sirede pisirmelisiniz.

o Cdzilen sebzeleri beklefmeden
kullaminiz ve kesinlikle tekrar
dondurmayiniz,

Sebxelerin dondurvimasi
Pisirilen ve haslanan hemen hemen |
dondurulabilir.

Dondurmaya vygun clmay:
= Knircik salata, marul, tere, roka,
dere ofu, 1spanak, pazi gibi yesil y
tazeliklerini kaybedecekleri icin doi
= Hom veya cok olgun sebzeler de
= Sofan, kirmizi furp, kereviz, dom
yﬁksek oranfarda su iceren sebzele



‘r’uprahnm koparmz. Yikayimz
ve kurutunuz,

[ Karnibahar Pargalara ayinniz. Yarim soat siire
thk suda bekletiniz.

| Fasulye Kabugunu seyunuz. Yikayiniz ve = 12
kurutunuz.

Temizleyip ykayniz ve kesinz. |~ |

Bezelye Kﬂibugun soyunuz. Yry'rmz ve 2 i 5
kurutunuz.,



Siit drinlerinin dondurvimas:

St
Derin Dondurucuda sadece pastbrize
siitlari dendurabilirsiniz,

Krema

Kremayr kartonlanin icinde veya seker
ile cirphikian sonra kiigik kaplara
koyunuz. Mormal (eksi] krema
dondurulursa kesilir.

Peynir

Saklamak istediginiz peynir sert ise 6nee
rendeleyiniz, Yumusak ve krem peynideri
kisa siireli saklamalar icin orjinal
paketleri ile birakabilirsiniz. Uzun sireli
saklama icin ayrica aliminyum folyoya
m?'m:z, f i
Dilimli peynirlerin arasina I kagit
koyunugera aliiminyum fofy};.;g sanniz.

Yag
Tuzsuz yag dond doha uygundur.
Uzun stireli snkfamdﬁminyum folyo

kullanimz. Orjinal paketinde
dendurmayniz. Istivorsomz plastik
kaplorda do saklayabilirsiniz.

Mayonex
Derin Dondurveuda mayonez 5
Mayonez kesilir,

Yumuria

Yumurtay: kabuklar ile dond
Yumurta soguk etkisivle catlar
sarising ve beyazam birbirinde
Ayn buz kaliplarinda saklayn
Yumuﬂﬂmn Sarising, zamanfa
kurumamasi icin bir lutam tuz
ilave etmelisiniz.



Meyvelerin dondurvimasi

Biitiin meyveleri dondurabilirsiniz. Daha cok visne,
cilek, kiraz gibi klicik taneli meyvelerin
dondurulmast Gnerilir. Rengini kalayca kaybeden
meyvelere [elma, armul, ayva vb.] dondurulmadan
dnce sok haslama yopidmal veya sterilize
ediimelidir.

Meyvelerin dondurulmaya hazirlanmas: icin i¢
yeintern verdir;

1. Uzerlerine seker serpilerek;

ME}W&F&H y'rknyip uy!kl’ﬂd_ﬂ_kfﬂn sonra difr'ml'eyi'niz
ve bir tepsiye yerlestiriniz. Uzerlerine seker serpiniz.
Tepsiyi Derin Dondurucuda bir bekletiniz;
Meyveler serlesecektir. Boylece, poketlendiklerinde
birbirlerine yapismarms olurlar. Meyveleri Derin
Dendurucudan cikarthklan senra tam olorak
cozilmesini beklemeden kullanabilirsiniz.

2. Piire haline getirilerek

Meyveleri catalla veya mikser ile ezerek piire haline
gstiriniz. Meyvelerin ezilmis ve olgun olanlarini
piire yapip dondurursamz, bu meyveleri de
degerlendirmis olursunuz,

Meyveleri Derin Dendurucudan ¢ikarttikian hemen
sonra buzdolabina koyunuz ve cozilmesini
bekleyiniz. Coziilme siresince kapagini acmaymniz.

3. Dilimlenip suruba ya
1/2 litre suya, 100 - 200 gr.

ateste seker eriyinceye kadar
hazifayiniz ve sogumaya b
Hazirladiginiz surubu 500 g
ekleyiniz,

Ma}rmferr'n tizerinde biroz b
Meyve parcalarinin lste cikm
kullandigimz kabin agzim ya
ile kapatinz.

Meyveleri Derin Dondurucudc
sonra buzdolabing koyunuz

bekleyiniz. Cozilme siiresinc

koydugunuz kabin kapaginr



Meyve tirii

Saglom meyvalar: seciniz.
Yikayip kurutunuz.

Pembelesme
siiresi (dakika)

En uzun salkdl

Cekirdeklerini ve soplonn

Yikayip kebuguny soyunuz ve
A'e baliintiz,

Yikaytp, kaboklarin soyunuz ve 4'e

ballintiz.
Suruba yahnniz,

pkurmunuz- v lizerine soke
surprmz
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Temizlik éncesi derin dondurucunun sebeke
kordon fisini prizden cikartiniz,

Buz ¢ézme

Derin Dondurucunuzun kapagini sik sik agmadigimiz
ve gidalan kopal poketlerde sakladiginiz siirece
bUZ DIU?H'T{I ll"Zl Qﬂk }l"ﬂ'r"-'ﬂ.ﬁ Djﬂl:ﬂ'kr?f.

Zomanla ic duvarlarda elusan buz, Derin
dondurecunuzun verimini azalir. Buz kafmfrg:
5-6 mm've vlashginda buzu cézmenizi dneririz,

Buz cézme islemine baslam
24 saat dnce Derin Dondur
konuma getiriniz.

Daha sonra pakelleri cikarn
kﬂybetmemeferi icin ayrr ay
buzdalabinizin dondurucu |
Béylece buz cozme ve femi.
korunacokhr,



Dikkat! Derin Dondurucunuz zarar gérebilecedi icin kesinlikle
elektrikli isitrc1, keskin aletler ve benzeri seyler kullanmayimz

= Derin Dondurucunuzun fe duvartarmi karbonat (yemek sodasi) eklenmis
islatilmis bir singerle siliniz.

Dikkat! Piyasada satilan temizlik malzemelerini, cizici deterije
tuzruhu ve alkol gibi kimyasal maddeleri kesinlikle kullanma

w Derin Dondurucunuzun ic duvarlarin temizledikien sonro mutloka kurula

= |c duvarlarde buzlanma elmamasi icin ic ve dis tapalan tekrar yerlerine
= Derin Dondurucunuzun dis yizeyini yumusak ve nemli bir bez ile temizle
= Hovalandirma amaciyla st kapag: bir sire apik futunuz.

= Derin Dondurucunuzun sebeke kordonu Fsini prize takiniz ve 24 soat "Hizh
konumunda cabstinmiz,

Dikkat! Derin Dondurucunuz calisirken kapagi acildiginda ice
ortam havasi alindigindan ve Uriin kapadgr tekrar kapahildigir
havanin hacmi daraldigi icin, liriiniin icerisinde vakum olusur.
siire icerisinde tekrar acmaya cahstiginizda zorlukla karsilasilacc
olan bu durum, 10 dakika siire beklendikten sonra ortadan k

Kapak contasimin iriin icerisindeki soduklugu iyi muhafaza ed
gerekli olan ve icinin doluluk oranina bagh olarak degisen su sii

kapi saplarimn zorlanmamasi gerekir.



Tatillerde yapilmas: gerekenler

Kisa bir siire icin tatile gidecekseniz;
w Derin Dondurucunuzu cahsir durumda brakimiz.

Uzun siireli bir tatile gidecekseniz;

= Derin Dondurucunuzu kapalmak istiyorsamz, sakladiginiz
gidalan tiketiniz ve Derin Dondurucuyu bosaltiniz.

o Sebeke kordonu fisini prizden cikartiniz.

= Buz cozme islemini tamamladikian sonra ic duvarlar
temizleyiniz ve iyice kurulayiniz,

# Derin dondurucunuzun kif kokmasini engellemek icin
iist kapadh acik birakiniz,

Nakliye igin;

1. Fisi prizden ctkariniz.

2, Buzu coziiniiz,

3. ic duvarlari ve zemini nemli bir bez ile siliniz.

4. Plastik takviyeleri Ust kapak ile govde arasina takiniz.
5. Normal kullanma kenumunda tagiyiniz.



6. Bolum:
Yetkili Servis

cagirmadan once
yaprimasi
gerekenler

Yetkili Servis cagirmadan dnce su kontrolleri
yapiniz.

Kirmuzi sicaklhk uyan lambasi sirekli
yanmiyorsa fic sicaokltk cok yiiksektir.)

= Kopagn dogru i:apa!rfrp kupﬂnﬂmadigrnr,

& Derin Dondurvcunuzun bir 151 kaynading yokin
alup clmadigin,

= | duvarlorda kalin bir buz tabakas olusup
olusmadigini,

= Havalandorma izgarasinin femiz olup olmadigini
kantrol ediniz.

Kompresér sirekli cahsiyor ise;

& Orfam sicakh@iimin + 43 °C nin lzerinde olup
almadigin,

= Kopagin cok stk acilip acilmadigimi,

& Hizll dondurma fonksivenunun devrede olup
olmadigin,

= Termostat ayar digmesinin gereginden fazlo
soguda ayorh olup olmadigim,

= Dondurucunun yamnda ve arkasinda bulunan
1izgarah baliimlerin hava akimi vetersizligi nedeniyle
temizlenmesine gerek olup olmadigini kontrol ediniz.
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Yesil sebeke uyan lambas:
séniyor ve derin dondurucu
calisnmiyor ise;

& Flekirik kesintisi olup olmadigin,
= Sebeke fisinin, prize takih olup
almadigini,

= Fvdeki sigortanin afip atmadigim,
= Sebeke kordonunda kopukluk olup
olmadigim, konirol ediniz.

Sebeke uyan lambasi yanmiyor
ve Derin Dondurucu cahisiyor ise;
= lambanin degistiriimesi gerekir.

Derin Dondurucu cok ses yapiyor
ise;

= Dondurucunun fifresim yapabilecek

diger mobilyaya veya duvarlara dedjip
degmedigini kontral ediniz.

& Dondurucunun ayaklarnin vere tam
basmasin saglayinz.

Derin Dondurvcunuz koku
yapiyor ise;

= Koku yopabilecek besinleri kapali
kaplarda saklayiniz.

= Dondurucunuzun icini temizleyiniz,

Elektrik kesintilerinde
yapimas: gerekenler

Once kesinlinin ne kadar sirecegini
égreniniz. |2 saatten fazla simeyecekse
gudalan Derin Dondurucuda
birakabilirsiniz. Bu siire icinde dst kapagi



Tuoketic

Degerli Misterimiz,

Sizlere iyi irin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de énemine inaniyoruz.
Bu nedenle siz bilingli tiketicilere cok genis kapsaml yeni bir hizmet sunmay
Yetkili servislerimizin hafiamn 7 giini 09:00-22:00 hizmet vermeye boslama:
Arcelik Cagri Merkezi de haftanin 7 giini 08:00-24:00 saatleri arasinda
veni telefon numaras: olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet vermeye basi
Dogrudan bu numaray gevirerek Arcelik Cagin Merkezine basvurabilir ve ar;

talep edebilirsiniz.
i Yeni Numaralar:
444 0 888
(Sobit telefonlardan veya cep felefonlorndan alon kody cevirmedsn *)
Diger Numara
L 0.216.585 8 888

*Sobil lslsfamordan yaprion aramolardo sshie i oroma harifesl zerinden, cep sledony
il yopuken aramalocd ise GEM-GEM farifes dzernden (crefeadiome yopilmakiody,

Cagn Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tiketici Hizm
bulunan formu doldurarak ya da 0 214 585 8 888 nolu telefonu arayarak v
0216 423 23 53 nolu telefona faks cekerek ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz; Arcelik Cagrt Merkezi, Ankara Asfalt Yani,
34950 Tuzla/ISTANBUL




Arcelik ravafindar verilen bu garanti, devin donduwrncunun nermalin digimda kullanidmasindan doy
kapsamadifr gibi, agafidaki durwedar da gavanti digedee:

1. Kultanma hatalarmdan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uiriiniin miisterive tesliminden sonraki yijklerme, bosaltma ve tagmma sirasmda olugsan hasar ve o
I, Vialtay difgiikliigei veva fazlfalige: haraly eleltrid tesisan; dirtingin etiketinde vazin voliafdan farkl ve
mevidana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangn ve vildirom diigmest ile mevdang gelecek arizadar ve hasarlar,

5. Uriingin kulfanma felevaztornda ver alan hususlara avioer belfandmasmdan bavnaklanan armolo

Yeekarwda belirtilen arizalarm giderilmesi ficret kavgili@mda vapilm
Ulriiniin kulianm vering montaji ve nalkdivesi driin fivanna dahil degildir:
Croranti belgesinin fekemmil eftirilerek tiketicive verilmesi sormminlagn, fikesicinin maly saton aldy

femstleiliflere aintin, Cavansi belgesi izerinde tahreifat vapaldede, Sriin fizerindekd oviiinal sert nimara
fericeltvele bun garanty gegersizdin
Cresici: £.C. ARCTIC S.4., 200, 13 DECEMBRIE STR.. GAESTI, CODE (35200, DIMBOVITA, ROMANIA

Tel/Fux: 0243-T1 05 65
e-mnnil; afffeeimarctic e

CE Onaye: TUV-Rivelland, Am Grawen Steln, D-51105, Cologre, GERMANY

Tel: +49 221 061371
e=pranil; pert-walidoin de, e cmm

Hizmet Merkezi Difjer Numara

4440888 | 02165858888 | wi fisieen e




ARCELIK derin dondurennim, knllanma blavecunda gasterildigi gekilde bullanimass ve Argelikin ver il bldign 5
tarafindan bakim, onarom veva bagka hir nedente miidabale ediliemiy ofmas s garmyla, biitin pargalan dalil odmalk
iiretin hatalarma kargiinin tesfim taribinden ittharen 3700 YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR,

Craranti kapsam iginde gerek malzeme ve fgeilik geratse monta) hatalarmdan dolan arizalanmast halings yaprian
parga hedeli va da bagka bir ad altmda highiv icres talep edilmepecetir. Garanti siiress fginde vapriacak anarmias
edlitiv. Tamir siiresi en fazia 30 iy miwidiv. By sive mamudin verkill servis aralvelerinize, yerkili serviv andlve evimi
Satrcrlarmiza veva Firmamiza il divitdigi tarilten itibaren baglar. Oviiniin arizasinn £5 iy gini iginde giderilemen
famivt tanmamlanmeay kadar, benzer azellidere saltip hagka biv irinil, miigterinin fudlanmina tahsis edecekiin

Anzanin giderilmesi bonwsnda wegilanacak fefnik wintemilerin tespir ile degigtivilecel pargalar sapianmasn fiam
Arzanin giderilmess irinin balundugu yerde veva Yeskili Serviy atalveleringe vapilabilivr. Miigterimizin buna onayi
Ancak;

-Ulriiniin teslim tarihinden itibaren garanti siiresi iginde kol mak kavdrola bir vl igerizinde, aym anzayr ikiden fazla
dartten fazia ortava grlkmass veva belirlenen garanti siresi igerisings farkie arizalarm toplominm altidan fazla olmea
siireklilik kazanmas,

-Tami igin gereken azami sirenin agilmas

- Yetkili Serviy aralvelerince; meveus ofmamart halinde srasivla Yeskili saficomz, bavi, acente tems ileiligimizden bir
vetkilisl yle hinfikte veva firmamiz veskil isince dicenlenecel raporia anzamn tamirinin mimbin balusmadigoam hel
degigtivme iglemi vapuacakir

Graranti fd gesi e flpili alarak glmbileced sarndar igin Sunayi ve Ticarer Bodonlig, Tiketicinin ve Sekabetin Kon
hagvurdabilir. 8o Garanti Belgesinin kullandmasma 4077 sayolr Tikericinin Korunmass fakfnda Kanun ile by K
Craranti Belgesi Dvgulama Evaslarma Dair Teblig uvarmca T.C Sarad ve Tiearet Bakantign, Tiketicinin e Relah

tarafindan izin verilmigtir. ARCELIK A.5.
II(/ . -
GENELMIDUR GENEL MUDUR YR
Keri No: Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Tip: 2514 ND Fara Tarili, No:!
Satrer Frrma Envam: Tel-Fuks:

Saner Firma (Kage v

Bu belge, Sanavi ve Ticaret Bakandign'nam 37104 no’lu ve 15407, 2008 izin tarhli bedgesine gire dizenlenmugiz. Bu biliimi, driinig aldi@maz Yet



