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Latfen 6nce bu kilavuzu okuyun!

Degerli MUsterimiz,

Modern tesislerde Uretilen ve titiz kalite kontroltinden gegirilmis olan Grindnuzun size en iyi
verimi sunmasini istiyoruz.

Bunun icin, bu kilavuzun tamamini Griindintzt kullanmadan énce

dikkatle okumanizi ve bir basvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.

Bu kullanma kilavuzu...

Urtintintizt hizl ve giivenli bir sekilde kullanmaniza yardimei olacaktir.

e Urlinii kullanmadan ve calistrmadan énce kullanma kilavuzunu okuyun.

* Ozellikle glivenlikle ilgili bilgilere uyun.

e Daha sonra da ihtiyaciniz olabilecegi icin kullanma kilavuzunu kolay ulasabileceginiz bir yerde
saklayin.

e Ayrica UrUnle birlikte ilave olarak verilen diger belgeleri de okuyun. Bu kullanma kilavuzunun
baska modeller icin de gecerli olabilecedini unutmayin. Modeller arasindaki farklar kilavuzda
acik bir sekilde vurgulanmistir.

Bu Urln, cevreye saygil modern tesislerde dogaya zarar vermeden Uretilmistir. | c €

EEE Yo6netmeligine Uygundur.



icindekiler

1 Giivenlik Uyarilar ......cccccccceerininnssssssssmsmsmssmnmsssssssssssssssssssssssssssas 4
2 Cihazinizin Teknik OzelliKIEri.....cooueeeeemrueresmrasesesassesesssssssssanas 8
3 CihaziNZIN TaNIMI oo ssss s ess s ee s s smmmmmnssseeas 9
4 Cihazinizin Kullanilmasi .......ccccccmmriiiccisssssscccennnnssssssssssscanens 13
5 Bakim ve TemizliK .......cccumermmmmmmmmsmsmsmmmsmmmmmmmmsssssssnsnsnsnnnnnnnsnnnnes 20
6 Yetkili Servis Cagirmadan Once Yapilmasi Gerekenler...... 22
7 Tiiketici Hizmetleri it r e s e 23

3| @



n Giivenlik Uyarilar

e Firniniz 230 volta ayarlidir.

e Finninizi 16 amperlik sigorta salteri ile
kullaniniz.

e Topraklama tesisatini ehliyetli bir
elektrikgiye yaptirmayi inmal etmeyiniz.
Topraklama yapilimadan kullanim halinde
ortaya cikabilecek kullanim zararindan
firmamiz sorumlu olmayacaktir.

e Firini, ici bos iken calistirmayiniz. Firina
zarar verebilirsiniz. Firni denemek istiyorsaniz
icine bir bardak su koyunuz. Su, mikrodalga
enerjisini emecek ve finn zarar gbrmeyecektir.

e Finn kapagi contasi veya menteseleri
hasarll, sebeke kordonu veya takildig priz
hasar gormus, firn yere dustrtimus veya
Uréintintiz hasarli ise galistirmayiniz.

e Firnninizi galistirmadan dnce kapaginin
dizgUin bir sekilde kapall oldugunu
kontrol ediniz. Kapak kilit glivenligi
sayesinde UrUnUnuz kapagi acikken
calismayacak ve pisirme islemi kapak
acldiginda sona erecektir. On kapak kilit
sistemleri kurcalanmamali ve devre disi
birakilmamalidir. On kapak kilit sistemlerinin
devre digl birakilmasi durumunda, UrinU
kapagi acikken calistirmak mikrodalga
enerjisine maruz kalmaniza sebep olabilir.

e Firininizi calistirmadan énce ddner cam
tepsi ve doner halkanin yerine oturdugundan
emin olunuz. TUm pisirme/isitma
islemlerinizde mutlaka déner cam tepsiyi
kullaniniz.

e Firnninizin devrilmesini dnlemek igin
tezgahtan minimum 8 cm iceriye koyunuz.
Yeterli hava akiminin saglanabilmesi igin
finnin Ust kisminda en az 30 cm, arka
kisminda en az 10 cm bosluk birakimalidir.

e Urlinliniizii mutlaka Arcelik Yetkili Servisi'ne
tamir ettiriniz. Kendiniz tamir etmeyiniz.

¢ |gerisinde metal (gimus,altin vb.) olan
seramikleri kullanmayiniz. Yemek paketlerinin
Uzerindeki metal tel ambalaj baglarini mutlaka
¢ikartiniz. Finna girecek metal pargalar
elektrik sigcramasi yapabilir, bu da ciddi
hasarlara sebep olabilir.

e Mikrodalga finninizi, kabuklu veya
kabuksuz, ¢irpilmamis yumurtalari pisirmek
veya tekrar isitmak icin kullanmayiniz.
Patates, elma veya bunlar gibi meyve ve
sebzeleri pisirmeden 6nce, kabugunu
mutlaka delin.

¢ Mikrodalga ile pisirme islemi icin k&g,
tahta ve plastik gibi maddeler kullaniyorsaniz,
finnin bagindan ayriimayiniz. Kagit ve tahta
benzeri maddeler yanabilir, plastik maddeler
de eriyebilir. Fanli Firin, Izgara ve kombine
pisirmelerde bu malzemelerden yapilmis
kaplan kullanmayiniz.

e Firn n yUzU ile kapak arasina herhangi

bir nesne koymayiniz. Tam kapanmayi
engeleyen kagit havlu, pecete, vb. cisimler
varsa firninizi kesinlikle galistirmayiniz. Kapak
ile finn gévdesinin temas ettigi yuzeyler
Uzerinde kir, deterjan artigi birikmesine izin
vermeyiniz.



e Finni konserve gibi hava gecirmez kaplarda
saklanan yiyecek ve karbonatli icecekleri
Isitmak icin kullanmayiniz. icerde olusacak
basin¢ nedeniyle kapagi agarken hasar ya da
patlama meydana gelebilir.

e Finnin yanlarini hava akiminin
saglanabilmesi icin temiz ve acik tutunuz.
Hava girisinin veya ¢ikisinin engellenmesi,
finnin zarar gérmesine ve firninizin iyi
pisirememesine yol agabilir. Mikrodalga firnin
dUzenli hava akimini saglayacak sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

e Yiyecekleri gereginden fazla pisirmeyiniz,
yangina neden olabilirsiniz.

o Urlintiniizti giysi ya da mutfak havlularinizi
kurutmak icin kullanmayiniz. Giyecekleriniz
cok Isitildiginda alev alabilir veya
kdmurlesebilir.

e Yag sicakligini kontrol edemeyeceginizden
dolay finninizi yaglh kizartma yapmak icin
kullanmayiniz.

® Biberon igindeki bebek mamalarini veya
iceceklerini isittiktan sonra ve bebeginize
yedirmeden 6nce galkalayiniz ve sicakligini
kontrol ediniz. Biberon igindeki 1si dagilimi
esit sekilde saglanmis olacak, haslanma
veya yanma riski dnlenecektir. Isitma dncesi
biberon kapagini ve memesini gikariniz.

e Yemeginizi pisirmeden veya defrost
yapmadan dnce plastik ambalajini ¢ikartiniz.
Bazi istisnai durumlarda yemeginizin
pisirimesi igin 6zel naylon streg film ile
kaplanmis olmasi gerekebilir.

Mikrodalga firinlarda kullanim amaci ile zel
tasarlanmis torbalar olmadikga, firni misir
patlatmak icin kullanmayin.

e Yeniden dontsimlt kagitlan kullanmayiniz.
CuUnkul bu kagitlarin icinde elektrik
sicramasina sebep olabilecek parcaciklar
bulunabilir.

e Firininizin fisini kablosundan tutarak
¢lkartmayiniz. Kabloya verilecek herhangi

bir zarar, ciddi elektrik carpmalari ile
sonuglanabilir. Sebeke kablosu veya fisi zarar
gormus ise firni calistirmayiniz.

Elektrik kablosunu firinin isinan bdlimleriyle
temas ettirmeyiniz.

* Mikrodalga Firninizda su gibi sivilart isitirken
tasmasini engellemek icin;

1. Agz dar veya kapall kaplar kullanmayiniz.
2. Asirt isitmayiniz.

3. Kabi mikrodalga firna koymadan énce
icerisindeki siviyl cay kasigi ile karistirin ve
pisirme sUresinin ortasinda firn kapagini agip
tekrar siviyl kanistinn. Pisirme stresince gcay
kasigini kabin icinde birakiniz.

4. Corba, sos gibi swvilar isitilirken, daha
henliz fokurdamadan birdenbire kdpUrerek
kaynayabilir ve bunun sonucunda da
tasabilir. Bunlari isitirken firninizin basindan
ayrimayiniz.

e Yanici ve kimyasal maddeleri firnin icinde
veya yakininda isitmayiniz, saklamayiniz.
Bunlar yangin tehlikesi veya patlama
yaratabilir. Bu finn, 6zel olarak yiyecekleri
isitmak ya da pisirmek icin tasarlanmistir.
Sanayi islerinde ya da laboratuvar
¢alismalarinda kullanmayiniz.

e Cocuklarinizin bu UrinG kullanmasina
mUsade etmeyiniz.

¢ Pisirme islemi bittikten sonra kaplara, firnin
icindeki parcalara ve tepsiye dokunurken
elinizin yanmasini 6nlemek amaciyla firin
eldiveni veya bez kullaniniz.
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e Finninizi, mutfak lavabosu gibi 1slak yerlere
yakin bir yerde veya asir nemli ortamda
kesinlikle kullanmayiniz.

e Firninizi kapall yerlerde kullaniniz. Bahce -
palkon gibi ortamda kullanmayiniz.

e Firininiz hi¢ bir canliyr kurutmak icin
tasarlanmamistir.

e Finnin i¢ini malzeme saklamak amaciyla
kullanmayiniz.

e Firninizin sebeke kablosunun masa ya da
tezgahtan asagi sarkmamasina dikkat ediniz;
fisini suya sokmayiniz.

e Firni diger isitma araclarindan uzakta bir
yere yerlestiriniz ve nemli/buharll ortamda
kullanmayiniz. lyi bir performans igin firin
tarafindan emilen sogutma havasi 35
dereceyi asmamalidir. Ege ve Akdeniz
Bdlgeleri'nde mutfak sicakligi 35 dereceyi
asabilecegi icin firni galistirmadan dnce
mutfagin sicakligini kontrol ediniz.

e Finni, TV, radyo ve antenden en az 2
metre uzaga yerlestiriniz. Aksi halde parazit
yapabilir.

e Ik kullanim éncesi firinin igini yumusak,
nemli bir bezle siliniz.

e Finnin igine yerlestirdiginiz malzeme

alev alirsa veya duman fark ederseniz firin
kapagini kapall tutunuz. Finnin galismasini
durdurunuz ve fisi prizden ¢ekiniz ya da
evdeki sigortalari ¢ikariniz/salteri kapatiniz.

e Firn kapagr acik iken kapak Uzerine
dayanmayiniz veya ¢ocuklarin asilip
sallanmalarina izin vermeyiniz. Firnin kapagi
deforme olur ve saglikli kapanmaz.

e DUsUk sivi kapasiteli, cikolatall tatl ve unlu
yiyecekler dikkatli isitiimalidir.

e Aluminyum folyo parcalarini firninizin

i¢ duvarlarina 2,5 cm’den daha fazla
yaklastirmayiniz.
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Talimatlan dikkatle okuyun ve daha
sonra bagvurmak lizere saklayin

ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI.
DIKKATLE OKUYUN VE DAHA SONRA
BASVURMAK UZERE SAKLAYIN
UYARI: Cihaz kombinasyon modunda
kullanildiginda, olusan sicakliklar ytizinden

cocuklar finni sadece bir yetiskin gdzetiminde

kullanmalidir;

UYARI: Kapi ve kapi contalari zarar gorirse

finn, yetkili kisi tarafindan onarilana kadar

calistinimamalidir;

UYARI: Mikrodalga enerjisine maruz

kalinmasina karsi koruma saglayan kapagin

sokulmesini igeren herhangi bir servis veya
onarim iglemini yetkili kisi disindaki kisilerin
yapmasi tehlikelidir;

UYARI: Swilar ve diger yiyecekler, patlama

tehlikesi oldugu icin kapali kaplarda

isitiimamalidir

UYARI: Cocuklarin, finni baslarinda biri

olmadan kullanmasina, yalnizca firni gtvenli

bir sekilde kullanabilmeleri icin yeterli
talimatlar verdikten ve uygunsuz kullanimin
tehlikelerini kavramalarini sagladiktan sonra
izin verin;

e Yalnizca mikrodalga firnnlarda kullanima
uygun olan kaplar kullanin.

e Plastik veya kagit kaplardaki yiyecekleri
isitirken tutusma olasiligindan dolayi
finndan gézinUzd ayirmayin;

e Duman gdzlenirse cihazin digmesini

kapatin veya fisini gikarin ve alev almasini

engellemek icin kapagdi kapall tutun;

iceceklerin mikrodalga ile isitimasi,
finndan gikarildiktan sonra puskurerek
kaynamasina neden olabilir. Bu nedenle
kaplar tutulurken dikkatli olunmalidir;
Yanik ihtimalini énlemek igin biberon ve
bebek mamasi kavanozlarinin igindeki
yiyecekler, tiketimeden dnce karistiriimali
veya calkalanmalidir ve sicakligi kontrol
edilmelidir;

Kabuklu yumurtalar ve gok pismis bitin
yumurtalar mikrodalga isitma islemi
bittikten sonra dahi patlayabilecegi igin
mikrodalga finnlarda isitimamalidir;

Finn dizenli olarak temizlenmeli ve
yiyecek artiklari ¢ikartimalidir;

Firnin temiz bir durumda tutulmamasi,
cihazin hizmet dGmrinU olumsuz
etkileyecek ve muhtemelen tehlikeli
durumlara yol agacak ylzey
bozulmalarina neden olabilir;

Elektrik kablosu zarar gérmusse,
herhangi bir tehlikeyi dnlemek icin Uretici,
servis temsilcisi veya benzer bir ehliyete
sahip Kisiler tarafindan degistiriimelidir.
Cihaz calisirken ulagilabilir yizeylerin
sicakligr ytksek olabilir.
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BJ cihazinizin Teknik Ozellikleri

QT @I ]

(1) Kapak Guvenlik Kilidi Sistemi
(2) Finn Cami

(8) Firn Hava Menfezi

(4) Silindir Halkasi

(5) Cam Tabla

(6) Kontrol Panosu

(7) lzgara rafi

Guc tuketimi: 230 V~50 Hz,1450 W
Cikis: 900 W

Izgara Istticist: 1200 W

Konveksiyon: 1350 W

Calisma Frekansi: 2.450 MHz

Dis Boyutlar: 520 mm (G) X 530 mm (D) X 300 mm (Y)
Finn ic Boslugu Boyutlar: 350 mm (G) X 372 mm (D) X 232 mm (Y)
Finn Kapasitesi: 30 litre

Ambalajsiz Agirlik: 19 kg

Urtiniin tizerinde bulunan isaretlemelerde veya Uriinle birlikte verilen diger baskili
dokUmanlarda beyan edilen degerler, ilgili standartlara gbre laboratuvar ortaminda elde edilen
degerlerdir. Bu degerler, Grtntn kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.
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B Cihazinizin Tanimi

Kontrol Panosu

-
I (1) Ekran Penceresi
() Izgara
(2) Konvekstyom Gi— (4) Mikrodalga Fan
Wilmdaign (6) Kombi

Komra
(5) Hafizer ﬁ i @7_ (7) Otomatik Menu
Hufaw Mamu

(9) Duraklatma/Iptal

(8) Saat/Zaman @ ei— (10) Baglat
Duripial Basgla

O (11) Zaman Ayar
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Aksesuarlar

Doéner cam tepsi

TUm pisirmelerde ddner

cam tepsiyi kullaniniz

ve kesinlikle déner cam

tepsi olmadan firninizi
calistirmayiniz. Cam tepsi, damlayan yemek
sularini, yemek parcalarini toplayacaktir.
Aksi durumda yemek finnin igine ddkulecek
ve kuruyacaktir. Déner cam tepsiyi
temizlemeden dnce sogumaya birakiniz.
e Cam tepsiyi doner halka ve doner taban
destegi Uzerine yerlestiriniz.

Déner taban destegi

Doner taban destegini cam

tepsinin altinda kullaniniz.

Cam tepsi disinda higbir
tepsiyi dogrudan déner halkanin Uzerine
koymayiniz.

Not: Bu aksesuarlarin timdnu bulasik
makinesinde yikayabilirsiniz.

Firininizin acilmasi ve kurulmasi

e Bu sayfadaki ana adimlari uygulayarak
firninizin diizglin galisip ¢alismadigini kontrol
edebilirsiniz. Lutfen finninizi nereye ve nasill
kurmaniz gerektigiyle ilgili agciklamalara dikkat
ediniz.

e Firnninizi agarken, igerisindeki tim
aksesuarlari ve paketleri gikardiginizdan

emin olunuz. Her ihtimale karsi firninizin
hasarli olup olmadigini kontrol ediniz. Firninizi
ambalajindan ¢ikartiniz ve diz bir zemine
koyunuz.

e Firininizi yerden 85 cm yuksekligin Uzerine
koyunuz. Havalandirma i¢in finninizin
Uzerinde 30 cm. ve arkasinda 10 cm.
bosluk birakiniz. Firninizin dismemesi igin
tezgahinizdan 8 cm. igeri yerlestiriniz.

Bu firn ticari maksatla kullaniimamalidir. Bu
artin evlerde kullaniimak igin tasarlanmistir.
1. Finninizin elektrik fisini,

toprak hatti olan bir ©

elektrik prizine sokunuz. ]

Ayni prize baglantisi Q’)

olan bagka bir cihazin
olmamasina dikkat ediniz.

Eger finniniz duzgtn ¢alismaz ise elektrik
fisini ¢cikartip tekrar takiniz.

2. Finninizin 6n kapagini aginiz. Déner taban
destegini yerlestirdikten sonra Uzerine cam
tepsiyi yerlestiriniz.

3. Mikrodalga pisirmeye uygun 300 ml. su ile
dolu bir kabi firnin icine koyunuz.

4. Finninizi 30 saniye ¢alistirmak icin dugmeyi
ekranda “30” rakamini gérene kadar geviriniz
ve “Basla” tusuna basiniz. “Basla” tusuna
bastiginizda “bip” sinyal sesi duyacaksiniz.

5. Ekraniniz 30 saniyeden geri sayim
yapacaktir. 0'a ulastiginda “bip” 5 kez sinyal
sesi duyacaksiniz. Firninizin kapagini agin

ve suyun sicakhgini test ediniz. Eger finniniz
calislyorsa su sicak olmalidir.

Firninizi kurmak icin;

Dikkat: Su kabini ¢ikartirken dikkatli olun,
sicak olabilir.
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Mikrodalga firinin avantaiji

e Mikrodalga firn, pisirme suresi agisindan
son derece kullanighdir. Mikrodalga ile
pisirmeyi normal finn ile pisirmenin G¢te biri
ile dortte biri kadar sUrede yapabilirsiniz. Bu
ayni zamanda pisirilen yemegin yogunluguna,
sicakligina ve miktarina bagldir.

Yiyecekler, daha az baharat ya da hi¢
baharat kullanmaksizin, kendi sulari icinde
piserek, tum dogal tadlarini korurlar.

* Mikrodalga firin, enerji tasarrufu

sadlar. Eneriji yalnizca pisirme sirasinda
tUketilmektedir. Mikrodalga firnda bosa
harcanan bir eneriji s6z konusu degildir.
Pisirme sirasinda sadece yiyecekler isinir.
Mutfak serinligi muhafaza edilir ve mutfakta
¢alisan rahatsiz olmaz.

* Mikrodalga pisirme, ayni zamanda daha
az bulasik demektir. Yiyecekler, ayni kap
icerisinde pisirilip servis yapilabilir. Glnku
pisirme sirasinda kaplar isinmaz. Sigrayan
ve dokulen yiyecek artiklari, firin duvarlari
Uzerinde yanmazlar; firni temizlemek
kolaylasir.

e Etlerin buzunu ¢dzmeyi unutmussaniz
telaslanmaniza gerek yok. Mikrodalga

firn donmus yiyecekleri birka¢ dakika
icinde ¢ozebilir ve derhal pisirme islemine
baslayabilirsiniz.

Mikrodalga pisirme teorisi

e Mikrodalgalar radyo ve televizyon
dalgalarina benzer bir tlr enerji gesitidir.
Mikrodalga finnlarin i¢erisindeki Magnetron
tUpU mikrodalga enerijisi Uretir. Mikrodalgalar
yiyecek molekullerinde yUksek hizda
titresimler meydana getirir. Bu titresimler,
yiyecegi pisiren isiyi Uretir.

e Mikrodalga enerijisi firnin pisirme balimune
cam duvarlarda bulunan 6zel plakadan
sUzulerek girer. Mikrodalgalar yiyecek
kaplarini pisirmezler fakat kaplarin igerisindeki
yiyecekler kaplari isitir.

Mikrodalgalar finninizin metal duvarlarindan
disar cikamazlar. Mikrodalgalar porselen,
cam, kagrt gibi malzemelerin icerisine
ulasabilir. Bu maddelerden mikrodalga igin
uygun pisirme kaplari yapilmistir. Pisirme
sirasinda veya bitiminde, firn kapagdini
acarsaniz mikrodalga yayllmasi ve pisirme
islemi sona erer.

Mikrodalga firniniz ev ara¢ geregleriniz
arasinda en guvenli olanlardandir. Mikrodalga
firninizin kapagdi acildigr anda firnniniz
mikrodalga Uretmeyi durdurur. Mikrodalgalar
yiyeceginize girdigi anda tamamen isiya
donusUr ve yiyecekleri yediginiz zaman size
zarar verebilecek mikrodalga enerjisi kalmaz.

Mikrodalga firina uygun kaplar

Dikkat! Mikrodalga firninizda kesinlikle metal
veya metal kaplama kaplari kullanmayiniz.

* Mikrodalgalar, metali delip gegemez.
Mikrodalgalar finndaki herhangi bir metal
esyadan yansir ve simsege benzeyen,
tehlikeli bir olay olan elektrik atlamasini
olusturur. Cogu isiya dayanikli ve metal
olmayan kaplar, mikrodalga firninizda
kullanima uygundur. Bununla beraber, baz
kaplar mikrodalga pisirmeye uygun olmayan
malzemeler icerebilir. Bir kabin mikrodalga'ya
uygun olup olmadigini anlamak icin asagidaki
testi uygulayabilirsiniz.

Test: Denediginiz kabi bos olarak firnin

icine koyun, ayrica bir de su dolu bir kap
koyun. Firni yiksek seviyede 1 dakika
calistinn. Eger su isinir ve deneme igin
koydugunuz kap dokunuldugunda soguk

ise bu kap mikrodalga firnda kullanilabilir.
Ama su Isinmaz ve yanina koydugunuz kap
Isinirsa, mikrodalgalar kap tarafindan emiliyor
demektir. Dolayisi ile bu kap mikrodalga
firnda kullanmaya uygun degildir.
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e Cogu yemek takimi parcgalar mikrodalga
finnda kullanmaya uygundur. Eger stipheniz
varsa, Ureticinin kullanma kilavuzuna
basvurabilir veya mikrodalga testini
uygulayabilirsiniz.

e Mikrodalga pisirme icin oval ya da dortgen
kaplar yerine, yuvarlak kaplar kullaniniz.
CUnkU kenarlarda kalan yiyecekler,
mikrodalgadan daha fazla etkilenir ve
koselerde asin pisme meydana gelir.

e Mikrodalgalar; kagit, plastik, cam ve
seramik gibi belirli maddelerin icinden

1S Uretmeksizin gecebilmektedir. Cam

ve seramikten yapilan pisirme kaplar
mikrodalga icin cogunlukla uygundur. Kagit
ve plastikten yapilmis kaplan; Izgara (Grill),
Izgara-Mikrodalga ve Buharli pisirmelerde
kullanmayiniz. Bu kaplari sadece kisa sureli
mikrodalga pisirmede kullaniniz.

Cam kaplar

e Cok ince cam ve kursunlu kristal kaplarin
kullanimindan kaginilmalidir. Isiya dayanikli
cam kaplar mikrodalga firnda kullanmaya
uygundur. Buna Kkarsilik su ve sarap
bardagi gibi nazik cam kaplar, icindeki
yiyecek isinirken kirilabilecegi icin firnda
kullanilmamalidir.

Plastik kaplar

e Plastik/Melamin’den yapilmis kap ve
kapaklar, ayrica dondurulmus gidalari
saklama amagcli kullanilan torbalari uzun
sureli pisirmelerde kullanmayiniz. ClnkU ¢ok
sicak yemekler er ya da gec plastik kaplari
eritir ya da yamultur. Bu tip kaplari sadece
mikrodalga pisirmede kisa sure ile kullaniniz.

Yemek pisirme torbalan

e Yemek pisirmek icin yapilmis olmalar
sartlyla, plastik pisirme torbalar mikrodalga
finnda kullanmaya uygundur. Fakat igindeki
buharin disar ¢ikabilmesi i¢in bir delik
aciimalidir. Kesinlikle normal plastik torbalari
yemek pisirmek icin kullanmayin ¢tinkU erir
ve parcalanirlar.

Kagit

e Her tUrden kagdit, finnda uzun sdreli
pisirme islemi icin kullanimamalidir. Bu,
kagidin tutusmasina yol acar. Kagit kaplar,
kisa stirede pigirilebilecek olan yaglh ve
kuru yemekleri, mikrodalga firnda pisirmek
icin kullanisl ve uygundur. Kagit havlular,
yiyecekleri sarmak ve yagl yiyecekleri
koydugunuz tepsilerin igine yaymak i¢in de
cok kullanighdir.

Bazi yeniden déndstmli kagit Grinler de
mikrodalga firnda kullanildiginda elektrik
atlamasi olusturabilecek katisik maddeler
bulundurabilir veya alev alabilir.

Ahsap ve hasir kaplar

e Mikrodalga enerjisi, ahsap yapinin
kurumasina ve gevrek hale gelmesine
yol actigr icin, buyuk tahta kaplar
kullaniimamalidir.

Seramik ve toprak kaplar

e Bu malzemelerden yapiimis kaplar
genelde mikrodalga firninizda kullanimak
icin uygundur, fakat emin olmak icin test
edilmeleri gerekmektedir.

Metal kaplar - folyolar

e Metal kaplar mikrodalgay! yiyecekten uzaga
yansitir. Bu nedenle bunlari kullanmayiniz.

e Kiimes hayvanlarinin kanat veya bacaklarini
ya da eklemlerin ince uclari gibi kenarda
kalan kisimlarini értmek ve daha az pisirmek
icin, kiicUk parcalar ya da serit halinde
aliminyum folyo kullanabilirsiniz.

e Kenar derinligi 1,5 cm'den daha az olan
diz yemek tepsileri de kullanilabilir; ancak bu
durumda folyo kaplar yerine yagh kagit ya da
strec film kullaniimalidir.

Dikkat!

Ylksek oranda demir veya kursun iceren
bazi esyalar, pisirme kabi olarak kullanmaya
uygun degildir. Kaplarin mikrodalga firnda
kullanilip kullanilamayacagi mutlaka kontrol
edilmelidir.
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n Cihazinizin Kullanilmasi

Yiyeceklerin Yerlestirilmesi

® Yemegi tabaga dagittiginiz taktirde en
iyi sonucu alirsiniz. Bu sistem iyi sonug
alabilmek icin pek ¢ok sekilde yapilabilir.

e Ayni cinsten pek ¢ok parca pisirecekseniz
(6rnegin patates) bunlari daire seklinde esit
araliklarla firina yerlestirdiginizde daha lyi
piser. Kesinlikle bir yemegi digerinin Gzerine
koymayin.

e Mikrodalgalar dis taraflardaki yiyeceklerin
Uzerinde daha etkili olacagindan degisik sekil
ve kalinlikta besin maddeleri pigirirken en
kUgUk ve en ince tarafini kabinizin ortasina
yerlestiriniz. Boylece o kismin en son
pismesini saglayabilirsiniz.

e Balik gibi dUz olmayan yiyecekleri kuyruklari
kabin ortasina gelecek sekilde yerlestiriniz.

e Cok ince dogranmis et parcalarini birbirinin
Ustune yerlestirebilirsiniz.

Sucuk, sosis parca et gibi daha kalin
parcalar birbirlerine yakin konulmalidir.

e Et suyu veya soslar ayri bir kapta
isitiniz. Dar ve derin kaplari genis ve sig
olanlara tercih ediniz. Et suyu, sos ya da
corba isitirken kabin 2/3’Unden fazlasini
doldurmayiniz.

e B{tln balik pisirecekseniz Uzerine yariklar
aciniz, bdylece derinin patlamasini dnlersiniz.

e Baligin kafa ve kuyruk kisimlarinin asiri
pismesini dnlemek icin aliminyum folyo ile
kaplayiniz.

e Streg film, torba veya yagl kagrt
kullaniyorsaniz buharin ¢ikabilmesi igin delik
aciniz ya da biraz aralk birakiniz.

e Kicuk pargall yiyecekler buytk
parcalilardan, dlzgun sekilli yiyecekler
digerlerinden daha cabuk piseceklerdir. En
iyi sekilde pisirmek icin besin maddelerini esit
ebatlarda ve dizgun kesiniz.

Yiyecegin yliksekligi

e YiksekKligi fazla olan yiyeceklerin tepesi
(genelde rosto tipi yemeklerde), alt bolimden
daha cabuk piger. Dolayisiyla bu tip
yemeklerin bazen birkac kez olmak Uzere
ters yUz edilmesi gerekenilir.

e Kalin veya yogun yemekler daha yiksege
konulabilir, béylece, mikrodalgalar yemegin
altina ve ortasina da tesir edebilir.

Yiyecegin kalinhg:

* Mikrodalgalar yemegin ancak 2 cm. kadar
icine girecegi icin, kalin yemeklerin i¢ bdlumu
ancak kenarindaki isinin iceri iletiimesiyle
piser. Sadece dis bolim mikrodalga
enerjisiyle piser, yemegin gerisi Is! iletimiyle
piser.

¢ Mikrodalga ile pisirilecek bir yemek icin

en kotu bicim kuptur. Koseleri, daha ortasi
Isinmadan yanmis olacaktir. Yuvarlak ince ve
yUzUk seklindeki yiyecekler ise mikrodalgada
basariyla pigerler.
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Pisirme Onerileri

Mikrodalgada yemek pisirme siirecini
etkileyen faktorler

e Yemek pigirme sUrecini birgok faktor
etkiler. Bir tarifteki malzemelerin isi derecesi
yemek pisirme suresinde ¢ok degisikliklere
neden olur. Ormegin, buz gibi soguk tereyag,
sut ve yumurtalarla yapilan bir keki pisirmek,
oda sicakligindaki malzemelerle yapilandan
¢ok daha fazla zaman alacaktir.

e Bu kilavuzda yemek tariflerinde verilen
pisirme sUreleri biraz temkinlidir. Clnku fazla
pisirilmis yemegi daha az pisirme sansiniz
yoktur.

o Ozellikle ekmek, kek ve kremall soslar gibi,
baz yemek tariflerinde, yemegin firndan
tam pismeden 6nce cikariimasi onerilir.

Bu tip yemekler firn disinda Uzerleri kapali
olarak bekletilirse, yemegin disindaki isinin
ice iletilmesi sonucunda pismeye devam
edeceklerdir.

Yemek tamamen pisecek kadar firnda
tutulursa, disi yanabilir. Zamanla yemeklerin
pisirme ve disarida bekletme surelerini daha
iyi tahmin edeceksiniz.

® Yemeginiz piserken mutlaka basinda
bulunun. Mikrodalga finninizda, yemeginiz
piserken goérup ne durumda oldugunu
kontrol edebilmeniz icin finn ¢alisinca i¢inde
otomatik olarak yanan bir isik vardir.

Buz ¢6zmek igin;

e Paketin sekli ¢dzilme zamanini etkileyebilir.
Sig dikdértgen paketlerde derin kaplara
oranla daha ¢abuk ¢dzlime olur.

e Yiyecekler cozllmeye bagladikca parcalari
birbirinden ayinniz. Boylece parcalar daha
kolay ¢ozulur.

e Yiyecegin isinmaya baslayan kisimlarini
kUcUk folyo parcalari ile kapatiniz. Tahta
kUrdanlar folyonun yerinde durmasina
yardimci olacaktir.

e Mikrodalga enerjisini engelleyen aliminyum
folyo parcgalarini elektrik atlamasina neden
olmamasi i¢in dismeyecek sekilde koyunuz.
Kare veya dikdortgen formundaki yemeklerin
cok pismelerini engellemek icin folyoyu kdse
ve kenarlara yerlestiriniz. Higbir zaman ¢ok
fazla folyo kullanmayiniz.
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Yiyecek miktari

e Ne kadar ¢cok yiyecek pisirecekseniz bu,
o kadar gok zaman alacaktir. iki kat yemek
yaklasik iki kat zaman demektir. Bir patatesi
pisirmek 4 dakika ise iki patates icin ortalama
7 dakika gereklidir.

Icinde pisirilen yemegin miktarinin
degismesine ragmen, firninizin icindeki
mikrodalgalarin sayisi sabittir. Bu ylUzden
finna daha fazla yemek koydugunuzda
pisirme sUresi de uzamaktadir.

Nem icerigi

e Pisirme suresi sivinin miktarina bagl

olarak degisecektir, cinkl mikrodalgalar
neme duyarlidir. Dogal sivili besinler (sebze,
balik, kiimes hayvanlari gibi) cabuk ve kolay
pisecektir. Piring kuru fasulye gibi kuru besin
maddelerini mikrodalgada pisirirken su ilavesi
Onerilir.

e Mikrodalga firnin igindeki nemin yok olmasi
sebebiyle, kizartma etler ve bazi sebzeler gibi
daha kuru olan yiyecekler pisiriimeden 6énce
ya su ile biraz islatimalil, ya da nemi icinde
tutmasl amaciyla Uzeri kapatimalidir.

Bugu

¢ Besin maddelerinin iginde bulunan

nem, pisirme sirasinda bazen finnin iginde
bugulanmaya neden olabilir. Bu normaldir.
Genellikle Ustl kapali yiyecekler daha az
bugulanma yaparlar.

Seker

e Fazla seker ya da yag iceren puding, tart
gibi besin maddelerini pisirirken mikrodalga
yemek kitaplarindaki 6nerilere uyunuz.
Onerilen stireyi asarsaniz besin maddesinin
yanmasina veya finnin hasar gérmesine
neden olabilirsiniz.

Yiyecegin yogunlugu

e Ekmek ve kek gibi hafif ve gdzenekli
yemekler, rosto ve glveg yemekleri gibi agir
ve yogun yemeklere oranla ¢cok daha cabuk
piser. Dis ylzeyinin kuru ve sert olmamasi
icin, gbzenekli yiyecekleri mikrodalga firnda
pisirirken dikkatli olmalisiniz.

Yiyeceklerin kemik ve yag miktan

e Kemikler isly! iletir ve yag etten daha
cabuk piser. Kemikli veya yagl et parcalarini
pisirirken, her yerinin esit pismesi veya
gerekenden fazla pismemesi icin dikkat
edilmelidir.

Yiyeceklerin kapal pisirilmesi

e Kapak, Islyl ve dolayisiyla buhari kabin
icinde tutacagi icin yemegin daha ¢abuk
pismesini saglar. Kapakli veya mikrodalga
uyumlu streg filmle kapladiginiz bir kabi
kullanabilirsiniz. Yiyecek yagl kagitla sarilinca,
yagl kagrt isiy tutar ve etrafa yag sigramasini
engeller. Fakat kapak veya streg filme

oranla tam kaplamadigi icin yemegi hafifce
kurutabilir.
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Yemegin rengi

¢ 15 dakika veya daha fazla pisen et ve
klmes hayvanlari kendi yaginda hafifce
kararir. Daha kisa surede pisirilen yemeklerin
daha istah acici ve kizarmig bir renkte
olmasi icin Uzerine soya veya barbekl sosu
surebilirsiniz. Bu soslar, ¢cok az miktarda
kullanilirsa yemegin aslil tadini degistirmezler.

Yiyeceklerdeki basincin distiriilmesi

e Pek ¢ok besin maddesi deri veya kabukla
kaplidir. Pisirme sirasinda iclerinde olusacak
buhardan dolayi patlayabilirler. Bunu
dnlemek icin catal veya bicakla deri veya
kabuk delinmelidir. Patates, tavuk karacigeri,
midye, yumurta sarisi, sucuk, sosis ile bazi
meyve ve sebzelere bu islem uygulanmalidir.

Pisirme sirasinda yiyecekleri ¢gevirmek
ve kanigtirmak

¢ Mikrodalga ile pisirirken yiyecegi karistirmak
cok 6nemlidir. Geleneksel yemek pisirmede,
yemek karisim saglamak amaciyla karistirilir.
Fakat mikrodalga ile pisirmede, I1sly1 esit
olarak yaymak amaciyla karistirilir. Her
zaman, distan ortaya dogru karistirn ¢tinkt
yemegin digl, icinden 6nce isinir.

e Rosto tipi etler ve butin tavuk gibi buydk
ve uzunlamasina olan yemekler, alti ve
UstinUn esit pismesi amaciyla tersylz
edilmelidir. Hatta, kesilmis et ve tavugu da
tersylz etmek gerekebilir.

e Pisirme sirasinda yiyecekleri cevirmek
ve karistirmak her tarafin esit pismesi igin
dnemlidir.

Farkl pisirme siireleri

e Her zaman minimum pisirme sUresini
deneyerek baslayiniz ve yiyecegin pisip
pismedigini kontrol ediniz. Bu kilavuzda
verilen pisirme sUreleri, yaklasik degerlerdir.
Pisirme sUreleri yiyecek ve kaplarin ebadina
ve sekline bagli olarak degisebilir.

Bekleme siiresi

e Yiyecegi finndan ¢ikardiktan sonra bir stre
bekletiniz. Defrost, pisirme ve tekrar isitma
islemlerinden sonra bir stre bekletmeniz
daima iyi sonug verecektir. CUnkU yiyecedin
Isisl iyice yayilacaktir.

Mikrodalga firnda, finn kapatildiktan sonra
bile yiyecekler bir sure icin pismeye devam
eder. Bekleme sUresinde yiyeceklerin isisi 3°C
ile 8°C arasinda artar. Bu igslem mikrodalga
finn tarafindan degil, icinde kalan isidan dolayi
devam etmektedir. Bekleme suresi yiyecege
gbre degisebilir. Bazen bu stre yemegi
finndan alip servis tabagina koyacaginiz
kadar kisadir. Bu sure buyuk yiyeceklerde 10
dakika kadar olabilir.

e Yemeginizi pisirmeden veya defrost
yapmadan 6nce plastik ambalajini ¢ikartiniz.
Bazi istisnai durumlarda yemeginizin
pisiriimesi icin 6zel naylon streg film ile
kaplanmis olmasi gerekebilir.

e Ozellikle et, tavuk, ekmek, kek ve kremali
sos gibi yiyeceklerin tam pismeden firindan
cikarilip, bekletilirken pisme suresinin
tamamlanmasi tavsiye olunur.
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1. Tek Digmeyle Isitma

Tek bir digmeye basarak basit pisirmeyi

baslatabilirsiniz. Bir bardak su vs. 1sitmak icin

son derece rahat ve hizli bir yoldur.

Ornek: Bir bardak siit isitmak igin

a) Cam doner tablaya bir bardak sut koyun
ve kapagi kapatin.

b) Basla digmesine basin, mikrodalga firin
1 dakikaligina %100 gucte galisacaktir.

¢) Pisirme islemi tamamlandiginda 5 bip
sesi duyulur.

2. Mikrodalga Isitma

Bu islevin iki segenegi vardir.

1) Hizl mikrodalga 1sitma (%100 glcg)

Ornek: yiyecegi 5 dakikaligina %100 glicte

Isitmak icin;

a) Pisirme sUresini “5:00” olarak ayarlayin.

b) Basla digmesine basin.

2) ManUel kullanimda mikrodalga isitma.

Ornek: Yiyecegi 10 dakikaligina %70 glicte

Istmak icin;

a) Mikrodalga diigmesine basin, “%70”
gucu segin.

b) Pisirme suresini “10:00” olarak ayarlayin.

c) Basla diigmesine basin.

5 gUg seviyesi vardir ve en uzun mikrodalga

Isitma suresi 60 dakikadir.

Dokunma Mikrodalga glic Ekran
sureleri
1 %100 P100
2 %70 P70
3 %50 P50
4 %30 P30
5 %10 P10

3. Otomatik agirliga goére buz c6zme
Sadece yiyecegin agirigini segmeniz
yeterlidir, glc ve sUreyi otomatik olarak
ayarlamaniza yardimei olur. Ornek: 500 g
donmus etin buzunun ¢ozilmesi;

a) Otomatik buz ¢cézme diugmesini “500”
goruntuleninceye kadar sola dogru
cevirerek buz ¢ézme islevini segin.

b) Basla digmesine basin

Yiyecegin agirhiginin 2000 g’dan az olmasi

gerekir.

4. Otomatik Menii

Sadece yiyecegin tirint ve agirhgini

segmeniz yeterlidir, gug ve sUreyi otomatik

olarak ayarlayacaktir. Ornek: 400 g baligin
otomatik pisiriimesi;

a) Otomatik menU digmesine “A5”
géruntUleninceye kadar basin.

b) Zaman ayari digmesini “400”
goruntuleninceye kadar cevirin.

c) Basla dugmesine basin.

MenU A-1 A-2 A-3 A-4 A-5 A-6
Agirlik (g) Yeniden Patates Et Pizza Balik Tavuk
Dokunma Sureleri isitma
1 100 200 100 100 100 200
2 150 300 200 200 200 400
3 200 400 300 250 300 600
4 250 500 400 300 400 800
5 300 600 500 350 500 1000
6 350 700 600 400 600 1200
7 400 900 700 450 700 1400
8 450 1100 800 500 800 1600
9 500 1300 1300 550 900 1800
10 600 1500 1500 600 1000 2000
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5. Hafiza pisirme iglevi:

Bu islev, zaman ve gug islemini yeniden

ayarlamadan bazi yararli pisirme

programlarini ezberleyebilir.

a) Hicbir hafiza ayarlanmamissa Hafiza
dugmesine basin. “1” goruntulenir.
Pisirme glclnU ve suresini girin, tekrar
Hafiza digmesine basin. Ayarlanan
program ezberlenir. Hafiza digmesi
yerine Basla dUgmesine basarsaniz
finn galismaya baglar ve ayni zamanda
program da ezberlenir.

b) Onceden ayarlanan bir hafiza varsa
Hafiza tusuna bastiginizda “1”
gorunttlenir. Basla digmesine basildiktan
sonra, firn, ezberlenen programa goére
calismaya baglar.

Elektrik kesildiginde program silinir.

6. lzgara

Asagidaki islevleri secmek icin Izgara

dugmesine basabilirsiniz: (en uzun pisirme

stiresi 60 dakikadir). Ornek: Yiyecegi 20

dakikaligina 1izgara ile pisirme;

a) Ekranda “G-1” gortininceye kadar Izgara
digmesine basin.

b) Pisirme suresini “20:00” olarak ayarlayin.

c) Basla dugmesine basin.

Izgara yaparken yiyecek mikrodalga ile

isitiimaz; 1s1, finnin tepesindeki metal isiticidan

verilir. Izgara calisirken, pisirme suresi iki
asamaya sahiptir. Pisirmenin 1. yarsindan
sonra program otomatik olarak duraklar ve
finni agip yiyecegdi ters cevirmeniz gerektigini
gdsteren 2 bip sesi duyulur. Cevirdikten
sonra kapagi kapatin, Basla digmesine
basin. Pisirme sUresinin 2. asamas| devreye
girer. Yiyecegi ters cevirmek istemiyorsaniz
finn 1 dakikalk duraklamadan sonra yeniden

caligir.

7. Kombinasyon Halinde Pisirme

Bu cihaz, U¢ adet kombinasyon halinde

pisirme yontemi sunar.

Secenek 1: Konveksiyon + Mikrodalga (230

°C konveksiyon + %40 mikrodalga), ekran

“Cq”

Bu secenek, rosto ve kek vs. pisirme igin

idealdir.

Secenek 2: Izgara ve Konveksiyon (%50

1zgara + 230 °C konveksiyon, ekran “C-2")

Hizll gevreklestirme vs. igin;

Secenek 3: Izgara ve Mikrodalga (%45

izgara + %55 mikrodalga), ekran “C-3”

Hizli 1izgara vs. icin;

Ornek: Yiyecegi 30 dakikaligina 3. secenegi

kullanarak pisirme.

a) Kombi digmesine basarak “C-3”
segenegini secin.

b) Pisirme suresini 30 dakikaya ayarlayin.

c) Basla dugmesine basin.

9. Konveksiyonlu Pisirme

Bu firin, konveksiyonlu firn olarak kullanilabilir

ve 6n Isitma igin istenen sicakliga ulasmak

Uzere programlanabilir. Sicaklik ayari

varsayllan olarak 230 °C’dir. Farkli bir sicaklik

ayarlamak i¢in Konveksiyon digmesine

basabilirsiniz.

1 On isitma iglevleri

Ornek: Firini 200 °C 6n Isitmaya ayarlamak

icin.

a) Konveksiyon digmesine basarak 200 °C
sicakligi segin.

b) Basla digmesine basin.

On i1sitma tamamlandiginda cihazin galismas!

durur ve size finnda yiyecek oldugunu

hatirlatan 2 bip sesi duyulur. Konveksiyon

pisirme sicakligini ve suresini ayarlayip

pisirmeye baslayin. (En uzun on isitma stresi

30 dakika olacaktir.)

Il Konveksiyon islevi

Ornek: Konveksiyonlu pisirme. Onceden

isttilmis firni 200 °C’de 20 dakika pisirme

yapacak sekilde ayarlamak icin.
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a) Konveksiyon digmesine basarak
konveksiyonlu pisirmeyi secin.
Konveksiyon diigmesine basarak 200 °C
sicakligi segin.

b) Pisirme sulresini 20 dakikaya ayarlayin.

c) Basla dugmesine basin.

10. Saat

Firn, saat olarak kullanilabilir.

Ornek: Gegerli zamani 16:30 olarak girmek

icin

a) Saat digmesine basin. Ekranda saat
sembollU yanip sénmeye baslar. Zaman
ayari digmesini gevirerek saati “16:00”a
ayarlayin.

b) Tekrar Saat digmesine basin. Zaman
ayarl dugmesini gevirerek saati “16:30"a
ayarlayin.

c) Tekrar Saat digmesine basin. Saat ayari
bitmistir. Saat calismaya devam eder.

11. Zamanlayici

Zamanlayici iglevi, mikrodalga firinin

ayarlanan bir zamanda otomatik olarak

pisirmeye baslamasina ve pisirme islemi
tamamlandiginda otomatik olarak durmasina
yardimci olur. (Zamanlayici islevini
kullanmadan énce saati ayarlamaniz gerekir.)

Ornek: Mikrodalga finnin gegerli saati

16:30’dur. Saat 18:15’de 10 dakikaligina

%70 glcte pisirmeye ayarlamak icin.

a) Zamanlayici digmesine basin ve
saati18:15 olarak ayarlayin (saat ayari ile
ayni prosedr).

b) Mikrodalga diigmesine basarak %70
gUce ayarlayin.

c) Zaman ayarl dugmesini gevirerek 10
dakikalik pisirme suresini girin.

d) Bagla digmesine basin.

GUlcu ve pisirme suresini ayarlamaz (b

ve ¢ adimlarini atlar) ve dogrudan Baslat

dugmesine basarsaniz mikrodalga firin

sadece saat olarak is gortr. 18:15’de 10 bip
sesi duyulur ve baska hicbir islev devreye
girmez.

12. Gocuk emniyet kilidi

Gocuk emniyet kilidini etkinlestirmek

icin Otomatik MenU ve Kombinasyon

dugmelerine ayni anda 2 saniye basin.

Otomatik MenU ve Kombinasyon

dtgmelerine ayni anda 2 saniye tekrar

basarsaniz bu iglev devre digi kalir.

13. Dur/iptal

a) Finn galisirken Dur/iptal digmesine
pasildiginda ¢alisma durur.

b) Basla digmesine basmadan énce
herhangi bir program ayarlanmissa
bu dugmeye basiimasi ayarlanan tim
programlari iptal eder.
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B} Bakim ve Temiziik

e Temizlik dncesi firninizin fisini prizden
cekiniz.

* Mikrodalga firnninizin Uzerinde ya da
herhangi bir yerinde asindirici temizleyiciler,
bulasik telleri, plrtzlt yikama bezleri veya
sUlfar, KlorUr gibi agindirict kimyasallar
kullanmayiniz.

Dis ylizeyler

e Finninizin dis ylzeylerini temizlemek igin
once sabunlu ve Ik suda gcalkalanmis
yumusak bir bezle siliniz. Daha sonra yine
yumusak bir bez kullanarak kurulayiniz.

e Firninizin igindeki calisir kisimlarin zarar
gdrmesini 6nlemek icin, suyun havalandirma
agizlarina sizmasina izin vermeyiniz.
Mikrodalga firninizin kumanda panosunu
yalnizca nemli ve yumusak bir bezle
temizleyiniz.

e Temizlik spreyleri ya da daha fazla miktarda
sabun ve su kullanmayiniz. Bunlar kumanda
mekanizmasinda problemlere yol agabilirler.
e Kontrol panelini temizlerken firnin kaza ile
calismamasi icin kapagi acik tutarak islak bir
bezle silip hemen kuru bir bezle kurulayin.
Temizleme iglemi bitince “Dur/iptal” tusuna
pasin.

Firinin icini temiz tutunuz

e Yemek parcaciklari veya dokilmus sivilar
finnin i¢ duvarlarina, conta ve kapak ytzeyine
yapisir. Islak bir bezle bu dokulenleri hemen
temizleyiniz.

e Kirintilar ve ddkulen yiyecekler mikrodalga
enerjisini emer ve pisirme sUresini uzatir.
Kapak ve dis ¢ercevenin arasina dokilen
kinntilarr 1slak bir bezle siliniz. Dokulen

yagl parcaciklar 6nce sabunlu bezle,

sonra da islak bezle siliniz. Kapagin sikica
kapanabilmesi icin bu alani temiz tutunuz.

e Deterjanl temizleyicileri kullanmayiniz.
e Cam tepsi elde veya bulasik makinesinde
yikanabilir.

ic yiizeyler

Firnninizin ic ylzeyini temizlemek icgin;

e Kurumus lekeleri yumusatmak icin

bir bardak su koyunuz ve 2 - 3 dakika
kaynatiniz.

e ¢ ylizeyleri ve tavani sabunlu yumusak bir
bezle siliniz. Yine yumusak ve oldukca nemli
bir bez ile kurulayiniz.

e Finn igindeki kokular gidermek icin, birkag
corba kasigi limon suyu karigimini, firnin
icinde birkag dakika kaynatiniz.

e Firinin ic zeminini temizlemek icin, tepsi ve
halkayi ¢cikariniz.

e Firni calistirmadan énce, doner halka ile
tepsiyi yerlerine uygun sekilde takiniz.

e Kapagin i¢ ylzeylerini temizlerken, gizici
olmayan yumusak bir singer veya bez
kullaniniz.

Nakliye icin;

e Fisi prizden cikariniz.

e Cam tepsiyi ve diger aksesuarlari
kinimayacak sekilde ambalajlayiniz ve firin
icinde oynamasini Onleyiniz. Gerekirse ayri
tasiyiniz.

o On kapag gévdeye bantlayiniz.

e On cama, kapak ve panoya darbe
gelmesini dnleyiniz.

o UrlinG normal kullanma konumunda
taslyiniz. Yana ve arkaya yatirmayiniz.
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Sikc¢a sorulan sorular ve cevaplar

Firinin aydinlatma lambasi yanmazsa
sorun nedir?

Birkag sebebi olabilir.

Lamba patlamistir.

Kapak kapanmamigtir.

Mikrodalga enerijisi 6n kapaktaki
pencereden gecer mi?

Hayir. Bu pencereden i1sik gecer fakat
mikrodalga enerjisi gegemez.

Kontrol panelindeki diigmelerden birine
dokunulunca neden 'bip' sinyal sesi
duyulur?

“Bip” sesi yaptiginiz islemin algilandigini
belirtir.

Mikrodalga firin bos olarak caligtirilirsa
zarar gorir mi?

Evet. Kesinlikle bosken ve cam tepsi
olmadan calistirmayiniz.

Neden bazen yumurtalar patlar?
Yumurtalarn pisirirken, kizartirken veya
haslarken; yumurta sarisi yumurta zar
icinde olusan nem dolayisiyla patlayabilir.
Bunu engellemek icin yumurta sarisini delin.
Kesinlikle kabuklu yumurtayl mikrodalgaya
koymayiniz.

Neden mikrodalga ile pigirdikten sonra
bekletme siiresi gereklidir?
Mikrodalgada pisirme islemi bittikten
sonra, yemek, bekleme slresinde de piser.
Bu sUre yemegin tamamen esit sekilde
pismesini saglar. Bekleme suresi, yemegin
yogunluguna gore degisir.

Mikrodalga firinda misir patlatmak
mimkiin midir?

Evet, asagidaki iki metoddan birini
kullaniyorsaniz mimkdndur.

¢ Mikrodalgada pisirmek igin tasarlanmisg
misir patlatma araclar kullanilarak.

e Misirin tamamen patlamasini saglayan,
onceden mikrodalga icin hazirlanmig &zel
ambalajll misirlar kullanildiginda.

Misir patlatirken mutlaka firnin yaninda
durunuz. Eger misir belirtilen sUre iginde
patlamadiysa pisirme islemini durdurunuz.
Fazla pisirme misirin alev almasina sebep
olur.

DIKKAT!

Kesinlikle misir patlatmak igin kahverengi
kagit poset kullanmayiniz ve patlamamis
misir tanelerini tekrar patlatmayr denemeyiniz.

Neden firlnim pisirme tariflerinde
soylenen kadar ¢abuk pisirmiyor?
Talimatlan dogru uyguladiginizi kontrol
etmek icin tekrar pisirme tarifine bakin ve
pisirme sUresinde nelerin degisikliklere sebep
olacagini anlamaya galisin.

BuyUklUk, bicim, agirlik ve yiyecedin ebadl,
daha uzun pisirme suresi gerektirebilir.
Pisirme talimatlannin tavsiyeleri ile birlikte,
kendi 6ngérintizt de kullaniniz.
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ﬂ Yetkili Servis Cagirmadan Once Yapilmasi Gerekenler

Eger firrniniz calismiyorsa, Yetkili Servis
cagirmadan 6nce;

1. Fisin prize tam olarak takilip takiimadigini, 3. On kapagin tam olarak kapanip
kapanmadigini,

2. Evdeki sigortalardan birisinin atip

atmadigini, 4. Déner tepsi ve taban desteginin yerine
oturup oturmadigini, kontrol ediniz.
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Tiiketici Hizmetleri

Degerli Miisterimiz,
Sizlere iyi Urln vermek kadar, iyi hizmet vermenin de dnemine inaniyoruz. Bu nedenle siz
bilincli tUketicilere ¢cok genis kapsamli yeni hizmetler sunmaya devam ediyoruz.

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 giint 09:00 - 22:00 saatleri arasinda hizmet vermeye
baslamasinin ardindan, Arcelik Cagri Merkezi de haftanin 7 glnt 08:00 - 24:00 saatleri
arasinda yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet vermeye baslad..
Dogrudan bu numaray gevirerek Arcelik Cagr Merkezine bagvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti
talep edebilirsiniz.

Yeni Numaralar:
444 0888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden *)
Diger Numara:
(0216) 585 8 888

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi Gzerinden, cep telefonu ile
yapllan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi Uzerinden Ucretlendirme yapiimaktadir.

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki TUketici Hizmetleri boliminde
bulunan formu doldurarak ya da 0216 585 8 888 nolu telefonu arayarak ya da 0216 423 23
53 nolu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.

Yazil bagvurular igin adresimiz: Arcelik Cagn Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 34950
Tuzla/ISTANBUL

Asagidaki dnerilere uymanizi rica ederiz.

1. UrtiniinUiz( aldiginizda Garanti Belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Urtintintizt kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Urtintintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Cagn
Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FISI* istemeyi unutmayiniz. Alacaginiz
Hizmet Fisi, ilerde UrinUntzde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar
saglayacaktir.

6. Kullanim &mr: 10 yildir. (UrGintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca
sUresi.)
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- Garanti ile ilgili olarak
‘ a/’ e//k Miisterinin Dikkat Etmesi
> Gereken Hususlar

Arcgelik tarafindan verilen bu garanti, Mikrodalga Firin’in normalin disinda kullanilmasindan
dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar da garanti disidur:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bogaltma ve tagima sirasinda olusan hasar ve
arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatali elektrik tesisati; iiriiniin etiketinde yazili voltajdan farklu
voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangin ve yildirim diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullanilmasindan kaynaklanan arizalar.
Uriine yetkisiz kigiler tarafindan yapilan miidahalelerde iiriine verilmis garanti sona erecektir.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsiliginda yapulir.

Uriiniin kullanum yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mali satin
aldigi satici, bayi, acenta ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde tahrifat yapildig, iiriin
iizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrif edildigi takdirde bu garanti gegersizdir.
Uriiniiniiziin CE uygunlugu; Intertek ETL SEMKO , Block E, No,7-2 Guang Dong Software Science
Park, Caipin Road, Guangzhou Science City, CETDD Guangzhou, Telephone: +86 20 8213 9688,
Fax: +86 20 3205 7538

Ithalat¢t Firma: ARCELIK A.S.

Mengei: PR.C.

Cagn Merkezi Diger Numara ARGELIK A.S. Tuzla 34950 istanbul

444 0 888 021 6 585 8 888 Telefon (0216) 585 85 85 Faks (0-216) 423 23 53
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MIKkrooa/ga 1rin

warcellk i

ARCELIK Mikrodalga Firin’in, kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmast ve Argelik’in
yetkili kildigi Servis elemanlar: disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle
miidahale edilmemis olmast sartiyla, biitiin parcalar: dahil olmak iizere tamanu malzeme, igcilik ve
iiretim hatalarina kargi

2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsami icinde gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay: arizalanmast
halinde yapilan iglemler icin iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska bir ad

altinda hi¢hir iicret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi icinde yapilacak onarimlarda gecen

siire, garanti siiresine ilave edilir. Tamir siiresi en fazla 30 is giiniidiir. Bu siire mamuliin yetkili
servis atolyelerimize, yetkili servis atolyelerimiz bulunmamasi durumunda Yetkili Saticilarimiza
veya Firmamiza bildirildigi tarihten itibaren baslar. Uriiniin arizasimn 15 is giinii icerisinde
giderilememesi halinde Argelik A.S. iiriiniin tamiri tamamlamincaya kadar, benzer ézelliklere sahip
baska bir iiriinii, miisterinin kullanimina tahsis edecektir.

Arizamin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin
saptanmasi tamamen firmamiza aittir. Arizamn giderilmesi iiriiniin bulundugu yerde veya Yetkili
Servis atélyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onay: sarttir.

Ancak;

-Uriiniin teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde,

ayni arizayi ikiden fazla tekrarlamast veya farkli arizalarin dortten fazla ortaya ¢ikmast veya
belirlenen garanti siiresi icerisinde farkl arizalarin toplamimin altidan fazla olmastyla iiriinden
yararlanamamanin siireklilik kazanmast,

-Tamiri i¢in gereken azami siirenin asimasi

-Yetkili Servis atolyelerince; mevcut olmamast halinde sirastyla Yetkili saticimiz, bayi, acente,
temsilciligimizden birisinin bolgeye en yakin servis yetkilisiyle birlikte veya firmamiz yetkilisince
diizenlenecek raporla arizamn tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi durumunda, iicretsiz
olarak degistirme islemi yapilacaktir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi: Genel Miidiirliigii'ne basvurulabilir. Bu Garanti Belgesi’nin kullanmilmasina
4077 sayul Tiiketicinin Korunmas: Hakkinda Kanun ile bu Kanun’a dayanmilarak yiiriirliige konulan
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligt,
Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi: Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmistir.

ARCELIK A.S.

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YARDIMCISI
Y .L.dl..

Seri No:

Tip: MD 898 7/

Teslim Tarihi, Yeri: Adres:

Fatura Tarihi, No:

Satict Firma Unvani: Tel-Faks:

Satict Firma (Kage ve Imza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanligr'nin 54261 no’lu ve 24.06.2008 izin tarihli belgesine gore dlizenlenmistir.
Bu béliimi, tirtini aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir
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