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Liitfen once bu kilavuzu okuyun!

Degerli Miisterimiz,

Modern tesislerde Uretilen ve litiz kalite kontrolinden gecirilmis olan
arindnizun size en iyi verimi sunmasini istiyoruz.

Bunun igin, bu kilavuzun tamamin Grdndndzd kullanmadan énce
dikkatle okumanizi ve bir bagvuru kaynag! olarak saklamanizi rica ederiz.

Bu kullanma kilavuzu...

Urtinantizd izl ve gavenli bir sekilde kullanmaniza yardime olacaktir.

« Uriinti kullanmadan ve galistrmadan énce kullanma kilavuzunu okuyun.
» Ozellikle glivenlikle ilgili bilgilere uyun.

« Daha sonra da ihtiyaciniz olabilecegi i¢in kullanma kilavuzunu kolay
ulasabileceginiz bir yerde saklayin.

= Ayrica Urlinle birlikte ilave olarak verilen diger belgeleri de okuyun. Bu
kullanma kilavuzunun baska modeller igin de gegerli olabilecegini unutmayin.
Madeller arasindaki farklar kilavuzda agik bir sekilde vurgulanmistir.

Bu riln, cévreye sayail modern lesislerde tdoGaya zarar vermeden drelilmigtir, | c (
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n Giivenlik Uyanilan

» Uyari: Pigirme tepsisini mikrodalga
fonksiyonunda ya da kombine
mikrodalga fonksiyonunda kullanmayin.
= Uyari: Finni hicbir zaman, ¢zellikle kagit,
plastik ya da diger yanici materyalleri
kullanirken gézetimsiz birakmayn. Bu
materyaller kavrulabilir ve yangina neden
olabilir. YANGIN RISKI!

= Uyari: Duman ya da ates gorurseniz,
alevleri dumana bogmak igin kapag
kapall tutun. Finni kapatin ve fisi prizden
¢ekin ya da finnin glc kaynag
baglantisin kesin.

» Uyar: Saf alkol ya da alkollli igecekleri
mikrodalgada isitmayin. YANGIN RISKI!
* Uyari: Kapal kaplardaki sivilarn ya da
diger yiyecekleri i1sitmayin; bunlar
patlayabilirler.

* Uyan: Firinin kombine fonksiyon modu
(mikrodalga ile birlikte diger 1sitma
yontemleri), esnasinda olugan ylksek
sicaklik nedeniyle gocuklarin tek
baglarina firni kullanmalarina izin
verilmemelidir.

¢ Uyari: Asadidaki durumlarda firn
kullanilamaz:

- Kapak dogru gekilde kapanmamigsa;
- Kapak mentegeleri hasarliysa;

- Kapak ve finmn &n tarafi arasindaki
temas ylzeyleri hasarliysa;

- Kapak cami hasarliysa;

- Pigirme b&lmesinde metal bir nesne
bulunmamasina ragmen firinin iginde
elektrik arki olugursa.

® Firin yalnizea Arcelik Yetkili Servisi
tarafindan onarnldiktan sonra tekrar
kullanilabilir.

» Kullanim sirasinda firn gok isinir, Firinin
icindeki sicak bilesenlere dokunmamaya
dikkat edilmelidir.

* Uyari: Erigilebilir pargalar kullanim
sirasinda isinabilir. KUgUk ¢cocuklar uzak
tutulmalidir.

* Firinin cam kapagin temizlemek igin
sert agindirici temizleyiciler ya da keskin
metal kaziyicilar kullanmayin; bunlar
ylzeyi gizebilir bu da camin kirlmasina
neden olabilir.

Dikkat!

» Biberon ya da kavanoz igindeki bebek
mamalarini ya da iceceklerini hicbir
zaman kapaklan {zerindeyken isitmayin.
Yiyecegi isittiktan sonra karistirin ya da
calkalayin; bu sayede i1si esit olarak
dagilir. Cocugunuza vermeden dnce
yiyecek sicakligini kontrol edin. YANMA
TEHLIKESI!

= Yiyecegin asir 1Isinmasini ya da
yanmasini 6nlemek icin kiiglik miktarda
yiyecegdi isitirken, uzun slreler ya da ¢ok
yliksek glc seviyelerinin segilmemesi
cok énemidir. Ornegin bir ekmek, gok
yUksek bir glic seviyesi secllirse, 3 dakika
sonra yanabilir,

* Ekmek kizartmak icin yalnizca izgara
fonksiyonunu kullanin ve finni strekli
gozleyin. Ekmeadi kizartmak icin bir
kombine fonksiyon kullaniyorsaniz gok
kisa bir slirede alev alabilir.

= Diger elekirikli trinlerin gug kablolarinin
sicak olan firna ya da kapaga
sikkismadigindan ve temas etmediginden
emin olun, Kablo yalitimi eriyebilir. Kisa
devre tehlikesil
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n Givenlik Uyarilan

Sivilar isitirken dikkatli olun!

Swvilar (su, kahve, ¢ay, stt, vb.) finmin
igindeyken kaynama noktasina
yaklagtiklarinda aniden disan gikarilirlarsa
kaplarindan digan tagabilirler. YARALANMA
VE YANMA TEHLIKESII

Swilan isitirken bu tdr durumian dnlemek igin,
kabin icine cam cubuk koyun.

Bu firin yalnizca evde kullarim igindir!

Finni yalnizca yemek hazirlamak icin kullanin.
Asagidaki talimatlan izleyerek firina hasar
vermekten ya da diger tehlikeli durumlardan
kaginin:

* Doner cam tepsl, destegi ve halkasi yerinde
degilken finni galistrmayin.

= Mikrodalgay higbir zaman bogken
calistirmayin. Iginde yiyecek yoksa bir agir
elektrik yUklenmesi olugabilir ve finn hasar
gorebilir. HASAR RISKI!

» Firnn programlama testini gergeklestirmek
icin finmin igine bir bardak su koyun. Su
mikrodalgalarn absorbe eder ve finn zarar
gdrmez.

= Havalandirma agikliklarini kapatmayin ya
da engellemeyin.

® Yalnizca mikrodalgaya uygun tabaklar
kullanin. Tabaklan ya da kaplar mikrodalgada
kullanmadan énce, bunlarn uygun olup
oldugunu kontral edin (uygun tabak tdrler]
bélimtne bakin),

« lc bolmenin tavanindaki mika kapagi hicbir
zaman gikarmayin! Bu kapak yag ve yiyecek
parcalarinin mikrodalga jeneratériine zarar
vermesini dnler.

= Fininin iginde herhangi bir yanicl nesne
bulundurmayin; firin agikken buniar alev
alabilir.

= Finni kiler olarak kullanmayin.

* Kabuklu yumurtalar ve haglanmig
yurnurtalar, patlayabilecekleri igin
mikrodalgada isitiimamalidir.

 Finni kizartma amach kullanmayin,
mikrodalgada isitilan yagin sicakhgini kontrol
etmek mdmkin degildir,

= Yanmayi onlemek igin, tabaklar ya da
kaplar tutarken ve finna dokunurken her
zaman firn eldivenleri kullanin.

* Firin kapaginin Uzerine yaslanmayin ya da
oturmayin. Bu, finna, ézellikle de mentese
boélimine zarar verebilir. Kapak en fazla 8
kg adirhgr tagiyabilir.

* Déner cam tepsi ve i1zgaralar en fazla 8 kg
yiik tagtyabilir. Firina hasar vermeyi énlemek
igin, bu yikd agmayin,

* Finminizin montajl igin size en yakin Arcelik
Yetkili Servisi'ne basvurunuz,

Temizlemeye dair:

* Uyar! Mikrodalga finniniz diizenli olarak
temizienmelidir. TGm yiyecek artiklar finnin
icinden g¢ikanimaldir. (Firin Temizligi
béldmine bakin.) Mikrodalga finn temiz
tutulmazsa yizeyi bozulabilir ve bu, finnin
calisma émrund kisaltabilir ve hatta tehlikeli
bir durumla bile sonuglanabilir.

* Kapak temas yuzeyleri (ic bélmenin &n
tarafi ve kapaklann i¢ tarafi), firnin dogru
sekilde galismasini saglamak igin ¢ok temiz
tutulmalidir,

* Temizleme ile ilgili olarak IUtfen “Finn
Temizligi ve Bakimi” bolUmindek talimatiar
izleyin.

Tamirat gerektiginde:

» Uyan —Mikrodalgalar! Firimin dig korumast
¢ikariimamalidir. Yetkili Argelik Servisi
haricinde herhangi bir onanm ya da bakim
calismasinin yapilmasi tehlikelidir.

» Elekirik kablosu zarar gormigse herhangi
bir tehlikeyi 6nlemek igin Yetkili Arcelik Servisi
tarafindan degistiriimelidir. Bu iglem igin ozel
techizat gereklidir,

» Ozellikle elektrik akimi taslyan pargalarda
yapilacak onanmlar ve bakimlar yalnizca
Yetkili Argelik Servisi tarafindan yapilabilir.
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F3 cihazinizin Teknik Ozellikleri |

. Camli kapak

. Kilit dilleri

. Déner cam tepsi destegi
. Doner cam tepsi halkasi
. Déner cam tepsi

. lzgara isiticisi

. Mika kapak

N s WnN —

8. Lamba ampuli
9. Kumanda panosu
10. Dikdorigen raf
11. Yan destekler
12. Emaye tepsi (Mikrodalga veya mikrodalga ile
kombine edilmis bir pisirme konumu ¢aligirken
kesinlikle kullanmayin)

Urtin olctleri (YxGxD) 420 x 210 x 390 mm
Girecedi yer tlculeri (YxGxD) | 595 x 455 x 520 mm
lzgara glcl 1500 W

Mikrodalga cikig gici 1000 W
Multifonksiyon pigirme glct 1600 W

Anma glcu 3400 W

Besleme gerilimi 230-240V /50 Hz
Hacim 32 litre

Net agirhk 38 kg

Renk Inox
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ﬂ Cihazimzin Teknik Ozellikleri

FEHEEDE
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. Fonksiyon isiklari

. Fonksiyon segme tusu

. Fonksiyon secgici

. Baslat/Durdur/ Glvenlik blok tuslar
. Zaman/Saal segme lusu

. Zaman/Saat gostergesi

. Agirlik/Glg secme tusu

. Agirlik/Gug gostergesi

. Firin sicaklik segme tusu

. Firin sicaklik gdstergesi

w
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UrGindn Gzerinde bulunan isaretlemelerde veya Oriinle birlikte verilen diger baskill dékimanlarda beyan
edilen degerler, ligili standartlara gore labaratuar ortaminda elde edilen degerlerdir, bu cegerler, Orindn
kullanim ve ortam sartlarina gore degisebilir.

Kullanim émri: 10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin yedek parga bulundurma siiresi).
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E Cihazinizin Teknik Ozellikleri

Fonksiyonlarin tammi

Fonksiyon Mikrodalga gici Yiyecekler
n i ﬂ ” 200 W | Hassas yiyecekler igin yavag buz gozme; yiyecedi sicak tutma
al ["| ” 400 W | Diiglk isida pigirme; piring kaynatma. Hizll buz gdzme
B00 W | Tereyagi eritme. Bebek mamasi Isitma
;'r' l'" ’-' Mikrodalga _l_l.l ” s
& Sebze ve yemek pigirme. Dikkatli bir sekilde pigirme ve isitma
I I BOOW | Klglk yiyecek pargalanni isitma ve pigirme. Hassas yiyecekleri
ul H 1stma
I_I_I_“ 1000 W | Swilar ve 6nceden pisirilmis yiyecekler pisirme ve hizli isitma
Ml ﬂ 200 W | Yiyecekleri kizartma
_IJ |'| ” 400 W | Kimes hayvan ve et izgara
i Mikrodal
HH l |?g§r§a+ _I.I.I ” 800 W | Turta ve peynir kapl yiyecekleri pisirme
BOO W | Dikkatii kullanin: yiyecek yanabilir.
2 1000 W | Dikkatli kultanin: yivecek yanabilir,
W
lzgara - lzgara yapma
M ﬂ ” 200 W | Et kizartma ve haglama
['| ” 400 W | Kimes hayvani kizartma
Mikrodalga+
/ ‘:{f Ao [[||| 800 W | Diger i kzartmalar
800 W | Dikkatll kultanin; yiyecek yanabillr,
1000 W | Dikkatll kulianin; yivecek yanabilir,
% Sicak Hava - - Kizarma ve finnlama
VA
& lzgara + Fan - - Yiyeceqi esil olarak kahverengilestirme
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E Cihazimzin Teknik Ozellikleri

Ne cesit firin donamimi kullanilabilir?

A) Mikrodalga fonksiyonu

Mikrodalga fonksiyonu igin, mikrodalgalarin
metal ylzeylerden yansicdigini unutmayin.
Cam, porselen, kil, plastik ve kagit
mikrodalgalari gegirir.

Bu nedenle, metal tencereler ve tabaklar
ya da metal kisimlari olan kaplar veya
aksam mikrodalgada kullanilamaz. Metalik
aksami ya da icerigi olan cam malzeme ya
da kil (6rn. kursun kristal) mikrodalga
finnlarda kullanilamaz.

Mikrodalga finnlarda kullarim igin ideal
olan materyaller cam, 1siya dayanikli
porselen ya da kil veya isiya dayanikl|
plastiktir. Cok ince, kinlabilir cam ya da
porselen yalnizca kisa streler igin (&rn.
isitma) kullanimalidir.

Sicak yiyecekler, tabaklara isi iletir ve
tabaklar gok sicak olabilir. Bu nedenle her
zaman bir finn eldiveni kullanmaniz gerekir!

Kullanmak istediginiz firin donaniminin test
edilmesi

Kullanmak istediginiz maddeyi, maksimum
mikrodalga gicinde 20 saniye icin firina
koyun, Bu streden sonra, hala soguksa
ya da yalnizca biraz isinmigsa kullanim igin
uygundur, Bununla birlikte, gok isiniyorsa
va da elektrik arkina neden oluyorsa
mikrodalga kullanimi igin uygun degildir.

B) Izgara ve Sicak Hava Fonksiyonlan
|zgara fonksiyonunun kullaniimasi
durumunda, finn donanimi en az 300°C'ye
dayanikli olmalidir,

Plastik tabaklar 1zgarada kullanima uygun
degildir.

C) Kombine Fonksiyonlar

Mikrodalga + 1zgara fonksiyonunda,
kullanilan firin donanimi hem mikrodalga
hem de izgara ile kullanim igin uygun
olmalidir.

D) Aliiminyum kaplar ve folyo

Aliminyumn kaplarda ya da aldminyum
folyoda saklanan dnceden pisirilmis
yiyecekler, asagida belirtilenlere dikkat
edilerek mikrodalga firina koyulabilir:

* Ambalaj Uzerinde yer alan Gretici
onerilerini dikkate alin.

= Allminyum kaplar 3 cm'den ylksek
olmamall ve i¢ duvarlarla temas etmemelidir
(minimum 3 cm mesafe). Herhangi bir
aliminyum kapak ya da Ust parga
cikartilmalidir.

» Aluminyum kabi! dogrudan déner cam
tepsinin Uzerine yerlestirin, Bir 1zgara teli
kullaniyorsaniz, kabi bir porselen tabak
icine koyun. Kabl higbir zaman dogrudan
izgara teline koymayin!

» Pisirme sdresi daha uzundur ¢nkd
mikrodalgalar yiyecege yalnizca Ustten
niifuz eder. Herhangi bir stpheniz varsa,
mikrodalgada kullarum igin uygun olduguna
emin oldugunuz kaplan kullaniniz.

= Buz ¢dzme iglemi sirasinda mikrodalgalari
yansitmak igin altminyum folyo kullamlabilir.
Kimes hayvani ya da dogranmis et gibi
ozel yiyecekler, ilgili uclar/kenarlar
kaplanarak agin isidan korunabilir,

* Onemli: Aliminyurn folyo, elektrik arkina
neden olabilecegdinden i¢ duvarlarla temas
etmemelidir.

E) Kapaklar

Cam ya da plastik kapaklar/ veya streg
film kullanmanizi éneririz. Bu sayede:

1. Genelde ¢ok uzun pisirme slrelerinde
olugan asin buharlagma 6nlenir;

2. Pisirme sUresi daha kisa olur;

3. Yiyecediniz kurumaz;

4. Yiyecegin aromasi korunur.

Kapakta delikler ya da agikliklar olmalidir;
bu sayede basing olugsmaz. Ayrica, plastik
torbalanin agzinin mutlaka agilmasi
gereklidir. Bebek biberonlan ya da bebek
yivecedi iceren kavanozlar ve benzeri
kaplar yalnizca kapaklari olmadan isitilabilir;
aksi takdirde patlayabilirler.
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E Cihazimizin Teknik Ozellikleri

Firin Donamimi Tablosu
Asa@idakl tabloda her pigirme fonksiyonunda ne tip finn donanimlannin uygun
olduguna dair genel bir agiklama sunulmaktadir.

alisma modu Mikrodalga
Sallg T - sgara | Mirodaiga
" rd i + lzgara
Firin donanirm tiiri (aria Pigirme zgal
Cam ya da porselen 1)
Ev kullarumi igindir, atese dayan ikl dedildir, Evet Evet Hayir Hayir
bulagik makinesinde yikanabilir
Seramik
Atege dayanikll cam ya da porselen Evet Evet Evet Evet
Porselen, ¢omiek 2)
Metalik aksami olmayan sirli ya da sirsiz Evet Evet Hayir Hayir
Kil tabaklar 2)
Sirhi Evet Evet Hayir Hayir
Sirsiz Hayir Hayir Hayir Hayir
Plastik tabaklar 2)
100°C'ye kadar 1siya dayanikli Evet Hayir Hayir Hayir
250°C'ye kadar 1siya dayanikh Evet Evet Hayir Hayir
Plastik filmler 3)
Yiyecek igin plastik film Hayir Hayr Hayir Hayir
Selotan Evat Evet Hayir Hayir
Kagit, mukavva, parsdmen 4) Evet Hayar Hayir Hayir
Metal
Alaminyum folyo Evet Hayir Evet Hayir
Alaminyum ambalajlar 5) Hayir Evel Evet Evet
Aksesuarlar (1zgara teli) Hayir Hayr Evet Evet

Firin donamimlarimin kullamimi ile ilgili agiklamalar

1) Herhangi bir allin ya da gimis kaplama kenan olmayan; kursunsuz kristal kaplar
kullanitabilir.

2) Ureticinin talimatlarini dikkate alacak sekilde pisirme kaplan kullanin,

3) Torbalar kapatmak igin metal klipsler kullanmayin, Torbalarda delikler agin.
Filmleri yalnizca yiyecedi sarmak icin kullanin.

4) Kagit tabaklar kullanmayin,

B) Yalnizca kapaksiz ve derin olmayan alliminyum kaplar kullanilabilir. AlUminyum
kisimlar i¢ duvarlarla temas etmemelidir.
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ﬂ Cihazimzin Montaj

KURULUM TALIMATLARI

Kurulumdan dince

Teknik dzellikler tablosunda belirtilen girig
voltajinin kullanacaginiz sebeke gerilimi ile
ayni olup olmadigini kontrol edin.

Firn kapagini agin, déner tabla tabagim tutan
beyaz kplk parga da dahil igindeki
aksesuarlarin hepsini gikarin ve ambalaj
malzemelerini ayirin,

I bélmenin tavanindaki mika kapag
cikarmayin! Bu kapak yag ve yiyecek
pargalarnin mikrodalga jeneratdriine zarar
vermesini dnler.

Uyan! Firmin yUzeyi koruyucu bir film tabakasi
ile sanimis olabilir. Firini Ik kez kullanmadan
tnce bu film tabakasinl, igten baslayarak
dikkatlice gikarin.

Firimin herhangi bir sekilde hasar gérmiis
olmadigindan emin olun. Firn kapaginin dogru
sekilde kapandi@indan ve kapadmn i¢ larafi
ile finnin 6n agikhginin hasar gormediginden
emin olun, Herhangi bir hasar belirtisi
gdrirseniz, Argelik Yetkili Servisi ile temas
kurun.

Elekirik kablosu ya da fis hasarliysa, firn
dogru gekilde caligmiyorsa, hasar gordlyse
ya da dustilyse FIRINI KULLANMAYIN. Yetkili
Arcelik Servisi ile iletigim kurun.

Finni diz ve dengeli bir ylizeye yerlestirin,
Firin herhangl bir 1s1 kaynaginin, radyo ya da
televizyonun yakinina koyulmamaldir.
Kurulum sirasinda gii¢ kablosunun finnin
arkasinda herhangi bir sekilde nem ya da
keskin bir kenar ile temas etmediginden emin
olun. Yiksek sicakliklar kabloya zarar verebilir.
Uyari: Finn kurulduktan sonra figin erigilebilir
konumda oldugundan emin olun.

Elekirik Badlantisi

Finminizin elektrik baglantilan yetkili Beko
Servisi tarafindan yapiimaldr.

Mikrodalga finn elektrik sebekesine
baglamadan nce, sebeke voltajinin teknik
dzellikler tablosunda yazilmig olan ve bu
kilavuz ile birlikte saklanmas| gereken garanti
belgesindekilere uygun oldugundan emin
olun.

Elektrik baglantist; acil bir durumda ya da
mikrodalganin temizlenmesinden énce
baglantinin kesilmesini sagdlamak amaciyla,
tolere edilecek yogunluk igin uygun olan ve
uglan arasinda en az 3mm bosluk bulunan
bir fig (uygun clan yerlerde) ya da gok kutuplu
bir digme araciligiyla yapilir,

Baglanti, gecerli normlara uygun olarak dogru
sekilde topraklanmalichr. UYARI: FIRIN
MUTLAKA TOPRAKLANMALIDIR.
Mikrodalgaya takilimis esnek gu¢ kablosunun
degistiriimesi gerekiyorsa, tze! aletler
gerektirdigi icin bu islem Yetkili Ar¢elik Servisi
tarafindan yapiimalidir.

Firin kurulum ve kullamm talimatlarinin yerine
getirimemesi nedeniyle cana, hayvanlara ve
mala gelebilecek hi¢ bir zarardan Uretici ve
saticilar sorumlu degildir.

Kurulumdan sonra

Firin yalnizca kapag dogru sekilde
kapandiginda ¢aligir.

ilk kullammdan sonra, “Finn Temiziigi ve
Bakim" bélumuinde verilen temizleme
talimatlann izleyerek finmin igini ve
aksesuarlar temizleyin.

Déner cam tepsi destegini (1) hinnin iginde
merkeze yerlestirin ve Déner cam tepsi halkasi
(2) ile Doner cam tepsiyi (3) yerlerine
oturdugundan emin olarak bunun dsttine
koyun. Mikrodalgay kullanirken, déner cam
tepsi ve ilgili aksesuarlar, finnin iginde ve
yerlerine dogru sekilde yerlestiriimis olmalidir.
Déner cam tepsi her iki ydnde de dénebilir.

Kurulum sirasinda, ayn olarak verilmis olan
tam talimata uyun.
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B Cihazimizin Montaji

min.40

min.5
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g e - \ . ® Firinl tamamen kabinin igine itin
IH _}J\f._n__ ——— s 4 /) ve ortalayin. )
= = Y = * Mikrodalga kapagin agin ve dort
NS viday! kullanarak finn kabine
sabitleyin. Vidalar ondeki
AT - T~ deliklerden takin,
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H Cihazimizin Kullaniimasi

Mikrodalga firinlarin avantajlan

Geleneksel finnlarda, elekirik elemanlari
ya da gaz ocaklari tarafindan yayilan 1si
yivecege distan ige dogru nifus eder, Bu
nedenle icerdeki havayi, firin bilegenlerini
ve yiyecek kaplarini isitmak igin cok
miktarda enerji harcanir.

Bir mikrodalga finnda, 1si1 yiyecegin kendisi
tarafindan Uretilir ve 1s1 akimi igeriden
diganya dogru hareket eder. Ortamda,
finmin i¢ duvarlarinda ya da tabaklar ile
kaplarda (mikrodalga ile kullamim igin
uygunlarsa) hicbir 1s1 kaybi olmaz, diger
bir deyisle, yalnizca yiyecek isttilir.
Mikrodalga firinlarin avantajlan asagidadir:
1. Daha kisa pisirme sUreleri; genelde bu
streler geleneksel pisirme icin gereken
slrelere gére 3/4 oraninda daha azdir.

2. Ultra hizli donmusg yiyecek ¢zme; bu
sayede bakteri gelisme tehlikesi azalr.

3. Enerji tasarrufu.

4. Daha kisa pigirme sdrelerine bagli olarak
yiyeceklerin besin degerinin karunmasi.
5. Kolay temizleme.

Bir mikrodalga firin nasil galigir

Bir mikrodalga firnda elektrik enerjisini
mikrodalga enerjisine dondstiren ve
magnetron olarak adlandirilan bir yiksek
gerilim valfi vardir. Bu elektromanyetik
dalgalar bir dalga kilavuzu araciligiyla firnin
igine yonlendirilir ve bir metalik dagitic
tarafindan ya da déner cam tepsi ile
daglir.

Finmn iginde mikrodalgalar tum yonlerde
yayilir ve metal duvarlardan yansitilarak
yiyecege esit oranda nUfuz eder.

Yiyecekler neden isimir

Codu yiyecek su igerir ve su molekdlleri
mikrodalgalara maruz kaldiklarinda titresir.
Molekuller arasindaki stirtiinme, yiyecegin

sicakligini artiran, derin dondurulmus ise
cozen, pisiren ya da sicak tutan sy Uretir.
Isinin yiyecek iginde artmasi nedeniyle:

* Yiyecekler cok az ya da hi¢ sivi veya yag
ile pigirilebilir;

* Bir mikrodalgada ¢dzme, 1sitma ya da
pisirme geleneksel finna gore gok daha
hizhdir;

s Yiyecek igindeki vitamin, mineral ve besin
maddeleri korunur;

= Yiyecegin dogal rengl ve aromasi
degismez.

Mikrodalgalar porselen, cam, mukavva ya
da plastikien geger ancak metallerden
gegemez. Bu nedenle, metal kaplar ya da
metal pargalar olan kaplar bir mikrodalga
firnda kullaniimaz.

Mikrodalgalar metal tarafindan yansitilir...

'-". "‘%,‘"'*“T":.

... ancak cam ya da porselenden geger...
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ﬂ Cihazimizin Kullaniimasi

Temel ayarlar

Saali ayarlamak

1,35
Mikrodalga firin ilk kez fise takildiktan sonra veya bir elektrik kesintisinden sonra
saat gostergesi gosterilen zamanin dogru olmadigim belirtmek igin yanip séner:
1. Saat tuguna basin. Saat numaralar yanip sénmeye baslar.
2. Dogru saat degerini ayarlamak icin fonksiyon seciciyi cevirin.
3. Dakikalar ayarlamak icin tekrar Saat tugura basin. Dakika numaralar yanip
sdnmeye baglar.
4. Dogru dakika degerini ayarlamak igin Fonksiyon segiciyi gevirin.
5. Bitirmek i¢in Saat tusuna tekrar basin.

Saali giistermek/gizlemek

Eger saat gbstergesi sizi rahatsiz ediyorsa Saat tusuna 3 saniye boyunca basarak
bunu gizleyebilirsiniz. Saatleri ve dakikalar ayiran noktalar yanip sénmeye devam
edecek ancak saat gdstergesinin geri kalan gizlenmis olacaktir

Eger saat gostergesini yeniden gérmek isterseniz yeniden Saat tusuna 3 saniye
basin,

Giivenlik blogu

ShorSiop

Finin fonksiyonlari bloklanabilir. (Ornegin, cocuklar tarafinda kullaniimasinin
durdurulmasi igin)
1. Firini bloklamak icin Baglat/Durdur tuslarina 3 saniye basin.Bir ses sinyali
duyacaksiniz ve gostergede “safe” kelimesi yer alacak. Bu durumda finn bloklanmistir
ve kullanilamaz.

12| T



ﬂ Cihazimzin Kullaniimasi \

Mikrodalga finn
Bu fonksiyonu sebzeleri patatesler|, pilavi, balik ve eti pisirmek ve 1sitmak igin
kullanin,

e EMmBE @O

1. Fonksiyon Se¢me tuguna basin. Fonksiyon i1siklanndan biri yanip sénecek.

2. Mikrodalga fonksiyon 15191 yanip sdnene kadar Fonksiyon Segiciyi her iki yone
cevirin.

3. Mikrodalganin giictinii degistirmek icin Giig Segme tusuna basin. iigili isikk yanip
stnecek. Eger bu tusa basmazsaniz, firn 800W gligde calisir.

4. Fonksiyon Segiciyi her iki ydnde cevirerek istediginiz glcl segin.

5. islem zamanin degistirmek igin Zaman Segme tusuna basin. ligili 1sik yanip
s6nmeye baglayacak.

6. Fonksiyon Segiciyi her ki yone gevirerek istediginiz islem zamanini segin. (Ornedin
1 dakika).

7. BASLAMA tusuna basin.Finn calismaya baglayacak.

NOT: Giic 1000W olarak segildiginde isleme zamani en fazla 15 dakika ile sinirlidir.

Mikrodalgafirin — Hizh baglangig
Bu fonksiyonu su, kahve, cay veya koyu olmayan gorbalar gibi ylksek miktarda su
iceren yiyecekleri hizlica 1sitmak icin kullanin,

.® 1000 %o | 030 %e

1. Baglama/Durdurma tugsuna basin. Firin mikrodalga fonksiyonunun en yuksek
glclnde 30 saniye icin ¢alismaya baglayacak.

2. isleme zamanin arttirmak isterseniz Baglama/Durdurma tuguna tekrar basin. Bu
tusa her bastiginizda galisma zaman) 30 saniye artacak,

NOT: Gii¢ 1000W olarak secildiinde ¢alisma zamani en fazla 15 dakika ile sinirlidir.
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ﬂ Cihazimzin Kullaniimasi \

lzgara
Bu fonksiyonu viveceklerin Uzerinl kahverengi hale getirmek igin kullanin,

1. Fonksiyon Segme tusuna basin. Fonksiyon isiklarindan biri yanip stnecek.

2. lzgara fonksiyon 1si1g1 yanip sénene kadar Fonksiyon Segiciyi her iki ydne gevirin.
3. islem zamanini degistirmek icin Zaman Segme tusuna basin. ligili 1sik yanip
sonmeye baglayacak.

4. Fonksiyon Segiciyi her iki yéne cevirerek istediginiz islem zamanini secin. (Ornegin
12 dakika).

5. BASLAMA tusuna basin. Firin ¢aligmaya baslayacak.

Mikrodalga + lzgara
Bu fonksiyonu lazanya ve kimes hayvanlanni pigirmek, patateslerj rostolamak,
yiyecekleri kizartmak icin kullanin.

1. Fonksiyon Segme lusuna basin. Fonksiyon isiklarindan biri yanip stnecek.

2. Mikrodalga+lzgara fonksiyon 1sigi yanip sénene kadar Fonksiyon Segiciyi her iki
yone gevirin,

3. Mikrodalganin glictnt degistirmek icin Giic Segme tusuna basin. ligili 1sik yanip
sonecek. Eger bu tusa basmazsaniz, firn 600W gligte ¢aligir.

4. Fonksiyon Segiciyi her iki yonde cevirerek istediginiz glcl segin.

5. Islem zamanini degistirmek icin Zaman Segme tusuna basin. ligill isik yanip
sénmeye baglayacak.

6. Fonksiyon Segiciyi her iki yone gevirerek istediginiz islem zamanini segin. (Ornegin
12 dakika).

7. BASLAMA tusuna basin. Finn calismaya baslayacak.
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ﬂ Cihazimzin Kullaniimasi \

Sicak hava
Bu fonksiyonu yivecekleri firnlamak igin kullanin,

o_.o_.g.+

B O @ e
4' \

12:00 .8 245

3 5
1. Fonksiyon Se¢cme tusuna basin. Fonksiyon igiklarindan biri yanip sénecek.
2. Sicak hava fonksiyon 15181 yanip sénene kadar Fonksiyon Segiciyi her iki yéne
cevirin.
3. Mikrodalganin sicakhigim degistirmek igin Firin Sicakligi Se¢me tusuna basin.
llgili 151k yanip sénecek. Eger bu tusa basmazsaniz, firin 160°C de ¢aligir.
4. Fonksiyon Segiciyi her iki yénde gevirerek istediginiz sicaklidl segin. (Ornegin
160°C)
5. islem zamanini degistirmek icin Zaman Segme tusuna basin. llgili isik yanip
sbnecek.
6. Fonksiyon Segciciyi her iki yone gevirerek istediginiz islem zamanini segin. (Grmegin
12 dakika).
7. BASLAMA tusuna basin. Firin calismaya baslayacak.

Mikrodalga + Sicak hava
Bu fonksiyonu yivecekleri hizlica firnlamak icin kullanin,

1. Fonksiyon Segme tusuna basin. Fonksiyon isiklarindan biri yanip sénecek.

2. Mikrodalga+Sicak hava fonksiyon isigl yanip sénene kadar Fonksiyon Segiciyi
her iki yne gevirin

3. Mikrodalganin sicakhigim degistirmek icin Finn Sicaklik Segme tusuna basin.
iigili 151k yanip sénecek. Eger bu tusa basmazsaniz, firn 160°C de caligir.

4. Fonksiyon Segciciyi her iki yénde cevirerek istediginiz sicakhdi secin. (Ornegin
160°C)
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ﬂ Cihazimzin Kullaniimasi |

5. Mikrodalga giiciini degistirmek igin Glig Segme tusuna basin. lgili 1sik yanip
stnecek. Eger bu tusa basmazsaniz firn 600W glcde calisir.

6. Fonksiyon Seciciyi her iki yéne cevirerek istediginiz glicl secin.

7. Islem zamanini degistirmek igin Zaman Se¢me tusuna basin. ligili 1sik yanip
sénmeye baslayacak.

8. Fonksiyon Seciciyi her iki yonde cevirerek istediginiz islem zamanini secin.
(Ornegin, 12 dakika )

9. BASLAMA tusuna basin. Firin calismaya baslayacak.

Izgara + Fan
Bu fonksiyonu hem yiyecekleri firinlamak ve eszamanli olarak y(zeylerini
kahverengilestirmek icin kullanin,

1. Fonksiyon Segme tusuna basin. Fonksiyon igiklarindan biri yanip sénecek.

2. lzgara+Fan fonksiyon 1s1g1 yanip sénene kadar Fonksiyon Seciciyi her iki yéne
cevirin.

3. Mikrodalganin sicakligini degistirmek igin Firin Sicaklik Se¢me tusuna basin.
ligili 1sik yanip sénecek. Eger bu tusa basmazsaniz, firn 160°C de calisir.

4, Fonksiyon Segiciyl her iki yonde gevirerek istediginiz sicakligl segin. (Ornegin
160°C)

5. Islem zamanini degistirmek icin Zaman Segme tusuna basin. ligili 1sik yanip
sonmeye baglayacak.

6. Fonksiyon Segiciyi her ki yone cevirerek istediginiz islem zamanini segin. (Ornegin
12 dakika).

7. BASLAMA tusuna basin. Finn galismaya baslayacak.
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ﬂ Cihazimzin Kullaniimasi

Afiirhiiina gire buz ¢izme (otomatik)
Bu fonksiyonu et, kimes hayvanlar, balik meyva ve ekmegin buzunu hizlica gozmek
igin kullann.

1. Fonksiyon Segme tuguna basin. Fonksiyon isiklarindan biri yamp sdnecek.

2. Agirlidina gére buz gézme fonksiyon 15131 yanip sonene kadar Fonksiyon Segiciyi
her iki yéne gevirin.

3. Yiyecek tipini degistirmek igin Zaman Segme tusuna basin. Zaman ve saat Isiklar|
yanip sonmeye baslayacak.

4. Fonksiyon Seciciyi her iki ydnde gevirerek istediginiz program segin, érnegin,
“pr 01" (Asagidaki tabloya bakin)

5. Yiyecek agirhgini belirlemek icin Agirlik Segme tusuna basin. llgili 1sik yanip
soner.

6. Fonksiyon Seciciyi her iki yone cevirerek istediginiz yiyecek agirligini segin.

7. BASLAMA tusuna basin. Finn galigmaya baslayacak.

Asagidaki tablo, agirlik fonksiyon programlarini, agirlik araliklann ve buz ¢gézme ve
dayanma sUrelerini belirterek gosterir. (yiyeceklerin esdeger sicaklikta olduklarina
emin olmak igin)

Program Yiyecek Agirlik (g) Siire (dak.) Daya;":dn;ﬁ ?i}resi
Pr O1 Et 100 - 2000 2-43 20-30
Pr 02 Tavuk 100 - 2500 2-58 20-30
Pr 03 Balik 100 - 2000 2-40 20-30
Pr 04 Meyva 100 - 500 2-13 10- 20
Pr 05 Ekmek 100 - 800 2-19 10- 20

Onemli Not: bkz. “Buz ¢ézme igin genel talimatlar”.
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H Cihazimzin Kullaniimasi

Zamana gire buz ¢izme (elle)
Bu fonksiyonu herhangi bir yiyecegin buzunu hizlica ¢ézmek icin kullanin,

3

1. Fonksiyon Se¢me tusuna basin. Fonksiyon Isiklanindan biri yanip sénecek.

2. Zamana goére buz cbzme fonksiyon 1s1g1 yanip sénene kadar Fonksiyon Segiciyi
her iki yéne cevirin.

3. islem zamanini degistirmek icin Zaman Se¢me tusuna basin. llgili 1sik yanip
soner.

4, Fonksiyon Segiciyi her iki yéne cevirerek istediginiz iglem zamanini segin. (Ornegin
10 dakika).

5. BASLAMA tusuna basin. Firin calismaya baslayacak.

Oze! fonksiyonlar

Ozel fonksiyon oto1: Yemegi 1sitma
Bu fonksiyonu cesitli tiplerdeki viyecekleri isitmak icin kullanin.

Q—O‘—-b-l-

FREED® @0 um'

1. Fonksiyon Secme tusuna basin. Fonksiyon isiklarindan biri yanip sénecek.

2. Ozel Fanksiyon Oto1 fonksiyon isigi yanip sénene kadar Fonksiyon Segiciyi her
iki yone cevirin.

3. Yiyecek tipini degistirmek igin Zaman Se¢cme tusuna basin, Zaman ve saat Isiklari
yanip sonmeye baslayacak.
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ﬂ Cihazinizin Kullamimasi

4. Fonksiyon Seciciyi her iki ydnde gevirerek istediginiz yiyecek tipini segin Ormegin,
"A 01" (asadidaki tabloya bakin) .

5. Yiyecek agirhgini belirlemek icin Agirlik Secme tusuna basin. ligili 1sik yanip
soner.

6. Fonksiyon Segiciyl her Iki yéne gevirerek istediginiz agirhd segin.

7. BASLAMA tusuna basin. Finn calismaya baslayacak.

Asagidaki tablo, 6zel fonksiyon oto1 programlarini, adirhk araliklanni ve buz ¢bzme
ve dayanma strelerini belirterek gosterir. (yiyeceklerin esdeger sicaklikta olduklarina
emin olmak igin).

Program Yiyecek Agirlik (kg) | Sire (dak.) Not
A 01 |Corba 200 - 1500 3-15 1-2 x ayarlayin,
kapali tutun.
A 02 | Onceden hazirlanmis 200 - 1500 3-20 1-2 x ayarlayin,
yiyecekler yogun besinler kapali tutun.
A 03 | Onceden hazirlanmis 200 - 1500 3-18 1-2 x ayarlayin,
yiyecekler yogun besinler kapall tutun.
A 04 | Sebzeler 200-1500 | 2,6-14 | 1-2 x ayarlayin,
kapali tutun,
Onemli Notlar:

e Her zaman mikrodalga finnda kullanilmak Ozere (retiimis kaplar ve sivi kaybini
6nlemek igin bir kapak veya 6rtd kullanin.

* |sitma sirasinda yiyeceklerl birkag kez karistinn veya harmanlayin, dzellikle firn
bir bip sesi ¢ikarttiginda ve gésterge & wrn seklinde yanip sénduginde.

* Yiyecegi isitmak igin gerekii olan zaman yiyecegin ilk isisina baghdir. Dogrudan
buzluktan alinmig yiyeceklerin isinmasi oda sicakligindaki yiyeceklere gore daha
uzun zaman alir. EGer yiyecek istenen sicaklikta degilse bir dahaki sefere isitirken
daha buylk veya kicUk bir agirhk segin.

* |sitmadan sonra, yiyecedi kanstinn ve sicakligin esit hale gelmesine izin vermek
icin bir stire bekleyin.

Uyari! Isitmadan sonra konteyner ¢ok sicak olabilir. Mikrodalgalar pek cok konteyneri
isitmadiklan halde, bunlar yiyeceklerden aldiklari isi ile isinabilirler.
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ﬂ Cihazimzin Kullaniimasi

(izel fonksiyon oto2: Pisirme

Bu fonksiyonu taze yiyecekleri pisirmek igin kullanin,

1. Fonksiyon Se¢me tuguna basin. Fonksiyon igiklarindan biri yanip sénecek.
2. Ozel Fonksiyon Oto2 fonksiyon 1g1d1 yanip sénene kadar Fonksiyon Segiciyi her iki

ydne cevirin,

3. Yiyecek tipini degistirmek icin Zaman Se¢me tusuna basin. Zaman ve saat igiklari

yanip sénmeye baslayacak.

4. Fonksiyon Segiciyi her iki yonde gevirerek istediginiz yiyecek tipini segin, érnegin “b

01" (asagidaki tabloya bakin)

5. Yiyecek agirhgini belirlemek igin Agirlik Segme tusuna basin. ilgili 1sik yanip stner.
6. Fonksiyon Segiciyi her iki yéne gevirerek istediginiz agirhdi segin,
7. BASLAMA tusuna basin. Firin calismaya baslayacak.

Asagidaki tablo, &zel fonksiyon oto 2 programlarini, agirlik araliklarini ve buz ¢ézme ve
dayanma strelerini belirterek gosterir. (yiyeceklerin esdeger sicaklikta olduklarina emin

olmak icin)
Program Yiyecek | Agirlik (kg) | Siire (dak.) Not
b 01 Patates | 200 - 1000 4-17 1-2 x ayarlayin, kapall tutun.
b 02 Sebzeler | 200 - 1000 4-15 1-2 x ayarlaym, kapal tutun.
b 03 PFilav 200 - 500 13-20 1-2 x ayarlayin, kapall tutun.
b 04 Balik 200 - 1500 4-13 1-2 x ayarlayin, kapal tutun.
Onemli Notlar: Hazirlama talimatlari:

» Her zaman mikrodalga firnnda kullanimak
Uzere Uretilmis kaplar ve sivi kaybini
onlermek igin bir kapak veya ortl kullanin.
* [siima sirasinda yiyecekleri birkag kez
kanstinn veya harmanlayin, 6zellikle firnn
bir bip sesi ¢ikarttiginda ve gosterge
Eurn seklinde yanip séndigtinde

Uyan! Istmadan sonra konteyner gok sicak
olabilir. Mikrodalgalar pek ¢ok konteyneri
isitmadiklan halde, bunlar yiyeceklerden
aldiklari isl ile isinabilirler.

» Balik pargalari — 1-3 gorba kasigl su veya
limon suyu ekleyin.

= Pilav — Piring miktaninin iki kati kadar su
ekleyin.

» Soyulmamig patatesler — Ayni dictide
patatesler kullanin. Onlar yikayin ve
kabuklarir birkag kez igneyle delin. 1-3
gorba kagigl su ekleyin.

» Soyulmus patatesler ve Taze sebzeler—
Esit buyUklikteki pargalar halinde kesin.
Her 100gr sebze icin 1 ¢orba kasidi su ve
lezzet vermesi igin tuz ekleyin.
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ﬂ Cihazinizin Kullamimasi

(izel fonksiyon oto3: Buzgdzme & Kizartma
Bu fonksiyonu ¢eilli tiplerde yiyeceklerin buzlanm ¢gézmek ve kizartmak igin kullanin.

cem () =+

1. Fonksiyon Segme tuguna basin. Fonksiyon igiklarindan biri yanip sénecek.

2. Ozel Fonksiyon Oto3 fonksiyon isi@ yanip sénene kadar Fonksiyon Seciciyi her iki
yéne gevirin,

3. Yiyecek tipini degistirmek igin Zaman Segme tusuna basin, Zaman ve saat isiklari
yanip stnmeye baglayacak,

4., Fonksiyon Segiciyi her iki yonde gevirerek istediginiz yiyecek tipini segin, drnegin

“C 01" (agagidaki tabloya bakin) )

5. Yiyecek agirhgim belirlemek i¢in Agirlik Segme tusuna basin. ligili isik yanip soner.
6. Fonksiyon Segiciyi her iki yone gevirerek istediginiz agirhgr segin.

7. BASLAMA tusuna basin, Finn calismaya baslayacak.

Asagidaki tablo, 6zel fonksiyon oto 3 programilarini, agirlik araliklarini ve buz gézme ve
dayanma sUrelerini belirterek gosterir. (yiyeceklerin esdeger sicaklikta olduklarina emin
olmak igin)

Program Yiyecek | Agirlik (kg) | Stre (dak.) Not
O o Pizza 300 - 550 3-9 Pizza lepsisini énceden isitin.
C 02 Derin dondurulmug | 400 - 1000 8-14 2 x ayarlayin, kapall tutun.
yiyecek ‘
C 03 | Patatesyemekleri | 200-450 | 10-12 2 x ayariayin, |
Onemli Notlar: Hazirlama talimatlar:
» Her zaman mikrodalga finnda kullanimak  » Donmus pizza — Onceden pisiriimis pizza
tzere Gretiimig kaplar ve sivi kaybini ve pizza hamurlarn kullanin.

onlemek icin bir kapak veya 6rtd kullarun.  « Derin dondurulmus yiyecekler —-Hepsi

* [sitma sirasinda yiyecekleri birkag kez donmusg olarak lazanya, kaneloni, karides

karnigtinn veya harmanlayin, 6zellikle firn sufle kullanin, Kapal tutun.

bir bip sesi ¢ikarttiginda ve gdsterge » Patates yemekleri, donmus - Cips, patates

Eurn seklinde yanip sbndugunde. kroket ve kizarmig patatesler finrnda
hazirlanmaya uygun olmaldir,

Uyari! Isitmadan sonra konteyner gok sicak

olabilir. Mikrodalgalar pek ¢ok konteyneri

isitmadiklarn halde, bunlar yiyeceklerden

aldiklari 1si ile isinabilirler.
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ﬂ Cihazinizin Kullamimasi

Pigsme ddngiisiinii kesme
Baglama/Durma tusuna bir kez basarak
veya finn kapagini agarak pigsme islemini
herhangi bir zamanda durdurabilirsiniz.
Her iki durumda da:

* Mikrodalga emisyonu aninda
durdurulur.

* |zgara kapatilir hala ¢ok sicaktir. Yanma
tehlikesi!

« Zamanlayic) durur ve gosterge igleme
zamanindan kalan miktar gosterir.

Eger isterseniz, bu anda
yapabilecekleriniz:

1. Esit olarak pigtigine emin clmak igin
yemegi cevirebilir veya karigtirabilirsiniz.
2. Islem parametrelerini dedistirebilirsiniz.
3. Baglama/Durma tuguna basarak iglemi
iptal edebilirsiniz.

isleme yeniden baslamak igin kapad)
kapatin ve Baglama/Durma tuguna basin.

Parametreleri degistirme

Firnn calisirken veya pisirme islemi
kesildiginde islem parametreleri (zaman,
agirlik, gtic vb.) asagidaki sekilde
degistirilebilir:

1. Zaman degistirmek icin, fonksiyan
segiciyi gevirin. Tanimlanan yeni zaman,
aninda gecerli olacaktr.

2. Glcl degistirmek igin, Agirhk/Glig
Segme tuguna basin. ligili isik yanip
sdnmeye baglar. *-" ve "+" tuslarina
basarak parametreyi degistirin ve GUl¢
Segme tusuna tekrar basarak onaylayin,

Pisme dongiisiinii iptal etme

Eder pisme iglemini iptal etmek isterseniz
Baslama/Durma tusuna 3 saniye basin.
Bundan sonra bir bip sesi duyacaksiniz
ve gbstergede zaman gorinecek.

Pisme dongiisiinii bitirme

Islemin sonunda 3 bip sesi duyacaksiniz
ve gosterge "End" kelimesini gdsterecek.
Bip sesleri kapak agilana veya
Baglama/Durma tusuna basilana kadar
her 30 saniyede bir tekrar eder.
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H Cihazimzin Kullaniimasi

Buz gozme

Asagidaki tablo farkli tiplerde ve agirliklarda yiyecekler igin farkl buz cézme ve
bekleme sirelerini (sicakligin yiyecekte esit olarak dagildigina emin olmak igin), arti
Oneriler] gosterir.

Cozilme Bekleme

Yigposk Agirik (ar) siresi (dak.) siresi (dak.) Oneriler
100 2-3 5-10 Bir kere gevirin
200 4-5 5-10 Bir kere gevirin
Et, dana eti, biftek, 500 10-12 10-15 ki kere gevirin
porsiyonlari 1000 21-23 20-30 ki kere gevirin
1500 32-34 20-30 iki kere gevirin
2000 43-45 25-35 Ug kere gevirin
e 500 B-10 10-15 |k| kere (;.avi_ri_n
1000 17-19 20-30 Ug kere gevirin
& 100 2-4 10-15 ki kere cevirin
Dogranmig et - —
500 10-14 20-30 Ug kere gevirin
) 200 4-6 10-15 Bir kere gevirin
Sosis T T
500 9-12 15-20 Iki kere gevirin
Kumes hayvanian 250 5-6 5-10 Bir kere ¢evirin
(porsiyonlar)
Tavuk 1000 20-24 20-30 ki kere gevirin
Buyiik boy tavuk 2500 38-42 25-35 Ug kere gevirin
Balik fileta 200 4-5 5-10 Bir kere Gevirin
Alabalik 250 5-8 5-10 Bir kere gevirin
Karides 100 2-3 5-10 B.r kere g:ev'ir_in
500 B-11 15-20 lki kere gevirin
200 4-5 5-10 Bir kere gevirin
Meyve 300 B-9 5-10 Bir kere gevirin
500 11-14 10-20 |ki kere gevirin
200 4-5 5-10 Bir kere gevirin
Ekmek 500 10-12 10-15 Bir kere gavirin
BOO 15-17 10-20 ki kere gevirin
Tereyag| 250 8-10 10-15
Krem peynir 250 6-8 10-15
Krema 250 7-8 10-15
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ﬂ Cihazinizin Kullamimasi

Buz giizme icin genel talimatiar

1. Buz gdzerken, sadece mikrodalgalar
igin uygun kaplan kullanin (porselen,cam,
uygun plastik).

2. Agirliga gore buz ¢bdzme fonksiyonu
ve tablolari, ¢ig yiyeceklerin buzlannin
cozllmesini referans almaktadir.

3. Buz ¢dzllme zaman) yiyeceklerin
miktar ve kalinligina baghdir.
Yiyeceklerinizi dondururken ¢tzllme
islemini aklimzda tutun. Konteynere
yiyecekleri esit olarak dagitin.

4. Yiyecekleri firimin icerisine
yapabileceginiz en iyi sekilde dagitin.
Baligin veya tavuk budunun en kalin
kisimlan digarn bakacak sekilde
cevrilmelidir. Yiyeceginizin en narin
kisimlarini aliminyum folyo pargalan ile
koruyabilirsiniz.

Onemli: Aliminyum folyo elektrik
atlamasina neden olabilecegi igin firn
boslugunun i¢ ylzeyj ile temas
etmemelidir.

5. Kalin yiyecek porsiyonlari birkag kez
cevrilmelidir.

6. ince porsiyonlar kalin ve genis
pargalara gore daha hizli gozuleceginden
donmus yiyecekleri mimkin oldugunca
esit dagitin,

7. Tereyagi, krem peynir ve krema gibi
yag bakimindan zengin yiyecekler
tamamen ¢ozUimemelidir. Oda

sicakliginda tutulduklan takdirde birkag
dakika icinde servise hazir hale
geleceklerdir. Eger ultra donmusg
kremanin igerisinde klgUk pargalar
halinde buz bulursaniz servisden dnce
karigtirmalisiniz.

8. Kimes hayvanlarini ters ¢evrilmig bir
tabagin Uzerine yerlestirin, boylelikle et
sularn kolaylikia akabilir.

9. Cok fazla kurumamasi igin ekmekler
peceteye sariimaldir.

10. Firin, bip sesi ¢gikartiginda ve
gosterge Ewrn kelimesi ile yanip
séndluglnde yiyecekler cevrilmelidir.
11. Donmus yiyeceklerin sargilarini
¢ikartin ve metal kivirma etiketlerini
cikartmay unutmayin. Donmusg
yiyecekleri buzdolabinda saklamak igin
ve ayni zamanda ve ayrica isitma ve
pisirme igin kullanilabilen konteynerler
icin tek yapmaniz gereken kapagini
¢lkartrnaktir, Buttn diger durumlarda
yiyecekleri mikredalga kullanimi igin
uygun konteynerlere koymalisiniz.

12. Basta kimes hayvanlarn olmak Uzere
cozllmeden kaynaklanan sivilar gézard
edilmelidir. Higbir kosulda bu gibi sivilarin
diger yiyeceklerle temas etmesine izin
verilmemelidir.

13. Buzgbzme fonksiyenunu kullanirken
yiyeceklerin tamamen goziilmesi igin
dayanma stiresini beklemeniz gerektigini
unutmayin.
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n Cihazimzin Kullaniimasi

Bir mikrodalga firin ile pisirme

Uyan! Mikrodalganizla pigirme igleminden
once “Mikrodalga Giivenligi” bélimuand
okuyun.

Mikrodalganizla pisirme yaparken
asagidaki dnerileri izleyin:

» Kabuklu ya da derili yiyecekleri
pisirmeden dnce (elma, domates, patates,
sosis gibi) patlamamalar icin hafifge delin.
Hazirlamaya baslamadan &nce yiyecedi
kesin.

» Tabagdi ya da kabi kullanmadan 6nce,
mikrodalga kullanimi igin uygun
oldugundan emin olun (firn donanimi tdrleri
béldmiine bakin).

* Cok az su igeren yiyecekleri pisirirken
(ekmegin buzunu ¢dzme, patlamig misir
yapma gibi) buharlagma gok hizli olur. Bu
durumda finn bogmus gibi calisir ve yiyecek
yanabilir. Bu gibi bir durumda firin ve kap
zarar gorehilir. Bu nedenle yalmzca gerekli
pisirme sUresine ayarlayin, ayrica pigirme
islemi sirasinda finni yakindan gézleyin,

= Mikrodalga iginde blyilk miktarda yag
isitmaniz (kizartma) mimkdn degildir.

» Onceden pisirilmis yiyecegi icinde geldigi
kaptan ¢ikarin; bu kaplar her zaman isiya
dayanikli olmayabilir. Yiyecek Greticisinin
talimatlarina mutlaka uyun.

= Birden fazla pisirme kabini ayni anda
kullanacaksaniz (6rnegin birkag kupa),
bunlar doner cam tepsiye dizenli bir
sekilde koyun,

= Plastik torbalarn metal klipsierle
kapatmayn. Bunun yerine plastik klipsler
kullanin. Torbalari birkag yerinden delin,
bu sayede iclerindeki buhar digarn gikabilir.
* Yiyeceklerl isiirken ya da pisgirirken, en
az 70°C sicaklia erigtiklerinden emin olun.
» Pisirme sirasinda, finn kapagindaki camda
buhar olugabilir ve damlamaya basglayabiiir.
Bu durum normaldir ve oda sicakligl
dusilkse daha da belirgin hale gelebilir.

Finnin glvenli ¢alismas! bu durumdan
etkilenmez. Pisirmeyi bilirdikten sonra,
yogunlasmadan kaynaklanan suyu
temizleyin.

» Sivilan isitirken, genis agizli kaplar kullanin,
bu sayede buharlagma kolayca
gergeklesebilir buharlasabilir,

Yiyecekleri talimatlara uygun sekilde
hazirlayin ve tablolarda belirtilen pigirme
sireleri ile glg seviyelerinin unutmayin.
Verilen rakamlar yalnizca 6rnek
niteligindedir ve ilk duruma, sicakliga, neme
ve yiyecedin tirlne gore degigebilir.
Sureleri ve glic seviyelerini her duruma
gore tzel olarak ayarlamaniz tavsiye edilir,
Yiyeceginizin dzelliklerine gore pisirme
sUrelerini uzatmaniz ya da kisaltmaniz, glig
seviyelerini artirmaniz ya da azaltmaniz
gerekebilir.

Mikrodalgalaria sofjuima...

1. Yiyecek miktari arttikga, pisirme stresi
de artar. Sunlarn unutmayin:

o [ki kat miktar = Iki kat stre

» Yanm miktar = yanm slre

2. Sicaklik azaldikga, pisirme sUresi artar.
3. Daha sulu yiyecekler daha cabuk isinir.
4. Yiyecek ddner cam tepsiye daha esit
dagitildiginda pigirme iglemi daha homojen
olacaktir, Yogun yiyecekleri tabagin dig
tarafinda ve daha az yogun yiyecekleri
tabagin ortasinda koyarsaniz farkli tirde
yiyecekleri ayni anda sitabilirsiniz.

5. Istediginiz zaman finn kapagn
acabilirisiniz. Bunu yapti@inizda firin
otomatik olarak kapanir. Mikrodalga
yalnizca kapa@i tekrar kapadiginizda ve
baslatma dligmesine bastgnizda
caligmaya baglayacaklir.

6. Sanlmis yiyecekler daha az pisirme
sUresi gerektirir ve ozelliklerini daha iyi
korur. Kullanilan kapaklar mikrodalgalarin
gegisine izin vermell ve buharin digan
clkmasi igin kiguk delikleri olmalidir.
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ﬂ Cihazimizin Kullaniimasi

Tablolar ve dneriler - Sebzeleri pisirme

- i Bekleme
Gilg Sire 5 .
Yiyecek Miktar (gr)| Ek sivilar (Wath) | (dak) slresi Talimatlar
(dak.)
Kamabahar 500 100 ml 750 g-11 2-3 Dilimlere ayirin.
Brokall 300 20 mi 750 6-8 23
Mantar 250 25 ml 750 6-8 2-3 | Sanh tutun,
Bezelye ve havug 300 100 ml 750 79 23 Pargalara ya da
dilimlere ayirn.
Donmug havug 250 25 ml 750 B-10 23 Sarili tutun,
Patates 250 25 ml 750 57 2.3 Soyun ve esi
pargalara bélon.
Sarih tutun.
Kirmizi biber 250 25 ml 750 5-7 2-3 Pargalara ya da
Pirasa 250 50ml 750 57 2-3 dilimlere ayirin,
Sarili tutun.
Donmug briksel 300 50 ml 750 6-8 2-3 Saril tutun.
lahanasi
Tablolar ve Bneriler - Balik pisirme
Bekleme
: . Gig Sire i .
Yiyecek Miktar (gr) (Watt) (dak.) siresi Talimatlar
(dak.)
Balik fileto 500 550 10-12 3 Ustil kapall pisirin. Pigirme
siresinin yansinda gevirin.
Bitiin balik 800 750 2-3 2-3 | Ustd kapali pisirin, Pigirme
300 7-9 stresinin yarisinda gevirin. Baligin
kiiglk kenarlanni kaplamak
isteyebilirsiniz.
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ﬂ Cihazimzin Kullaniimasi

Izgara ile Pigirme

Izgara ile iyi bir sonug almak icin, finn ile
birlikte gelen tel 1izgaray kullanin.
Temas ettigi takdirde firnna zarar
verebilecek bir elektrik atlamasi tehlikesi
yaratacagd! icin finn boslugundaki metal
ylzeylere temas etmeyecek sekilde
1zgara demirini yerlestirin.

ONEMLI NOKTALAR:

1. Mikrodalga i1zgaras! ilk kez
kullanildiginda biraz duman olusacak ve
finn Gretiminde kullamlan yaglarin kokusu
gelecekdir.

2. lzgara calistiginda firn kapag:
penceresi ¢ok sicak olur. Cocuklarn uzak
tutun.

3. lzgara calisirken, i¢ duvarlar ve izgara
teli gok sicak olur. Finn eldivenieri
kullanmalisiniz.

4. |1zgara uzun sdre kullanilirsa, isitici
elemaniarin glvenlik termostatl nedeniyle
kendilerini kapatmasi normaldir,

5. Onemilil Yiyeceklier, kaplar iginde
1zgara yaplldiginda ya da pigirildiginde
80z konusu katin mikrodalga kullanimina
uygun oldugundan emin olun, Firin
donanimi tirleri bolimiine bakin!

6. Izgara kullanildiginda isitict elemaniara
biraz yagd sicrayabilir ve yanabilir. Bu
normal bir durumdur ve bir calisma
arizasi oldugu anlamina gelmez.

7. Pisirmeyi tamamladiktan sonra, Ig
b&limi ve aksesuarlan temizleyin, bu
sayede pisirme artiklan kabuk baglamaz.
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ﬂ Cihazimzin Kullaniimasi

Tablolar ve dneriler - Mikrodalgasiz 1zgara

Balik Miktar (gr) g:!’fl Talimatlar
Levrek 8OO 18-24 | Az miktarda tereyagi strin. Yar pigirme
Sardalye/kirlangig 6-8 balk | 15-20 | sUresinden sonra gevirin ve isteginize gdre baharat

serpin,
Et Miktar (gr) {gg{f’] Talimatlar

Sosis 6-Badel | 22-26 | Yar pigirme stresinden sonra delin ve gevirin.
Donmug hamburgerler 3 adet 18-20
Pirzola (yaklagik 3 cm 400 25-30 | Yar pigirme stresinden sonra islatin ve gevirin.
kaliniginda)

Diger Miktar (ar) {E:f'} Talimatiar
Ekmek kizartma 4 adet 1,5-3 | Kizarmay: izleyin.
Kizarmig sandvig 2 adet 510 | Kizarmayi izleyin.

lzgarayl dnceden 2 dakika 1sitin, Aksi
belirtiimedikgce, tel 1zgarayi kullamin, Tel
1izgarayi bir kasenin Gzerine yerlestirin;
bu sayede su ve yaglar kasenin icinde
toplanir. Verilen sureler yalnizea trnek
niteligindedir ve yiyecegin bilesimine,
miktarina, ve istenen pisirmenin
azhigina/cokluguna baglh olarak
degisebilir. Et ve ballk, izgaradan énce
sivi yag ve baharatlarla kaplanip bir kag
saal marine edildiginde daha lezzetli
olacaktir. Tuzu yalnizca izgara yaptiktan
sonra ekleyin.

Sosisler, 1izgaradan &nce bir ¢atal ile
delinirse patlamaz.

lzgara suresinin yarisi gegtikten sonra,
pisirmenin ne durumda oldugunu kontrol
edin ve gerekiyorsa yiyecegi cevirin.
Izgara ozellikle ince pargall et ve baligin
pigiriimesi igin uygundur, ince et
pargalarinin yalnizca bir kez gevirilmesi
yeterlidir, ancak daha kalin pargalar bir
kag kez cevrilmelidir.
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ﬂ Cihazimzin Kullaniimasi

Tablolar ve dneriler - Mikrodalga + lzgara
Mikrodalga + 1zgara fonksiyonu hizl
pisirme ve ayni zamanda yiyecekleri
kahverengilestirmek icin idealdir. Aynca
peynir kapl yiyecekleri de izgara yapabilir

ve pisirebllirsiniz. Mikrodalga ve 1zgara
ayni anda calisir. Bu sayede mikrodalga
pisirirken, 1zgara fonksiyonu da kizartir.

L Bekleme
Yiyecek Miktar (gr) Tabak (,f,:ft} (ﬁgf’} siresi
(dak.)
Peynirli makarna 500 Derin olmayan pigirme kabi 300 | 1277 35
Peynirll patates BOO Derin olmayan pigirme kabi 550 | 20-22 35
Lazanya yaklagik 800 Derin olmayan pigirme kabl 550 | 15-20 35
lzgara krem peynir yaklagik 500 Derin olmayan pisirme kabi 300 | 18-20 3-5
2 taze tavuk budu her biri 200 Derin olmayan pigirme kabi 300 | 10-15 35
(1zgara)
Tavuk yaklagik 1000 | Derin olmayan genig pigirme kabi | 300 | 35-40 3-5
Corba 2 fincan {2x200gr) Corba kasesi 300 2-4 35

Herhangi bir pisirme kabin mikrodalgada
kullanmadan ¢nce, mikrodalgada
kullanima uygun oldugundan emin olun.
Yalrizca mikrodalgada kullanimaya
uygun olan tepsiler ya da kaplar kullanin.
Mikrodalga ile kombine fonksiyonlarda
kullanilacak kaplar mikrodalga ve
1zgarada kullanima uygun olmalidir. Firn
donanimi tdrleri bélimune bakin!
Verilen rakamlar yalnizca Ornek
niteligindedir ve yiyecegin konumuna,
tardane, sicakhgina ve nemine gore
degisebilir.

Stre yiyecegin kahverengilesmesi igin
yeterli degilse, 5 ya da 10 dakika daha
1zgaraya devam edin.

Litfen bekleme sireleri esnasinda
yiyeceqi izleyin ve et parcalanni gevirmeyi
unutmayin.

Tersi belirtiimedikge, pisirme esnasinda
dboner cam tepsiyi kullanin.

Tablolarda verilen degerler, firmin igi
soguk oldugunda gecerlidir (firini
oOnceden 1sitmak gerekmez).
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n Cihazimzin Kullaniimasi

Tablolar ve dneriler - Kizartma

; ; Bekleme
: A Glg | Sicakik | Siire o :
Yiyecek Miktar (gr) i suresi Talimatlar
(Watt) C (dak.) (dak.)
e Kabin dstlne kapak
Etli tlrld 1000 200 160170 | 80/90 10 koymayin
. Kabin dstine kapak
Biftek 500/600 200 180190 | 35/40 10 koymayin
Kabin Ustine kapak
— koyun. Gogsund
Bitun tavuk 100/1200 400 200 30/40 10 yukariya dénik tutun.
Cevirmeyin,
Kabin Ustlne kapak
koymayin. Parcalan
Tavuk pargalari BOO 400 200 25/35 10 derlleri yukan gelecek
sekilde dizenleyin.
Cevirmeyin.
Kabin Ostine kapak
Ordek 1500/1700| 200 200 70/80 10 koyun. Cevirmeyin.

Et kizartma dnerileri

Et pargalarini yan pisirme stresinde
cevirin. Kizartilan et hazir oldugunda,
finn galismiyor halde ve kapall iken 10
dakika kadar firin iginde tutmalisimz. Bu,
etteki suyun iyice dagilmasin
saglayacaktir.

S6z konusu etin miktarina baglh olarak
yagsiz ete 2 ila 3 gorba kasigl, etli tarld
yemedine ise 8 ila 10 gorba kasigl yemek
sosu ya da benzer bir sivi ekleyin.
Gereken kizartma sicakligi ve suresi
pisirilen etin tdrine ve miktarina gére
degisir.

Kizartilacak etin agirligi tabloda
goranmoyorsa hemen altindaki agirlik
ayarlanin segin ve pisirme sUresini uzatin,

Firin donammiyla ilgili tavsiyeler

Firin donaniminin firina sigdigindan emin
olun.

Sicak cam kaplar kuru bir mutfak bezinin
dzerine kayulmalidir, Bu gibi kaplar soguk
ya da islak bir ylzeye koyulursa cam
catlayabilir ve kinlabilir. Finn donanimini
finndan gikarmak igin firn eldivenler
kullanin.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Tablolar ve dneriler - Kekler

Tard Kap Seviye Sicaklik | Sdre (dak.)
Cevizli kek Kelepgeli kek kalibi 1 170/180 30/35
Meyveli turta Kelepgeli kek kalibi 2 150/180 35/45
Meyvel kekler Ortas) delikli kek kalibi 1 170/180 30/45
Tuzlu turtalar Kelepgeli kek kalibi 2 160/180 50/70
Normal kek (pandispanya) Kelepgell kek kalibi 1 160/170 40/45
Bademli kekler Tepsi 2 110 35/45
Talag béredi Tepsi 2 170/180 35/45

Kek pisirme donamimiyla ilgili tavsiyeler
En yaygin kullanmilan kek donammi siyah
metal kaliplardir. Mikrodalgali kombine
pisirme kullanacaksaniz cam, seramik
ya da plastik pisirme donanimi kullanin.
Bunlar 250°C'ye kadar sicakliga
dayanabilmelidir. Bu tlrde pisirme
donanimi kullaniyorsaniz kekler gok fazla
kahverengilesmez.

Kek pisirmeyle ilgili tavsiyeler

Farkli tdr ve miktarlardakl hamur isleri
farkl sicakliklar ve pisirme sireleri
gerektirir. Once dustk ayarlan deneyin
ve ardindan, bir sonraki seferde gerekirse
daha yiksek sicakliklari kullanin. Distk
bir sicaklik daha homojen bir pisme
saglayacaktir. Kek tepsisini her zaman
dbner cam tepsinin ortasina koyun,

Pisirme dnerileri

Kekin dogru sekilde pistigi nasil kontrol
edilir?

Pisirme slUresinin sona ermesinden 10
dakika 6nce kekin en ylksek kismina bir
kdrdan batinn. Krdana hig hamur
yapismiyorsa kek hazirdrr.

Kekin digi cok karardiysa
Bir sonraki pisirmede daha didsik bir

sicaklik secin ve kekin daha uzun strede
pismesini bekleyin.

Kek gok kuruysa

Pisirme bittikten sonra bir kirdanla kek
Uzerinde kagUk delikler agin. Ardindan
kekin Uzerine biraz meyve suyu serpin.
Bir sonraki pigirmede sicakligi 10 derece
kadar artinn ve pisirme suresini kisaltin.

Keki ters gevirdijinizde kaliptan ayniimiyorsa
Pisirdikten sonra 5 ya da 10 dakika kekin
sogumasini bekleyin; kaliptan daha kolay
ayrilacaktir. Kek hala kaliptan ayrimiyorsa
bir bicak Ile kenarlarini siyirin. Bir sonraki
pisirmede kalibi daha iyi yaglayin.

Enerji tasarrufuyla ilgili tavsiyeler

Birden fazla kek yapacaksaniz, bunlar
finn henlz sicakken ardarda pigirmeniz
tavsiye edilir. Bu, ikinci ve daha sonraki
keklerin pisirme siresini kisaltir.

Koyu renkli pigirme kaplar — siyah boyall
ya da emaye kapli — tercih edilebilir glinkd
bu gibi kaplar i1siy| daha iyi absorbe eder.
Uzun pisirme streleri kullanildiginda,
pisirme suresinin bitmesinden 10 dakika
once firni kapatabilir ve kalan isinin
pisirmeyi tamamlamasini saglayabilirsiniz.
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E Bakim ve Temizlik

Normalde yapilmasi gereken tek bakim
islemi temizliktir.

Uyan! Mikrodalga finminiz diizenli olarak,
tum yiyecek kalintilari alinarak
temizlenmelidir. Mikrodalga temiz
tutulmazsa ylzey! bozulabilir, bu da finnin
¢alisma 6mrini kisaltabilir ve hatta
tehlikeli bir durumia bile sonuglanabilir.
Uyari! Temizlik firin kapaliyken
yapiimalidir. Fisi prizden ¢ikanin ya da
ilgili elektrik sigortasini kapatin.

Sert ya da asindiric| temizlik drlnlerini,
yuzeyleri gizecek bulasik tellerini ya da
keskin nesneleri kullanmayn; bunlar
lekelere neden olabilir.

Yiiksek basingl ya da buhar piiskirtmeli
temizleme cihazlarim kullanmayin.

On yiizey

Normalde firini yalnizea islak bir bezle
silmeniz yeterlidir. Eger cok kirliyse,
temizleme suyuna bir kag damla sivi
bulasik deterjan ekleyin. Sonra, ylzeyi
kuru bir bezle kurulayin.

Kireg, yag, nisasta ya da yumurta aki
lekelerini hemen cikarin. Bu lekelerin
altinda asinma olusur.

Finnin igine su girmesine izin vermeyin.

Firimin igi

Finni her kullanmanizdan sonra, ig
duvarlarini nemli bir bezle silin. Bu i¢
kisma yapisabilecek ylyecek

sigramalarini ya da lekelerini gikarmanin
en kolay yoludur,

Cikariimasi daha zor kirleri temizlemek
icin, asindincr olmayan bir temizleme
arnd kullanin. Firin spreyleri ya da diger
sert veya asindinc! temizleme Uriinlerini
kullanmayin.

Kapagin dogru sekilde agiimasini ve
kapanmasini saglamak i¢in kapadi ve
finnin 6n tarafini her zaman gok temiz
tutun.

Mikrodalga havalandirma deliklerine su
girmediginden emin olun,

Déner cam tepsi ve ilgili destegi diizenli
araliklarla ¢ikarin ve finnin i¢ tabanini
ozellikle herhangi bir sivi doktlmusse
hemen temizleyin.

Daéner cam tepsi ve ilgili destedi yerinde
degilken firimi galistirmayin.

Finnin ici cok Kirliyse, ddner cam tepsinin
Uzerine bir bardak su koyun ve
mikrodalga finni maksimum glcte 2 ya
da 3 dakika ¢alistirin.

Olusan buhar kiri yumusatir ve kir
yumusak bir bez kullanilarak daha kolay
temizlenebilir.

Istenmeyen kokular (6. balik pisirdikten
sonra) kolayca giderilebilir. Bir bardak
su icine birkac damla limon sikin, Suyun
asin kaynamasini énlemek icin bardaga
bir gorba kagigi kahve koyun. Suyu 2 ya
da 3 dakika maksimum mikrodalga
gUclnde isitin.
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E Bakim ve Temizlik

Firinin tavan

Finnin tavani Kirliyse, temizligin daha
rahat yapilabilmesi i¢in tavandaki
hareketli Gst isitict agag dogru indirilebilir.
Yanma tehlikesini énlemek igin, bu islemi
yapmadan énce 1zgaranin sogumasini
bekleyin. Asagidaki adimlar uygulayn:
1. lzgara destedini 180° déndurin (1),
2. lzgaray yavasca asag dogru ¢ekin
(2). Hasar verebileceginden bu islem
sirasinda asiri glg kullanmayin.

3. Tavani temizledikten sonra, Gnceki
islemi yaparak 1zgarayi (2) yerine
yerlestirin.

ONEMLI UYARI: Izgara isitma birim
destedi (1) cevrildiginde dusebilir. Eger
bu olursa, i1zgara 1sitma birim destegini
(1) bosluk tavanindaki yivin icerisine
yerlestirin ve 1zgara I1sitma birim destek
(2) pozisyonuna 90° déndurdn.

Tavana yerlestiriimis mika kapak (3) her
zaman temiz tutulmalidir. Mika kapak
Uzerideki her turld yiyecek kalintisi hasara
neden olabilir ve kivilcimlara yol agar.
Asindirici temizleme Grlinleri ya da keskin
nesneler kullanmayin.

Herhangi bir riski 6nlemek icin, mika
kapag! ¢ikarmayin.

Cam lamba kapagi (4) firnin tavanina
yerlestirilmistir ve kolayca temizlemek
icin ¢ikartilabilir, Bunun icin sokilp, su
ve bulagik deterjan! ile temizlemeniz
yeterlidir.

Aksesuarlar

Her kullanimdan sonra aksesuarlari
temizleyin. Cok kirlilerse, nce hepsini
islatin ve ardindan bir firga ya da sunger
kullanin. Aksesuarlar bulagik makinesinde
yikanabilir.

Déner cam tepsinin ve ilgili destegin her
zaman temiz oldugundan emin olun,
Déner cam tepsi ve ilgili destegdi yerinde
degilken firini calistirmayin.
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ﬂ Yetkili Servis Cagirmadan Once Yapilmasi Gerekenler

Finn galigmiyorsa ne yapmaliyim?
UYARI! Her tdrlQ onarimin yalnizca
uzman bir teknisyen tarafindan yapiimasi
gerekir. Yetkili Arcelik Servisi haricinde
yapilacak her tirlli onanm tehlikelidir.
Arcelik Yetkili Servisine gerek kalmadan
gézebileceginiz baz sorunlar:
 Ekranda hicbir sey gériinmiyor! Sunlan
kontrol edin:

- Saat gostergesi kapatilmig (Temel
Ayarlar bélimUne bakin).

e Tusglara bastigimda higbir sey olmuyor!
Sunlan kontrol edin:

- Guvenlik Engeli etkin (Temel Ayarlar
bélimine bakin).

= Firnin calismiyor! Sunlarr kontrol edin:
- Fisi prize tam olarak takilmis.

- Finnin gict acik.

- Kapak dogru sekilde kapatiimis.
Kapak bir tik sesi ¢ikartarak kapanmalidir,
- Kapak ile firmin 6n bélimu arasinda
yabanci bir madde olabilir.

* Finn ¢alisirken bazi garip gurilitiler
duyuluyor! Sunlarn kontrol edin:

- Finnin iginde yabanci bir metal
nesnaden kaynaklanan herhangi bir
elektrik arki var (firn donanim tdrleriyle
ilgili bo&lime bakin).

- Firin donanimi firin duvarlarina temas
ediyor.

- Finnin iginde sabitlenmemis gatal bigak
ya da pisirme aleti var.

* Yiyecek isinmiyor ya da cok yavag
isimyor! Sunlar kontrol edin:

- Yanhglikla metal finn donanimi
kullaniyorsunuz.

- Dogru galisma slrelerini ve glg
seviyesini segerek calistiriyorsunuz.
- Finnin icine koydugunuz yiyecek

normalde koydugunuzdan daha fazla
miktarda ya da daha soguk.

= Yiyecek cok sicak, kuru ya da yanmis!
Dogru ¢alisma srelerini ve glg
seviyesini secip segmediginizi kontrol
edin.

* Pigirme slresi tamamlandiktan sonra
bazi sesler duyuyorum! Bu bir sorun
degildir. Sogutma fani biraz daha
galigmaya devam eder. Sicaklik yeterince
azaldiginda, fan kendiliginden kapanir.
= Firin galisiyor ama i¢ lamba yanmiyor!
Tom fonksiyonlar dogru sekilde
galisiyorsa muhtemelen ampul yanmistir.
Firni kullanmaya devam edebilirsiniz.

Lambanin dedistirilmesi

Lambayi degistirmek icin asagidaki islemi
yapin:

- Finnin elektrik baglantisin kesin, Figi
prizden ¢ikarin ya da ilgili sigortay
kapatin.

- Lambanin cam kapagin (1) sékun.

- Halojen lambay (2) ¢ikann. Uyari!
Ampul ¢ok sicak olabilir.

- 12W/10W'luk yeni bir halojen lamba
takin. Uyan! Lamba ylizeyine dogrudan
elinizle dokunmayin; lambaya zarar
verebilirsiniz. Lamba (reticisinin
talimatlarina uyun.

- Lambanin cam kapagini (1) gevirerek
yerine takin.

- Finni tekrar guc kaynagina baglayin.




Tilketici Hizmetleri

Degerli Misgsterimiz,

Sizlere iyi Grin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de énemine inaniyoruz. Bu
nedenle siz hilingli tiketicilere gok genis kapsamli yeni hizmetler sunmaya devam
ediyoruz.

Yetkili Servislerimizin haftanuin 7 glnud 09:00 - 22:00 saatleri arasinda hizmet
vermeye baglamasinin ardindan, Argelik Cagn Merkezi de haftanin 7 giind 08:00
- 24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak
hizmet vermeye baslad..
Dogrudan bu numaray gevirerek Argelik Cagri Merkezine basvurabilir ve arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.
a Y
Yeni Numaralar:
444 0888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden *)
Diger Numara:

(0216) 585 & 888
\ _J

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir i¢i arama tarifesi Uzerinden, cep
telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi Gzerinden Ucretlendirme
vapllmaktadir,

Cagr Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tketici Hizmetleri
béluminde bulunan formu doldurarak ya da 0216 585 8 888 nolu telefonu arayarak
ya da 0216 423 23 53 nolu telefona faks ¢gekerek de ulasabilirsiniz.

Yazill bagvurular igin adresimiz: Argelik Cagn Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 34950
Tuzla/ISTANBUL

Agagidaki énerilere uymanizi rica ederiz.

1. Urtintnuzt aldiginizda Garanti Belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Uriintinuzu kullanma kilavuzu esaslarina gore kullaniniz.

3. Urtinunizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan
Cadn Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden "HIZMET FISI" istemeyi unutmayiniz.
Alacaginiz Hizmet Fisi, ilerde driinindzde meydana gelebilecek herhangi bir scrunda
size yarar saglayacaktr.

6. Kullanim emr: 10 yildir. (Uriinin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli
yedek parga stiresi.)
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TORK PATENT ENSTITUSD

MARKA TESCIL BELGESI

Marka No: 2002 23497
Cesidi : Hizmet-Ticaret

arcelik’

Marka Sahibi: ARCELIK ANONIM SIRKETI
Tabiyeti + TURKIVE CUMITURIVETI

Adresi : Aydinh Kiyii, Cayirova ISTANBUL
Emfinsi : 097,08, 09, 11, 20, 24, 35, 37
iligiktedir.

Markolurin Korunmas) Hakkinda 556 Sayili Kanun Hilkmiinde
Kararnameye giire 16/09/2002 tarihinden itibaren ON YIL miiddetle
tescil edilmistir.

.
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07. 34. Dograma, 6giitme, ezme, ¢irpma ve ufalama i¢in mutfakta kullanilan elektrikli aletler:
Mikserler, blenderler, mutfak robotlan, elektrikli bigaklar, kiyma makinalan, ¢6p 6glitme
makinalari.

07, 35. Bulasik yikama makinalan, camagir yikama ve sikma makinalan, elektrikli veya
motorlu zemin cilalama makinalari..,

07. 36. Elektrikli siipiirgeler ve elektrikli hah yikama makinalarn ile bunlarn torbalar, borulan
ve pargalari...

8. SINIF

08. 01. Degerli madenlerden olanlar da dahil gatal, kasik, bicak vb. egyalar: Bigaklar, ¢atallar,
kagiklar, kepgeler ve benzeri servis takimlan, elektrikli olmayan peynir ve yumurta dilimleyicileri,
pizza kesiciler, sebze ve meyve soyma aletleri...

08. 03. Kigisel kullanim icin el aletleri: Elektrikli veya elektriksiz trag makinalari, tras bicaklari,
usturalar, elektrikli, epilasyon aletleri, makaslar, trnak makaslan, térpiiler, kirpik kivineilan,
manikiir ve pedikiir aletleri ve bunlara uygun kiliflar ile koruyucu kaplan...

9. SINIF

09, (4. Haberlesme cihazlan harig ses ve goriintiiniin kayd, nakli veya yeniden meydana
getirilmesi (reprodiiksiyonu) i¢in cihazlar: Radyolar, televizyonlar, videolar, kameralar, audio
cihazlan ve pargalan, televizyon alicilam igin ilave cihaz olarak eglence cihazlan, sinematografik
cihazlar, uzaktan kumanda aletleri, kulakliklar, hoparlérler, megafonlar, diyafonlar, interkomlar,
resim ve dia projeksiyon cihazlar...

09, 05. Veri iglem cihazlari: Bilgisayarlar, bilgisayar vazilim ve donammlary; yazicilar, laser
yazicilar, tarayicilar (scanmerler), yazarkasalar (kaydedici kasalar), hesap makinalan, barkod
okuyucular ve bunlarin pargalan ile aksesuarlari...

09. 09. Antenler, uydu antenler, yiikselticiler ve bunlarn parcalan...

09. 13. Haberlesme cihazlan: Telefonlar, fakslar, telefakslar, teleksler, telgraf makinalari,
telsizler, telefon santralleri...

09. 25. Utiiler; elektrikli ve buharli {itiiler, pres iitiiler...

09, 40. Bilgisayarlar ve televizyonlar igin ekran filtreleri.

11. SINIF

11. 02. Isitma ve buhar liretme tesisatt icin cihazlar: Isitma tesisati parcast olan sobalar,
kalorifer ve dogalgaz tesisati icin kazanlar (boylerler), buhar kazanlar, esanjérler, briilérler,
kat kaloriferi cihazlan, kat kaloriferi olarak da kullamlabilen sofbenler, sofbenler, radyatorler,
151 pompalan, elektrikli su kazanlan, giines enerjisi kollektérleri ve cihazlar...

I1. 03. Kati, sivi, gaz yakith ve elektrikli sobalar, kuzineler...

11. 04. Klimatizasyon ve havalandirma cihazlan: Klimalar, fanlar (hava iifleyici) vantilatrler,
tagitlar i¢in olanlar da dahil airconditionlar; mekanlar igin havayi dezenfekte edici ve
temizleyici aletler, cihazlar ve bunlarnn pargasi ile aksesuarlar...

11. 05. Sogutucular: Buzdolaplari, derin dondurucular, buz kutulan, buz makinalari ve
cihazlan...

11. 06. Pisirmede ve kaynatmada kullamlan elektrikle ve gazla caligan aletler, makinalar ve
cihazlar: Tost makinalan, ekmek kizartma makinalari, fritézler, 1zgaralar, griller, finmlar,
ocaklar, musir patlaticilar, otoklavlar, kahve ve ¢ay pisirme makinalan, su kaynaticilar (kettle)
ve bunlara ait pargalar...

11. 10. Elektrikli sa¢ kurutma makinalan, fon makinalar, el kurutma makinalan, cilt nemlendirici
cihazlar, solaryum cihazlarn...
11. 21. Camagir kurutma makinalari.




- Garanti ile ilgili olarak
‘ ame//k Miisterinin Dikkat Etmesi
]

Gereken Hususlar

Argelik tarafindan verilen bu garanti, Mikrodalga Firin'tn normalin disinda
kullanilmasindan dogacak anizalarin giderilmesini kapsamadi @i gibi, agagidaki durumlar
da garanti digtelir:

1. Kullanma hatatarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriiniin miigterive tesliminden sonraki vitkieme, bogalima ve tagima sirasinda olugan
hasar ve arizalar,

3. Voltaj diigiekliigii veva fazlaligi; hatali elekirik tesisaty; firiiniin etiketinde yazili
voltajdan farklt voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve arizalar,
4, Yangin ve yildirim diigmesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar.

Uriine yetkisiz kigiler tarafindan yapilan miidahalelerde firiine verilmiy garanti sona
erecektir.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsilifinda yapiler.

Lriiniin kullamim yerine montajt ve naklivesi iiriin fivatina dahil degildir,

Garanti belgesinin tekemmiil ertirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugn, tiketicinin
mali satin aldigi satici, bayi, acenta ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde
tahrifar yamldigy, firiin dizerindeki orijinal seri numarast kaldirildifs veya rahrif edildigi
takdirde bu garanti gegersizdir.

Uriiniiniiz Argelik A.S. adina Teka Portugal S.A (Estrada da Mota, Apartado 533,
Posta Kodu: 3834-909, Ilhave - Portekiz Tel: +351 234 329 500

Fax: +351 234 325 457) tarafindan iiretilmigtir.

Ithalatgr Firma: ARCELIK A.S.

Mengei: PORTEKIZ

Gagn Merkezi Diger Numara ARGELIK A.S. Tuzla 34950 lstanbul

444 u aaa 021 6 585 8 888 Talefon (0216) 585 85 85 Faks (0-216) 423 23 53
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ARCELIK Mikrodalga Firin'n, kullanma kilavuzunda gisterildigi sekilde kullaniimas
ve Argelik’in yerkili kildigr Servis elemanlar: digindaki gahislar tarafindan bakim,
onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemiy olmasi yartiyla, biitiin pargalary
dahil olmak iizere tamami malzeme, iscilik ve dretim hatalarina karg

3(0C) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsamt icinde gerek malzeme ve iggilik gerekse montaj hatalarindan dolay:
arizalanmast halinde yaptlan iglemler igin igeilik masrafi, defigtirilen parga bedeli ya
da bagka bir ad altinda highir iicret talep edilmeyecektir, Garanti siiresi iginde yapilacak
enarimlarda gegen siire, garanti siresine ilave edilir. Tamir siresi en fazla 30 iy
gliniidiir. Bu siire mamuliin vetkili servis atélvelerimize, vetkili servis atcélyelerimiz
bulunmamas: durumunda Yerkili Satictlarimiza veya Firmamiza bildirildigi tarihten
itibaren baglar. Uriintin arizasinin 15 iy glinii igerisinde giderilememesi halinde Argelik
A.3. diriniin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer dzelliklere sahip bagka bir Griinii,
mifgterinin kullanimna tahsis edecektir,

Arizanm giderilmesi konusunda nygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile defigtirilecek
par;aiarm saptanmast tamamen firmameza aittir. Arizanin giderilmesi firiiniin bulundugu
verde veva Yetkili Servis atilyelerinde yapilabilir. Milgterimizin buna onavi garitr.
Ancak;

~{lriintin teslim tarihinden itibaren garanti siiresi iginde kalmak kaydiyla bir yil
icerisinde, ayni arizaye ikiden fazla tekrarlamast veya farklt arizalarin dértten fazla
ortaya ¢ikmast veva belirlenen garanti siiresi igerisinde farklv arizalarin toplaminin
altidan fazla olmasivia liriinden vararlanamamanmn giireklilik kazanmasi,

-Tamiri igin gereken azami siirenin agilmasi

-Yetkili Servis atdlyelerince: meveu! olmamast halinde sirasivla Yetkili saticrmez, bayi,
acente, temsilciligimizden birisinin biilgeve en yakin servis yerkilisivle birlikte veya
Sirmanuz yerkilisince diizenlenecek raporla arizamn tamirinin miimkiin bulunmadigrmn
belirlenmesi durumunda, ticretsiz olarak degigtirme iglemi yaptlacakiir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek soruniar igin Sanayi ve Ticarer

Bakanligr, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmas: Genel Miidiirliigii'ne bayvurulabilir, Bu
Garanti Belgesi'nin kullanimasina 4077 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun
tle bu Kanun'a dayantlarak yiiriirliife konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina
Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlig:, Tiiketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Midiirliigii tarafindan izin verilmigtir.

ARCELIK A.5.
GENEL MIIDiIR GENEL MUDUR YARDIMCISI

Seri No:

Tip: KMF 8321

Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Farura Tarihi, No:

Sateer Firma Unvani: Tel-Faks:

Sarier Firma (Kage ve Tmza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanhf'nin 54170 no'lu ve 24.06.2008 izin tarihil belgesine gore dlzenlenmigtir
Bu biliimil, firind aldigoz Yetkili Satie) imzalayacak ve kageleyeceidi




