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Liitfen dnce bu kilavuzu okuyun!

Degerli Musterimiz,

Modern tesislerde Uretilen ve titiz kalite kontrol islemlerinden gegirilen Griintiniiz-
den en iyi verimi almaniz istiyoruz.

Bu nedenle, trlini kullanmadan énce kilavuzun tamamini dikkatle okuyun ve bir
basvuru kaynag olarak saklayin. Urlinii bir baskasina devretmeniz halinde, kila-

vuzu da verin.

Kullanma kilavuzu iiriinii hizli ve giivenli bir sekilde kullanmaniza yardimci

olur.

¢ Urlinii kurmadan ve calistrmadan énce kullanma kilavuzunu okuyun.

e  Giuvenlikle ilgili talimatlara mutlaka uyun.

e Daha sonrada ihtiyaciniz olabilecedi icin kullanma kilavuzunu kolay ulagabile-
ceginiz bir yerde saklayin.

¢ Urlinle birlikte verilen diger belgeleri de okuyun.
Bu kullanma kilavuzunun bagka modeller igin de gecerli olabilecegini unut-
mayin.
Modeller arasindaki farklar kilavuzda agik bir sekilde belirtilmigtir.

Semboller ve agiklamalan
Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

(G Onemi bilgiler veya kullanimla ilgili faydal ipuglari.
A\ Can ve mal acisindan tehlikeli durumlara karsi uyari.
/N Elektrik carpmasina kargi uyari.
Yangin tehlikesine karsi uyari.

Sicak ylzeylere kargi uyari.
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Uriiniiniiz

Genel gérinim

76 5
1 Tel 1zgara 7  Fazla su ¢ikis borusu
2 Raflar 8 Raf konumlar
3 Tepsi 9  Su seviye gostergesi
4 On kapak 10  Su koyma haznesi
5  Tutamak 11 Kontrol paneli
6  Buhar ¢ikis borusu
1 2 3 4 5 6 7
. e
HE-HH BEES
n ] D
12 11 10 9 6 8
1 Acgma/Kapatma tusu 7  Pisirme baslatma/durdurma tusu
2 Program Segme tusu 8  Hazir yemek menu segim tusu
3 Fonksiyon ekrani 9  Metin ekrani
4 Gunun saati gosterge alani 10 Hazir yemek segim ekrani
5  Sicaklik - agirlik — hizli 1sitma gdster- 11 Sicaklik - agirlik — hizli 1sitma ayar
ge alani tusu
6  Sicaklik/sire,artirma azalt- 12  Sdre ve ayarlar tusu

ma_menulerde dolagma tuglan
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Teknik ozellikler

Voltaj/frekans

220-240V ~ 50 Hz

Toplam elektrik tiketimi 3,1kW

Kullanilacak sigorta min. 16 A

Kablo tipi/kesiti HO5VV-FG 3 x 1,5 mm”
Kablo boyu max. 2 m

Dis boyutlar (ylkseklik/genislik/derinlik)

595 mm/594 mm/567 mm

Kurulum boyutlan (ytkseklik/genisglik/derinlik)

**590 veya 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Firin Multifonksiyon firin
Enerji verimlilik sinifi* A
ic aydinlatma 15/25 W

2.2 kW

Izgara gli¢ tuketimi
#

Esas: Ev tipi elektrikli firnlarda, enerii etiketi bilgileri EN 50304 standardina gore ve-
rilmistir. Degerler, standart yik ile alt-Ust Isitici veya fan destekli isitma (var ise) fonk-

siyonlarinda saptanir.

Eneriji verimlilik sinifinin belirlenmesi; ilgili fonksiyonlarin triinde bulunmasi durumuna
bagl olarak, asagidaki nceliklendirme sirasina gore yapilir. 1-Eko - fanli pisirme, 2-
Turbo yavas pisirme, 3- Turbo pisirme, 4- Fan destekli alt/Ust isitma, 5-Ust ve alt

Isitma.
** Bkz. Kurulum, sayfa 9.

[[] Urin Kalitesini artirmak igin én-
ceden haber verilmeksizin teknik
Ozelliklerde degisiklik yapilabilir.

@

Kilavuzda yer alan sekiller sema-
tik olup Urdndndzle bire bir uyum
icinde olmayabilir.

Urliniin Gizerinde bulunan isaret-
lemelerde veya Urlinle birlikte
verilen diger basili dékimanlarda
beyan edilen degerler, ilgili stan-
dartlara gére laboratuvar orta-
minda elde edilen degerlerdir. Bu
degerler, Grindn kullanim ve or-
tam sartlarina gére degisebilir.

Aksesuarlar

[} Uriin modeline gére, verilen ak-
sesuar gesidi degismektedir.
Kullanma kilavuzunda anlatilan
tim aksesuarlar Urtininitzde bu-
lunmayabilir.

Firin tepsisi

Hamur igleri, donmus gidalar ve blyuk
parcall kizartmalar icin kullanilr.

Derin tepsi

Hamur igleri, blyUk parcal kizartmalar,
sulu yiyecekler veya izgara yaparken
akan yaglarin toplanmasi icin kullanilir.
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Pasta tepsisi
Kurabiye, bisklvi gibi hamur isleri icin
kullanilir.

Kiicik firin tepsisi
Kigik porsiyonlar i¢in kullanilir. Bu firin
tepsisi tel 1zgaranin Ustlne yerlestirilir.

Tel 1zgara

Kizartma yapmak i¢in ya da firnlana-
cak, kizartilacak ve givecte pisirilecek
yiyeceklerin istenilen rafa yerlestirilmesi
icin kullanilir.

Tel 1zgara ve tepsinin tel raflara uy-
gun sekilde yerlestirilmesi

Izgarayi ve/veya tepsiyi rafin Gzerine
dogru sekilde yerlestirmek énemlidir.

Izgarayi veya tepsiyi 2 rayin arasina
girecek bigimde yerlestirin ve lzerine
yiyecek koymadan 6nce dengeli oldu-
gundan emin olun (Litfen asagidaki
sekle bakin).

Pizza tasi - kiiregi

Pizza, ekmek, lahmacun gibi tas firinda
pisen hamur isi yiyeceklerin pisirilme-
sinde kullanilir.
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B Gnemli giivenlik talimatiari

Bu bélimde, Kisisel yaralanma ya da
maddi hasar tehlikelerini 6nlemeye
yardimci olacak glvenlik talimatlari yer
almaktadir. Bu talimatlara uyulmamasi
halinde her tiirli garanti gecersiz hale
gelir.

Genel glivenlik

e Bu Urin, yanlarinda givenliklerinden
sorumlu olacak veya urunun kullani-
miyla ilgili gerekli talimatlan verecek
bir kisi bulunmadidi slrece; fiziksel,
duyusal veya zihinsel yeteneklerinde
yetersizlik bulunan veya bilgisiz ya
da deneyimsiz olan kisiler (cocuklar
dahil) tarafindan kullanim icin tasar-
lanmamugtir.

Cocuklar denetlenerek, kesinlikle
Urtinle oynamalarina izin veriimeme-
lidir.

e UriinG, "Teknik dzellikler" tablosun-
daki degerlere uygun bir sigorta tara-
findan korunan toprakli bir pri-
ze/hatta baglayin. Transformatérli
ya da transformatérsiiz kullanimda,
topraklama tesisatini ehliyetli bir
elektrikgiye yaptirmayi ihmal etmeyin.
Uriinlin, yerel yénetmeliklere uygun
topraklama yapilmadan kullaniimasi
halinde ortaya ¢ikacak zararlardan
firmamiz sorumlu olmayacaktir.

e  Elektrik kablosu/fisi arizali ise Grin0
calistirmayin. Yetkili Servisi arayin.

e Uriin bozuksa veya gézle gériilir bir
hasan varsa, Grlinu galistirmayin.

e Urin Gizerinde higbir onanm veya
degisiklik yapmayin. Ancak, bazi ari-
zalar halledebilirsiniz; bkz. Sorun gi-
derme, sayfa 41.

e Uriini, izerine su plskiirterek veya
su dokerek kesinlikle yikamayin!
Elektrik carpma tehlikesi vardir!
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ilag alimi ve/veya alkol kullanimi gibi,
muhakeme yetenedinizi etkileyebile-
cek durumlarda arind kullanmayin.
Kurulum, bakim, temizlik ve tamir
islemleri sirasinda Urtnln elektrik
baglantisi kesilmis olmalidir.
Kurulum ve tamir iglemlerini her za-
man Yetkili servise yaptirin. Yetkili
olmayan kisiler tarafindan yapilan is-
lemler nedeniyle dogabilecek zarar-
lardan Uretici firma sorumlu tutula-
maz.

Yemeklerinizde alkol kullanirken
dikkatli olun. Alkol, yuksek sicaklikta
buharlagir ve sicak yuzeylerle temas
ettiginde alev alarak yangin ¢gikmasi-
na neden olabilir.

Kapali konserve kutularnni ve cam
kavanozlar isitmayin. Olusacak ba-
sing, kavanozun patlamasina neden
olabilir.

Uriiniin calisirken kenarlan sicak
olacagi icin yakinina yanici maddeler
koymayin.

Finnlama tepsilerini, tabaklar ya da
aliminyum folyoyu dogrudan firinin
tabanina koymayin. Biriken isi firnin
tabanina zarar verebilir.

Tum havalandirma kanallarinin etra-
fini acik tutun.

Urin, kullanim sirasinda sicak olabilir.
Sicak bélmelere, firnin i¢ kisimlarina,
iIsitma elemanlarina vb. dokunmayin.
Sicak firina yemek yerlestirirken,
yemedi ¢ikartirken vb. daima isiya
dayanikh finn eldivenleri kullanin.
Urlin(i, 6n kapak cami sékiilmiis
veya kinlmig sekilde kullanmayin.
Finn calisirken arka yUzeyi de isinir.
Gaz ve/veya Elektrik baglantisi arka
ylze temas etmemelidir, baglantilar
zarar gorebilir.



e Baglanti kablolarini firin kapagina
sikistirmayin ve sicak yuzeylerin Gze-
rinden gegirmeyin. Kablonun erimesi
sonucunda firinin kisa devre yapma-
sina ve yangin ¢cikmasina neden ola-
bilirsiniz.

e Her kullanimdan sonra Grinin kapali
oldugundan emin olun.

[i] Kullanilacak triintin kurulumu igin
yetkili servisi arayin. Bu islemden
sonra, garanti slresi baslatilir.

Kullanim amaci

Bu Urtn evde kullanilmak Gzere tasar-
lanmistir. Ticari amaglarla kullanimina izin
veriimemektedir.

Bu Urun, 1zgara altinda tabak isitma,
tutamak Uzerine havlu veya giyecek asa-
rak kurutma veya isinma amaciyla kulla-
nilmamalidir.

Uretici, hatali kullanim veya tasima sira-
sinda olusan herhangi bir zarardan dolayi
sorumluluk kabul etmez.

Firin kismi, yiyeceklerin buzlarini gézmek,
firnlamak, kizartmak ve 1zgara yapmak
amaciyla kullanilabilir.

Satin almis oldugunuz GriinGn kullanim
émra 10 yildir. Bu, Grinin tanimlandigi
sekilde calisabilmesi icin Ureticinin ge-
rekli yedek parcalan bulundurma siresi-
dir.

Cocuklar igin giivenlik

e  Elektrikli ve gazli Grtnler, cocuklar
igin tehlikelidir. Uriin calisirken go-
cuklar Griinden uzak tutun ve Urtnle
oynamalarina izin vermeyin.

e Uriin kullanimdayken ve kullanim
sonrasinda soguyana kadar Grinin
aciktaki kisimlan sicak olacaktir. Co-
cuklari uzak tutun.

e "Finn kullanildidi sirada ortamda
cocuk varsa, firn kapagiyla dogru-
dan temasi engelleyen ek aksesuar-
lar kullanilabilirsiniz."

® |zgaranin kullanimi sirasinda, Granin
ulasilabilen yuzeyleri sicaktir. Cocuk-
lar Griinden uzak tutun.

e Uriiniin Gizerine gocuklarin ulasabile-
cekleri nesneleri koymayin.

e Kapak agikken, lzerine herhangi agir
bir nesne koymayin veya ¢ocuklarin
kapagin lizerine oturmasina izin
vermeyin. Firinin devrilmesine ya da
kapak menteselerinin hasar gérme-
sine yol acabilirsiniz.

e Ambalaj malzemeleri ¢ocuklar igin
tehlikeli olabilir. Ambalaj malzemele-
rini, gocuklarin ulagamayacaklar bir
yerde muhafaza edin veya atik tali-
matlarina uygun bir sekilde tasnif
ederek ¢Ope atin.

Elektrikle ilgili calismalarda gii-
venlik

Bozuk elektrikli cihazlar evlerdeki yan-
ginlarin en basta gelen nedenlerinden
biridir.

e  Elektrikli cihazlar ve sistemler Uze-
rinde yapilacak her turll calisma,
yetkili ve ehliyetli kisiler tarafindan
gerceklestirilmelidir.

e Finn kapali olsa bile, sogutma fani,
bir siire daha calismaya devam
eder.

e Herhangi bir hasar durumunda,
Uriini kapatin ve elektrik baglanti-
sini kesin. Bunun igin, evinizin si-
gortasini kapatin.

e Sigorta akiminin Griin akimiyla
uyumlu oldugundan emin olun.
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E Kurulum

Uriniin kurulumu icin size en yakin
Yetkili Servise basvurun. Uriini kulla-
nima hazir duruma getirmek igin Yetkili
Servisi cagirmadan 6nce, elektrik
ve/veya gaz tesisatinin uygun oldu-
gundan emin olun. Degilse ehliyetli bir
elektrikci ve tesisatci cagirarak gerekli
dizenlemeleri yaptirin.

@

A

Urliniin yerlestirilecegdi yerin ve
ayrica elektrik ve/veya gaz tesisa-
tinin hazirlanmasi musteriye aittir.

Uriiniin kurulumunda, elektrik
ve/veya gazla ilgili yerel standart-
larda belirtilen kurallara uyulmali-
dir.

Urlini kurmadan énce (zerinde
herhangi bir hasar olup olmadigi-
ni kontrol edin.

Urlin hasarliysa kurulumunu yap-
tirmayin. Hasarli Grinler glvenli-
giniz igin tehlike olusturur.

Kurulum i¢in dogru yer

Uriin, piyasadan temin edilen mutfak
tezgahlarina kurulacak sekilde tasar-
lanmigtir.
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Uriin ile mutfak duvarlari ve mobil-
yasi arasinda givenli bir mesafe
birakiimaldir. Uygun bosluklar igin
sekle bakin. (degerler mm cinsin-
dendir).

Kullanilan yuzeyler, sentetik
laminatlar ve yapistiricilar 1siya da-
yanikli olmahdir (minimum 100 °C).
Mutfak dolaplari ayni seviyede
olmali ve sabitlenmelidir.

Firnin altinda bir cekmece varsa,
firnla cekmece arasina bir raf ko-
nulmaldir.

Uriinii en az iki kisiyle tasiyin.
Urlinii buzdolaplarinin veya sodu-
tucularin yanina kurmayin. Urii-
ndn yaydigi 1si sogutma cihazlari-
nin enerji tiketimini artirir.

Urlinii tasimak veya hareket et-
tirmek icin, kapak ve/veya tuta-
magi kullanmayin.

Uriniin tel kollari varsa, Griini
tasidiktan sonra kollarn geriye,
yan duvarlarin i¢ine itin.
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*

min.

Kurulum ve baglantilar

Maddi hasar!
Urlinii tasimak veya hareket et-
tirmek icin, kapak ve/veya tuta-
mag! kullanmayin.

e Uriiniin kurulumunda, elektrik veya
gaz ile ilgili yerel standartlarda be-
lirtilen kurallara uyulmalidir.

Elektrik baglantisi

Urling, "Teknik 6zellikler" tablosundaki
degerlere uygun bir sigorta tarafindan

korunan toprakl bir prize/hatta bagla-

yin. Transformatérll ya da transforma-
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t6rsliz kullanimda, topraklama tesisati-
ni ehliyetli bir elektrikgiye yaptirmayi
ihmal etmeyin. Uriiniin, yerel yénetme-
liklere uygun topraklama yapilmadan
kullaniimasi halinde ortaya ¢ikacak
zararlardan firmamiz sorumlu olmaya-
caktir.

A Uriiniin sebeke elektrigine bag-

lantisi yalnizca yetkili ve ehliyetli
bir kisi tarafindan yapilabilir ve
Urlinlin garantisi yalnizca dogru
kurulumdan sonra baslar.
Yetkili olmayan kigiler tarafindan
yapilan islemler nedeniyle dogda-
bilecek zararlardan Uretici firma
sorumlu tutulamaz.

Ay Elektrik kablosu ezilmemeli, kat-
lanmamali, sikigtirimamali veya
Urdndn sicak parcalarina temas
etmemelidir.

Eger elektrik kablosu
hasarlanirsa, ehliyetli bir elektrikgi
tarafindan degistirilmelidir. Aksi
tadirde elektrik carpmasi, kisa
devre veya yangin tehlikesi vardir!

e Baglanti ulusal ydnetmeliklerle
uyumlu olmahdir.

e Sebeke besleme verileri Gnitenin
tip etiketinde belirtilen verilerle ayni
olmalidir. On kapagi actiginizda tip
etiketini goérebilirsiniz.

e Uriinin baglanti kablosu “Teknik
Ozellikler” béliminde belirtilen de-
gerlerle uyumlu olmalidir.

2 Elektrik tesisati Uzerinde herhangi
bir calismaya baslamadan énce
Urlnun elektrik baglantisini kesin.
Elektrik carpmasi tehlikesi vardir.

[i] Elektrik kablosunun fisi kurulum-
dan sonra kolay erigilebilir olmali-
dir (ancak ocaklarin tizerinde bir
yere gelmemelidir).

Elektrik kablosunu prize takin.
Uriiniin yerine monte edilmesi

1. Elektrik kablosunun kopmamasina
ve sikismamasina dikkat ederek, fi-
rini, kabin deligine kaydirin, hizala-
yin ve sabitleyin.

Finninizi, sekildeki gibi 2 vidayla sabit-

leyin.

Son kontrol

1. Elektrik kablosunu prize takin ve
cihazin sigortasini agin.

2. Fonksiyonlar kontrol edin.

Sogutma fanlh cihazlar i¢in

1 Sogutma fani
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2 Kontrol paneli
3 Kapak

Urline takili sogutma fani hem ankastre
dolabini hem de Urtinin 8n kismini
sogutur.

[i] Sogutma fani, firn kapatildiktan
sonra (yaklaslk) 20-30 dakika
kadar daha galismaya devam
eder.

Uriiniin atilmasi

Ambalajin imha edilmesi

Ambalaj malzemeleri cocuklar icin
tehlikelidir. Ambalaj malzemelerini ¢o-
cuklarin ulasamayacag) bir yerde sak-
layin.

Uriniin ambalaji, geri déniistimlii mal-
zemelerden Uretilmigstir. Atik talimatlari-
na uygun bir sekilde tasnif ederek ¢dpe
atin. Normal ev ¢6puyle birlikte atma-
yin.

Gelecekteki tagima islemleri

e Uriinin orijinal kutusunu saklayin
ve Urinl bu kutunun iginde tasiyin.
Kutu Uzerindeki talimatlara uyun.
Orijinal karton yoksa, trlint balon
kabarcikll ambalaj malzemesiyle
veya kalin bir mukavvayla sarin ve
sikica bantlayin.

e Finn icindeki tel 1zgara ve tepsinin
firn kapagina zarar vermesini en-
gellemek icin finn kapaginin i¢ ta-
rafina, bu tepsilerle ayni hizaya ge-
lecek sekilde bir karton serit yer-
lestirin. Firin kapagini yan duvarlara
bantlayin.

e Uriinli tasimak veya hareket ettir-
mek icin kapagdi veya tutamag kul-
lanmayin.

6] Urliniin Gizerine baska esya koy-
mayin ve dik olarak tagiyin.
Urliniin iginde su varken tasin-
mamalidir. Su bosaltma islemi
tamamlandiktan sonra tasinabilir.

[i] Tasima sirasinda meydana gelmis
olabilecek her turll hasara karsi
Urdndndzan genel gérintisind
kontrol edin.

Eski Urtintin elden cikarilmasi

Eski Grlint gevreye zarar vermeyecek
sekilde atin.

Bu GrUndn Gzerinde, elektrikli ve elekt-
ronik ekipman atiklarinin ayri olarak
toplanmasi gerektigini gosteren bir
simge (WEEE) bulunmaktadir. Bu,
ekipmanin cevre Uzerindeki etkisini en
aza indirmek amaciyla geri dénustir-
mek veya parcgalara ayirmak icin
2002/96/EC AB Ydénergesi'ne uygun
olarak ele alinmasi gerektigi anlamina
gelir. Daha fazla bilgi igin lutfen yerel
ve boélgesel makamlara basvurun.
Kontrolll atik toplama islemine tabi
tutulmayan elektronik Urlnler; zararli
madde icerikleri nedeniyle, gerek cevre
gerekse insan sagligi agisindan potan-
siyel tehlike olustururlar.

Uriinii nasll atabileceginiz hakkinda
yetkili saticiniz veya belediyenizin ¢ép
toplama merkezine danisabilirsiniz.
Urlinii ¢dpe atmadan énce, gocuklarin
tehlikeye maruz kalmamasi i¢in elektrik
fisini kesin ve varsa kapak kilidini kirin.
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ﬂ On hazirhk

Enerji tasarrufu icin yapiimasi

gerekenler

Asagidaki bilgiler, Grininizd, ekolojik

bir sekilde ve eneriji tasarrufu saglaya-

rak kullanmaniza yardimci olacaktir:

e Firinda, 1slyl daha iyi ileten, koyu
renkli veya emaye kapli kaplar kul-
lanin.

e YiyecekKlerinizi pisirirken, tarifte
veya kullanim kilavuzundaki tablo-
da 6n i1sitma yapilmasi sdyleniyor-
sa, finni dnceden Isitin.

e Pisirme suresince, firn kapagini sik

sik agmayin.

¢ Finnda ayni anda birden fazla ye-
mek pisirmeye ¢aligin. Tel rafin
Uzerine iki pisirme kabi koyarak
ayni anda pisirebilirsiniz.

Birden fazla yemegi pes pese pisi-
rin. Firin isisini kaybetmemis ola-
caktir.

Firini, pisirmenin sona erme zama-
nindan birkag dakika dnce kapata-
rak enerji tasarrufu saglayabilirsiniz.
Bu durumda finn kapagini agmayin.
Dondurulmus yiyecekleri pisirme-
den énce ¢6zdUrin.

ilk kullanim

Zaman ayarini yapin

[i] Finnikullanmadan 6nce saat

ayari yapilmaldir. Saat ayar ya-
pllmazsa firin calismayacaktir.

67 8 9

21 20 19 18 1716 1514 13 12 11 10
1 Agma/Kapatma tusu 9  Pisirme Baglatma/Durdurma tusu
2 Program Segme tusu 10 Hazir Yemek Meni Segim Tusu
3  Et Probu sembolii (*) 11 Sicaklik-Sire Arttirma/Azaltma, Alt
4  Kapi Kilidi sembolii (*) Mendilerde Dolagma Tusu
5  Giniin Saati gosterge alani 12 Metin ekrani
6  Sicaklik/Agirlik gdsterge alani 13 Hazir Yemek Segim Ekrani
7 Finnigi Sicaklik sembolii 14 Ayarlar semboli
8 15  Alarm Siiresi semboli

Booster (hizli 6n isitma) sembolu
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16 Pisirme Bitis Stresi sembolu
17  Pisirme Suresi semboll

18 Buharl Pisirme sembolu (*)
19 Fonksiyon ekrani

20 Sicaklik-Agirlik ve Hizli Isitma Ayar-
lama tusu

21 Sure ve Ayarlar tusu

* Uriin modeline gére degisiklik gdste-
rir.

Elektrik kablosunu prize takin ve ciha-

zIn sigortasini agin.

Dil ayarini yapin

® P /\ pli

© ¢ English v

Firn ilk calistiinda, Metin ekraninda
(12) "English" yazar. /\ veya \/ tusu-
na (11) hafifce basarak istediginiz dili

secin. (10) Ig tusuna hafifce basarak

dili onaylayin.

[i] Dil ayan ekrani sadece ilk calig-
tirma sirasinda gdruntulenecektir.
Dil ayarini tekrar degistirmek igin,
ayarlar menusu kullanilir. Ayarfar
mendist, sayfa 35

Saat ayarini yapin

10:3

®P N

® ¢ Saat adari "v v d

Dil se¢imini yaptiktan sonra, Metin
ekraninda (12) "Saat ayan" ibaresi beli-
rir. /\ veya \V/ tusuna (11) hafifge
basarak giincel saati girin.

[ﬁ Firin kullanilmadan 6nce, saat
ayari yapllmalidir. Saat ayarlan-
mamissa, Ayarlar semboll (14)
yanik kalacaktir. Saat ayan yapil-
diginda kaybolacaktir.

ilk temizlik

[i] Baz deterjanlar veya temizleme
maddeleri ylzeye zarar verebilir.
Temizlik sirasinda asindirici de-
terjanlari, temizleme tozlari, te-
mizleme kremleri ya da keskin
nesneler kullanmayin.

1. Tum ambalaj malzemelerini ¢ikarin.
2. UrUn0n yazeylerini islak bez veya
suingerle silin ve bir bezle kurulayin.

ilk 1sitma

Urinii yaklasik 30 dakika Isitin ve son-
ra kapayin. Bu sayede Uretim sirasinda
firnda kalmis olabilecek artiklar ve
katmanlar yakilarak temizlenmis olur.

2 Sicak yizeyler yaniklara neden
olabilir!
Unitenin sicak yiizeylerine do-
kunmayin. Cocuklari Griinden
uzak tutun ve firn eldiveni kulla-
nin.

Elektrikli firin

1. Tdm firnlama tepsilerini ve tel 1zga-
rayi firndan cikarin.

Finnin kapagini kapatin.

Statik konumu segin.

En ylksek sicakh@i secin; bkz.
Elektrikli firnin kullaniimasi, sayfa 18.
Yaklasik 30 dakika calistirin.

Finninizi kapatin; bkz. Elektrikli firi-
nin kullaniimasi, sayfa 18

poON

2

15| TR



Buhar sisteminizin temizlenmesi icin;

1.

Tdm finnlama tepsilerini ve tel 1zga-
ray! firndan ¢ikarin.

2. Finnin kapagini kapatin.
3.
4. Su koyma haznesine (2) 350 ml su

Buharli turbo konumunu segin.

koyun. Bkz. Calisma modlari, say-
fa 21, Buharli turbo fonksiyonunun
kullaniimasi.

Yaklasik 1 saat calistinn. Ekranda,

her "Buhar icin M basiniz" yazdi-
ginda (10) no lu tusa basin.

Finni kapatin; bkz. Elektrikli firinin
kullaniimasi, sayfa 18

16| TR

Izgarali firin

1.

n

ok

Tdm firnlama tepsilerini ve tel 1zga-
ray! firndan ¢ikarin.

Finnin kapagini kapatin.

Izgaranin en ylksek glctnu segin;
bkz. Izgaranin ¢alistinimasi, sayfa 35.
Yaklasik 30 dakika caligtirin.
Izgaranizi kapatin; bkz. Izgaranin
calistinimasi, sayfa 35

[} ik kullanim sirasinda, birkag saat

icin duman ve koku gelebilir. Bu
normal bir durumdur ve gideril-
mesi igin iyi bir havalandirma
saglamaniz yeterlidir. Olusan
duman ve kokuyu dogrudan so-
lumaktan kaginin.



E Firinin kullanilmasi

Firinda pisirme, kizartma ve
1zgara hakkinda genel bilgiler

A Buhar cikabilecegi icin, firnin
kapagini agarken uzak durun.
Gikan buhar elinizi, ylzinuzi
ve/veya g6zinlzl yakabilir.

Firinda pisirme ile ilgili ipuglari

* Yapismayan kaplamali, uygun me-
tal tabaklar veya aliminyum kaplar
ya da isiya direncli silikon kaliplar
kullanin.

e Raf Uzerindeki alani en iyi sekilde
kullanin.

e Finnda; pisirme kalibini, rafin orta-
sina yerlestirin.

* Finni veya izgarayi ¢alistirmadan
once, dogru raf konumunu segin.
Firn sicakken raf konumunu degis-
tirmeyin.

e Finn kapagini kapall tutun.

Kizartmayla ilgili ipuclari

e B{tln tavuk, hindi ve blyUk parca
et pisirirken 6nce limon suyu ve
karabiberle terbiye etmeniz pisirme
performansini artiracaktir.

e Kemikli etlerin kizartilarak pisiril-
mesi, kemiksiz etlerin kizartilarak
pisiriimesinden 15 ila 30 dakika
daha fazla surer.

e Et kalinhidinin her santimetresi igin
asagl yukar 4 ila 5 dakika pisirme
suresi hesaplamalisiniz.

* Pisirme siresi dolduktan sonra eti
firin icinde yaklasik 10 dakika bek-
letin. Etin suyu, kizaran ete daha iyi
dagdilir ve et kesildigi zaman disari
¢lkmaz.

e Ballk, 1siya dayanikl bir tabak Cize-
rindeki orta veya alt seviyedeki raf
Uzerine konulmalidr.

lzgarayla ilgili ipuclari

Kirmizi et, balik ve kimes hayvani etleri

1zgara yapildiginda gabucak kahveren-

gilesir, glizel bir kabuk tutar ve kuru-
maz. Fileto etler, sislik etler, sosis-
ler/sucuklar ve ayni zamanda sulu seb-
zeler (6r. domates, sogan) 6zellikle
1Izgara i¢in uygundur.

® |zgara yapilacak pargalar tel 1zgara
veya tel 1zgarali tepsi Uizerine Isitici
boyutlarini gegcmeyecek sekilde
dagitarak yerlestirin.

e Tel 1izgara veya firnn tepsisini, firn-
da istediginiz seviyeye strin. Tel
Izgara Uzerinde 1zgara yaplyorsaniz,
yadlarin toplanmasi icin alta firnn
tepsisi sUrin. Firin tepsisi igine bi-
raz su koyarsaniz, daha sonra ko-
layca temizleyebilirsiniz.

[i] Izgaraya uygun olmayan yiyecek-

lerden yangin tehlikesi tagsimak-
tadir. Yalnizca yogun izgara ate-
sine uygun olan yiyecekleri izgara
yapin.

Ayrica yiyecegi 1zgaranin cok
arkasina yerlestirmeyin. Burasi en
sicak alandir ve yagl yiyecekler
alev alabilir.

Pizza tasi ile pisirme ilgili ipuclari

1. Finni ¢alistirmadan énce pizza tagini
ic 1zgaranin Ustine; diz kisimlari
One gelecek sekilde yerlestirin.
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2.

Pizza fonksiyonunu secerek, sicak-
lik ayarini en yiksek dereceye geti-
rin. 25-30 dakika kadar tasin isin-
masini saglayin.

O]

®

P E—- - C /\ »i
E D= 18:20 21

1

¢ Pizza

SV ¢

3.

On 1sinma siiresi tamamlandiktan
sonra, sicaklik derecesini 200 °C '
ye getirerek, pisirilecek yiyecegi
(donmus gida koymayiniz) pizza ki-
regi vasitasiyla pizza tasinin Uzerine
yerlestirin. 10-15 dakika kadar pisi-
rin.

Pisirme tamamlandiktan sonra,

yiyecegi pizza kiregi vasitasiyla alin.

Pizza tasini ise soguyana kadar firin

icerisinde birakin.

[i] Pizza tagini daha 6nceden
isitilmis firna koymayiniz. Aksi
takdirde pizza tasi catlaya-
bilir.

1 2 3 4

[i] Finnigerisinde isinmis olan
pizza tasina donmus pizza
koymayiniz.

o

Pisirme tamamlandiginda,
pizza tasi sicak iken disari
cikarmayiniz ve islak-soguk
yuzeylere koymayiniz. Pizza
tasi catlayabilir.

Hazir yemek
fonkisyonlarindaki pizza sece-
negdi, pizza tasi kullanimina
uygun degildir. Bu fonksiyon-
da pisirme yaparken firin tep-
sisini kullanabilirsiniz.

Pizza taginl neme maruz bi-
rakmayiniz!
Elektrikli firinin kullaniimasi

[i] Finni kullanmadan 6nce saat
ayari yapllimalidir. Saat ayari ya-
pilmazsa firn ¢alismayacaktir.

Kontrol paneli

20

21 19 18

17 16 15 14 13 12 11

10
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1 Agma/Kapatma tusu

2  Program Secme tusu

3  Et Probu semboli (*)

4 Kapi Kilidi semboll (*)

5  GUndn Saati gosterge alani

6  Sicaklik/Agirlik gbsterge alani

7 Finnigi Sicaklik sembolii

8  Booster (hizli 6n i1sitma) sembolii

9 Pisirme Baglatma/Durdurma tusu

10 Hazir Yemek Meni Segim Tusu

11 Sicaklik-Sire Arttirma/Azaltma,
Alt Menilerde Dolasma Tusu

12 Metin ekrani

13 Hazir Yemek Secim Ekrani

14 Ayarlar semboli

15 Alarm Siresi semboli

16 Pisirme Bitis Slresi semboll

17 Pisirme Siresi semboll

18 Buharli Pigirme semboll (*)

19 Fonksiyon ekrani

20 Sicaklik-Agirlik ve Hizli Isitma
Ayarlama tusu

21 Sure ve Ayarlar tusu

*

Uriin modeline gére degisiklik
gOsterir.

Saatin ayarlanmasi
Saati istediginiz zaman yeniden ayarla-
yabilirsiniz.

1. Saati ayarlamak icin finn kapaliyken,
Metin ekraninda (12) "Saat ayan"
goriintllenene kadar Sire ve Ayar-
lar tusuna (21) ¢ kez hafifce basin.

2. /\ veya W/ tusuna hafifge basarak
saati ayarlayin.

19| TR
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[i] 20 dakikadan kisa stiren elektrik

kesintilerinde saat ayar bozul-
maz. Firin herhangi bir fonksiyon-
da calisirken saat ayari degistiril-
mez.

Sicaklik ve calisma modunun segil-
mesi

1.

Acma / Kapama tusuna (1) basarak
firni agin. Firn agildiginda Fonksi-
yon ekraninda (19) Ust ve alt 1sitma
sembolleri, Metin ekraninda (12)
“Statik” ibaresi gorinur. Sicaklk /
Agirlik géstergesinde (6) 6nerilen si-
caklik gériintr. Fonksiyon ekranin-
da (19) calisan isiticilar ve dnerilen
tepsi konumu goérandr.

© P 1815 200° "

® © Statik Svw
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[i] Fonksiyon ekranindayken
finnda herhangi bir ayar ya-
pllmazsa, 20 saniye icerisinde
finn kendiliginden kapanir.

2. /\ veya \V/ tusuna (11) basarak

istediginiz calisma fonksiyonunu
secin.

Fonksiyon segildikten sonra “Sicaklik”,
“Pisirme Suresi”, “Pisirme bitis saati”
ve "Booster" (hizli isitma) ayarlanabilir.
3. Sicaklik - Agirlik ve Hizli Isitma

Ayarlama tusuna (20) bir kez basa-
rak sicaklik ayar ekranina ulagin.



4. Sicaklk / Agirlik gbstergesinde (6)
istediginiz sicaklik gériinene kadar
/\ veya WV tusuna (11) basin.

® p = 18:15 '—ED—E'/\NI
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5. Pisirme Baslatma / Durdurma tusu-
na (9) basarak firini secilen fonksi-

yonda calismaya baglatin. Ekranda
“Pisiriliyor” gértnur.

© P 11815 200° "
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Pisirilivor
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Pisirme sirasinda firin kapagi
acllirsa ekranda “Kapak agik”
uyarisi goérunar.

Elektrikli firrnin kapatiimasi
Acma / Kapama tusuna (1) basarak
firni kapatin.

Raf konumlari (Modele bagh)

Tel 1izgaranin tel raf Gzerine dogru se-
kilde yerlestiriimesi 6énemlidir. Tel 1zga-
ra sekilde gdsterildigi gibi, tel rafin
arasina girecek bicimde yerlestiriimeli-
dir.

Fonksiyon tablosu

Fonksiyon tablosunda; firinda kullana-

bileceginiz fonksiyonlar ve bu fonksi-

yonlar i¢cin ayarlanabilecek maksimum

ve minumum sicakliklar gdésteriimekte-

dir.

[i] Fonksiyonlar trtin modeline gére
degismektedir.

[i] Maksimum ayarlanabilecek pi-
sirme suresi; sicak tutma ve du-
sk sicaklikta pisirme fonksiyon-
lari digsindaki konumlarda, guven-
lik nedeniyle 6 saatle sinirlandi-
rilmigtir.

[i] Herhangi bir fonksiyon ayar yapi-
lirken ilgili semboller ekranda
yanip séner.

[i] Elektrik kesintisi halinde yapilan
program iptal olur. Yeniden prog-
ramlama yapmaniz gerekir.

[i] Firn herhangi bir fonksiyonda
calisirken veya saat Uzerinde yari
otomatik veya tam otomatik
programlama yapilmissa saat
ayarlanamaz.

©)

Firin kapal olsa bile kapak acildi-
ginda finn lambasi yanar.

[} Finnda ayar yapilirken yaklasik 20
saniye icinde herhangi bir dUg-
meye basiimazsa firin kendini

kapar.

Fonksiyon Onerilen Sicaklik arahgi
sicaklik (°C) (°C)

Statik 200 40-280
Statik + fan 175 40-280
Fandestekli 180 40-280
(Turbo)
Multi (3D) 205 40-250
Pizza 210 40-250
|Izgara+fan 200 40-280
(fandestekli
blylk 1zgara)
Izgara 280 40-280
Kuguk 1zgara 280 40-280
Yavag pisirme 180 160-220
Alt isitic 180 40-220
Sicak tutma 60 40-100
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Fonksiyon Onerilen Sicaklik aralig
sicaklik (°C) (°C)

Dustuk sicaklik- | 100 50-150

ta pisirme

Buz ¢ézme - -

Buharl turbo 180 150-280

* Fonksiyonlar {riin modeline gére degismektedir.
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Temizleme konumu (*)
Et probu (*)
Raf konumlari
Alt isitici
Buharli pisirme semboli (¥)
Turbo fani
Turbo isiticisi
Kapak kilidi semboli (*)
Izgara isiticisi
0 Ustisttici

Fonksiyonlar trtin modeline gére
degismektedir

* 4 © 00 NO O WN =

Calisma modian

Finninizdaki bitiin konumlar (ana firin
dahil) bu bdlimde anlatilimistir.
Burada g&sterilen galisma modlarinin
siralamasi UrUndntzdeki dizenleme-
den farkli olabilir.

Statik

Yiyecekler, Ustten ve alttan ayni anda
isttilir . Kekler, borekler veya pisirme kalip-
larindaki kekler ve glivegler igin uygundur.
Tek tepsiyle pisirme yapin.

1845 200°

Statik e

Statik+fan

Alt ve Ust isiticiyla isitilan sicak hava, fan
vasitasiyla firnin her yerine esit oranda ve
hizli bir sekilde dagitilir. Tek tepsiyle pi-
sirme yapin.

©F =185 115°~"

Statik+fan fow

Fan destekli pisirme

Arka isitici ile 1sitilan sicak hava, fan vasi-
tasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizli
bir sekilde dagitilir. Farkl raf seviyelerinde
yiyeceginizi pisirmeye uygundur ve gogu
durumda 6n 1sitmaya gerek yoktur. Cok
tepsili pisirmelere uygundur.

Multi (3D) pisirme

Ust i1sitma, alt 1sitma ve fanli isitma caligir.
Pisirilecek Urinln her tarafi esit derecede
ve hizli bir sekilde piger. Tek tepsiyle
pisirme yapin.
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Multi (3D) pisirme

lzgara

© P A

® © MulticI> pisirme
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Pizza
Alt 1sitma ve (arka duvardaki) fanli i1sitma
caligir. Pizza pisirmeye uygundur.

© P 118,20 210 ™
© « Pizza v

Fan destekli biiyiik 1zgara

Bulylk 1zgara ile 1sitilan sicak hava, fan
vasitasiyla firmin igine hizl bir sekilde
dagitilir. Fazla miktarda 1zgara et yapmaya
uygundur.

© P ==10:30 200° "
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® |zgara yapmak i¢in buyuk veya
orta blyUklUkteki porsiyonlari 1z-
gara isiticisinin altindaki dogru raf
konumuna yerlestirin.
Sicakli§i maksimuma getirin.
Izgara suresinin yarisinda, yiye-
cegi cevirin.

lzgara

Buyuk 1zgara (firin tavaninin altinda) gali-
sir. Daha fazla miktarda i1zgara et yapma-
ya uygundur.

® |zgara yapmak icin blyuk veya
orta bUyUklUkteki porsiyonlari 1z-
gara isiticisinin altindaki dogru raf
konumuna yerlestirin.
Sicakligi maksimuma getirin.
Izgara suresinin yarisinda yiyece-
gi cevirin.

Kigiik 1zgara

Izgara (finn tavaninin altinda) ¢aligir. 1zga-
ra et ve 1zgara yemek yapmaya uygundur.

10:30 28 cA M

.
vvy

® T Kucuk Iz9ara

® |zgara yapmak icin klcUk veya
orta blUyUklikteki porsiyonlari, 1z-
gara isiticisinin altindaki dogru raf
konumuna yerlestirin.
Sicakligi maksimuma getirin.
Izgara suresinin yarisinda, yiye-
cegi gevirin.

Yavas pisirme

Enerji tasarrufu saglamak igin 160-220°C
araliginda Turbo Pisirme kullanarak yapa-
caginiz pisirmelerin yerine bu fonksiyonu
kullanabilirsiniz. Ancak pisirme sturesi bir
miktar uzayacaktir.

Bu fonksiyonun kullanimi ile ilgili pisirme
sureleri, 'Yavas pisirme' tablosunda ve-
rilmigtir
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Yavas pisirme

Buz ¢é6zme

[ S
@ ¢ Yavas pisirme
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Altisitma

Yalnizca alt 1sitma acik. Ornegin pizza gibi
alttan kahverengilesmesi istenen yiyecek-
ler igin uygundur.

° P IgI5 180
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M C Alt 1sa1taca
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Sicak tutma
Yiyecegdi uzun sure disik sicaklikta tut-
mak i¢in kullanilir.

oF [ ]18:26 60°"
® T I51:‘.'.&: tutma V ivg

Dusiik sicakhkta pisirme
Dusuk sicakliklarda uzun sureli pisirmeler
(10-15 saat) igin kullanabilirsiniz.

© P [—1875 100° "
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Buz ¢c6zme

Firn isitimaz. Yalnizca (arka duvardaki)
fan caligir.

Taneli, donmus yiyeceklerin oda sicakli-
ginda yavas yavas ¢ozllmesi, pismis
yemeklerin ise sogutulmasi igin uygundur.

Buharh Turbo

150-280 °C araliginda turbo pisirme kulla-
narak yapacaginiz pisirmelere ek olarak,
bu konumda, ayarlanan sicakliga ulasildik-
tan sonra, yiyecege buhar verebileceksi-
niz. Ancak, pisirme suresi bir miktar uza-
yacaktir.

Bu konum, otomatik mendler diginda,
kendi agiz tadiniza uygun, buhar destekli
pisime yapabilmeniz igindir.

© P 18.20 190°
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1. (1) tusuna basin.

. Yemegi firina koyun.

3. A\veya W/ tusuna (11) basarak,
“Buharl turbo” konumunu segin.
Daha sonra (9) tusuna basarak pi-
sirmeyi baglatin. Sisteminizde su
yoksa, ekranda “350ml su koyun”
yazar. Firninizla birlikte verilen su
kabiyla sinyal sesini duyana kadar
su doldurun. Bkz. Su koyma igle-
mi. Yeteri kadar su koyuldugunda
“Kapak acik” yazisi gérundr.

[i] Buhar sisteminde, igilebilir su
disinda, bagka madde koymayin.
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Buharh Turbo
Kapagi kapattiginizda “Pisiriliyor” gérundr.
Ayarladiginiz sicakliga ulastiginda ekranda

“Buhar igin tusa bas” goérundr. (10)
tusuna basarak, firin icine 5 dakika buhar
verilir. Pisirme slresi boyunca, istediginiz
zamanda, buhar verme iglemini 3 kez
tekrar edebilirsiniz.

Buharh Turbo

[i] Pisirme bittiginde, sistemde kalan
suyun bosaltiimasi gerekmektedir.
Bkz. Hazir yemek fonksiyonlari,
sayfa 33, Suyun bosaltiimasi

Firnin kontrol Gnitesinin ¢alistiril-
masi

21 20
Agma/Kapatma tusu
Program Segme tusu
Et Probu semboli (¥)
Kapi Kilidi semboli (*)
GunlUn Saati gosterge alani
Sicaklik/Agirlik gosterge alani
Finin igi Sicaklik semboll
Booster (hizli 6n isitma) sembolu
Pisirme Basglatma/Durdurma tusu
Hazir Yemek Meni Segim Tusu

Sicaklik-Sire Arttirma/Azaltma, Alt
Mendlerde Dolagsma Tusu

Metin ekrani

Hazir Yemek Segim Ekrani
Ayarlar sembolu

Alarm Sdresi semboli
Pisirme Bitis Stresi sembolu
Pisirme Suresi semboll
Buharli Pisirme semboli (*)
Fonksiyon ekrani

19 18

- 4 O 00N OB WN =

- O
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17 16 15 14 13 12 11 10

20 Sicaklik-Agirlik ve Hizli Isitma Ayar-
lama tusu

21 Siure ve Ayarlar tusu

* Uriin modeline gére degisiklik gdste-
rir.

Yari otomatik ¢calisma modunun

etkinlestirilmesi

Bu calisma modunda, firinin ne kadar

slre gcalisacagini (pisirme stiresi) ayar-

layabilirsiniz.

1. Acma/ Kapama tusuna (1) basarak
finni agin.

2. /\ veya W/ tusuna (11) basarak
istediginiz calisma modunu (fonksi-
yonunu) ayarlayin.

3. Pisirme suresi icin, Stre ve Ayarlar
tusuna (21) bir kez basarak Metin
ekraninda “Pigirme suresi” 6gesine
gelin. Bu sirada, pigirme suresi
sembolll (17) yanip sbéner.
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4.

)\ veya W/ tusuna (11) hafifce
basarak pisirme suresini ayarlayin.
Pisirme suresi ayarlandiktan sonra,
ekranda pisirme stiresi semboli (17)
gorundr.

=

?m 200¢ /\ »i

:‘_’ .
@ ¢ Pisirme suresi

"

5.

6.

Yemeginizi firna koyup, kapagi
kapayin.

Pisirme sicaklii ayari icin, Sicaklik -
Agirlik ve Hizl Isitma Ayarlama tu-
suna (20) bir kez basarak Metin ek-
raninda “Sicaklik” éJesine gelin.
/\ veya W/ tusuna (11) basarak
sicakhdi ayarlayin.

Pisirme Baslatma / Durdurma tusu-
na (9) basarak pisirmeyi baslatin.
Ekranda “Pisiriliyor” gértndir.

» Finn, dnceden ayarlanmig sicakliga
kadar i1sinir ve segmis oldugunuz pi-
sirme slresinin sonuna kadar bu sicak-
g1 muhafaza eder. Pisirme iglemi sira-
sinda firin lambasi yanar.

[i] Finn ayarlanan sicakliga ulasti-

ginda firin igi sicaklik sembolinin
(7) tim kademeleri yanacaktir.

Pisirme islemi tamamlandiktan son-
ra ekranda, “Afiyet Olsun... Devam
icin Pl basin” gériiniir ve sesli uyari
verilir.

10.Sesli uyariy! durdurmak icin her-

hangi bir digmeye basmaniz yeter-
lidir. EQer Pisirme Baslatma / Dur-
durma tusuna (9) basiimigsa firin,
secilen modda calismaya devam
eder. Sesli uyar kesilir.

11.Pisirme Baslatma / Durdurma tusu-

na (9) basiimamissa firin otomatik

olarak kapanir ve ekranda glncel
saat gosterilir.

Tam otomatik calisma modunun
etkinlestirilmesi

Bu

calisma modunda pisirme slresi ve

pisirme bitis saatini ayarlayabilirsiniz.

1.

2.

4.

Acma / Kapama tusuna (1) basarak
finni agin.

\ veya \V/ tusuna (11) basarak
istediginiz calisma modunu (fonksi-
yonunu) ayarlayin.

Pisirme slresi icin, SUre ve Ayarlar
tusuna (21) bir kez basarak Metin
ekraninda “Pigirme suresi” 6gesine
gelin. Bu sirada pigirme suresi
sembolll (17) yanip sbéner.

\ veya \V/ tusuna (11) hafifce
basarak pisirme slresini ayarlayin.

» Pigirme suUresi ayarlandiktan sonra
ekranda, pisirme slresi semboli (17)
goérundr.

5.

Pisirme bitis saati igin, Sirre ve
Ayarlar tusuna (21) kisa araliklarla
basarak Metin ekraninda “Pisirme
bitis” 6gesine gelin. Bu sirada pi-
sirme bitis semboll (16) yanip séner.

@

C]

] ![— ]Ea 200« A M

e
e gF‘isir'ne biti=s

6.

/\ veya WV tusuna (11) basarak
pisirme bitis saatini ayarlayin.

» Pigirme bitis saati ayarlandiktan son-
ra ekranda, Pisirme Bitis Saati semboll
(16) gorundr.

7.

8.
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Yemeginizi firina koyup kapagi ka-
payin.

Pisirme sicakhgi ayari igin Sicaklik -
Agirlik ve Hizl Isitma Ayarlama tu-
suna (20) bir kez basarak Metin ek-
raninda “Sicaklik” 6gesine gelin. /\



veya WV tusuna (11) basarak sicak-
hg ayarlayin.

Pisirme Bagslatma / Durdurma tusu-
na (9) basarak pisirmeyi baslatin.
Ekranda “Beklemede” gérundr.

» Finn saati, ayarlamis oldugunuz pi-
sirme bitis saatinden pisirme siresini
cikararak, pisirmenin baslayacagi saati
otomatik olarak hesaplar.

10.Pisirme baslangi¢ saati geldiginde,

11

secilen ¢alisma modu devreye girer ,
ekranda "Pisiriliyor" yazar ve firin
ayarlanan sicakliga kadar isinir. Pi-
sirme slresinin sonuna kadar bu si-
cakligi muhafaza eder. Pigirme is-
lemi sirasinda firinin lambasi yanar.

[i] Finn ayarlanan sicakliga ulas-
tiginda, finn igi sicaklik sem-
bolinin (7) tim kademeleri
yanacaktir.

.Pigirme iglemi tamamlandiktan son-

ra ekranda “Afiyet Olsun... Devam
igin Pl basin” gériinir ve sesli uyari
verilir.

12.Sesli uyariy! durdurmak icin her-

hangi bir digmeye basmaniz yeter-
lidir. EQer Pisirme Baslatma / Dur-
durma tusuna (9) basillirsa firin segi-
len modda ¢alismaya devam eder.
Sesli uyan durur.

13.Pisirme Baslatma / Durdurma tusu-

na (9) basilmazsa, firin otomatik ola-

rak kapanir ve ekranda glincel saat

gOsterilir.

[i] Yar otomatik veya otomatik
programlama yaptiktan sonra
programi iptal etmek istenir-
seniz pisirme siresini sifirla-
maniz gerekir. Ayrica isterse-
niz Acma / Kapama tusuna (1)
basarak firni kapayabilirsiniz.

Booster ayarinin yapilmasi
Firini istenilen sicakhiga daha hizl ge-
tirmek i¢in Booster (hizli 6n 1sitma)

fon

0

ksiyonunu kullanin.

Buz ¢dézme, yavas pisirme, sicak
tutma ve diusuk sicaklikta pisirme
konumlarinda booster secilemez.
Elektrik kesintisi halinde booster

ayarlari iptal olur.

istediginiz pisirme fonksiyonunu seg-

tikt
1.

en sonra:
Ekranda “Booster pasif” gbriinene
kadar Sicaklik - Agirlik ve Hizl Isit-
ma Ayarlama tusuna (20) kisa ara-
liklarla basin.

. /\ tusuna (11) basarak ekranda

“Booster aktif” 6gesini gorintlleyin.
Booster semboli (8) yanik kalir.

®

O

p

10:30 200

|
[E————

¢ Booster akbif

Vi

» F

innin ici istenilen sicakhga ulastiktan

sonra, Booster sembolii (8) sbner ve
firn, Booster dncesinde secilen fonksi-
yonda ¢alismaya devam eder.

3.

Booster fonksiyonunu iptal etmek
icin ekranda “Booster aktif” géru-
nene kadar Sicaklik - Agirlik ve Hizli
Isitma Ayarlama tusuna (20) kisa
araliklarla basin.

4. /\ tusuna (11) basarak ekranda

“Booster pasif” 6gesini gortntileyin.

0}

®

|

C Booster rasif

10:30 200°
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» Ayardan sonra fonksiyon secim ek-
ranina dénlldiginde Booster sembolii
(8) soner.

Tus kilidinin kullaniimasi
Tus kilidi 6zelligini kullanarak, firina

mudahale edilmesini engelleyebilirsiniz.

[i] Tus kilidi, finn calisirken veya firn
calismazken kullanilabilir. Firin
calisirken tus kilidi etkinlestirilmis
olsa dahi Agma / Kapama tusuna
(1) basilarak kapanabilir.

Tus kilidinin etkinlestirilmesi

1. Ekranda “Tus Kilidi pasif” gériinene
kadar Sire ve Ayarlar tusuna (21)
kisa araliklarla basin.

2. A\ tusuna (11) basarak tus kilidini
etkinlestirin. Tus kilidi ayarlandiktan
sonra, ekranda “Tus kilidi Aktif” g6-
randr.

® P

N

10:3

® ¢ Tus kilidi sktif .

» Tus kilidi ayarlandiktan sonra, (\
disinda) herhangi bir digmeye basildi-

1 2 3 4

ginda ekranda “Tus kilidi aktif” uyarisi

verilir.

[i] Tus Kilidi fonksiyonu devredey-
ken firn digmeleri kullanilamaz.
Elektrik kesintisi halinde tus kilidi
iptal olmaz.

Tus Kilidinin devreden cikarilmasi

1. \/ tusuna (11) basarak tus kilidini
devreden ¢ikarin. Ekranda “Tus kili-
di Pasif” gérundr.

10:35

@ P A 3]

© ‘¢ Tus kilidi pasif o o

Saatin alarm olarak kullaniimasi
Uriin saatini, pisirme programi disinda
herhangi bir uyari ya da hatirlatma
amaciyla da kullanabilirsiniz.
Ayarladiginiz siire dolar dolmaz, alarmh
saat bir sinyal verir. Alarm saatinin, firin
fonksiyonlari Gizerinde herhangi bir
etkisi yoktur. Uyari amacl kullanilir.
Ornegin alarm saatini finndaki yiyecegi
belirli bir anda ¢evirmek istediginiz
zaman kullanabilirsiniz.

67 8 9

19 18

21 20

1 Acma/Kapatma tusu

7716 15 14 13 12 1 10

2 Program Se¢cme tusu
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3 Et Probu semboli (*)

4 Kapi Kilidi semboli (*)

5  GUnun Saati gosterge alani

6  Sicaklik/Adirlik gosterge alani

7 Finnici Sicaklik semboli

8  Booster (hizli 6n 1sitma) semboli

9  Pisirme Baglatma/Durdurma tusu

10 Hazir Yemek Menl Segim Tusu

11 Sicaklik-Sire Arttirma/Azaltma, Alt
Mendlerde Dolasma Tusu

12 Metin ekrani

13 Hazir Yemek Segim Ekrani

14 Ayarlar sembolu

15  Alarm Suresi semboll

16 Pisirme Bitis Stresi sembolu

17  Pisirme Suresi semboll

18 Buharli Pigirme semboli (*)

19  Fonksiyon ekrani

20 Sicaklik-Agirlik ve Hizli Isitma Ayar-
lama tusu

21  Sure ve Ayarlar tusu

*

rr.

Maksimum alarm siresi 23 saat
59 dakika olabilir.

G

Alarmi ayarlamak igin:

. Ekranda alarm semboli (15) gori-

nene kadar Sire ve Ayarlar tusuna
(21) kisa araliklarla basin.

. N\ veya \V/ tusuna (11) basarak

sureyi ayarlayin. Alarm suresi ayar-
landiktan sonra Alarm semboli (15)
yanik kalir.

Alarm stresi dolduktan sonra Alarm
sembolill yanip sénmeye baslar ve
alarm sesi duyulur.

Herhangi bir digmeye basarak
alarmi durdurabilirsiniz.

Alarmi iptal etmek icin:

1.

Ekranda alarm semboll (15) gori-
nene kadar Sire ve Ayarlar tusuna
(21) kisa araliklarla basin.

Ekranda “00:00” gériinene kadar
/\ tusuna (11) basin.

Pisirme siireleri tablosu

[i] Belirtilen degerler laboratuvarda

Uriin modeline gére degisiklik gdste-

saptanmigtir. Size uygun degerler
bu degerlerden farkli olabilir.

Firinlama ve kizartma
[i] Finnin 1. rafi en alt raftrr.

P 00-:00 A
® ¢ RAlarm v
Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme siresi
sayisi (dk) (yaklasik)
Tepside kek* Tek seviye 3 175 25...30
3
Kalipta kek* Tek seviye 2 180 50 ...60
Kagitta kek* Tekseviye | i 3 175 25...30
2 seviye @ 3-5 175 35...40
3 seviye @ 1-3-5 180 35...40
Pandispanya* Tekseviye | 3 200 8..12




Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme siresi
sayisi (dk) (yaklasik)
2 seviye 3-5 175 15...20
3 seviye 1-3-5 175 15...20
Kurabiye* Tek seviye 3 175 25...30
2 seviye 3-5 175 30...40
3 seviye 1-3-5 175 35...45
Yufka béregi* Tek seviye T 2 200 30...40
2 seviye 3-5 200 45 ...55
3 seviye @ 1-3-5 200 45 ...55
Pogaga*® Tek seviye y 2 200 25...85
2 seviye @ 3-5 200 35...45
3 seviye @ 1-3-5 200 35...45
Mayall hamur* Tek seviye o 2 200 35...45
Lazanya* Tek seviye o 2-3 200 30...40
Pizza* Tek seviye o 2 200 ... 220 15...20
Tek seviye [e] 3 200 10...15
Biftek (bltun)/ Tek seviye == 3 25 dk. 250/max 100 ... 120
Rosto = sonra 180 ... 190
Kuzu budu Tek seviye - 3 25 dk. 250/max 70...90
(gliveg) - sonra 190
Tek seviye 5 3 25 dk. 250/max 60 ... 80
= sonra 190
Pili¢ kizartma Tek seviye [ 2 15 dk. 250/max 60...70
= sonra 180 ... 190
Tek seviye oy 2 15 dk. 250/max 55 ...65
sonra 180 ... 190
Hindi (5.5 kg) Tek seviye = 1 25 dk. 250/max 150...210
— sonra 180 ... 190
Tek seviye = 1 25 dk. 250/max 150...210
== sonra 180 ... 190
Balik Tek seviye 3 200 20...30
Tek seviye 3 200 20...30

2 Tepsi ile ayni anda pisirme yapilirken; st rafa derin olan tepsiyi, alt rafa daha si§ tepsiyi yerlestiriniz.
* Tum yiyecekler igin 6n isitma yapilmasi énerilir.

(**) On 1sitma yapilmasi gereken pisir-

melerde; Pigirme baglangicinda, firin o _

icin sicaklik sembolii (8) son kademeye (il Yavas pisirme modunda, pisme
gelinceye kadar 6n 1sitma yapin. sirasinda kapiyl agmayin.
Yavas pisirme siireleri tablosu

[i] Yavas pisirme modunda, pigirme
basladiktan sonra ayar sicakligini

degistirmeyin.
Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme siresi
sayisi (dk) (yaklasik)
Et-Glveg Tek seviye @ 2 160 100 ... 120
Tavuk - Guveg Tek seviye o] 2 160 70...100

29 | TR




Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme siresi
sayisi (dk) (yaklasik)
Kuru Fasulye Tek seviye o] 2 160 130... 150
Patlican-guveg Tek seviye [o] 2 160 130... 150
Biftek — Bitin Tek seviye @ 2 160 110...130
Biftek — Parcall Tek seviye ] 2 160 100 ... 120
Kagitta kek Tek seviye @ 2 185 35...40
Kurabiye Tek seviye o] 2 185 30...35
Yufka boregi Tek seviye @ 2 200 40 ... 45
Pogaca Tek seviye @D 2 200 40 ... 45

® 6-7 dakika 6n I1sitma yapiniz.

* Pisirme yapilmadan 6nce beyaz/kirmizi et’lerin tavada suyu ¢ekene kadar

cevrilmesi gerekir.

e Kuru fasulye pisiriimeden 6nce 30 dk haslanmalidir. Konserve fasulyeyi ise

direkt olarak kullanabilirsiniz.

e Pisirme kabinin Gzerinin kapal olmasi pisirme performansini artiracaktir.

Kek pisirmenin piif noktalari
e Kek ¢ok kuruysa, sicakhg 10°C

yufka aralarina ve béregin Uizerine

esit yaymaya calisin.

kadar arttirin ve pisirme siresini ki-  [i} Boéreginizi pisirme tablosuna uy-

saltin.

¢ Kek nemliyse, az miktarda sivi
kullanin ya da sicakhdi 10°C kadar
azaltin.

e Kekin Ustl yanmigsa daha alt rafa
koyun, sicakhgi distriin ve pisirme
suresini artirin.

e ciiyi pismis fakat disi yapisiyorsa
az miktarda sivi kullanin, sicaklidi
azaltin ve pisirme sUresini artirin.

Boérek pisirmenin piif noktalari .

e Borek cok kuruysa, sicakhg 10°C
kadar artirin ve pigirme sturesini ki-
saltin. Yufka aralarini sit, yag, yu-

gun konum ve sicaklikta pisirin.
Alt kismi yine de az kizariyorsa bir
dahaki pisirmede bir alt rafa yer-
lestirin.

Sebze yemegi pisirmenin pif nokta-
lan

Sebze yemeginin suyu bitiyor ve
kuruyorsa, tepsi yerine kapakli bir
kapta pisirin. Kapakli kaplar yeme-
gin suyunu muhafaza eder.

Sebze yemegi yeterince pismiyor-
sa, sebzeleri énceden haglayip ya
da konserve kivaminda hazirlayip
firnna sardn.

murta ve yogurt karisimindan olu- En iyi pisirme sonucu i¢in (Fan des-
san bir sosla islatin. tekli pisirme);
e Borek geg pisiyorsa hazirlamig * Az sivida ihtiva eden hamurlar,

oldugunuz béregin kalinh@inin tep-
siden tasmamasina 6zen gdsterin.
e Boregin Ustl kizanyor fakat alti
pismiyorsa, borek icin kullanacagi-
niz sos miktarinin béregin alt kis-
minda fazla olmamasina 6zen gos-
terin. Esit bir kizarma icin sosu,
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oérnegin pogdaca, kaditta kek, kura-
biye yada biskivi pisirirken 1,2 ve-
ya 3 seviye tepsiyi ayni anda
pisrimenizi, homojen isi dagilimi
sayesinde gerceklestirebilirsiniz.



e |slak hamurlu, mayal yiyecekler
ornegin, elmall pasta tepside turta
gibi yiyecekler igin ayni anda 2
tepsi pisirme imkani saglar.

® Yogun sivi igeren ya da mayali
hamurlu buytk hacimli yiyecekler
icin tek tepsi pisirmeniz, pisirme
sonucunuzu iyilestirecektir. Kaba-
ran blyUtk hacimli yiyeceklerde ge-
leneksel finnlardan farkli olarak,
yan duvarlardan da sicak hava
geldigi icin daha homojen pisirme
saglamaktadir.

e Bu fonksiyon sayesinde cok tepsili
pisirme ile zaman ve enerji kaza-
nimi saglayarak mikemmel pisirme
sonuclari elde edebilirsiniz.

Hazir yemek fonksiyonlari

Hazir yemek fonksiyonlarinin segcil-
mesi

Hazir Yemek mentisi, profesyonel
ascilar tarafindan sizin i¢in 6zel olarak
hazirlanarak kontrol Unitesinin hafizasi-
na kaydedilmis yemek programlarini
igerir.

Bu mentde, yemegin sicakhgi, raf ko-
numu, agirhgi ve pisirme fonksiyonlari
otomatik olarak belirlenir.

Agirlik ve pisirme slresi ayarlarini, ye-
meginize ve damak tadiniza uygun
olarak degistirebilirsiniz.

Hazir yemek fonksiyonlarini segmek
icin:

1. Acma/ Kapama tusuna (1) basarak
finni acin.

2. Program Segme tusuna (2) basarak
Hazir Yemek fonksiyonu ekranini
secin. Bu asamada ekranda “Ha-
mur isleri” yazar ve Hazir yemek
secim ekrani (13) yanar.

or g3~
® ¢ Hamur isleri SR

3. A\ veya \/ tusuna (11) basarak
istediginiz hazir yemek fonksiyonu
ana menisini (Hamur isleri, Ki-
mes Hayvanlari, Et Yemekleri, Ba-
liklar, Ozel yemekler, Ozel konumlar)
secin.

4. Sectiginiz Ana Yemek menUsinU
Hazir Yemek Meni Secim tusuna
(10) basarak onaylayin.

5. /\ veya \/ tusuna (11) basarak
istediginiz yemegi (Kurabiye, Kek,
Kagitta Kek vb.) segin.

0P85 12,
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6. Yemeginizi firna koyun.

7. Pisirme Baslatma / Durdurma tusu-
na (9) basarak pisirmeyi baslatin.
Ekranda “Pisiriliyor” gdrunar.

[i] Yaklasik 20 saniye iginde Pi-
sirme Baslatma / Durdurma
tusuna (9) basiimazsa firin
kendini kapatir.

8. Pigirme islemi tamamlandiktan son-
ra ekranda “Afiyet Olsun...” gérinir
ve sesli uyari verilir.

Sesli uyarty! durdurmak icin
herhangi bir digmeye basma-
niz yeterlidir.
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[i] Yemek menusinde dolagilir-
ken ekranda goriinen “Geri”
komutu bir Gst meniye gec-
meK i¢in kullanilir. Hazir Ye-
mek MenU Secim tusuna (10)
basarak da bir Ust menlye
gecebilirsiniz.

Hazir Yemek mentsinde pisirmeye
baslamadan &nce, secilen yemek cin-
sine bagl olarak agirligi da ayarlayabi-
lirsiniz. Bunun igin;

1. Agirlik gdsterge alani yanip sénene
kadar (20) tusuna basin.

© 1030 08~ "
] L
© ¢ Raarlik v

2. /\ veya \V/ tusuna (11) basarak
agirhgr ayarlayin.

Hazir yemek menisinde pisirmeye

bagslamadan énce secilen yemek cinsi-

ne bagli olarak agirhQ da ayarlayabilir-

siniz. Bunun igin;

1. Adirlik gbsterge alani yanip s6nene
kadar (20) tusuna basin.
2. (11) tuslari ile agirhgr ayarlayin.

Hazir yemek meniisii:
Modellere gbre degisim gosterebilir

Hamur igleri | Kiimes hay- | Ozel yemek- | Balik ye- Et yemekleri | Ozel ko-
vanlan ler mekleri numlar

Kurabiye Izgara tavuk | Gliveg Balik fileto Rozbif Hamur
mayalama

Muffin Fileto tavuk | Kis Hamsi bugu- | Dalyan koéfte | Yogurt

lama

Brownie Firn makarna | Mezgit Elma ku-
rutma

Pandispanya Lazanya Somon fileto Kestane
kebap

Elmali strudel Musakka

Elmal pay

Buhar destekli hazir yemek fonksi-
yonlarini secmek icin:

1. Agma/ Kapama tusuna (1) basarak
finni agin.

2. Buharli Pisirme sembolu (18) yana-
na kadar Program Se¢me tusuna (2)
kisa araliklarla basin. Bu asamada
ekranda “Hamur isleri” gériinir.

3. A\ veya \V/ tusuna (11) basarak
istediginiz hazir yemek fonksiyonu
ana menisini (Hamur isleri, Ki-
mes Hayvanlari, Et Yemekleri, Ba-
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liklar, Ozel yemekler, Ozel Yemekler)
secin.

. Segtiginiz ana yemek menusini

Hazir Yemek Meni Secim tusuna
(10) basarak onaylayin.

. /\ veya \/ tusuna (11) basarak

istediginiz yemegi "Kurabiye, Kek,
Kagitta Kek vb." segin.

. Yemeginizi firna koyun.
. Pisirme Baslatma / Durdurma tusu-

na (9) basarak pisirmeyi baglatin.

. Ekranda “350 ml su koyun” gdrundr.



Buhar destekli hazir yemek fonksi-
yonlarini secmek icin:

1. Acma/ Kapama tusuna (1) basarak
finni agin.

2. Buharli Pisirme sembolu (18) yana-
na kadar Program Se¢me tusuna (2)
kisa araliklarla basin. Bu asamada
ekranda “Hamur isleri” gériinir.

3. A\ veya \V/ tusuna (11) basarak
istediginiz hazir yemek fonksiyonu
ana menisini (Hamur isleri, Ki-
mes Hayvanlari, Et Yemekleri, Ba-
liklar, Ozel yemekler, Ozel Yemekler)
secin.

4. Sectiginiz ana yemek menusini
Hazir Yemek Meni Secim tusuna
(10) basarak onaylayin.

5. /\ veya \/ tusuna (11) basarak
istediginiz yemegi "Kurabiye, Kek,
Kagitta Kek vb." segin.

. Yemeginizi firna koyun.

7. Pisirme Baslatma / Durdurma tusu-

na (9) basarak pisirmeyi baslatin.

8. Ekranda “350 ml su koyun” gérinar.
[i] Saglik riski!

Buhar sisteminde, icilebilir su
disinda, baska madde koyma-
yin.

9. Kapag! acarak su girisinden su ko-
yun. Su koyarken sesli uyariyla bir-
likte ekranda “Kapak Ac¢ik” uyarisi
gorundr.

10.Kapak kapanir kapanmaz, firin pi-
sirmeye baslar ve ekranda “Pigirili-
yor” gérundr.

11.Pisirme islemi tamamlandiktan son-
ra ekranda “Afiyet Olsun”, “yemedi
¢ikarin” gorinlr ve sesli uyari verilir.

» Sesli uyaryl durdurmak icin herhangi

bir digmeye basmaniz yeterlidir.

(@]

12.Pisirme tamamlandidinda, firnin
kapagini agin ve yemegi alin. Oto-
matik Su Buharlastirma fonksiyonu-
nun calismaya baslamasi icin firinin
kapagini kapatin.

» Bu asamada ekranda “Su bosaltma”

ve gereken sure gérundr.

» Bu islem sagliginiz agisindan, bekle-

mis su bozulacagindan dolayi, kalan

suyun kullaniimamasi icin énemlidir.

Ayrica su bosaltma islemi, pisirme

sonrasi firn icindeki kirlerin yumusa-

masini ve kolayca silinmesini saglar.

» Su bosaltma isleminden sonra firin

icini bir bezle silin.

Su kabinin kullanimr:

Su kabi iki parcadan olusur. Ust parca

suyun kirecten arinmasini saglar.

Kabin alt ve Ust pargasini sekilde go-

raldiga gibi takin.

Kaba en fazla 150cc den fazla su koy-

mayin, aksi taktirde su arinmaz.

Sonra Ust parcayi ayirarak, alttaki kap

ile, suyu firna bosaltin.

[i] Su kabini her 4 kullanimdan son-
ra bir kez; bir bardak suya 2 ¢ay
kasigi sofra tuzu koyup karistira-
rak, kaba bosaltip, kabin kirecten
arinmasini saglayin. Bu islemden
sonra alt kabi yikayarak temizle-

yin.

1 Ust parca
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Su konulmasi icin sistem maksi-

mum 10 dakika bekler. 10 dakika [i] Eger pisirme islemi tamamlan-
icerisinde su konulmazsa firin madan firin kapanirsa ve yaklasik
kapanir. iki dakika igerisinde herhangi bir
pisirme fonksiyonu secilmezse,
Su koyma haznesini temizlemek Agma / Kapama digmesiyle (1)
icin, hazneyi finndan sokiip, sa- firn acildiktan sonra, Metin ekra-
dece su ile yikayin. ninda "Yemegi ¢ikarin su bosalti-
lacak" yazar. Yaklasik 1 dakika
sonra su bosaltma iglemi baglar.
[i] Su doldurma iglemi sirasinda
depo i¢indeki su miktari, Su gos- A
tergesinden kontrol edilmelidir. Su buharlastirma iglemi boyunca
Su miktar depo dolu seviyesini kapag kapall tutun.
asarsa, fazla su firnin icine aka- Buhar destekli hazir yemek meniisii:
caktir. Buhar destekli otomatik Modellere gére degisim gdsterebilir
pisirme programlarinda, firinin
icine akan fazla su, pigsirmeyi
etkileyebilir ve kapakta buhar-
lasmaya neden olabilir. Bu duru-
mun engellenmesi i¢in, tasma
olmasi durumunda pisirme bas-
lamadan 6nce, firinin igine akan
fazla suyun temizlenmesi gerek-
mektedir.
Hamur igleri Kiimes hay- Ozel yemekler | Balik yemekleri | Et yemekleri
vanlar
Taze pizza-ince | Tavuk<1600 gr | Taze sebze Balik gliveg Kuzu rosto
Taze pizza-kalin | Tavuk>1600 gr | Donmus sebze Kuzu but
graten
Yufka boregi Hindi budu Firnda patates Dana rosto
Tane bérek Ordek bitiin Tandir
Meyveli kek
Corek
Pogaca
Simit
Mayali ekmek
Sandvi¢ ekmegi
Baget ekmegi
Donmus kiguk
ekmek
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Ayarlar menisi

Parlaklik ayari

Parlaklik ayari, sadece firin kapaliyken
yapllabilir.

1.

Ekranda “Parlaklik” gériinene kadar
Sire ve Ayarlar tusuna (21) kisa
araliklarla basin.

1, 2, 3 ve 4 olmak Uzere doért par-

laklik seviyesi vardir. /\ veya \/

tusuna (11) basarak istediginiz sevi-
yeyi secin.

Parlaklik seviyesi, enerji tasar-
rufu saglamak icin firn kapan-
diginda duser, finn agildiginda
tekrar ayarlanan seviyeye
cikar.

Kontrast ayari
Kontrast ayari, sadece firin kapaliyken
yapllabilir.

1.

Ekranda “Kontrast” gbrinene kadar
Sire ve Ayarlar tusuna (21) kisa
araliklarla basin.

1, 2, 3 ve 4 olmak olmak Uzere dort
kontrast seviyesi vardir. 2\ veya
\/ tusuna (11) basarak istediginiz
kontrasti secin.

Ses seviyesi ayari
Ses Seviyesi ayari, sadece firin kapa-
liyken yapilabilir.

1.

Ekranda “Ses Seviyesi” gérinene
kadar Stre ve Ayarlar tusuna (21)
kisa araliklarla basin.

. 0 (sessiz), 1 ve 2 olmak Uzere U¢

ses seviyesi vardir. /\ veya \/ tu-
suna (11) basarak istediginiz sevi-
yeyi secin.

Dil Ayari
Dil ayar, sadece firin kapaliyken yapi-
labilir.

2.

3.

. Ekranda “En son secilen dil” gérU-

nene kadar Sire ve Ayarlar tusuna
(21) kisa araliklarla basin.

/\ veya WV tusuna (11) basarak
istediginiz dili segin.

(10) tusuna basarak onaylayin.

Izgaranin calistiriimasi

@

A

4.

Firni kullanmadan 6nce saat
ayari yapilmaldir. Saat ayar ya-
pllmazsa firin calismayacaktir.

Sicak ylzeyler yaniklara neden
olabilir!

Izgara sirasinda firinin kapagini
kapatin.

. Acma / Kapama tusuna (1) basarak

finni agin.

. N\ veya \V/ tusuna (11) basarak

Izgara fonksiyonunu secin.

Pisirme sicakhgi ayari igin Sicaklik -
Agirlik ve Hizl Isitma Ayarlama tu-
suna (20) bir kez basarak Metin ek-
raninda “Sicaklik” 6gesine gelin. /\
veya \V/ tusuna (11) basarak sicak-
hg1 ayarlayin.

Acma / Kapama tusuna (1) basarak
firni kapayin.

Raf konumlarni

Tel 1zgaranin rafin arka tarafina dayali
olmasi durumunda 1zgara performansi
dusecektir. En iyi 1izgara performansi
elde etmek icin, tel izgaranizi rafin 6n
tarafina slrerek, kapak yardimiyla yer-
lesmesini saglayin.
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lzgara pisirme sireleri tablosu
Elektrikli 1zgarayla 1zgara yapma

Yiyecek Raf konumu | Izgara siiresi
(yaklasik)
Balik 4..5 20...25 dk. *
Parcali tavuk 4.5 25...35 dk.
Kuzu pirzolasi 4.5 20...25 dk.
Biftek 4.5 25...30 dk. *
Dana pirzola- 4.5 25..30 dk. *
S|
Tost ekmegi 4 1...2 dk.

* kalinhga baghdir

36 | TR




[ Bakim ve temizlik

Genel bilgiler

A Temizlige baslamadan énce
elektrik carpma tehlikesinden
sakinmak i¢in Urindn elektrik
baglantisini kesin.

Elektrik carpmasi tehlikesi vardir.

A Uriini temizlemeden énce Uri-
niin sogumasini bekleyin.
Sicak ylzeyler yaniklara neden
olabilir!

e Urlin, her kullanimdan sonra iyice
temizlenmelidir. Bdylece yiyecek
artiklari kolayca temizlenir ve Urtin
daha sonra tekrar kullanildiginda
bu artiklarin yanmasi 6nlenir.

e Uriiniin temizligi igin hicbir ézel
temizleme maddesine gerek yoktur.
Firni bulasik deterjani ve 1lik su ile
yumusak bir bez ya da stnger kul-
lanarak temizleyip, kuru bir bezle
kurulayin.

e Paslanmaz veya inoks yizeylerin
ve tutamagin temizliginde asit veya
klor iceren temizleme maddeleri
kullanmayin. Sabunlu yumusak bir
bez ile sivi (gizici olmayan) deterjan
yardimiyla tek yénde silmeye dik-
kat ederek temizleyiniz.

[i] Baz deterjanlar veya temizleme
maddeleri ylzeye zarar verebilir.
Temizlik sirasinda asindirici de-
terjanlari, temizleme tozlari, te-
mizleme kremleri ya da keskin
nesneler kullanmayin.

Temizlik i¢in buharli temizleme
Urdnlerini kullanmayin.

Pizza tasini-kiiregini temizlerken;

¢ Pizza tagini bulagik makinesinde
yikamayin.

e Deterjanl bezle silip, 1slak bezle
durulanmasi dnerilir.

e Pizza kiregini ve pizza tasini su
altinda ylkamayin; islak bir bezle
silin.

Su koyma haznesinin temizlenmesi

Su koyma haznesini kendinize dogru

cektiginizde belli bir noktada durur.

Cekmeye devam ettiginiz takdirde,

ikinci durma noktasina ¢arparak tekrar

durur.

Bu noktadan sonra ¢cekmeye daha

fazla zorlamaniz durumunda yerinden

cikacaktir.

Hazney| cikarttiktan sonra muslugun
altinda temizleyebilirsiniz.

[i] Hazneyi temizlerken, kimyasal
temizleyiciler kullanmayiniz. Sa-
dece su ile temizleyiniz.

Kontrol panelinin temizlenme-
si

Kontrol panelini ve kontrol digmelerini

1slak bir bezle temizleyin ve kurulayin.

[i] Kontrol panelini temizlemek igin
kontrol digmelerini s6kmeyin.
Kontrol paneli hasar gérebilir!
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Firin icinin temizlenmesi
Firinin yan duvarlarinin temizlenmesi
1. Tel rafi, baglh oldugu yan duvari ile

birlikte ok yéninde ¢cekerek 1 no,lu
pimi yuvasindan ¢ikarin

2. Tel rafi, yan duvar ile birlikte kendi-
nize dogru cekerek, rafi ve yan du-
varl tamamen c¢ikarin.

» Temizlik sonrasi, yan duvari ve tel rafi

takmak icin;

3. Tel rafi, yan duvarin arka kismindaki
2 no,lu deliklere gegirin.

4. Tel rafin 1 no,lu pimini, yan duvar-
daki yuvasina ok yéntinde takarak
birbirine kilitleyin.

5. Yan duvar ve tel raf grubunu, 3
no,lu pimleri saside bulunan yuvala-
rina sekilde gdsterildigi gibi yerlesti-
rin.

6. Tel rafin 1 no.lu pimini saside bulu-
nan yuvasina sekildeki gibi takin.

» Tel raf ve yan duvar grubunun yuva-

sina tam olarak oturdugundan emin

olun.

Katalitik duvarlar

Firn ic yan duvarlari veya sadece arka
duvar katalitik emaye ile kaplanmig
olabilir.

Finnin katalitik duvarlarn temizlenme-
melidir. Duvarlarin gézenekli ylzeyi,
sacilan yaglarin emilmesi ve donisti-
rilmesi (buhar ve karbondioksit) yoluy-
la kendiliginden temizlenir.

Firin tavaninin temizlenmesi
1. lzgara isiticisindaki kilitleme vidala-

rini tornavida ya da metal para yar-
dimiyla gevsetin.

[i] Izgara isiticisi asagiya dogru
indirilir ancak arka kismindan
firnn tavanina takih olarak kalir.

2. Finnin tavanini, nemli bir bezle silin.
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3. lzgara isiticisini yukari kaldirin ve
kilit vidalarini tekrar tornavida ya da
para yardimiyla sikigtirin.

Firin kapaginin temizlenmesi

Firnin kapag@ini bulasik deterjani, 1lik su
ve yumusak bir bez ya da stnger kul-
lanarak temizleyip kuru bir bezle kuru-
layin.

[i] Firnnin kapagini temizlemek igin
sert asindirici temizlik maddeleri
veya metal kaziyicilar kullanma-
yin; bu maddeler, ylzeyi ¢izebilir
ve cama zarar verebilir.

[i] On kapak i¢ cami, kolay temizle-
nebilen bir malzeme ile kaplan-
mistir. Asindirici sert temizleme
maddeleri, sert metal kaziyicilar,
bulasik teli veya gamasir suyu
gibi, yizeye zarar verecek mal-
zemeler kullanmayin.

Firin kapaginin sékiilmesi

1. On kapagi (1) acin.

2. Sekilde goéruldiga gibi, sagda ve
solda bulunan 6n kapak mentese
yuvasindaki (2) klipsleri asagiya
dogru bastirarak acin.

1 2 3
1 Onkapak
2 Mentese

3 Firin

12 3

3. On kapagi yanm acik pozisyona
getirin.

4. Bosa cikan kapagi yukarn dogru
cekerek sag ve sol menteselerden
kurtarip yerinden cikarin.

[i] Kapagin yeniden takilmasi igin;

sOkerken uygulanan islemler,

siraslyla sondan basa dogru tek-
rar uygulanmalidir. Kapagi tekrar
takarken; mentese yuvasindaki
klipsleri kapamayi unutmayin.

Kapak i¢c caminin yerinden
cikartilmasi

UrGiniin 6n kapak ic cami sékulip taki-
labilir 8zelliktedir.

ic cami yerinden sékmek igin, Uriin ile
birlikte verilen kiregi kullanin.

1. Finn kapagdini agin
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. Kiregi(1) cam (3) tzerinde isaretli
bolgeye yerlestirerek gdsterilen
yénde itip cami yerinden ¢ikarin.

. Cami tekrar yerine takmak icin, alt
kismini plastik yuvalara (2) yerlesti-

rerek, st bélgesinden metal cerge-

veye (6) dogru bastirip, pimlerin yu-
valarina yerlesmesini saglayin

Kirek
Plastik yuva
ic cam

Pim
Pim yuvasi
Metal Cergeve

@

ic cam paneli baskili tarafi yukari
bakacak sekilde takin.

Firin lambasinin degistirilmesi

A

G

Firn lambasini degistirmeden
once elektrik carpmasi riskini
ortadan kaldirmak igin, elektrik
baglantisini kesin ve sogumasini
bekleyin.

Sicak ylzeyler yaniklara neden
olabilir!

Firin lambasi 300 °C i1siya
dayanikli 6zel bir elektrikli
ampuldir. Lambanin ézellikleri
icin bkz. Teknik ozellikler, sayfa 5.
Firn lambalari Yetkili Servislerden
temin edilebilir.

Lambanin konumu, sekilde gs-
terilenden farkl olabilir.

Firininizda yuvarlak lamba var ise;

1.

UrGiniin elektrik baglantisini kesin.

2. Cam kapagi saatin aksi yénde gevi-

rerek cikartin.
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Sorun giderme

Calisma sirasinda buhar ¢ikmasi

normaldir. Bu bir ariza degildir

[i] Metal pargalar 1sindigi zaman
genleserek ses cikarabilir. Bu bir
ariza degildir.

e Sigorta bozuk veya atmig olabilir. >>> Sigorta kutusundaki sigortalari kontrol
edin. Gerekirse, bunlari degistirin veya yeniden devreye sokun.
e Uriiniin fisi (toprakli) prize takilmamis olabilir. >>> Fisin prize takilip takima-
digini kontrol edin.
e  Saatin tuslan ¢alismiyor. >>> Tus kilidi aktif olabilir, pasif hale getirin. (Bkz
Tus kilidinin kullanilmasi, sayfa 27)

Firn lambasi boiuk. >>> Finn lambasini degistirin.
Akim yok. >>> Sigorta kutusundaki sigortalari kontrol edin. Gerekirse, bunlar
degistirin veya yeniden devreye sokun.

onksiyon diigmesi ve/veya sicaklik digmesi ayarlanmamis. >>> Fonksiyon
ddgmesini ve sicaklik diigmesini ayarlayin.

Saatli modellerde; saat ayarlanmamis. >>> Zamani ayarlayin.

Akim yok. >>> Sebeke elektrigini ve sigorta kutusunu kontrol edin.

[i] Bu bolumdeki talimatlar uygula-
maniza ragmen sorunu gidere-
mezseniz Urind satin aldiginiz
bayi ya da Yetkili Servise basvu-
run. GCalismayan Uriniu kendiniz
onarmay! asla denemeyin.
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B Tiiketici Hizmetleri

Degerli Misterimiz,

Sizlere iyi Urlin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de dnemine inaniyoruz. Bu nedenle siz
bilingli tiketicilere ¢ok genis kapsamli yeni hizmetler sunmaya devam ediyoruz.

Arcelik Cagn Merkezi de haftanin 7 giini 08:00-24:00 saatleri arasinda yeni telefon nu-
marasi olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet vermeye bagladi. Dogrudan bu numarayi
cevirerek Arcgelik Gagr Merkezine basvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.
Cagn merkezimize ayrica; www.arcelik.com.tr adresindeki Tiketici Hizmetleri bélimiinde
bulunan formu doldurarak ya da 0 216 585 8 888 nolu telefonu arayarak, ya da 0 216 423
23 53 nolu telefona faks ¢ekerek de ulasgabilirsiniz.

Yazil bagvurular i¢in adresimiz: Argelik Gagn Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 81719 Tuz-
la/ISTANBUL

Arcelik Cagn Merkezi
444 0 888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden')
Diger Numara
0.216. 585 88 88

" Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir i¢i arama tarifesi Uzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi tizerinden Ucretlendirme yapilmaktadir.

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Urliniiniizi aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Urliniiniiz( kullanm klavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Uruiniintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarin-
dan Cagri Merkezimize basvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “Teknisyen kimlik kart’”ni sorunuz.

5. lIsiniz bittiginde servis teknisyeninden “HiZMET FiSi” istemeyi unutmayiniz.
Alacaginiz hizmet fisi, ilerde Griininizde meydana gelebilecek herhangi bir
sorunda size yarar saglayacaktir.

6. Kullanim émrii:10 yildir.(Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin ge-

rekli yedek parca bulundurma siresi).
o arcellk
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E Firin Montaj Bilgilendirme Formu

1. Fininin kullanim yerine yerlestiriime-
si;

» Finnin altinda ylksekligi ayarlanabilir
ayaklar vardir. Bu ayaklar denge, yuk-
seklik, pisirme ve emniyet icin uygun
sekilde ayarlanmalidir. Firnini yukari dogru
kaldirarak ayaklari alttan iki agizli anah-
tarla saga-sola dondurerek seviye ayari
yapllir. Pratik olmasi agisindan sadece
zemine oturmayan on kdselerden de
ayarlama yapilabilir. Firininiz herhangi bir
nedenle yer degistirirse ayak ayarini
tekrar yapmaniz gerekebilir. TUketici
bilgilendirilerek firnn ayak ayari yapild.

2. Finnin elektrik baglantisi yapilirken
dikkat edilmesi gerekenler;

» Finnin figi toprakli prize takiimalidir,
aksi durumda elektrik garpma riski var-
dir. Kontrol edildi.

» Evinizdeki sigortanin akim degeri Uri-
ninlzdeki tip etiketi degerine uygun
olmalidir. Kontrol edildi.

» Sebeke kablosunu sicak ylzeylere
degmeyecek sekilde yerlestiriniz. Ocak-
lara yakin yerden gegirilmemesi ve firnn
kapagina sikistirlmamasi hakkinda tiike-
ticiye bilgi verildi.

3. Gaz hortumu montaji sirasinda
dikkat edilmesi gerekenler;

»Finnin hangi gaz ile kullanilacagi tuketi-
ciye soruldu. LPG veya DG igin tiketici
bilgilendirildi.

» Finn dogalgaz ile kullanilacaksa, do-
galgaz baglantilarinin uygunlugu kontrol
edildi. DoJalgaza donulisim yapilarak
tlketici bilgilendirildi.

» LPG kullanim igin; TUpUn durus yerine
gore finn arkasindaki hortum ucu ile
kortapa yer degistirilerek uygun konum
secildi. Gaz kagagi kontroll hortumun
baglanti ucuna bir miktar sabun kdpurtu-
lerek veya dedektér ile yapildi. Gaz hor-
tumunun finnin sicak yuzeylerine deg-
meyecek ve arkasindan gegmeyecek
sekilde konumlandirimasi gerekir. Ocak-
lara yakin yerden gegirilmemesi bilgisi
verildi. Kontrol edildi.

» Finn LPG ile kullanildiginda TSE onayli
300mmSS c¢ikis basincinda detandorle
kullanilacag) bilgisi verilerek kontrol
edildi.

» TUpln konuldugu yer kontrole dildi.
Asirt soguk ve sicak ortamlara konul-
mamasi hakkinda tiketici bilgilendirildi.

» Firinin, LPG (tlp) yada dodalgaz mus-
luguna gaz sizdirmayacak sekilde bag-
lantilan yapildi. Hortumun (TSE belgeli
ve gaz dagitim sirketi onayli) emniyet
acisindan 125 cm.’den uzun olmamasi
gerektigi hatirlatildi. Yeni tlip degistirildi-
ginde ocaklarin geg yanabilecegi bilgisi
verildi.

» Gaz baglantisi yapilan firnninizi hortu-
mun izin verecegdi sinirlar diginda hareket
ettiriimemesi, zorlamanin hortum bag-
lantilarini gevseteceginden gaz kagagina
neden olabilecegi, bu nedenle firn altina
tekerlekli tastyici yerlestiriimemesi tavsi-
ye edildi.



4. ilk kullanim &ncesinde dikkat edil-
mesi gerekenler;

» Saatli firnlarda, saatin; ilk kullanimda
veya elektrik kesintilerinden sonra mut-
laka ayarlanmasi gerektigi, aksi halde alt
finn kismi ve/veya elektrikli ocak kismi-
nin devreye girmeyecegi konusunda

tlketici bilgilendirilerek saat ayan yapildi.

Manuel kullanim tarif edildi. Saatin
gOsteresinin 22.00- 06.00 saatleri ara-
sinda s6nik yanabilecegi anlatildi.

» Ocaklarda pisirme yaparken yakinlarda
ortl ve perde olmasi, emniyet agisindan
tehlikelidir. Alev alabilir. Tlketici bilgilen-
dirildi.

» Finninizi ilk galistirdidinizda izolasyon
malzemeleri ve isitici elemanlarindan
kaynaklanan bir koku yayilacaktir. Koku-
yu gidermek igin firninizi kullanmadan
once maksimum sicaklik konumunda 45
dk. i¢i bos olarak ¢aligtirimasi, Daha
sonra finn kapagini agarak havalandiril-
masi gerektigi konusunda tiiketici bilgi-
lendirildi.

» GunlUk kullanim karti, kullanma kilavu-
zu, servis bilgileri ve Ucretsiz danisma
hattl numarasi bagvurulabilecek kaynak-
lardir. Tuketici bilgilendirildi.

5. Finn Ust ocaklarinin kullanimi sira-
sinda dikkat edilmesi gerekenler;

» Ocaklardan en fazla verimi elde etmek
igin tencere tabani duz olan ve kilavuzda
belirtilen uygun ¢apta tencere kullanil-
masl, uygun olmayan tencerelerin ener-
jinin bosa harcanmasina neden olacagi
tlketciye anlatildi.

» DUgmeden ateglemeli finnlarda, ocagi-
nizi yakmak igin digmeyi ileri dogru

bastirarak gevirdiginizde ocaklar kendili-
ginden yanacaktir. TUketiciye gosterildi.

» Cakmak diigmesi olan urlinlerde, ocak
digmesini ileri dogru bastirarak gevirdik-
ten sonra gakmak diigmesine basarak
ocaginizi yakabilirsiniz.

» Gaz emniyeti olan finnlarda ocaginizi
yakmak icin digmeyi bastirarak geviriniz
ve alevi gordikten sonra da 5-10 sn
basili tutmay surduriiniz. Gaz emniyet
sistemindeki termik eleman ocagin ale-
vini hissederek devreye girecek ve gaz
yolunu agacaktir. Digmeyi dayandigi
noktaya kadar bastirmaya dikkat ediniz.
Finn kismi gazl olan rtinlerde termik
elemanin devreye girme slresi (ortam
sicakligina gore degisir) 10-15 sn.dir.
Tlketiciye gosterildi. Gaz kesme emni-
yeti hakkinda bilgi verildi.

6. Firin kisminda pisirme sirasinda
dikkat edilecekler;

» Hazirladiginiz yemegi firna yerlestir-
meden once finn sicaklik ayar digmesini
pisirme sicakligina ayarlayarak finniniza
on isitma uygulayiniz (10-15 dakika
kadar).Tuketici bilgilendirildi.

» Her yiyecegin pisirme sicaklidi ve sire-
si farklidir. Kullanilan malzeme ve bek-
lentilere gorede degisir.Tepsilerin raf
konumlari ve pisirme sicakliklar igin
mutlaka kullanma kilavuzunu ve turbo
firnlar igin verilen “gnlik kullanim kar-
t1”"n1 okuyunuz.

» Pigirme sirasinda firin icindeki diger
tepsileri cikariniz. TUketici bilgilendirildi.

____________________ 0

» Alt ve Ust istticilan kullanarak pisir-
me yapacaksaniz; Raflar firnin alt
kismindan baslayarak yukari dogru
siralanir.

1- Yemeginizi 2. veya 3. rafa surliniz.
Cok soslu hamur iglerinde sos miktarina
gore 1. raf ta kullanilabilir.



2- Sadece tek tepsi ile pisirme yapabilir-
siniz.

3- Hamur malzemenin Ust yizl ¢ok
koyu oluyorsa bir alt rafa aliniz, alt yizu
¢ok koyu oluyorsa bir Ust rafa aliniz,
sicakhdi biraz duslriniz, pisirme siresi
bir miktar uzayacaktir.

» Turbo sistemi ile pisirme yapacak-
saniz;

1- Tek yemek pigsirme durumunda 4.
veya 5. raf, (Dar finnlarda 3. veya 4. raf
kullanilir) iki yemek pisirme durumunda
4. ve 6. raflan, (Dar firnnlarda 3. ve 5.
raflar kullanilir) Ug yemek pisirme duru-
munda 2, 4 ve 6. raflar kullaniniz, (Dar
finnlarda 1, 3 ve 5. raflar kullanilir).

2- Hamur igi pisirirken kullanacaginiz
kabi margarin ile yaglamaniz daha iyi
sonug verecektir.

3- Kabaran borek veya benzeri hamur
islerinde, hava dolagiminin engellenme-
mesi ve daha iyi sonug almaniz igin
hamuru bigakla deliniz. Yagh kagit kulla-
niyorsaniz hava dolagimini engelleme-
mesi i¢in kagidi tepsiye gore kesiniz.

4- Sos miktarina gore sicakhg 10-20°
dusurebilirsiniz. Stre uzayacaktir. Enerji
tlketiminde kesinlikle artma olmayacak-
tir.

» Pisirme sliresince firn igi sicakhiginin
sabit tutulmasi igin kapagin agilmamasi
gerektidi hakkinda tiketici bilgilendirildi.
» Cam kaplari, hamur islerini pisirmek
icin kullanmayiniz. Metal kaplar en uy-
gun olanlardir.

5. Finn temizliginde dikkat edilecek
noktalar;

» Kontrol panosu, yan duvarlar, alt ka-
pak, bek tablasi gibi (boyali veya emaye-
li) pargalarda ve diigmelerin temizligin-
de, sert stinger, ovma teli, partikil iceren
temizleyici malzemeler ile keskin cisimler
kullanilmamasi, aksi halde Urtnin ylzeyi
Gizilecegi tuketiciye anlatildi.

» Bek sapka ve kafalarinin, temizlendik-
ten sonra yerine tirnaklarindan tam otur-
tulmasi, aksi halde isli yanma problemi
ile karsilagilacagi, hakkinda bilgi verildi.
Bek kafa ve sapkalarinin bulasik
makinasinda ylkanmamasi, aksi halde
kararacag konusunda tiketici bilgilendi-
rildi.Yagdh kagit kullaniyorsaniz hava
dolagimini engellememesi igin kagidi
tepsiye gore kesiniz.

Tarih: Adi Soyadr:

TUKETICI BILGILERI
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Argelik tarafindan verilen bu garanti, Ocakli Firin"in normalin disinda kullaniimasindan
dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadig1 gibi, asagidaki durumlar da garanti disidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2.Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olusan hasar ve
arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlah; hatal elektrik tesisati; iriiniin etiketinde yazili voltajdan
farkl voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangin ve yidirim diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aylar: kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsiliginda yapilir.
Uriiniin kullamim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mali satin
aldig1 satici, bayi, acenta ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi tizerinde tahrifat yapildig,
tirtin tizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrif edildigi takdirde bu garanti
gecersizdir.

Uriindinsiziin, standartlara wygunluk degerlendirmesi Arcelik A.8.- PCI tesislerinde yapilmstir.

Uridiniiniiz, Arcelik A.S.- Pigirici Cihazlar Isletmesi, Yukar: Soku Koyii Deliklitas Mevkii,
Bolu - Tiirkiye adresinde tiretilmigtir.

Uretici firma: Argelik A.S.

Cagri Merkezi Telefon Hattimiz: Hergiin 08.00 - 24.00 arasinda hizmetinizdedir.

Gagn Merkezi Diger Numara ARCELIK Cagn Merkezi

444 0 888| 0216 585 8 888 | w.icrivsor o 0216 755
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ARCELIK Firin ‘in, kullanma lalavuzunda gosterildigi sekilde kullamlmas: ve Argelik'in yetkili
kaldig1 Servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle
miidahale edilmemis olmasi sartiyla, biitiin pargalar: dahil olmak iizere tamami malzeme, iscilik ve
tiretim hatalarina karst tirtiniin teslim tarihinden itibaren

3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsami iginde gerek malzeme ve is¢ilik, gerekse montaj hatalarindan dolay arizalanmast
halinde yapuan islemler igin is¢ilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska bir ad altinda
higbir ticret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi iginde yapilacak onarimlarda gegen siire, garanti
stiresine ilave edilir. Tamir stiresi 20 i giiniidiiv. Bu siire mamuliin yetkili servis atélyelerimize,
yetkili servis atolyelerimizin bull st durumunda Yetkili Saticilarimiza veya Firmamiza
bildirildigi tarihten itibaren baslar. Uriiniin arizaswn 10 iy giinii icerisinde giderilememesi
halinde Argelik A.S. diriiniin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir
tiriingi, miisterinin kullanimina tahsis edecektir.

Arizamin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek
pargalarin saptanmast tamamen firmamiza aittir. Arizamn giderilmesi tirtiniin bulundugu yerde

veya Yetkili Servis atélyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onayi sarttir.
Ancak;

Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin,;

-Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti siiresi iginde kalmak kaydiyla,
bir yil igerisinde en az dort defa veya imalatgi-iivetici ve/veya ithalat¢i tarafindan belirlenen
garanti siiresi igerisinde alti defa arizalanmasinin yan: swra, bu arizalarin maldan
yararlanamamay: siirekli kilmas,

-Tamiri igin gereken azami siirenin asimasi,

- Firmanin servis istasyo mevcut ol st halinde sirayla saticisi, bayii, acentesi
temsilciligi ithalatgis1 veya imalatgi-iiveticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirini miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi, durumlarinda tiiketici malin ticretsiz
degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel indirimi talep edebilir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin T.C. Giimriik ve Ticaret Bakanhg,
Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miidiirliigii'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayih Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ile
bu Kanun'a dayanilarak yiiriirliige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Yonetmelik uyarinca, T.C. Giimriik ve Ticaret Bakanlig, Tiiketicinin Korunmast ve Piyasa
Gozetimi Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmigtir.

ARCELIK A.S.
GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
J— . L( , /
i
Seri No:
Tip: ,
p. .
Teslim Tarihi, Yeri:
Fatura Tarihi, No: Tel-Faks:

Satici Firma Unvam:

Satict Firma (Kagse ve Imza):
Bu belge, Giimriik ve Ticaret Bakanligi’nin 86442 no’lu ve 06.07.2010 izin tarihli belgesine gore diizenlenmistir.
Bu béliimii, iiriinii aldifimz Yetkili Satic1 imzalayacak ve kageleyecektir
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