Ankastre firin
Kullanme kilavuzy
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Liitfen dnce bu kilavuzu okuyun!

Degerli Miisterimiz,

Modern tesislerde Uretilen ve titiz kalite kontrol iglemlerinden gegirilen GrininGzden en iyi verimi almanizi
istiyoruz.

Bu nedenle, Grtini kullanmadan 6nce kilavuzun tamamini dikkatle okuyun ve bir basvuru kaynagi olarak
saklayin. Urlind bir bagkasina devretmeniz halinde, kilavuzu da verin,

Kullanma kilavuzu iiriinii izl ve giivenli bir sekilde kullanmaniza yardimei olur.

Urlinti kurmadan ve caligtirmadan once kullanma kilavuzunu okuyun.

Guvenlikle ilgili talimatlara mutlaka uyun.

Daha sonrada ihtiyaciniz olabilecedi icin kullanma kilavuzunu kolay ulasabileceginiz bir yerde saklayin.
Urtinle birlikte verilen diger belgeleri de okuyun.

Bu kullanma kilavuzunun baska modeller igin de gegerli olabilecegini unutmayin.

Modeller arasindaki farklar kilavuzda agik bir sekilde belirtilmistir.

Semboller ve aciklamalari
Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili faydali ipuglari.
&Can ve mal agisindan tehlikeli durumlara karsi uyari.

Elektrik carpmasina karsi uyart.

Yangln tehlikesine kargl uyari.
&Smak ylizeylere karg! uyari.
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H Uriiniiniiz

Genel goriiniim

1 Kontrol paneli 6 Fan motoru (sac arkasinda)
2 Tel 1zgara 7 Lamba
3 Tepsi 8  Ustisitici
4 Tutamak 9 Raf konumlari
5 Kapak
1 3 2 4 5
2oy Ton
%QJ ubl
M
7 6
1 Agma/Kapatma tusu 5 Pisirme Baglatma/Durdurma tusu
2 Sag/Sol tuglar (Mendi ilerleme) 6 Alarm tusu
3 Ekran 7 Mendi tusu
4 Yukari/Asagi tuglan (Menu Segim)
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Teknik ozellikler

Voltaj/frekans

220-240V ~ 50 Hz

Toplam elekirik glicli 3,1kW
Kullanilacak sigorta min. 16 A
Kablo tipi/kesiti HO5W-FG
3x1,5mm?
Kablo boyu max. 2 m
Dis boyutlar (yikseklik/genislik/derinlik) 595 mm/594 mm/567 mm

Kurulum boyutlar (ylikseklik/geniglik/derinlik)

**590 veya 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Firn

Multifonksiyon firin

Enerji verimlilik sinifi* A

ic aydinlatma 15/25 W
Izgara gu¢ tiketimi 2.2 KW
#

Esas: Ev tipi elekirikli firnlarda, enerji etiketi bilgileri EN 50304 standardina gére verilmigtir. Degerler, stan-
dart yUk ile alt-ist 1sitici veya fan destekli isitma (var ise) fonksiyonlarinda saptanir.

Enerji verimlilik sinifi, ilgili fonksiyonlarin triinde bulunup bulunmamasina bagli olarak asagidaki
Onceliklendirme sirasina gore belirlenir: 1-Eko - Fanli Pigirme, 2- Turbo Yavas Pisirme, 3- Turbo Pisirme, 4-

Fan Destekli Alt/Ust Isitma, 5-Ust ve Alt Isitma.
** Bkz. Kurulum, sayfa 9.

Uriin kalitesini artirmak igin onceden haber
veriimeksizin teknik dzelliklerde degisiklik
yapilabilir,

Kilavuzda yer alan gekiller sematik olup
irlindin{izle bire bir uyum icinde olmayabilir.

Uriiniin tizerinde bulunan isaretiemelerde
veya (rlinle birlikte verilen diger basil

dokiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gére laboratuvar ortaminda eldej
edilen dederlerdir. Bu degerler, trliniin

kullanim ve ortam gartlarina gére degisebilir.

Teslimat kapsami

Uriin modeline gore, verilen aksesuar cesidi
degismektedir. Kullanma kilavuzunda anlati-
lan tim aksesuarlar (irtininiizde bulunma-
yabilir.

. Kullanim Kilavuzu

Firin tepsisi

Hamur igleri, donmus gidalar ve biylk parcall

kizartmalar icin kullanilir.

Derin tepsi

Hamur igleri, biy(k parcall kizartmalar, sulu
yiyecekler veya 1zgara yaparken akan yaglarin
toplanmast icin kullanilir.
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Pasta tepsisi
Kurabiye, biskiivi gibi hamur isleri icin kullanilir.

Kugk firin tepsisi
KugUk porsiyonlar igin kullanilir. Bu finn tepsisi tel
1zgaranin Ustiine yerlestirilir.

Tel 1zgara

Kizartma yapmak i¢in ya da finnlanacak, kizarti-
lacak ve gilvecte pisirilecek yiyeceklerin istenilen
rafa yerlestiriimesi icin kullanilir.,

Tel 1zgara ve tepsinin teleskobik raflara uygun
sekilde yerlegtirilmesi

Teleskobik raflar sayesinde tepsiler veya tel
1zgara kolayca takilip gikarlabilir.

Tepsi ve tel 1zgaralarin teleskobik rafla birlikte
kullanimi sirasinda, teleskobik rafin arkasinda
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bulunan pimlerin, 1zgaranin ve tepsinin kenarlari-
na dayanmig durumda olmasina dikkat edilmelidir.

Pizza tagi - kiiregi
Pizza, ekmek, lahmacun gibi tas finnda pisen
hamur isi yiyeceklerin pisirimesinde kullanilir.




P nemli giivenlik talimatlari

Bu béliimde, kisisel yaralanma ya da maddi
hasar tehlikelerini dnlemeye yardimci olacak
guvenlik talimatlar yer almaktadir. Bu talimatlara
uyulmamasi halinde her tlirlii garanti gegersiz
hale gelir.

Genel giivenlik

e Bu (irlin, yanlarinda gvenliklerinden sorum-
lu olacak veya Urintn kullanimiyla ilgili ge-
rekli talimatlari verecek bir kisi bulunmadigji
stirece; fiziksel, duyusal veya zihinsel yete-
neklerinde yetersizlik bulunan veya bilgisiz
ya da deneyimsiz olan kigiler (ocuklar dahil)
tarafindan kullanim igin tasarlanmamigtir.
Cocuklar denetlenerek, kesinlikle Uriinle oy-
namalarina izin verilmemelidir.

e Uriingi, "Teknik 6zellikler" tablosundaki
degerlere uygun bir sigorta tarafindan koru-
nan toprakli bir prize/hatta baglayin. Trans-
formatdrlli ya da transformatdrstz kullanim-
da, topraklama tesisatini ehliyetli bir elekt-
rikgiye yaptirmayi ihmal etmeyin. Uriiniin,
yerel yonetmeliklere uygun topraklama ya-
pilimadan kullaniimasi halinde ortaya ¢ika-
cak zararlardan firmamiz sorumlu olmaya-
caktr,

e FElektrik kablosu/ figi arizaliysa UriinG galig-
tirmayin. Yetkili bir teknisyen tarafindan de-
Gistirilmesini saglayin veya Yetkili Servisi
arayin,

e Uriin bozuksa veya gozle goriilir bir hasar
varsa, Uriind ¢alistirmayin.

e Uriin tizerinde hicbir onarm veya degisiklik
yapmayin. Ancak, bazl sorunlari giderebilir-
siniz; bkz. Sorun giderme, sayfa 39.

e Uriind, iizerine su piskirterek veya su
dokerek kesinlikle yikamayin! Elektrik ¢arp-
ma tehlikesi vardir!

e llag alimi ve/veya alkol kullanimi gibi, muha-
keme yeteneginizi etkileyebilecek durumlar-
da Uriind kullanmayin,

e Kurulum, bakim, temizlik ve tamir iglemleri
sirasinda Grindin elektrik baglantisi kesilmis
olmalidir.

e Yemeklerinizde alkol kullanirken dikkatli olun.

Alkol, yiiksek sicaklikta buharlasir ve sicak

ylizeylerle temas ettiginde alev alarak yan-
gin ¢gikmasina neden olabilir.

e Kapall konserve kutularini ve cam kavanoz-
lar 1sitmayin. Olusacak basing, kavanozun
patlamasina neden olabilir.

o Uriiniin caligirken kenarlar sicak olacag! igin
yakinina yanict maddeler koymayin.

e Finnlama tepsilerini, tabaklar ya da aliimin-
yum folyoyu dogrudan firnin tabanina koy-
mayin. Biriken 1si firnin tabanina zarar vere-
bilir.

e Tiim havalandirma kanallarinin etrafini agik
tutun.

o Uriin, kullanim sirasinda sicak olabilir. Sicak
bdlmelere, finnin i¢ kisimlarina, 1sitma ele-
manlarina vb. dokunmayn.

e Sicak firna yemek yerlestirirken, yemegi
clkartirken vb. daima isiya dayanikli firin el-
divenleri kullanin,

o Uriind, 6n kapak cami sokiilmiis veya kiril-
mis sekilde kullanmayin.

e Finn galigirken arka ylzeyi de isinir. Gaz
ve/veya elektrik bagdlantilart arka yiizeye te-
mas etmemelidir, baglantilar zarar gorebilir.

e Baglanti kablolarini finn kapagina sikistirma-
yin ve sicak yizeylerin (izerinden gegirmeyin.
Kablonun erimesi sonucunda firnin kisa
devre yapmasina ve yangin gikmasina ne-
den olabilirsiniz.

e Her kullanimdan sonra Uriiniin kapali oldu-
gundan emin olun.

Kullanim amaci

Bu Uriin evde kullanilmak Gzere tasarlanmigtir,
Ticari amaglarla kullanimina izin verilmemektedir.
"DIKKAT! Bu iriin sadece pigirme amagli kulla-
nilmalidir. Odayr 1sitmak gibi farkli amaglar igin
kullaniimamaldr."

Bu (rlin, 1zgara altinda tabak I1sitma, tutamak
Uzerine havlu veya giyecek asarak kurutma veya
Isinma amaciyla kullanilmamalidir.

Uretici, hatali kullanim veya tagima sirasinda
olugan herhangi bir zarardan dolayr sorumluluk
kabul etmez.
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Firn
mak,

kismi, yiyeceklerin buzlarini gézmek, firnla-
kizartmak ve 1zgara yapmak amaclyla kulla-

nilabilir.
Satin almig oldugunuz Griintn kullanim émrii 10

yildir,

mesi

Bu, Uriiniin tanimlandigi sekilde calisabil-
igin Greticinin gerekli yedek pargalar bulun-

durma siresidir.
Cocuklar icin giivenlik
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Elektrikli ve gazli Uriinler, ¢ocuklar igin
tehlikelidir. Uriin galigirken gocuklar firtin-
den uzak tutun ve Grlinle oynamalarina izin
vermeyin.

Uriin kullanimdayken ve kullanim sonrasinda
soguyana kadar Uriintin agiktaki kisimlari si-
cak olacaktir. Gocuklari uzak tutun.
"DIKKAT: Izgaranin kullanimi sirasinda,
Uriinlin ulagilabilen yuzeyleri sicaktir. Gocuk-
lan driinden uzak tutun."

Uriiniin tizerine gocuklarin ulasabilecekleri
nesneleri koymayin.

Kapak agikken, iizerine agir herhangi bir
nesne koymayin veya ¢ocuklarin kapagin
Uzerine oturmasina izin vermeyin. Firnin
devrilmesine ya da kapak menteselerinin
hasar gdrmesine yol acabilirsiniz.

Ambalaj malzemeleri gocuklar igin tehlikeli
olabilir. Ambalaj malzemelerini, gocuklarin
ulagamayacaklari bir yerde muhafaza edin
veya atik talimatlarina uygun bir sekilde tas-
nif ederek ¢ope atin.

Elektrikle ilgili calismalarda giivenlik

Bozuk elekirikli cihazlar evlerdeki yanginlarin en
basta gelen nedenlerinden biridir.

Elektrikli cihazlar ve sistemler Uzerinde
yapilacak her trlii calisma, yetkili ve ehli-
yetli kigiler tarafindan gerceklestirilmelidir.
Herhangi bir hasar durumunda, driini kapa-
tin ve elektrik baglantisini kesin. Bunun igin,
evinizin sigortasini kapatin.

Sigorta akiminin Griin akimiyla uyumlu
oldugundan emin olun.



K] Kurulum

Uriiniin kurulumu igin size en yakin Yetkili Servise
bagvurun. Uriinii kullanima hazir duruma getir-
mek icin Yetkili Servisi cagirmadan 6nce, elekirik
ve/veya gaz tesisatinin uygun oldugundan emin
olun. Degilse ehliyetli bir elektrikgi ve tesisatc
gagirarak gerekli diizenlemeleri yaptinn. Yetkili
olmayan Kisiler tarafindan yapilan islemler nede-
niyle dogabilecek zararlardan Uretici firma so-

rumlu tutulamaz ve (irliniin garantisi gecersiz olur.

Uriintin yerlestirilecedi yerin ve ayrica
1 elekirik ve/veya gaz tesisatinin hazirlanmasi
misteriye aittir.

GUVENLIK UYARISI

Urlintin kurulumunda, elektrik ve/veya gazla
ilgili yerel standartlarda belirtilen kurallara
uyulmalidir.

GUVENLIK UYARISI

Urtinii kurmadan 8nce Gizerinde her-
hangi bir hasar olup olmadigini kontrol
edin.

Uriin hasarliysa kurulumunu yaptirmayin.
Hasarli drtinler glivenliginiz igin tehlike
olugturur,

Kurulum icgin dogru yer
Uriin, piyasadan temin edilen mutfak tezgahlarina
monte edilebilecek sekilde tasarlanmigtir. Uriinle
mutfak duvarlari ve mobilyasi arasinda guvenli bir
mesafe birakilmalidir. Uygun bogluklar igin sekle
bakin. (degerler mm cinsindendir).

e Kullanilan ytizeyler, sentetik laminatlar ve
yapistinicilar 1stya dayanikli olmalidir (mini-
mum 100°C).

e Mutfak dolaplar ayni seviyede olmali ve
sabitlenmelidir.

e Finnin altinda bir gekmece varsa, firnla
cekmece arasina bir raf konulmalidir.

o Uriinii en az iki kigiyle tagiyin.

Urtinii buzdolaplarinin veya sogutucularin
anina kurmayin. Urlintin yaydidi 11 sogut-
ma cihazlarinin enerji tliketimini artinr.

Uriinii tasimak veya hareket ettirmek icin,
kapak ve/veya tutamagi kullanmayin.

Urintin tel Kollari varsa, tiriin{ tasidiktan
sonra kollar geriye, yan duvarlarin igine itin.

CHS!

Uriin fise ilk takildiginda ekranin agiimasi 2
dakika sdrebilir. Bu durum yalnizca drtintin
ilk kullaniminda gecerlidir.

IORI=RES
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Kurulum ve baglantilar

e Urliniin kurulumunda, elektrik veya gaz ile
ilgili yerel standartlarda belirtilen kurallara
uyulmalidir.

Elektrik baglantisi

Uriin, "Teknik 6zellikler" tablosundaki degerlere
uygun bir sigorta tarafindan korunan toprakli bir
prize/hatta baglayin. Transformatorlii ya da trans-
formatdrsiiz kullanimda, topraklama tesisatini
ehliyetli bir elektrikciye yaptirmayi ihmal etmeyin.
Uriiniin, yerel yonetmeliklere uygun topraklama
yapiimadan kullaniimasi halinde ortaya gikacak
zararlardan firmamiz sorumlu olmayacakr.
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GUVENLIK UYARISI
Urliniin sebeke elektrigine baglantisi

yalnizca yetkili ve ehliyetli bir kigi tara-
findan yapilabilir ve Grlinin garantisi
yalnizca dogru kurulumdan sonra bas-
lar.

Yetkili olmayan kisiler tarafindan yapilan
islemler nedeniyle dogabilecek zararlardan
(iretici firma sorumlu tutulamaz.

GUVENLIK UYARISI

Elekirik kablosu ezilmemeli, katlanma-

mali, sikigtinimamali veya Urtinin sicak
pargalarina temas etmemelidir.

Elektrik kablosu hasar goriirse, ehliyetli bir

elekirikgi tarafindan degistirilmelidir. Aksi

takdirde elektrik garpmasi, kisa devre veya
yangin tehlikesi vardir!

e Baglant ulusal yonetmeliklerle uyumlu
olmalidlir.

e Sebeke besleme verileri drlindin tip etiketin-
de belirtilen verilerle ayni olmalidir. On ka-
padi actiginizda tip etiketini gorebilirsiniz.

e Urliniin baglanti kablosu “Teknik dzellikler”
bollimiinde belirtilen degerlerle uyumlu ol-
malidir.

GUVENLIK UYARISI

Elektrik tesisati iizerinde herhangi bir
calismaya baglamadan dnce Gr(inin
elekirik baglantisini kesin.

Elektrik carpmasi tehlikesi vardir.

Elekirik kablosunun fisi kurulumdan sonra
kolay erigilebilir olmalidir (ancak ocaklarin
lizerinde bir yere gelmemelidir).

Elektrik kablosunu prize takin.

Uriiniin yerine monte edilmesi

1. Elektrik kablosunun kopmamasina ve sikis-
mamasina dikkat ederek, firini, kabin deligine
kaydirin, hizalayin ve sabitleyin.
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1 Sogutma fani

2 Kontrol paneli

3 Kapak

Urtine takil sogutma fani hem ankastre dolabini
hem de (rliniin 6n kismini sogutur.

Sogutma fani, finn kapandiktan sonra
aklasik 20-30 dakika daha galigmaya

devam eder.

Eder finn saatini programlayarak pisirme

yaptiysaniz, pigirme stresi sonunda ttim

fonksiyonlarla birlikte sogutma fani da

kapanir.

Son kontrol

1. Elekirik kablosunu prize takin ve cihazin
sigortasini agin.

2. Fonksiyonlari kontrol edin.



Uriiniin atiimasi

Ambalaj bilgisi

Ambalaj malzemeleri gocuklar igin tehlikelidir.
Ambalaj malzemelerini cocuklarin ulasamayacagi
bir yerde saklayin.

Uriiniin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz geregi geri
dondstirdlebilir malzemelerden dretilmigtir.
Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin, yerel otoritenin belirttigi ambalaj topla-
ma noktalarina atin.

Gelecekteki tagima islemleri

e Urtiniin orijinal kutusunu saklayin ve Griini
bu kutunun iginde taglyin. Kutu tizerindeki
talimatlara uyun. Orijinal karton yoksa, (ri-
nil balon kabarcikll ambalaj malzemesiyle
veya kalin bir mukavvayla sarin ve sikica
bantlayin.

e Finnin igindeki tel 1zgara ve tepsinin firn
kapagina zarar vermesini engellemek igin fi-
rin kapaginin ic tarafina, bu tepsilerle ayni
hizaya gelecek sekilde bir karton serit yer-
lestirin. Firin kapagini yan duvarlara bantla-
yin.

e Uriinii tagimak veya hareket ettirmek igin
kapag! veya tutamagi kullanmayin.

Uriintin tizerine baska esya koymaym ve dik
olarak tagiyin.

©]

asima sirasinda meydana gelmis olabilecel
her tirlii hasara karg! (iriintin genel goriin-
Ustini kontrol edin.

AtiK iiriiniin elden cikariimasi

Eski drlini gevreye zarar vermeyecek sekilde atin.
Bu (irlintin (izerinde, elektrikli ve elektronik ekip-
man atiklarinin ayri olarak toplanmasi gerektigini
gosteren bir simge (WEEE) bulunmaktadir. Bu,
ekipmanin cevre Uzerindeki etkisini en aza indir-
mek amaciyla geri doniistiirmek veya parcalara
ayirmak icin 2002/96/EC AB Yonergesi'ne uygun
olarak ele alinmasi gerektigi anlamina gelir. Daha
fazla bilgi igin Ititfen yerel ve bolgesel makamlara
bagvurun.

Uriinii nasil atabileceginiz hakkinda yetkili satici-
niz veya belediyenizin ¢op toplama merkezine
danigabilirsiniz.

Urtinti ¢Bpe atmadan 6nce, gocuklann tehlikeye
maruz kalmamas! icin elektrik figini kesin ve
varsa kapak Kilidini kirin.
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[ 6n hazirlik

Enerji tasarrufu icin yapiimasi gere-

kenler

Asagidaki bilgiler, Griintintizi, ekolojik bir sekilde

ve enerji tasarrufu saglayarak kullanmaniza

yardimci olacaktir:

e Finnda, 1styl daha iyi ileten, koyu renkli veya
emaye kapl kaplar kullanin.

e Yiyeceklerinizi pigirirken, tarifte veya kulla-
nim kilavuzundaki tabloda 6n 1sitma yapil-
mas! soyleniyorsa, firini dnceden 1sitin.

e Pisirme stresince, firn kapagini sik sik
acmayin.

e Finnda ayni anda birden fazla yemek pisir-
meye ¢alisin. Tel rafin (izerine iki pisirme
kabi koyarak ayni anda pigirebilirsiniz.

Agma/Kapatma tusu
Sag/Sol tuglar (Mendi ilerleme)
Ekran

Yukari/Asagi tuslari (Menu Secim)
Pisirme Baglatma/Durdurma tusu
Alarm tugu

Mendi tusu

il ayarini yapin
Firn ilk kez galigtinidiginda ekranda bir ani-
masyon belirir ve ardindan hizl baglatma
mendsi gordndr.

2. Meni tuguna (7) dokunarak, hizli baslatma
menUstinden ¢ikin ve Ana menii ekranina ge-
lin.

3. Yukar/asagi tuslarina (4) dokunarak "Ayar-

lar" meniisiine gelin.

—g N o s~ wND =
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e Birden fazla yemegi pes pese pisirin. Firin
IsIsin kaybetmemis olacaktir.

e e [inni, pisirmenin sona erme zamanindan
birkag dakika dnce kapayin. Bu durumda fi-
rn kapagini agmayin.

e Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden dnce
¢OzdUrin.

ik kullanim

Saat ayan

1.

Elekirik kablosunu prize takin ve cihazin sigorta-
siniagin.

Saat ayarini yapmadan énce dil ayarini yapmaniz
gerekir.

2 4 5

4. Sag tusuna (2) bir kez dokunup birakarak



5. Yukar/asagi tuslaryla (4) istediginiz dili
ayarlayin.

6. Segilen dilin kaydedilmesi igin, Sol tusuna (2)
dokunun.

Saat ayarini yapin

1. Yukar/agagi tuslarina (4) dokunarak "Ayar-
lar" menisiine gelin.

2. Sol tusuna (2) iki kez dokunarak "Saat"
0gesine gelin.

3. Yukan/agagi tuslaryla (4) 6nce saati ayarlayin.

4. Sag tusuna (2) bir kez dokunarak dakika
kismini aktiflestirin. Yukari/asagi tuslaryla (4)
dakikay! ayarlayin.

yarladiginiz her deger ,bulundugunuz
mentiden Sol tusuna (2) dokunarak,
Iktiginizda otomatik olarak kaydedilir.

Finni kullanmadan dnce, saat ayarini
apin.

)

ilk temizlik

Baz deterjanlar veya temizleme maddeleri
y(izeye zarar verebilir.

emizlik sirasinda agindirici deterjanlari,
temizleme tozlari, temizleme kremleri ya da
keskin nesneler kullanmayin.
Finn caminin temizliginde; cami cizebilecek,
asindirici deterjanlari ve metal kaziyicilan
kullanmayin. Cama zarar verip kirabilirsiniz.

1. Tim ambalaj malzemelerini gikarin.
2. Urliniin yiizeylerini 1slak bez veya siingerle
silin ve bir bezle kurulayin.

ilk 1sitma

Uriinii yaklagik 30 dakika isitin ve sonra kapayin.
Bu sayede Uretim sirasinda firnda kalmis olabile-
cek artiklar ve katmanlar yakilarak temizlenmis
olur.

UYARI

Sicak ylizeyler yaniklara neden olabilir!
Urtiniin sicak yiizeylerine dokunmayin.
Cocuklarr riinden uzak tutun ve firnn eldive-
ni kullanin.

Elektrikli firin

1. Tim finnlama tepsilerini ve tel 1zgaray firin-
dan gikarin.

Firnin kapagini kapatin.

Statik konumunu segin.

En yiiksek sicakligi segin; bkz. .

Yaklagik 30 dakika galigtirin.

. Finninizi kapatin; bkz.

Izgarali firin

1. Tim finnlama tepsilerini ve tel 1zgarayi finn-

dan gikarn.

Firinin kapagini kapatin.

Izgaranin en yilksek glclnt segin; bkz.

lzgaramin galigtiniimasi, sayfa 33.

Yaklagik 30 dakika galigtirin.

5. lzgaranizi kapatin; bkz. lzgaranin galgtiriimasi,
sayfa 33

SEIEFSRN
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Ik kullanim sirasinda, birkag saat icin
duman ve koku gelebilir. Bu normal bir
durumdur ve giderilmesi igin iyi bir havalan-
dirma saglamaniz yeterlidir. Olusan duman
ve kokuyu dogrudan solumaktan kaginin.
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B Finnin kullaniimasi

Firinda pisirme, kizartma ve i1zgara
hakkinda genel bilgiler

UYARI

Sicak yiizeyler yaniklara neden olabilir!
Uriiniin sicak yiizeylerine dokunmayin.
Gocuklari Griinden uzak tutun ve firn eldive-
ni kullanin.

GUVENLIK UYARISI

Buhar ¢ikabilecegi igin, firnin kapagini
acarken uzak durun.

Gikan buhar elinizi, yliziinizii ve/veya
gOziinliz(i yakabilir.

Firinda pisirmeyle ilgili ipuclar

e Yapismayan kaplamali, uygun metal tabak-
lar veya aliminyum kaplar ya da 1slya daya-
nikli silikon kaliplar kullanin.

Raf tizerindeki alani en iyi gekilde kullanin.
Finnda pisirme yaparken pisirme kalibini
rafin ortasina yerlestirin.

e Finniveya Izgarayl calistirmadan 6nce,
dogru raf konumunu segin. Firin sicakken
raf konumunu degistirmeyin.

e Finnin kapagini kapali tutun.

Kizartmayla ilgili ipuclan

e Biitiin tavuk, hindi ve biyiik parca etleri
pisirmeden dnce limon suyu ve karabiberle
terbiye etmeniz pisirme performansini arti-
racakir.

e Kemikli etlerin kizartilarak pisiriimesi, ke-
miksiz etlerin kizartilarak pisirilmesinden 15
ila 30 dakika daha fazla stirer.

e Etkalinhiginin her santimetresi icin agag
yukari 4 ila 5 dakika pisirme siiresi hesap-
lamalisiniz.

¢ Pisirme sUresi dolduktan sonra eti firn
icinde yaklasik 10 dakika bekletin. Etin suyu,
kizaran ete daha iyi dagilir ve et kesildigi
zaman digari gikmaz.

e Ballkk, isiya dayanikli bir tabakta orta veya alt
seviyedeki raf izerine konulmalidir.
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Izgarayla ilgili ipuglan

Kirmizi et, balik ve kiimes hayvani etleri 1zgara

yapildiginda cabucak kahverengilesir, gtizel bir

kabuk tutar ve kurumaz. Fileto etler, sislik etler,
sosisler/sucuklar ve ayni zamanda sulu sebzeler

(domates, sodan vb.) dzellikle 1zgara icin uygun-

dur.

e |zgara yapilacak parcalar tel izgara ya da tel
1zgarall tepsinin (izerine 1sitici boyutlarini
gegcmeyecek sekilde dagitarak yerlestirin.

e Telzgara veya finn tepsisini, firnda istedi-
@iniz seviyeye siriin. Tel 1zgarada 1zgara ya-
piyorsaniz, yaglarin toplanmasi icin alta firn
tepsisi siriin. Firin tepsisinin igine biraz su
koyarsaniz, daha sonra kolayca temizleyebi-
lirsiniz.

Izgaraya uygun olmayan yiyecekler, yangin
ehlikesi tasimaktadir. Yalnizca yogun 1zgara
latesine uygun olan yiyecekleri 1zgara yapin.
Ayrica yiyecegi 1zgaranin ¢ok arkasina
yerlestirmeyin. Burasi en sicak alandir ve
yagli yiyecekler alev alabilir.

Pizza tasi ile pisirmeyle ilgili ipuclari

1. Finni galigtirmadan once pizza tagini 1zgara
telinin Gstiine, diiz kisimlar 6ne gelecek se-
kilde yerlestirin.

2. Pizza fonksiyonunu segin.

3. Sicaklik ayarini en yilksek dereceye getirin.
Tagin 1sinmasi igin 25-30 dakika kadar bek-
leyin.

4. Onisinma stiresi tamamlandiktan sonra,
sicaklik derecesini 200°C ' ye getirerek, pisi-
rilecek yiyecegi (donmus gida koymayin) piz-
za Kiregi vasitasiyla pizza taginin tizerine yer-
lestirin. 10-15 dakika kadar pigirin.

5. Pisirme tamamlandiktan sonra, yiyecegi pizza
kliregi vasitasiyla alin. Pizza tasini ise sogu-
yana kadar finn igerisinde birakin.



Pizza tagini Gnceden isitilmig firna
koymayin.

Firinda 1sinmig olan pizza tasina don-
mus pizza koymayin.

Pisirme tamamlandi§inda, pizza tasini
sicakken disari ¢ikarmayin ve islak veya
soguk yiizeylere koymayin. Aksi takdir-
de pizza tagl catlayabilir.

Pizza tagini neme maruz birakmayin.

Elektrikli firimin kullanilmasi

7
1 Agma/Kapatma tusu
2 Sag/Sol tuglar (Mendi ilerleme)
3 Ekran
4 Yukar/Asadi tuglar (Menu Segim)
5 Pisirme Baglatma/Durdurma tusu
6 Alarm tugu
7 Mendi tusu

uguna dokunarak firni agin. Ekranda bir
animasyon belirir ve ardindan hizli baglatma
mendisd gorindr,

7 6

1 Fonksiyon Bilgi Alani : Hizli menii altinda
segilmig fonksiyon ismi yer alir.

2 Gliniin Saati Alani : Ayarlanmig olan saati
gosterir.

3 Aktif Segim Sembolii: Fonksiyon, sicaklik ve
stire alanlarindan hangisinde bulunuyor ise 0
alanin degistirilebilir oldugunu gdsterir.

4 Pisirme Suresi Alani : Ayarlanan pigirme
siresini gosterir.

5 Alt Bilgi Alani : Bir sonraki adim ile ilgili agik-
lama yer alir.

6 Sicaklik Alani : Ayarlanan sicakligi gsterir.

7 Fonksiyon Alani : Ayarlanan fonksiyonun
sembolind gosterir.

Hizli Baglatma Meniisiinde Sicaklik ve

calisma modunun secilmesi

1. Yukan/Agagi tuglanyla (4) istediginiz fonksi-
yonu segin. Ornegin: Fanli Pisirme fonksiyo-
nunu segin

ag tusuna (2) tekrar bir kez dokunara
"Sicaklik™ meniisiine gelin. Yukari/Asag|
tuslanyla (4) istediginiz sicakligi ayarlayin.
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3. Sag tusuna (2) dokunarak, diger adimlarda
Yukar/Asag tuslanyla "Pisirme siiresini"
ayarlayin.

4. Finnin belirli bir stire sonra pisirmeye otoma-
tik olarak son vermesi yerine, pisirme sireci-
ni kendiniz kontrol etmek istiyorsaniz, "Siire-
siz" degerini secin.

5. Pigirme fonksiyonu, sicaklik ve siire degerleri

uygunsa IEI tusuna yaklasik 3 saniye doku-
narak pisirmeyi baglatin. Pigirmenin baglaya-

bilmesi igin, tusunu ekrandaki @ sem-
bolli doluncaya kadar basili tutmaniz gerekir.

Pisirmeyi erken iptal etmek isterseniz

tusuna 3 saniye dokunarak pigir-
meyi bitirebilirsiniz.

Detayll pigirme yapmak igin, Menil tuguna (7)
dokunun ve hizli baglatma meniisiinden gika-
rak ana meniiye gelin.
Ana menlide (4) tusuna dokunarak "Pigirme"
0gesini segin, ardindan (2) tuguyla, "Fonksi-
yonlar" menistini segin.
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Pisirme Mendisii

Fonksiyon tablosunda, firnda kullanabileceginiz
fonksiyonlar ve bu fonksiyonlar igin ayarlanabile-
cek maksimum ve minimum sicakliklar gosteril-

mektedir.

Fonksiyon tablosu :

Fonksiyon tablosu | Onerilen sicaklik Sicaklik araligi
(°0) (0

Statik 200 40-280

Statik+ Fan 175 40-280

Fanli Pisirme 180 40-280

3D Pisirme 205 40-280

Pizza 210 40-280

Izgara+ Fan (fan 200 40-280

destekli bliytik

1zgara)

Izgara 280 40-280

Kugtik lzgara 280 40-280

Ekonomik Fanli 180 160-220

Altisitict 180 40-220

Sicak tutma 60 40-100

Diigiik sicaklik 75 40-130

Buz ¢bzme 50 40-60

* Fonksiyonlar riin modeline gére degismektedir.

Maksimum ayarlanabilecek pisirme siiresi,
sicak tutma digindaki konumlarda, giivenlik
nedeniyle 6 saat ile sinirlandinimigtir. Elekt-
rik kesintisi halinde, yapilan program iptal
olur. Yeniden programlama yapmaniz
gerekir.

Firin herhangi bir fonksiyonda caligirken
eya saat (izerinde yari otomatik veya tam
otomatik programlama yapiimigsa giiniin

saati ayarlanamaz.

Saatin segim ekranlarinda (pisirme esnasi
harig) 2 dakika boyunca segim yapiimadan
beklenirse, firin bekleme moduna geger.




Firin kapali olsa bile kapak agildi§inda firin
lambasl yanar.

Elektrikli firmin kapatiimasi
@ usuna (1) dokunarak firini kapatin.

Fanli Pigirme

Arka isiticiyla isttilan sicak hava, fan vasitasiyla firnin
her yerine egit oranda ve hizli bir sekilde dagitilir.
Farkli raf seviyelerinde yiyeceklerinizi pisirmeye
uygundur ve ¢ogu durumda 6n isitmaya gerek yoktur.

Raf konumlari (Tel rafli modellerde)

Tel 1zgaranin tel raf izerine dogru sekilde yerles-
tirilmesi 6nemlidir. Tel 1zgara sekilde gosterildidi
gibi, tel rafin arasina girecek bigimde yerlegtiril-
melidir. StatiletFan
Tel 1zgaray! yerlestirirken firnin arkasina dayan- ici
dirmayin. lyi bir 1zgara performansi elde etmek
icin, tel 1zgaray! rafin 6n tarafina siirdlikten sonra,
kapagi kapatirken yerlesmesini saglayin.
Galisma modlari

Burada gdsterilen ¢alisma modlarinin siralamasi
drtiniiniizdeki diizenlemeden farkli olabilir.

ok tepsili pisirme yapabilirsiniz.

3D Pigirme
Statik Ust isitma, alt 1sitma ve fanli isitma caligir. Pigirilecek
Yiyecekler, {istten ve alttan ayni anda isitilir, Kekler, rindn her tarafi egit derecede ve hizli bir gekilde

borekler veya pisirme Kaliplarindaki kekler ve giivegler ~ PISer. Tek tepsiyle pisirme yapin

Pizza
Statik+ Fan Alt 1sitma ve (arka duvardaki) fanli 1sitma ¢aligir. Pizza
Alt ve (st 1siticiyla isitilan sicak hava, fan vasitasiyla pisirmeye uygundur.
firnin her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde dagtilir.
Tek tepsiyle pisirme yapin.
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Pizza

lzgara+ Fan
Blyik 1zgara ile isitilan sicak hava, fan vasitasiyla
firnin icine hizl bir sekilde dagtilir. Fazla miktarda
1zgara et yapmaya uygundur

® |zgara yapmak igin bilytik veya orta bily(k-
likteki porsiyonlari 1zgara isiticisinin altinda-
ki dogru raf konumuna yerlestirin.
Sicakligr maksimuma getirin.
Izgara siresinin yarisinda, yiyecegi cevirin.

lzgara
Firin tavanindaki biiyilk 1zgara galigir. Daha fazla
miki

® |zgara yapmak igin bilytik veya orta bily(k-
likteki porsiyonlari 1zgara isiticisinin altinda-
ki dogru raf konumuna yerlestirin.
Sicakligr maksimuma getirin.
Izgara siresinin yarisinda yiyecegi gevirin.
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Kiigiik Izgara
Firn tavanindaki kiitik 1zgara caligir 1zgara et ve 1zgara
yemek yapmaya uygundur.

e |zgara yapmak icin kiiciik veya orta biylik-
likteki porsiyonlari, 1zgara isiticisinin altin-
daki dogru raf konumuna yerlestirin.
Sicakhidl maksimuma getirin.

Izgara siiresinin yansinda, yiyecegi gevirin.

Ekonomik Fanli

Enerji tasarrufu saglamak i¢in 160-220°C aralijinda
Turbo Pisirme kullanarak yapacaginiz pisirmelerin
yerine bu fonksiyonu kullanabilirsiniz. Ancak pigirme
stiresi bir miktar uzayacaktr.

Bu fonksiyonun kullanimi ile ilgili pigirme siireleri, ‘Eko-

fa

Alt isitici
Yalnizca alt 1sitma aciktir. Pizza ve alttan kahverengi-




Diisiik sicaklik
Diiglik sicakliklarda uzun sireli pisirmeler (10-15 saat)
icin uygundur

Sicak tutma
Yiyecedi uzun siire servise hazir sicaklikta tutmak igin
ki

Firin kontrol iinitesinin calistirnimasi

Buz ¢dzme
Taneli, donmus yiyeceklerin oda sicaklijinda yavas
yavas ¢Ozlilmesi, pismig yemeklerin ise sogutulmasi
iCi d

7
1 Agma/Kapatma tusu
2 Sag/Sol tuglar (Mendi ilerleme)
3 Ekran
4 Yukari/Asagi tuslari (Menu Secim)
5 Pisirme Baglatma/Durdurma tusu
6 Alarm tusu
7 Mendi tusu

Manuel pisirme isleminin baslatiimasi
1. E Tusuna dokunarak firni agin.

2. Menii tuguna (7) dokunarak, hizli baglatma
men(istinden ¢ikin ve Ana menii ekranina ge-
lin.

3. Ana Meniideyken Yukari/Asagi tuslariyla (4)
"Pigirme" menusiine gelin.

Ornegin: Asagida aciklandigi gibi, pisirme iglemi-

ne hizl isitmayr etkinlegtirmeden 175°C'de

“Statik+fan” fonksiyonu ile baglayin. Stireyi 25

dakikaya Saati ise 13.45'e ayarlayin:
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4. Sag tusuna (2) bir kez basarak "Fonksiyon-
lar" menisiine gelin.
5. Yukari/Asadi tuslarina dokunarak (4) istedigi-
7 fonksi .

6. Sag tusuna (2) tekrar bir kez dokunarak
"Sicaklik" mendsiine gelin. Yukari/Asagi tus-
lariyla (4) istediginiz sicakh§i ayarlayin. Ayar-
lanabilecek sicaklik arali§i alt metin alaninda
gosterilir.

7. HizliIsitma fonksiyonunu etkinlestirmek
istiyorsaniz, Sag tusuna (2) bir kez dokunarak
"Hizliisitma" mentistine gelin. Yukari/Asag
tuslarina (4) dokunarak Hizli Isitma fonksiyo-
nunu etkinlestirin.
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8. Sag tusuna (2) dokunarak "Pigirme sii-
resi" 6gesine gelin. Yukar/Asag tuslarina
(4) dokunarakistediginiz pigirme stiresini

Ayarlanan pisirme siiresi otomatik
olarak guinlin saatine eklenir ve pisirme
bitis saati ayari bu degerden baglar.

9. Bu mod icin, pisirme siresinin gliniin saatine
eklendigi degeri secin. Bu saat degeri
"Adim ekle" 6gesinin hemen altina yer

10. Sag tusuna (2) bir kez dokunarak "Pigirme
Ozet Ekrani'na gelin




Pisirme Ozet Ekraninda hangi fonksi-
onda, kag derecede, ne kadar stire

pisirme yapilacadi yer almaktadir.
Onerilen tepsi konumu da belirtilmekte-
dir.

11. Yemeginizi 6nerilen rafa yerlestirin ve kapag

kapatin.
12. Pisirme fonksiyonu, sicaklik ve siire dederleri

uygunsa, tusuna yaklasik 3 saniye doku-
narak pisirmeyi baglatin. Pigirmenin baglaya-

bilmesi igin, tusunu ekrandaki @ sem-
bolli doluncaya kadar basili tutmaniz gerekir.

e Pisirmeyi erken iptal etmek isterseniz

"Pigirme Bitirme Bitis Saatini" istediginiz

saate ayarlamak icin:

Yukarida, "Mandiel pisirme igleminin baglatiimasi”

béliminde agiklanan 1 - 8. adimlari tekrarladik-

tan sonra alarm sayfasina bakin.

1. Sa§ (2) tusuna dokunarak "Bitis Saati"
0gesine gelin. Yukari/Asagi tuslarina (4) do-
kunarak istediginiz pigirme bitis saatini ayar-
layin.

Firn saati, ayarlamig oldugunuz pigirme bitig

saatinden, pisirme siresini ¢ikararak, pisirmenin

baglayacagi saati otomatik olarak hesaplar.

2. Yukaridaki sekilde oldugu gibi, pisirme bitis
saati 15.00 ve pisirme sliresi 25 dakika ol-
sun. Bu durumda, 15.00'dan 25 dakika gika-
nidiginda baslangig saati 14.35 olur.

3. Pisirme baglangi¢ saati geldiginde, segilen
calisma modu devreye girer ve firn ayarlanan
sicaklia kadar isinir. Pisirme siiresinin so-

IE tusuna 3 saniye dokunarak pigir-
meyi bitirebilirsiniz.

4. Sag tusuna (2) dokunarak "Pisirme Oze-
ti Ekrani'na gelin.

Pisirme Ozet Ekraninda hangi fonksi-

onda, kag derecede, ne kadar stire
pisirme yapilacagi ve bitis saati yer
almaktadir. Onerilen tepsi konumu da
belirtiimektedir.

5. Yemeginizi 6nerilen rafa yerlestirin ve kapag!
kapatin.

6. Pigirme fonksiyonu, sicaklik ve stre degerleri
uygunsa, tusuna yaklasik 3 saniye doku-
narak pisirmeyi baslatin. Pigirmenin baglaya-
bilmesi igin, tusunu ekrandaki @ sem-
bolli doluncaya kadar basili tutmaniz gerekir.

Pisirmeyi erken iptal etmek isterseniz

IE tusuna 3 saniye dokunarak pisir-
meyi bitirebilirsiniz.

7. Pisirme bittiginde, alt bilgi alaninda " Pi-
sirme tamamlanmistir. Pisirme
profilini kaydedebilirsiniz." mesaji
belirir.

Sag tusuna (2) dokunarak pisirmeyi profil olarak

kaydedehilir ya da > tusuna dokunarak firini
kapatabilirsiniz.

00:25 = 1500

Pisieme tamamilanmiste

Adim ekleme fonksiyonu

Bu fonksiyon, yemek icin belirli bir calisma
modunda, sicaklik ve slre ayarladiktan sonra,
yine ayni yemek igin ikinci bir galigma
modu,sicaklik ve siire ayarlayarak ¢ok fonksiyon-
lu pigirme yapmaniza olanak tanir. Ornegin firini-
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niz, yemegi belli bir siire "Fanli Pigirme"

modunda pisirir. Ardindan altinin ve dstintin

kizarmas igin otomatik olarak statik konuma
gecerek pisirmeye devam edebilir.

Yukarida, "Mandel Pisirmenin Baglatimasi”

béliminde agiklanan 1 - 8. adimlari tekrarladik-

tan sonra, sayfa 21.

1. Pisirme slresini belirledikten sonra, Sag
tusuna (2) dokunarak "Bitis Saati" me-
niistine gelin. Yukari/Asagi tuslariyla (4)
"Adim Ekle" ddesini segin

2. Sag tusuyla (2) "Fanh Pigirme Ozet
Ekrani"na gelin. Ayarlamis oldugunuz ca-

3. Sag tusuyla (2) ayarlamak istediginiz ikinci
galisma modunu, sicakligi ve stireyi de yuka-
nda anlatildigi gibi secerek ""Statik Ozet
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Pisirme Ozet Ekraninda hangi fonksi-
onda, kag derecede, ne zaman bagla-
Ip ne kadar siire pigirme yapilacag yer

almaktadir. Onerilen tepsi konumu da

belirtiimektedir.

4. Yemeginizi 6nerilen rafa yerlestirin ve kapagi
kapatin.
5. Pigirme fonksiyonu, sicaklik ve stire degerleri

uygunsa, tusuna yaklasik 3 saniye doku-
narak pisirmeyi baslatin. Pigirmenin baglaya-

bilmesi igin, tusunu ekrandaki @ sem-
bolli doluncaya kadar basili tutmaniz gerekir.

Firin, ilk ayarladiginiz calisma modunda,
ilk ayarladi§iniz stire kadar caligir. Siire
ldoldugunda ikinci ayarlanan calisma
modu ve slireye gore pisirmeye devam
eder.

Pisirmeyi erken iptal etmek isterseniz

IE tusuna 3 saniye dokunarak pisir-

meyi bitirebilirsiniz.

6. Pisirme bitti§inde, alt bilgi alaninda " Pi-
sirme tamamlanmistir. Pisirme
profilini kaydedebilirsiniz." mesajl
belirir.

Sag tusuna (2) dokunarak pigirmeyi profil olarak

kaydedehilir ya da L2 tusuna dokunarak firini

0045 = 14:30

Gaanhinnnt

Pisirme profilinin kaydedilmesi
Belirli bir sicaklik ve stire ayariyla yapmis oldugu-
nuz pigirme sona erdiginde, bu ayarlar favori
pisirme profili olarak kaydedebilir ve daha sonra
"Favori Yemekler" menisiinden bu ayarla-
ra ulasabilirsiniz.
1. Pisirme sonunda Sag tuguna (2) bir kez
dokunun.



2. Yukari/Asadi tuslaryla (4) kaydetmek istedi-
diniz programi Secin.

Pisirme ayarlarini varolan bir favori
pisirme profilinin {izerine kaydedebilir ya
da yeni bir kayit olarak ekleyebilirsiniz.
3. Sag tusuna (2) tekrar bir kez dokunup,
Sad/sol (2) ve Yukar/Asag (4) tuslan yardi-
miyla favori yemek profilinin adini yazin.

Profil ad en fazla 12 karakter uzunlu-
gunda olabilir.

4, @ sembolli doluncaya kadar @ tusuna
dokunarak ya da Sol (2) meniiden gikincaya
kadar dokunarak profili kaydedin.

Favorilerinize en fazla 10 pigirme profili
kaydedebilirsiniz.

Tus kilidinin kullaniimasi

Tus kilidinin etkinlestirilmesi

1. @ve L) Tuglanna ayni anda 3 saniye
dokunun. Tus kilidinin etkinlesmesi igin,

ve L) tuglarini ekrandaki ® sembol(i do-
luncaya basili tutmaniz gerekir.

us kilidi ayarlandiktan sonra herhangi bir
usa basildijinda ekranda "Tuslar Kkilit-

li" uyarisi verilir ve sag tist ksedeki giintin
saati bolliminde "el" simgesi gorindr.

us kilidi etkinken "Tuslar Kilitli" uyar
mesajl kaybolmadan tug kilidi devre ﬁi
ve

birakilamaz. Mesaj kayboldugunda

N tuslarina ayni anda dokunarak tug kilidini

iptal edebilirsiniz.

us kilidi etkinken firin diigmeleri kullanila-

maz.

us kilidi etkinken, tusuna dokunarak
firni kapatabilirsiniz. Firini tekrar agabilmek
icin tug kilidini devreden ¢ikarmaniz gerekir.

Tus kilidinin devreden c¢ikariimasi
ve L) Tuglarina ayni anda 3 saniye do-

1.

kunarak tus Kilidini devreden gikarin.
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Saatin alarm olarak kullaniimasi

Uriin saatini, pisirme programi disinda herhangi
bir uyari ya da hatirlatma amaciyla da kullanabi-

lirsiniz.

Alarm saatinin, finn fonksiyonlar (izerinde her-
hangi bir etkisi yoktur. Uyar amagcli kullanilir.
Ornegin alarm saatini firndaki yiyecedi belirli bir
anda gevirmek istediginiz zaman kullanabilirsiniz.
Ayarladiginiz stire dolar dolmaz, alarm saati bir
sinyal verir.

2 4 5

7
1 Agma/Kapatma tusu
2 Sag/Sol tuglar (Mendi ilerleme)
3 Ekran
4 Yukar/Asadi tuglar (Menu Segim)
5 Pisirme Baslatma/Durdurma tusu
6 Alarm tusu
7 Mendi tusu

Maksimum alarm siresi 23 saat 59 dakika
olabilir.

Alarmi ayarlamak i¢in:

1. Kontrol panelindeki £\ tuguna yaklagik 2
saniye dokunun.

Alarm ekrani etkinlegir.

2. Sol tusuna (2) bir kez dokunarak alarmin saat

hanesini etkinlestirin.

Yukari/Asag tuglanyla (4) saat degerini ayarlayin.

3. Sag tusuna (2) bir kez dokunarak dakika
hanesini etkinlegtirin.

Yukan/Asag tuglanyla (4) dakika degerini ayarla-
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6
4. Alarm siiresi ve alarmin bitis saati ayarlana-
cakiir.

. Alarm ekranindan ¢ikip, meni ekranina
donmek icin £ tusuna yaklagik 2 saniye do-
kunun.

larm ekrani kaybolur, ancak alarm
calismaya devam eder ve sag (st
kdsedeki giiniin saati bolimiinde Jal
simgesi goriintr. Kalan alarm siresini
gormek icin o tusuna yaklagik 2 saniye
dokunarak alarm ekranina gegebilirsi-
niz.
6. Alarm siresi dolduktan sonra alarm sesi
duyulur. Herhangi bir tusa dokunarak alarmi
durdurabilirsiniz.




Pisirme siireleri tablosu

Belirtilen dederler laboratuarda saptanmistir,
Size uygun degerler bu degerlerden farkli

Firinlama ve kizartma

Finnin 1. rafi en alt raftir.

olabilir.
Yiyecek Pigirme seviyesi sayisi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme stiresi (dk)
(yaklagik)
Tepside kek* Tek seviye E 3 175 25..30
Kalipta kek* Tek seviye {g] 2 180 50 ... 60
Kagitta kek* Tek seviye E 3 175 25..30
2 seviye D 1-5 175 35...40
3 seviye D 1-3-5 180 35...40
Pandispanya* Tek seviye E 3 200 8..12
2 seviye @ 1-5 175 15...20
3 seviye [a 1-3-5 175 15...20
Kurabiye” Tek seviye E 3 175 25 .30
2 seviye @ 1-5 175 30...40
3 seviye @ 1-3-5 175 35...45
Yurka boregr Tek seviye E 2 200 30..40
2 seviye @ 1-5 200 45 ... 55
3 seviye @ 1-3-5 200 45 .55
Pogaga* Tek seviye E 2 200 25..35
2 seviye @ 1-5 200 35..45
3 seviye @ 1-3-5 200 35...45
Mayall hamur* Tek seviye E 2 200 35..45
Lazanya* Tek seviye E 2-3 200 30...40
Pizza* Tek seviye E 2 200 ... 220 15..20
Tek seviye 3 200 10..15
Biftek (biit(in)/ Rosto | Tek seviye P 3 25 dk. 250/max 100...120
— sonra 180 ... 190
Kuzu budu (giiveg) Tek seviye P 3 25 dk. 250/max 70...90
— sonra 190
Tek seviye 1) 3 25 dk. 250/max 60 ...80
== sonra 190
Pili¢ kizartma Tek seviye P 2 15 dk. 250/max 55...65
= sonra 180 ... 190
Tek seviye 10} 2 15 dk. 250/max 55...65
== sonra 180 ... 190
Hindi (5.5 kg) Tek seviye P 1 25 dk. 250/max 150 ... 210
= sonra 180 ... 190
Tek seviye o 1 25 dk. 250/max 150 ... 210
sonra 180 ... 190
Balik Tek seviye z 3 200 20...30
Tek seviye E 3 200 20..30
2 tepsi ile ayni anda pisirme yapilirken, derin tepsiyi Ust rafa, derin olmayan tepsiyi alt rafa yerlestirin.
* Tum yiyecekler i¢in 6n isitma yapiimasi 6nerilir.
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Eko-fanl pisirme

Eko-fanli pisirme modunda, pigirme bagla-
diktan sonra sicaklik ayarini degistirmeyin.

Eko-fanli pisirme modunda pigirme yapar-
ken kapadi agmayin.

Yiyecek Pigirme seviyesi sayisi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme stiresi (dk)
(yaklagik)
Kagitta kek Tek seviye [N 2 200 35...40
Kurabiye Tek seviye @ 2 200 30..35
Yufka boregi Tek seviye @ 2 200 40 ...45
Pogaca Tek seviye [ 2 200 40 ... 45

Kek pisirmenin piif noktalan

e Kek cok kuruysa, sicakiigi 10°C kadar
arttirin ve pisirme stresini kisaltin.

e Kek nemliyse, az miktarda sivi kullanin ya
da sicakligr 10°C kadar azaltin.

e Kekin Ust(i yanmigsa daha alt rafa koyun,
sicakhgi dlistriin ve pisirme siresini artirin.

e ciiyi pismis fakat digi yapisiyorsa daha az
miktarda sivi kullanin, sicakligi azaltin ve pi-
sirme sdresini artirin.

Birek pisirmenin piif noktalan

e Borek cok kuruysa, sicakigl 10°C kadar
artirin ve pigirme stiresini kisaltin. Yufka
aralarini siit, yag, yumurta ve yogurt karisi-
mindan olusan bir sosla islatin.

e Borek geg pisiyorsa hazirlamig oldugunuz
boregdin kalinhiginin tepsiden tagmamasina
zen gosterin.

e Boregin Ustl kizanyor fakat alti pismiyorsa,
borek icin kullanacaginiz sos miktarinin bo-
redin alt kisminda fazla olmamasina 6zen
gosterin. Esit bir kizarma icin sosu, yufka
aralarina ve boregin (zerine esit yaymaya
caligin.

Boreginizi pisirme tablosuna uygun konum
ve sicaklikta pisirin. Alt kismi yine de az
kizariyorsa bir dahaki pisirmede bir alt rafa
yerlestirin.

Sebze yemegi pisirmenin piif noktalan

e Sebze yemeginin suyu bitiyor ve kuruyorsa,
tepsi yerine kapakli bir kapta pigirin. Kapakli
kaplar yemegin suyunu muhafaza eder.

e Sebze yemegi yeterince pismiyorsa, sebze-
leri onceden haslayip ya da konserve kiva-
minda hazirlayip firna stirtin.

En iyi pigirme sonucu igin (Fanli pigirme):
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e Bu fonksiyonunun sagladigi homojen 1sl
dagihmi sayesinde, pogaca, kagitta kek, ku-
rabiye ya da biskiivi gibi yogun hamurdan
yapilan yiyecekleri ayni anda 1,2 veya 3
tepside pisirebilirsiniz.

e  Elmall pasta ve tepside turta gibi 1slak ha-
murlu yiyecekleri ayni anda 2 tepside pigire-
bilirsiniz.

®  YoQun sivi igeren ya da mayali hamurlu
biytik hacimli yiyecekleri tek tepside pisir-
meniz, pisirme sonucunu iyilestirir. Gelenek-
sel firnlardan farkli olarak yan duvarlardan
da sicak hava geldigi icin kabaran blyik
hacimli yiyeceklerde daha homojen pisirme
sadlanir

e Bu fonksiyonun gok tepsili pisirme ¢zelligi
sayesinde zaman ve enerji tasarrufu yapabi-
lir, mikemmel pisirme sonuglari elde edebi-
lirsiniz.

Hazir yemek fonksiyonlari

Pisirme rehberinden hazir yemek fonksi-

yonlarinin secilmesi

Pisirme rehberi meniisii, profesyonel asgilar

tarafindan sizin icin ¢zel olarak hazirlanarak

kontrol Unitesinin hafizasina kaydedilmis yemek
programlarini igerir.

Bu meniide yemegin yapiligi resimler yardimiyla

adim adim anlatiimaktadir. Ayrica, yemegin

cinsine ve agirhgina gore sicaklik, raf konumu ve
pisirme fonksiyonlar otomatik olarak belirlenir.

Agirlik ve pisirme stiresi ayarlarini, ye-meginize

ve damak tadiniza uygun olarak degistirebilirsiniz.

Hazir yemek fonksiyonlarini segmek igin:

1. Agma/ Kapama tuguna (1) dokunarak
finniagin,



2. Meni tuguna (7) dokunarak, Hizli baslatma
mendstinden ¢ikin ve Ana menU ekranina ge-
lin.

3. Ana Meniideyken Yukari/Asagi tuslariyla (4)
"Pisirme rehberi" menisiine gelin.

4. Sag tusuna (2) bir kez dokunarak "Kate-
goriler" 6gesine gelin.

5. Yukar/asag tuslariyla (4) istediginiz ana
yemek menusind (Kirmizi Etler, Kiimes Hay-
vanlari, Baliklar, Hafif Yemekler, Kek ve Bo-
rekler, Tatlilar, Gida Kurutma, Donmus Gida-
lar, Ozel Konumlar) secin.

6. Anayemek mensintn altindaki yemeklere
ulasmak icin Sag tusuna (2) bir kez dokunun.
Yukari/Asag tuslanyla (4) istediginiz yemegi

7. Sag tusuna (2) bir kez dokunarak segtiginiz
yemegin tarifine gelin.

Yukan/Asag tuglan (4) yardimiyla, tarifi okuyup

yemeginizi bu tarife gore hazirlayin.

8. Yemegi hazirladiktan sonra Sag tusuna (2) bir
kez dokunarak agirlik bollimine gelin. Yuka-
ri/Asagi tuglanyla (4) yemegin agirhgini secin.

ecmis oldugunuz yemek ve agirligina
gore sicaklik otomatik ayarlanir.

9. Sag tusuna (2) bir kez dokunarak pisirme
slresi ve pisirme bitis saati ekranina gelin.
Ekranda, segmis oldugunuz yemege ve agir-

lifina gdre Onerilen pisirme slresi ve pisirme
bitig saati gdsterilir.
Pisirme stiresini ve pigirme bitig saatini degistir-
mek isterseniz, Yukari/Asagi tuslariyla (4) istedi-
Qiniz ayarlari yapin. B
10. Sagd tusuyla (2) "Pisirme Ozet Ekra-

Pisirme Ozet Ekraninda hangi fonksi-
onda, kag derecede, ne zaman bagla-
Ip ne kadar siire pigirme yapilacadi yer

almaktadir. Onerilen tepsi konumu da

belirtilmektedir.

11. Yemeginizi 6nerilen rafa yerlegtirin ve kapagi
kapatin.

12. Pisirme fonksiyonu, sicaklik ve siire degerleri
uygunsa, tusuna yakasik 3 saniye doku-
narak pisirmeyi baslatin. Pigirmenin baglaya-
bilmesi igin, tusunu ekrandaki @ sem-
bolli doluncaya kadar basili tutmaniz gerekir.

Pisirmeyi erken iptal etmek isterseniz

tusuna 3 saniye dokunarak pigir-
meyi bitirebilirsiniz.
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Hazir yemek meniisii:

mModellere gére degisim gosterebilir

Kirmizi | Kiimes Baliklar | Hafif Kek ve | Tatlilar Gida Donmus | Ozel
etler Hayvanlari yemekler | Borekler kurutma | gidalar Konumlar
Kuzu Tavuk<1600 | Alabalik | Biber Kurabiye | Meyvali Elma Donmus | Yogurt
Kol ar Dolma Turta kurutma | Sebze yapma
Sarma Graten
Kuzu Tavuk>1600 | Levrek Finnda Peynirli | Elmali Pay | Ayva Hamur
Rosto | gr Makarna | Yufka kurutma mayalama
Boregi
Dana Tavuk Kagitta Kabuklu [ Biskivi | Elmali Armut
Rosto [ Pargasi Sebzeli | Patates Strudel kurutma
Balik
Kuzu Tavuk Fileto | Hamsi Sebzeli | Uziimli | Beze
Tandir Bugulama | Kis Kek
Biftek | Tavuk Baget | Kiremitte | Patlican | Talas Ekler Pasta
Alabalik [ Musakka | Boregi
Dalyan | Hindi Ki- Levrek Patates [ Cay Firn Stitlag
Kofte zartma Fileto Graten Coregi
Firnda | Hindi Budu | Balk Sis | Kumpir | Baget Krem Kara-
Kofte Ekmek | mel
Rozbif | Hindi Fileto | Balik Gliveg Sandvi¢ | Sicak
Gliveg Ekmegi | Cikolatali
Sufle
Sigir Ordek Somon Patatesli | Mayali | Krem Brile
Fileto Fileto Kis Ekmek
Kaz Tuzda Lazanya [ Kruvasan | Balli Elma
Somon Corek Tatlisi
Avel usulil Taze Paskalya | Gikolatall
s(ilin Sebze Goregi | Pasta
Graten
Sultin Targinl | Kakaolu Kek
Corek
Tavsan Peynirli | Pandispanya
Pogaca | Hamuru
Simit Sekerpare
Pizza Revani

"(Ozel yemekler" men(isi farkli tlkelere Gzel
farkll yemek tarifleri icermektedir. "Ozel
lyemekler" mentistinden yemek segmek igin,

“Pigirme Rehberi" menUsi igin yapilan
adimlari uygulaymn.

"Favori Pisirmeler" meniisiinden prog-
ram secimi

"Favori Pigirmeler" ana menisiinden,

daha 6nce yapip kaydettiginiz pisirme profillerine
ulagabilirsiniz.
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1. Tusuna dokunarak firni agin.

2. Menii tuguna (7) dokunarak, hizli baglatma
menusiinden gikin ve Ana men(i ekranina ge-
lin.

3. Ana Meniideyken Yukari/Asagi tuslariyla (4)
"Favori Pigirmeler" menistine gelin.

4. Sag tusuna (2) bir kez dokunarak daha 6nce
kaydetmis oldugunuz pisirme profillerine ge-
lin.

5. Yukar/Asag tuglaryla (4) istediginiz favori
pisirme profilini segin.



6. Sag tusuna (2) bir kez dokunarak pisirme
slresi ve pisirme bitis saati ekranina gelin.
Segtiginiz pigirme profiline daha dnce kay-
detmis oldugunuz pisirme sliresi ekrana ge-
lecekdir.

Pisirme stiresini ve pisirme bitis saatini degistir-

mek isterseniz, Yukari/asag tuslariyla (4) istedi-

Qiniz ayarlar yapin. .

7. Sag tusuna (2) dokunarak "Pisirme Ozet
Ekrani" na gelin

Pisirme Ozet Ekraninda hangi fonksi-
yonda, kag derecede, ne zaman bagla-

Ip ne kadar siire pisirme yapilacagi yer
almaktadir. Onerilen tepsi konumu da
belirtimektedir.

8. Yemeginizi dnerilen rafa yerlestirin ve kapag!
kapatin.
9. Pisirme fonksiyonu, sicaklik ve stire degerleri

uygunsa, tusuna yaklasik 3 saniye doku-
narak pisirmeyi baglatin. Pigirmenin baglaya-

bilmesi igin, tusunu ekrandaki @ sem-
bolli doluncaya kadar basili tutmaniz gerekir.

Pisirmeyi erken iptal etmek isterseniz
IE tusuna 3 saniye dokunarak pigir-
meyi bitirebilirsiniz.

Ayarlar meniisii

"Ayarlar" meniisiinde sirasiyla dili, giiniin saatini,
ekran bekleme modunu, saat rengini, ekran

temasini, parlakligi ve ses seviyesini ayarlayabi-

lirsiniz,

1. Tusguna dokunarak finni agin.

2. Menii tuguna (7) dokunarak, hizli baglatma
men(istinden ¢ikin ve Ana menii ekranina ge-
lin.

3.

Ana Menlideyken Yukar/Asag tuslarina dokuna-
rak (4) " Ayarlar" mentsine gelin.

"Dil ayar" ve "Giiniin saati" ayarlan "llk kullanim",
saatin ayarlanmasi bélimiinde, , agiklanmigtir.
Bekleme Modu

Firin bekleme moduna gectiginde, ekranda yer

Y g s
narak "Bekleme Modu™ 6gesine gelin.
2. Yukar/Asagi tuslarina (4) dokunarak istedigi-
niz stili segin (Fotograf Oynatici, Dijital 24
Saat, Analog Saat).
3. Segilen bekleme modu ayari otomatik olarak
kaydedilecektir.
Saat Rengi
Bekleme modundaki saat stillerinin rengini degis-
iirebilirsini

. "Ayarlar” men(stnde Sag tusuna (2) doku-
narak "Saat Rengi" 0§esine gelin.
2. Yukar/Asag tuglarina (4) dokunarak istedigi-
niz rengi segin.
3. Secilen saat rengi ayari otomatik olarak
kaydedilecektir.
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Tema
Ekranin temasini degistirebilirsiniz.

. "Ayarlar” men(istinde, Sag tusuna (2) doku-
narak "Tema" 0gesine gelin.
2. Yukar/Asagi tuglarina (4) dokunarak tema
stilini (Acik Mavi, Gri, Amber) secin.

3. Tema ayarini kaydetmek igin tusuna 3
saniye dokunun.

Ekranda "Tema Degistiriliyor ..Bekleyiniz"

yazisi gorlinecektir.

Parlaklik

. "Ayarlar” mentistinde Sag tusuna (2) doku-

narak "Parlaklik" 6gesine gelin.

2. Yukar/Asadi tuslarina (4) dokunarak istedigi-
niz parlaklik seviyesini segin.

3. Segilen parlaklik ayari otomatik olarak kayde-
dilecekdir.

Ses Seviyesi

Firnin gesitli durumlarda verdigi uyarilarin ses

seviyesini ayarlayabilirsiniz.
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1. Avarlar” menisiinde Sag tusuna (2) dokuna-
rak "Ses Seviyesi" (gesine gelin.

2. Yukar/Asagi tuslarina (4) dokunarak istedigi-
niz ses seviyesini ayarlayin.

3. Segilen ses seviyesi otomatik olarak kaydedi-
lecektir.

USB Dosya Aktarimi

Firin bekleme moduna gectiginde, ekranda yer

alacak farkli goriintiiler eklemek isterseniz, USB

araciligiyla ylkleyebilirsiniz.

Istediginiz gortintlyl ylikleyebilmek igin, driin ile

birlikte verilen ya da internetten temin edebilece-

@iniz 6zel programa ihtiyag vardir. Bu program,

gorsellerinizi "Photoframe" dosyasi altinda topla-

yacakiir. Bu dosyayl "USB bellek" e kaydedin.

USB icerisinde dosya mevcut degil ise ya da
eklenen resimler formata uygun bir dosya
icerisinde degil ise ekranda "Dosya Bulu-
namadi..!" yazisi goriin(r.

Firin saatine en fazla 15 gorsel yukleyebilir-
siniz. Bu adetten fazla resim eklerseniz
ekranda "Dosya Limitin Uzerinde..!"
uyarisi belirii. Yeni bir gdrsel yliklendiginde
saatte bulunan énceki gorseller silinecektir.

1. "Ayarlar" meniistinde Sag tusuna (2) doku-
narak "USB Dosya Aktarimi™ ddesine
gelin

2. Finn kapagini agin.
3. Kontrol panelin altinda sag tarafta bulunan
USB koruyucu kapagi cevirerek agin (1).



uy nan USB yuva-
sina, "Photoframe" dosyasinin kayith oldugu
"USB Bellek"i yerlestirin (2).

5. Ekranda "Dosyalar Aktariliyor, Bek-
leyiniz..." yazacaktir. Bu mesaj kayboldu-

Bosye yoklenivor L atfen bekioviniz |

6. "USB Bellek" i firndan ¢ikarin ve koruyucu
kapag tekrar gevirerek yuvasina yerlestirin.

Izgaranin calistirimasi

UYARI
Izgara sirasinda firnin kapagini kapatin.
Sicak yiizeyler yaniklara neden olabilir!

Izgaranin acilmasi

1. Tusuna dokunarak firni agin.

2. Men tusuna (7) dokunarak, hizli baslatma
menUstinden ¢ikin ve Ana menii ekranina ge-
lin.

3. Ana Meniideyken Yukari/Asagi tuslariyla (4)
"Pigirme" menistine gelin.

4. Sag tusuna (2) bir kez dokunarak "Fonk-
siyonlar” (gesine gelin.

5. Yukar/Asag tuglariyla (4) istediginiz 1zgara
fonksiyonunu segin.

6. Sag tusuna (2) tekrar dokunarak "Sicak-
hik" 6gesine gelin. Yukari/Asag tuglariyla (4)
istediginiz sicakligr ayarlayin. Ayarlanabilecek
sicaklik araligi alt metin alaninda gésterilir.

7. Hizl Isitma fonksiyonunu etkinlestirmek
istiyorsaniz, Sag tusuna (2) bir kez dokunarak
"Hizl isitma" ddesine gelin. Yukari/Asag
tuslaryla (4) Hizli Isitmayi fonksiyonunu etkin-
lestirin.

8. Sag tusuna (2) dokunarak "Pigirme sii-
resi" (gesine gelin. Yukar/Asag tuglaryla
(4) istediginiz pisirme slresini ayarlayin.

9. Sag tusuna (2) dokunarak "Pigirme bitis
saati” dgesine gelin. Yukar/Asag tuslanyla
(4) istediginiz pisirme bitis saatini ayarlayin

Sag tuguna (2) dokunarak ""Pigirme

Ozet Ekrani'na gelin.

Pisirme Ozet Ekraninda hangi fonksi-

yonda, kag derecede, ne zaman bagla-

yip ne kadar siire pisirme yapilacagi yer

almaktadir. Onerilen tepsi konumu da

belirtiimektedir.

10. Yemeginizi Onerilen rafa yerlegtirin ve kapagi
kapatin.

11. Pisirme fonksiyonu, sicaklik ve siire degerleri

uygunsa, tusuna yaklasik 3 saniye doku-
narak pisirmeyi baslatin. Pigirmenin bagslaya-
bilmesi igin, tusunu ekrandaki @ sem-
bolli doluncaya kadar basili tutmaniz gerekir.
Pisirmeyi erken iptal etmek isterseniz
6 IE tusuna 3 saniye dokunarak pigir-
meyi bitirebilirsiniz .
» Pigirme bittiginde, alt bilgi alaninda "Pigirme
tamamlanmistir. Pigirme profilini

kaydedebilirsiniz." mesaji belirir. Sag
tusuna (2) dokunarak, pisirmeyi profil olarak

kaydedebilir ya da tusuna dokunarak firini
kapatabilirsiniz.
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Raf konumlan

Tel izgaranin firnin arka tarafina dayali olmasi
durumunda 1zgara performansi digecektir. En iyi

[zgara yapmak igin en st rafi kullanmayin.

1zgara performansini elde etmek igin, tel izgarani-

71 rafin On tarafina strlin ve kapak yardimiyla

erlesmesini saglayin.

Izgaraya uygun olmayan yiyecekler, yangin
ehlikesi tasimaktadir. Yalnizca yogun 1zgara
atesine uygun olan yiyecekleri 1zgara yapin.
Ayrica yiyecegi 1zgaranin ¢ok arkasina
yerlestirmeyin. Burasi en sicak alandir ve
yagli yiyecekler alev alabilir.

Elektrikli 1zgarayla 1zgara yapma

Izgara pisirme siireleri tablosu

Yiyecek Raf konumu lzgara silresi (yaklagik)
Balik 4.5 20..25dk. ”
Parcall tavuk 4..5 25...35 dk.

Kuzu pirzolasi 4.5 20...25 dk.

Biftek 4.5 25..30 dk.
Dana pirzolas! 4.5 25..30 dk. *

Tost ekmegi 4 1...2 dk.

¥ kalinliga baghdir
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] Bakim ve temizlik

Genel bilgiler

Diizenli araliklarla temizlenmesi halinde driinin
kullanim dmrii uzar ve sik karsilagilan sorunlar
azalir.

GUVENLIK UYARISI

Bakim ve temizlik islemlerine baglama-
dan dnce drindn elektrik baglantisini
kesin.

Elekirik carpmasi tehlikesi vardir!

GUVENLIK UYARISI
Urtinii temizlemeden once driindin
sogumasini bekleyin.
Sicak yiizeyler yaniklara neden olabilir!

e Urlin, her kullanimdan sonra iyice temizlen-
melidir. Boylece yiyecek artiklari kolayca
temizlenir ve Uriin daha sonra tekrar kulla-
nildiginda bu artiklarin yanmasi dnlenir.

e Uriinin temizlii igin 6zel bir temizieme
maddesine gerek yoktur. Uriinii bulagik de-
terjani, 1lik su ve yumusak bir bez ya da
stinger kullanarak temizleyip, kuru bir bezle
kurulayin.

e  Temizlik isleminden sonra kalan sivilar
tamamen sildiginizden ve pisirme sirasinda
etrafa sigrayan yemekleri hemen temizledi-
Ginizden emin olun.

e Paslanmaz veya inoks yiizeylerin ve tutama-
gin temizliginde asit veya klor igeren temiz-
leme maddeleri kullanmayin. Sabunlu yu-
musak bir bez ve swvi (Gizici olmayan) deter-
jan yardimiyla tek yonde silmeye dikkat ede-
rek temizleyin.

Bazi deterjanlar veya temizleme maddeleri
y(izeye zarar verebilir.

emizlik sirasinda agindirici deterjanlari,
temizleme tozlari, temizleme kremleri ya da
keskin nesneler kullanmayin.
Finn caminin temizliginde; cami ¢izebilecek,
asindiric deterjanlari ve metal kaziyicilar
kullanmayin. Cama zarar verip kirabilirsiniz.

emizlik icin buharli temizleme Uriinlerini
Kullanmayin.

Pizza taginin-kireginin temizlenmesi
e Pizza kiregini ve tagini bulagik makinesinde,
akan su altinda veya suya batirarak yikama-

yin.
e Deterjanli bezle silip, 1slak bezle durulayin.

Kontrol panelinin temizlenmesi
Kontrol panelini ve kontrol diigmelerini 1slak bir
bezle temizleyip kuru bir bezle kurulayin .

Kontrol panelini temizlemek igin kontrol
digmelerini sékmeyin.
Kontrol paneli hasar gorebilir!

Firin icinin temizlenmesi

Firinin yan duvarlarinin temizlenmesi
1. Tel rafi, bagh oldugu yan duvarla birlikte ok
yoniinde gekerek (7) no.lu pimi yuvasindan

2. Tel rafi, yan duvar ile birlikte kendinize dogru
cekerek, rafi ve yan duvari finndan cikarin.

3. Tel rafi gekip yan duvardaki deliklerden (2)
cikararak tel raf ile yan duvari ayirn.

4. Tel rafi ve yan duvari bulasik deterjani, 11k su
ve yumugak bir bez ya da stinger kullanarak
temizleyip kuru bir bezle kurulayin.

5. Temizlik igleminin ardindan tel rafi, yan
duvarin arka kismindaki deliklere (2) gegirin.
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6. Tel rafin pimini (1), yan duvardaki yuvasina
ok yoniinde takarak tel raf ile yan duvar bir-
birine kilitleyin.

7. Yan duvar ve tel raf grubunu, pimleri (3)

saside bulunan yuvalara girecek sekilde firna

sabitleyin.

8. Tel rafin pimini (1) saside bulunan yuvasina
sekildeki gibi takin.

el raf ve yan duvar grubunun yuvasina
am olarak oturdugundan emin olun.

Katalitik duvarlar

Firnnin i¢ yan duvarlan veya sadece arka duvari

katalitik emaye ile kaplanmig olabilir.

Finnin katalitik duvarlar temizlenmemelidir.

Duvarlarin gdzenekli yiizeyi, sacilan yaglarin

emilmesi ve donlgtiriimesi (buhar ve karbondi-

oksit) yoluyla kendiliginden temizlenir.

Firin tavaninin temizlenmesi

lzgara istticisi asadiya dogru indirilerek tavandan

aynilip, finn tavani silinebilir.

1. Izgara isiticisindaki kilitleme vidalarini torna-
vida ya da metal para yardimiyla gevsetin.
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1zgara 1siticisi agagiya dogru indirilir
ancak arka kismindan firin tavanina
akill olarak kalir.

2. Finnin tavanini nemli bir bezle silin.

Izgara 1siticisini yukari kaldmnve kilit vidala-
rini tekrar tornavida ya da para yardimiyla si-
Kin.

Firin kapaginin temizlenmesi

Firnin kapagini bulagik deterjani, ilik su ve yumu-
sak bir bez ya da slinger kullanarak temizleyip
kuru bir bezle kurulayin.

Firin kapagini ve camini temizlemek icin sert
asindinici temizlik maddeleri, metal kaziyici-
lar, bulagik teli veya camasir suyu gibi
ylizeye zarar verecek malzemeler kullanma-
yin.

3.

On kapak i¢ cami , kolay temizlenebilen bir
malzeme ile kaplanmigtir. Asindirici sert
emizleme maddeleri, sert metal kaziyicilar,
bulasik teli veya gamasir suyu gibi, yiizeye
zarar verecek malzemeler kullanmayin.

Finn kapaginin sokiilmesi

1. On kapagi (1) agin.

2. Sekilde goraldiga gibi, sagda ve solda bulu-
nan On kapak mentese yuvasindaki (2) klips-
leri agagiya dogru bastirarak agin.



den metal gergeveye (6) dogru bastirp pimle-
rin (4) yuvalarina (5) yerlesmesini saglayin.

1 2 3
1 On kapak
2 Mente§e 1 Kiirek
2 Plastik yuva
3 lgcam

3

On kapagi yari acik pozisyona getirin.

Bosa ¢lkan kapagi yukar dodru cekerek sag
ve sol menteselerden kurtarp yerinden gika-
rn.

Kapagin yeniden takilmasi igin, stkerken
uygulanan iglemler, sirasiyla sondan basa
dogru tekrar uygulanmalidir. Kapag takar-
ken, mentese yuvasindaki Klipsleri kapamay!

B~ w

unutmayin.
Kapak i¢c caminin yerinden cikaril- 4 Pim
Pim yuvasi
ma %I . . , . Metal Cergeve
Urtindin 6n kapak i¢ cami temizlemek (izere
sokdlebilir.

birlikte verilen kiiregdi kullanin. sekilde takin.

1. Finn kapagini agin

2. Kiregi(1) cam (3) tizerinde isaretli bolgeye
yerlestirerek, gosterilen yonde itip cami ye-
rinden gikarin.

3. Cami tekrar yerine takmak igin alt kismini
plastik yuvalara (2) yerlestirin. Ust bélgesin-

i cami temizlemek amaciyla sskmek igin, tiriinle Eig cam paneli baskill tarafi yukari bakacak
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Finn lambasinin degistirilmesi

GUVENLIK UYARISI

Firin lambasini degistirmeden 6nce
elektrik carpmasi riskini ortadan kaldir-
mak igin, elektrik baglantisini kesin ve

finnin sogumasini bekleyin.
Sicak yiizeyler yaniklara neden olabilir!

« Yrnlambasi 300 °C isiya dayanikli ézel bir
elektrikli ampuldr. Lambanin ¢zellikleri igin
bkz. Teknik dzellikler, sayfa 5. Firin lambala-

r Yetkili Servislerden temin edilebilir.

Lambanin konumu, sekilde gdsterilenden
farkli olabilir.
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Firlmimizda yuvarlak lamba varsa,

1. Uriiniin elektrik baglantisini kesin.

2. Cam kapagi saatin aksi yonde gevirerek
clkartin.

3. Finn lambasini duyun iginden gekefek cikarin
ve yenisiyle degistirin.
4. Cam kapag tekrar yerine takin.



Sorun giderme

Firin galisirken firndan buhar cikiyor.

Calisma sirasinda buhar ¢ikmasi normaldir. Bu bir ariza degildir.

Pisirme esnasinda su damlaciklari olusuyor.

ciklari olusturabilir. Bu bir ariza degildir.

Pisirme sirasinda ortaya ¢ikan buhar drtintin disindaki soguk yiizeylere temas ettiginde yogunlasir ve su damla-

Uriin cahsmiyor.

Sigorta bozuk veya atmig olabilir

Sigorta kutusundaki sigortalari kontrol edin. Gerekirse,
bunlari dedistirin veya yeniden devreye sokun.

Uriintin fisi (toprakli) prize takilmamig olabilir.

Fisin prize takilip takilmadigini kontrol edin.

Kontrol paneldeki tuslar calismiyor.

Tus kilidi etkin olabilir, Tus kilidini devre digi birakin.
(Bkz Tus kilidinin kullanilmasi, sayfa 25) .

Firin 151g1 yanmiyor.

Firinin lambasi bozuk olabilir. Firinin lambasini degistirin.

Elekirik gelmiyordur. Evinizde elektrik olup olmadidini ve sigorta kutusundaki
sigortalari kontrol edin. Gerekirse, sigortalar degistirin
veya yeniden devreye sokun.

Firin isinmiyor.

Fonksiyon ve/veya Sicaklik diigmesi ayarlanmamig
olabilir.

Fonksiyon ve/veya Sicaklik diigmesiyle fonksiyon ve
sicakligi ayarlayin.

Elekirik gelmiyordur.

Evinizde elektrik olup olmadidini ve sigorta kutusundaki
sigortalari kontrol edin. Gerekirse, sigortalar degistirin
veya yeniden devreye sokun.

Bu bollimdeki talimatlar uygulamaniza ragmen sorunu gideremezseniz Griinii satin aldi§iniz bayi ya da
etkili Servise bagvurun. Galismayan dr(inii kendiniz onarmay asla denemeyin.

] Used software is based in part on the work of the Independent JPEG Group.

] Portions of this software are copyright ©2010 The FreeType Project (www.freetype.org). All rights reserved.

] This product contains some GNU General Public License v2 and GNU Lesser General Public License v2.1 licensed code. Copies of GPL v2
and LGPL 2.1 are available from http://www.gnu.org/licenses/licenses.html. Upon written application of customer, theese codes are
available at the cost of no more than copying media, packaging, handling and postage. This offer is valid for three years, starting with the

initial purchase of product.
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] Tiiketici Hizmetleri

Degerli Miigterimiz,

Sizlere iyi Grtiniin yaninda iyi hizmet vermenin ne kadar énemli oldugunuz biliyoruz. Bu nedenle genis kapsamli
hizmetlerimize her giin bir yenisini ekliyoruz.

Yetkili servislerimiz, haftanin 7 giinii 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermeye bagladi. Asagidaki numaray
arayarak Argelik Cagri Merkezine bagvurabilir ve ihtiyaciniza uygun hizmeti talep edebilirsiniz.

Arcelik Gagri Merkezi
4440 888 )
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayin )

Gagn Merkezimize ayrica; www.arcelik.com.tr adresindeki Tlketici Hizmetleri bélimiinde bulunan formu doldu-
rarak, 0 216 585 8 888 nolu telefonu arayarak ya da 0 216 423 23 53 nolu telefona faks cekerek de ulagabilir-
siniz. Yazil bagvurular igin adresimiz: Gagri Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 34950 Tuzla/ISTANBUL

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Urliniiniizt aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylatin.

2. Uriniiniizii kullanim kilavuzu esaslarina gére kullanin.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Cagn Merkezimi-
ze basvurun.

4. Hizmet igin gelen teknisyene teknisyen kimlik kartini sorun.

5. lIsiniz bittiginde servis teknisyeninden HIZMET FiSi istemeyi unutmayin. Alacaginiz Hizmet Figi,
ilerde tirlinde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacakiir.

6. Kullanim dmri 10 yildir. Bu, driindn tanimlandigi sekilde calisabilmesi icin gerekli yedek parca-
lar bulundurma stiresidir.
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E Firin Montaj Bilgilendirme Formu

1. Finnin kullanim yerine yerlestirilmesi;

» Finnin altinda ytksekligi ayarlanabilir ayaklar vardir. Bu
ayaklar denge, ylikseklik, pisirme ve emniyet igin uygun
sekilde ayarlanmalidir. Firni yukari dogru kaldirarak
ayaklan alttan iki agizl anahtarla saga-sola dondtirerek
seviye ayar yapilir. Pratik olmasi agisindan sadece
zemine oturmayan 6n koselerden de ayarlama yapilabilir.
Finniniz herhangi bir nedenle yer degistirirse ayak ayarini
tekrar yapmaniz gerekebilir. Tiiketici bilgilendirilerek firin
ayak ayari yapildi.

2. Finnin elektrik baglantisi yapilirken dikkat edilmesi
gerekenler;

» Finnin figi toprakli prize takilmalidir, aksi durumda
elektrik carpma riski vardir. Kontrol edildi.

» Evinizdeki sigortanin akim degeri Urtiniiniizdeki tip
etiketi dederine uygun olmalidir. Kontrol edildi.

» Sebeke kablosunu sicak yiizeylere degmeyecek sekilde
yerlestiriniz. Ocaklara yakin yerden gegirilmemesi ve firin
kapagina sikigtirimamasi hakkinda tiiketiciye bilgi verildi.

3. Gaz hortumu montaji sirasinda dikkat edilmesi
gerekenler;

»Firnin hangi gaz ile kullanilacag tiketiciye soruldu. LPG
veya DG igin tiketici bilgilendirildi.

» Finn dogalgaz ile kullanilacaksa, dogalgaz baglantilari-
nin uygunlugu kontrol edildi. Dogalgaza dontisim yapila-
rak tiiketici bilgilendirildi.

» LPG kullanim igin; T{iplin durus yerine gore finn arka-
sindaki hortum ucu ile kdrtapa yer degistirilerek uygun
konum segildi. Gaz kagadi kontrol(i hortumun baglanti
ucuna bir miktar sabun kopirtlilerek veya dedektor ile
yapildi. Gaz hortumunun finnin sicak yizeylerine degme-
yecek ve arkasindan gegmeyecek sekilde konumlandiril-
masl gerekir. Ocaklara yakin yerden gegirilmemesi bilgisi
verildi. Kontrol edildi.

» Finn LPG ile kullanildiginda TSE onayli 300mmSS ¢ikis
basincinda detandérle kullanilacagi bilgisi verilerek kontrol
edildi. D
» Tiiplin konuldugu yer kontrole dildi. Agir soguk ve sicak
ortamlara konulmamasi hakkinda tiiketici bilgilendirildi.

» Finnin, LPG (tlip) yada dogalgaz musluguna gaz sizdir-
mayacak sekilde baglantilar yapildi. Hortumun (TSE
belgeli ve gaz dagitim sirketi onayl) emniyet agisindan
125 c¢m.’den uzun olmamasi gerektigi hatirlatildi. Yeni tip
degistirildiginde ocaklarin ge¢ yanabilecegi bilgisi verildi.

» Gaz baglantist yapilan finninizi hortumun izin verecegi
sinirlar diginda hareket ettirilmemesi, zorlamanin hortum
baglantilarini gevseteceginden gaz kagagina neden
olabilecegi, bu nedenle firn altina tekerlekli tagiyici
yerlestirimemesi tavsiye edildi.

4. Ik kullanim dncesinde dikkat edilmesi gerekenler;
» Saatli firnlarda, saatin; ilk kullanimda veya elektrik
kesintilerinden sonra mutlaka ayarlanmasi gerektidi, aksi
halde alt finn kismi ve/veya elektrikli ocak kisminin
devreye girmeyecedi konusunda tiketici bilgilendirilerek
saat ayar yapildi. Manuel kullanim tarif edildi. Saatin
gdsteresinin 22.00- 06.00 saatleri arasinda sénik
yanabilecegi anlatildi.

» Ocaklarda pisirme yaparken yakinlarda ortii ve perde
olmasl, emniyet agisindan tehlikelidir. Alev alabilir.
Tiketici bilgilendirildi.

» Finninizi ilk calistirdiginizda izolasyon malzemeleri ve
1siticl elemanlarindan kaynaklanan bir koku yayilacaktrr.
Kokuyu gidermek icin finninizi kullanmadan énce maksi-
mum sicaklik konumunda 45 dk. ici bos olarak calistiril-
masl, Daha sonra finn kapagini agarak havalandinimasi
gerektigi konusunda tiiketici bilgilendirildi.

» Giinliik kullanim karti, kullanma kilavuzu, servis bilgileri
ve (cretsiz danisma hatti numarasi basvurulabilecek
kaynaklardir. Tiiketici bilgilendirildi.

5. Finn Gst ocaklarinin kullanimi sirasinda dikkat
edilmesi gerekenler;

» Ocaklardan en fazla verimi elde etmek icin tencere
tabani diz olan ve kilavuzda belirtilen uygun capta
tencere kullaniimasi, uygun olmayan tencerelerin enerji-
nin boga harcanmasina neden olacag! tiiketciye anlatild.

» Diigmeden ateglemeli firnlarda, ocaginizi yakmak icin
diigmeyi ileri dogru bastirarak gevirdiginizde ocaklar
kendiliginden yanacaktir. Tuketiciye gosterildi.

» Gakmak diigmesi olan Urtinlerde, ocak digmesini ileri
dogru bastirarak gevirdikten sonra cakmak diigmesine
basarak ocaginizi yakabilirsiniz.
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» Gaz emniyeti olan firnlarda ocaginizi yakmak igin
diigmeyi bastirarak geviriniz ve alevi gordiikten sonra da
5-10 sn basili tutmayi stirdriiniiz. Gaz emniyet sistemin-
deki termik eleman ocagin alevini hissederek devreye
girecek ve gaz yolunu agacaktir. Digmeyi dayandigi
noktaya kadar bastirmaya dikkat ediniz. Firn kismi gazli
olan triinlerde termik elemanin devreye girme suresi
(ortam sicakligina gore degisir) 10-15 sn.dir. Tiketiciye
gosterildi. Gaz kesme emniyeti hakkinda bilgi verildi.

6. Finn kisminda pigirme sirasinda dikkat edilecekler;
» Hazirladiginiz yemegi firina yerlestirmeden 6nce firin
sicaklik ayar diigmesini pigirme sicakligina ayarlayarak
finniniza 6n 1sitma uygulayiniz (10-15 dakika ka-

dar). Tiiketici bilgilendirildi.

» Her yiyecedin pigirme sicakligi ve siresi farkiidir.
Kullanilan malzeme ve beklentilere gorede degi-
sir.Tepsilerin raf konumlari ve pisirme sicakliklari igin
mutlaka kullanma kilavuzunu ve turbo finnlar igin verilen
“gUnlk kullanim karti”ni okuyunuz.

» Pigirme sirasinda firin igindeki diger tepsileri ¢ikariniz.
Tiiketici bilgilendirildi. D
» Alt ve (st isiticilan kullanarak pisirme yapacaksaniz;
Raflar finnin alt kismindan baglayarak yukari dogru
siralanir.

1- Yemeginizi 2. veya 3. rafa siiriiniz. Gok soslu hamur
islerinde sos miktarina gdre 1. raf ta kullanilabilir.

3- Hamur malzemenin (st ylizli ok koyu oluyorsa bir alt
rafa aliniz, alt y(iz(i ok koyu oluyorsa bir Ust rafa aliniz,
sicakligi biraz diigiirliniiz, pigirme siiresi bir miktar
uzayacaktir.

» Turbo sistemi ile pigirme yapacaksaniz;

1- Tek yemek pisirme durumunda 4. veya 5. raf, (Dar
finnlarda 3. veya 4. raf kullanilir) ki yemek pisirme
durumunda 4. ve 6. raflan, (Dar finnlarda 3. ve 5. raflar
Kullanilir) Ug yemek pisirme durumunda 2, 4 ve 6. raflari
kullaniniz, (Dar finnlarda 1, 3 ve 5. raflar kullanilr).

2- Hamur igi pisirirken kullanacaginiz kabi margarin ile
yaglamaniz daha iyi sonug verecektir.

3- Kabaran borek veya benzeri hamur iglerinde, hava
dolagiminin engellenmemesi ve daha iyi sonug almaniz
icin hamuru bigakla deliniz. Yagh kagit kullaniyorsaniz
hava dolagimini engellememesi icin kagidi tepsiye gére
kesiniz.

4- Sos miktarina gore sicakligi 10-20° dustirebilirsiniz.
Stire uzayacaktir. Eneriji tliketiminde kesinlikle artma
olmayacaktir.

» Pisirme siresince firin ici sicakliginin sabit tutulmast icin
kapagin aglimamasi gerektigi hakkinda tiketici bilgilendi-
rildi.

» Cam kaplari, hamur iglerini pisirmek icin kullanmayiniz.

Metal kaplar en uygun olanlardir.

7. Finn temizliginde dikkat edilecek noktalar;

» Kontrol panosu, yan duvarlar, alt kapak, bek tablasi gibi
(boyali veya emayeli) pargalarda ve diigmelerin temizli-
ginde, sert stinger, ovma teli, partikil iceren temizleyici
malzemeler ile keskin cisimler kullanimamasi, aksi halde
Urtintin y(izeyi cizilecegi tiketiciye anlatildi.

» Bek sapka ve kafalarinin, temizlendikten sonra yerine
tirnaklarindan tam oturtulmasi, aksi halde isli yanma
problemi ile karsilasilacagi, hakkinda bilgi verildi. Bek
kafa ve sapkalarinin bulasik makinasinda ylkanmamasi,
aksi halde kararacag konusunda tiiketici bilgilendiril-
di.Yagl kagit kullaniyorsaniz hava dolasimini engelleme-
mesi icin kagidi tepsiye gore kesiniz.

Tarih:

Adi Soyadt:

TUKETICI BILGILERI
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ankastre firin

Arcgelik tarafindan verilen bu garanti, Furin’in normalin disinda kullanilmasindan dogacak
arizalarin giderilmesini kapsamadigy gibi, asagidaki durumlar da garanti disidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olusan hasar ve
arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatali elektrik tesisat, iiriiniin etiketinde yazili voltajdan
farkly voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangin ve yildirim diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Uriiniin kullanma klavuzlarinda yer alan hususlara aykar kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsiiginda yapilr.

Uriiniin kullanim yerine montaji ve nakliyesi iriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin malt satin
aldig1 satici, bayi, acenta ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde tahrifat yapildig,

tirtin tizerindeki orijinal seri numarast kaldwildigi veya tahrif edildigi takdirde bu garanti
gegersizdir.

Uriininiiziin, standartlara uygunluk degerlendirmesi Arcelik A.S.- PCI tesislerinde yapilmistir.

Uriiniiniiz, Argelik A.§.- Pisirici Cihazlar Isletmesi, Yukar1 Soku Mahallesi Arcelik Sokak No:1,
Bolu - Tiirkiye adresinde iiretilmistir.
Uretici firma: Argelik A.S.

Cagri Merkezi Telefon Hattiniz: Hergiin 08.00 - 24.00 arasinda hizmetinizdedir.

Gagn Merkezi Diger Numara ARCELIK Cagn Merkezi
444 0 888| 0216 585 8 888 | r.istinsir rax 0210 452353

Mengsei : Tiirkiye



ankastre firin

ARCELIK Firin ‘in, kullanma lalavuzunda gosterildigi sekilde kullamlmas: ve Argelik'in yetkili
kaldig1 Servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle
miidahale edilmemis olmasi sartiyla, biitiin pargalar: dahil olmak iizere tamami malzeme, iscilik ve
tiretim hatalarina karst tirtiniin teslim tarihinden itibaren

3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsami iginde gerek malzeme ve is¢ilik, gerekse montaj hatalarindan dolay arizalanmast
halinde yapuan islemler igin is¢ilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska bir ad altinda
higbir ticret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi iginde yapilacak onarimlarda gegen siire, garanti
stiresine ilave edilir. Tamir stiresi 20 i giiniidiiv. Bu siire mamuliin yetkili servis atélyelerimize,
yetkili servis atolyelerimizin bull st durumunda Yetkili Saticilarimiza veya Firmamiza
bildirildigi tarihten itibaren baslar. Uriiniin arizaswn 10 iy giinii icerisinde giderilememesi
halinde Argelik A.S. diriiniin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir
tiriingi, miisterinin kullanimina tahsis edecektir.

Arizamin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek
parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittiv. Arizanmn giderilmesi tiriiniin bulundugu yerde
veya Yetkili Servis atolyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onayt sarttir.

Ancak;

Tiiketicinin onarim haklkini kullanmasina ragmen malin;

-Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti siiresi icinde kalmak kayduyla,
bir yil icerisinde en az dort defa veya imalatgi-iiretici ve/veya ithalatgi tarafindan belirlenen
garanti stiresi igerisinde alti defa arizalanmasinin yam sira, bu arizalarin maldan
yararlanamamay siirekli kilmasi,

-Tamiri igin gereken azami stirenin asilmast,

- Firmanin servis istasyo: mevcut ol st halinde sirayla saticisi, bayii, acentesi
temsilciligi ithalatgisi veya imalatgi-iiveticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirini miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi, durumlarinda tiiketici maln ticretsiz
degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel indirimi talep edebilir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin T.C. Giimriik ve Ticaret Bakanhg,
Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miidiirliigii'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullamilmasina 4077 sayih Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ile
bu Kanun'a dayanilarak yiiriirliige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Yonetmelik uyarinca, T.C. Giimriik ve Ticaret Bakanlhig, Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa
Gozetimi Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmigstir.

ARCELIK A.S.
GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
J— . L( , /
i
Seri No:
Tip: ,
p. .
Teslim Tarihi, Yeri:
Fatura Tarihi, No: Tel-Faks:

Sanct Firma Unvam: Satici Firma (Kase ve Imza):

Bu belge,Giimriik ve Ticaret Bakanligi’nin 86442 no’lu ve 06.07.2010 izin tarihli belgesine gore diizenlenmistir.
Bu béliimii, iiriinii aldifimz Yetkili Satic1 imzalayacak ve kageleyecektir
08.05.2011v.1
285.4416.77/R.AB/09.08.2012



