ARCELIK

~ NO-FR 0sT
 BUIDOLABI
 KULLANMA
CKILAVUZU




Litfen, Buzdolabimzi cahstirmadan énce,
yerlestirilmesi, kullanirm ve bakinu gibi
onemli bilgileri iceren kullanma kilavuzunu
dikkatle okuyunuz.

Ocak, firin,
kalorifer petegi ve soba gibi
1st kaynaklarindan en az 30 cm,
elektrikli firinlardan ise en az 3 cm
uzakta ofmali ve dogrudan giines

isigt altinda EE__SQSQ____%__..

4
¢ Buzdolabinizin
kullanma voltajr v 2
Bu iriin evierde Buzdolabinizin ilk

220 Volt'tur,
enr kullaniimak

Uzere dizayn
edilmistir.

cahstirimasinda, itk
-+ falh saat boyunca asagidaki
nokfalara dikkat ediniz.
& Buzdolabiniz elekirik
kesintisine ugramamalidir.
@ Sicaklik ayar digmesi kapoma
konumuna Qm:.ﬁmamam: ir.

& Kapist cok sik acilmamalidir,
& Besinler konulmadan bos
olarak calistirdmalidir.
llk altr saat icerisinde elekirik
kesintisi meydana geldi ise;
“Yetkili Servis Cagirmadan
Once Yapilmasi

v Buzdolabinizin
bulundugu odada sicakhgin en
az 10°C olmas gerekir.
Buzdolabinizin bundan daha

verimliligi agisindan tavsiye
edilmez. :

L " sarsinfisiz calismasi ve durmass
Iki sogutucu

S . e gerekir. Bupun icin ayarlanabifir én Ommm»mlml\ ;
me dolab y yan v__\nao&vxmﬂ lestir :_W orsa ayaklart saat yoninde ya da tersine vo&%rmﬁﬂa_o»_
L _..Q.“w: w&ﬂm_ﬂ%ﬂﬂ.m QMM M_”M._ wﬂ%ﬁ \MM__&MM: b M%hmwﬂvmﬁ .w%m_.”__:mﬂNMHw:o_m P M%kn*m aliniz.
“Buzdolabimzin N olmasina dikkat 7 9 masini :

saglayniz. Bu islem yiyecekler
dolaba konmadan énce
yapilmalidir.

iyi sogutabilmesi icin duvarla _ediniz.

arasinda en az 5 cm. mesafe
olmalidir. Gerekli mesafeyi saglamak
icin, No-Frost buzdolabinizin iginde
verilen 2 adet takozu yerlering
takiniz.



w Buzdolabinizin
temizleme ve eritme
islemi icin, kesinlikle buhar
veya buharli temizlik
malzemeleri kullanmayiniz.
Béyle bir durumda buhar,
buzdolabinizda akim ihtiva

veya elekirik carpmasina sebep olabilir.
w Buzdolabinizin, hichir yerini destek
veya basamak araci olarak kullanmayin

kullanmayin. w Hasarll buzdolabini

boru uzanhlarini ve Ust yiizey

kaplamalarini delme durumunda
piskiirecek sogutma gazi cilt tahrisleri
ve g6z yaralanmalarina sebep

olabilir. @ Buzdolabinizdaki

havalandirma deliklerinin
tizerini Ortmeyin ve
herhangi bir cisimle
kapatmayn.

eden bélgelere temas ederek kisa devre

w Buzdolabinizin icinde elekirikli aletler

gahshrmayin. Kararsizlik halinde servisinize
danisin. @ Buzdolabinizda sogutma gazi
dolasiminin gerceklesfigi kisimlara kesici
ve delici aletler kulanarak zarar vermeyin.
Evaporatdrdeki gaz kanallarinin delinmesi,

w- Elektrikli cihazlardaki
onarimlar, yalniz ehliyetfi kisiler
tarafindan yapilir. Bifingsizce yapilan
onarimlar kullamci icin tehlike olusturabilir.

, = Herhangi bir hata durumunda veya bakim ve
) temizlik yaparken, sigortayr kapatmak veya fisi
" gekmek suretiyle, cihazimzin elektrik baglantisint
kesin. Fisi ctkartirken kablodan cekmemeye

dikkat edin.

w Cihazinizin elekirik giivenligi, evinizdeki
topraklama sisteminin standartlara
uygun olmasi durumunda
garanii edilir.

” Cocuklarin cihazla
oynamamasina dikkat
. edin.

Ornegin; Kapiya tutunup
astimalarina kesinlikle

Alkol orani yiiksek ickileri,
agizlarint stk bir sekilde kapatarak
ve dik olarak yerlestirin.
Yanici gaz ihtiva eden mamulleri
(rn. sprey] ve patlayici maddeleri
cihazinizda kesinlikle
bulundurmayin.




Halr
lizerine yerlestirilecekse

buzdolabiniz ile halr

arasina sert bir tabla

déseli zemin

konulmahdir.

r

ihazimzin nﬂnnﬁﬁ »mmmcoloi sebzelik vs. Qo__oh icinde
arsinhya karst




No-Frost buzdolaplari,
calisma ézellikleri itibariyle diger
buzdolaplarindan cok farkhidir. Normal
buzdolaplarinda, kapr acilmalarinda
buzdolabinin icine giren nem ve gidalorin
getirdigi nem, dondurucu bélme icerisinde buz
olusmasina yol agar; Olusan bu buz,
belitli araliklarla eritilir
ve femizlenir.

Kullanma kilavuzuna
uygun sekilde kullanildiginda sogutucu
bdlmede nem ya da su damlacigs
olusmasina hichir sekilde imkén vermez.
Iste, bu nedenlerden dolay sahip
oldugunuz 5070, 5080 veya
5085 No-Frost buzdolablar:

size kullanimda biyiik
kolaylk saglar.

No-Frost buzdolaplarinda
ise buzdolabinin kullanim alanlorinda
karlanma ve buz olusmaz. No-Frost buzdolaplari,
sogutma sistemi itibariyle de cok farkl szellik
gbsterirler. Q&m ki, bir No-Frost buzdolabi,
icerisinde sirekli olarak dolastinlan soguk
hava sayesinde bitin yiyeceklerin
esit oranda ve diizgiin olarak
sogumasint saglar.




Dikkat! Asagidaki gésterim aksesvarlar fanitim amach bir ¢izimdir,

Safin almis oldugunuz Griin ile birebir benzerlik gostermeyebilir,

]
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5
7 .
m i | ; : : : e
; L 1. Gasterge paneli 11, Sebzelikler
. 2, Hizh dondurucy bélimii 12. Alt havalandirma kapag:
3. Buzmatik 13. Kontrol butonfar
. . , 4. Buz kab 14. Dondurucu bélme kaps raf
2 5. Donduruey bilme rafy 15. Sogutucy bélme kapr raflan
. sw 6. Aydintaima camlari 16. Yemurtaliklar
- 7. Sogutucy b&ime stcakhk 17. Bilyik saklama kutusu
- ayar diigmes 18. Sise tvcusy
0% i 8. Ayarlanabilir cam raflar ¥9. Dondurucy bslme
, - 9. Sebzefik driiisi 20. Sogutucy bélme
" = 10. Sebzelik nem kontrol siirgiisti
iz

‘Dondurvcu bélme Sogutucu bélme
X% Yildiz (-18°C ve daha sogjuk} Net hacim 1345 1
~Net hacim ;801

Dondurma kapasitesi : 24 saatte 4 kg.



Gosterge paneli

kullanirken gérsel ve isitsel
fonksiyonlari ile size kullanim
kolaylgi saglar.

Gésterge panefi, buzdolabiniz;

Dondurucu
bélme sicaklik
gostergesi: Dondurucy

bélme ayar sicakligin,

gosferir.
Sogutucu boime

sicaklik géstergesi:
Sogutucu béime icerisindeki
0°C ve 9°C arasindaki
> sicakhgi gésterir,




Buzdolabt
caligma gdstergesi

Hizh dendurma
gdstergesi

Hizl dondurma
gostergesi: Buzdolabinizt "hizl dondurma”
konumuna getirdiginizde gésterge yanar.

Dondurucu bsime Agirt sicokhic

Buzdolabi "hizh dondurma" konumunda degilse
bu gésterge akiif degildir.

e sicaklik ayor diigmesi |I— —l yiikselnte uyartsi

Dondurucu
bélme sicaklik ayar diigmesi: By
diigme “0" konumunda iken buzdolabi fise
takilt olsa bile calismaz. Dondurucu
bélmenin sicaklik ayarini MIN. MAX
- konumlari arasinda diigmeyi cevirerek
yapabilirsiniz. Dondurucu béime
sicakhigini dondurucy bélme
sicaklk géstergesinden
gérebilirsiniz.

Sesli kapi
acik alarmi susfurma butonu:
Kapilardan herhangi biri bir
dakikadan fazla siire acik kalirsa, sesli
alarm verir. Alarmi susturmak icin bu
butona basiniz. Alarm kapilar
kapaninca da susacaktr.




Sogutucu bélmenin sicaklik
.. ayar ..mm- onerilen termostaf

ilk . S
hstirildigindo sogutocy baslamasindén sonra,
-bolmenin sicaklk gbstergesi orfam sicakhgina ve
.,__,mﬁ_w.\,.m..mm&m:__.»mzx. R buzdolabinizin yiklenme
dondurucu bélmenin -~ durumuna bagh olarak,
“sicaklik géstergesi fabrika bélme sicakliklar yaklasik
stkist ayar degerini gdsterir. 24 sdat icerisinde ayar .

. Yaz sarflarinda,

Omegin -18 gibi.... - sicakliklarina diser. Bu sicak giinferde
Buzdolabimzin - sitada sogutueu bélmenin f28°Cnin
kompreséri; fisin sogumasi, sogutucu bélme Uzerindeki ortam
takilmasmdan = scoklk gdstergesinden cakliklarinda)

yaklasik olarak =~ izlenebilir.
4 dakika sonra

24 sqat sonra eger sogutucy
tediginizden daha soguk ise alt kapry
ogutucu bélme sicaklik ayar digmesini MIN'a dogru,
stediginizden daha sicak ise MAX'a dogru bir miktar
ceviriniz. Bu islem esnasinda gdstergede kisa bir siire icinde
bir degisiklik olmasin beklemeyiniz.
ik 24 saat su onemlj noktalara dikkat ediniz.
« Kapilarini sik stk acmayniz.
@ Buzdolabmuzr asmri doldurmayin:z,

ik cahistirmada
sicaklik ayarinin yapiimasy
Buzdolabinizin dondurucu bélmesinin sicakiik ayarini
yapmak icin gésterge panelindeki digmeyi dondurucu
bélme sicaklik géstergesi istediginiz degere gelene kadar
geviriniz. Sogutucu bélmenin sicakhgim ancak bu
bélme +9°C’den daha diisiik bir sicakhga
distiikten sonra gostergeden izleyebilir
ve ayarlayabilirsiniz,




‘ Hizh
dondurma fonksiyonu
Dondurucu bélmeye ilk kez
koydugunuz besinlerin daha hizh
donmasini saglamak veya daha hizl
buz elde etmek icin, buzdolabinizin bu
fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Derin
dondurulmus ofarak uzun siire
saklomak istediginiz besinlerinize, ilk
olarak hizlt dondurma islemi

uygulayiniz. Hizh dondurma, besinlerin

uzun siire saklanmasi acisindan en
saghkl yoldur. Hizh dondurma islemi
sirasinda buzdolabinizin dandurucy
bélme sicakhgi -27°C'ye
kadar diiser,

Yiyeceklerinize
derin dondurma islemini
vygulamadan énce 5. Bslimi
dikkatlice okumahsiniz,
"hizli dondurma" butonuna
basarak, buzdolabinzi hizl dondurma
 konumuna alabilirsiniz. Butona
bastiginiz andan itibaren izl
dondurma géstergesi yanacaktr. Bu
andan itibaren hizli dondurmak
istediginiz besinleri, buzdolabmizin
"hizlr dondurma™ bélmesine
koyabilirsiniz.

Hizl dondurma
islemi bittikfen sonra
buzdolabiniz otomatik olarak
hizli dondurma konumundan
ctkacak ve hizl dondurma
gostergesi sénecektir. Hizli
dondurma islemi bittikten sonra,
donmus besinlerinizi hizl dondurma
- bélmesinden alarak dondurucy
bélmeye koyabilirsiniz.
Buzdolabimzi yanhshikla hizh
dondurma konumuna almissaniz ya
da islemden vazgecmek istiyorsaniz
"hizh dondurma®” butonuna ikinci
kez basmaniz, hizl dondurma
konumundan cikmak
icin yeterlidir.




Buzdolabiniz ayar
sicakligi degerlerinde calisirken kapilarinin
uzun siire agik kalmast veya asirt yitklenmesi
gibi nedenlerden dolayr i sicakligys, ayar
sicakliginin dstine cikmis ve ctkmaya devam
ediyorsa "asir1 sicaklik yiikselme uvyar:

Gstergesi” yanip sénmeye baslar.
g g yamp Y

Bu vyariyr gérdigiiniizde
buzdolabinizin kapiarint uyar: gecinceye
kadar acmamaniz zellikle derin
dondurulmus besinlerinizin saklanmasi
acrsindan nemlidir. Bu uyars
buzdolabinizi calistirdigmiz
ilk 24 saat icerisinde
aktif degildir.




| . dondurueu bélme Qo&mﬁm&_, S\E,“
. N.NQBQ:QQ Q:. .n._..‘

.r.ml.n:m.. biri devamh L yukariya dogry

| mcnmmﬁq?:.ﬁ__:

Buzdolabinizin
Ust kapisimt kapatmadan
once, hizli dondurucu
kapaginin kapal
oldugundan emin
olunuz.

»Qbo_m..:__ mm»;lm

....moh.s.mm.um @_? EE::N

Bu isiklardan - ;mlmammsm izin <m_.m_1m»..

yamp sénerse . : = kaldmniz ve S\E..Mm.»:mm,
Yetkili Servisiniz ” _ asagiya dogru cekerek
basvurunuz. kapatiniz.




Buzdolabinizin
sebzelikleri icerisinde bulunan
renkli seperatérler, ezilebilecek

meyve ve sebzelerin emniyetli bir

sekilde muhafaza edilebilmesi icin
dizayn edilmistir. @ Ezilebilecek
meyve ve sebzelerinizi seperatsrii
éne dogru cekmek suretiyle,
sebzelik arkasinda yaratilan
boslukta saklayabilirsiniz.
w Sebzelik seperaiériinii
kullanmadiginiz zamanlarda,

ebzelerin .ws.cvmtm::__
»oiuma:_mmm: B_Nm__o\_nwo»
: untnzaoﬂ‘ﬁ__: Szel oldrak o:N&S_H.
. edilmistir. Bu Q..:QQQ mom_:» hava -
dolasimi genel .

olarak sebzelik m#ﬁm.:o.ﬁ:
olmakta, sebzelik igerisinden -
gegen soguk. _F_Q<Q ‘mikiar jse
sebzelik Sriiisiintin én FMBSQQ
bufunan uc@&ma \...\Q&__EE_Q
kontrol m%mv;am,»ww&w
w Nem konirol siirgiilerini; -
sebzelikieki besinlerinizin nem _<m.”__
soguma durumuna gére uygin'
konuma 36183?:&5&.

__i,,_ba_. 333510
sebzelikteki mi&n:a
arzunuze gére..
.mﬂmtsmums_ ve .
nemlerinin korunmasini

arkaya dogru iterek

saglayabilirsiniz. kilileyebifirsiniz.




Buz kab! sadece
buz biriktirmek igindir.
icine su koymayniz.

Aksi takdirde

kirthr.

e

.,.w:w.. atigi V\m::mm: ks
_ QkQﬁSQSEN Uzerindeki
- digmeleri 00,. “mumﬂ -

" geviriniz. "
: nw.owm:m»_ﬁmwmm_f_ chF..
- alltaki buz kabina
dékijlecektir.
...._,Darn sonra buz kabini
cikarip buzlari servis
' yapiniz. Dilerseniz
buzlar buz kabinda
bekletebilirsiniz.




& Paketlemede

kullantdan malzemeler
soguga, neme, yirtlmaya,
kokuya, yaga ve aside karsi

dayaniklt olup hava

gecirmemelidir. Ayrica iyi
kapanmah, kullomsh ve derin
dondurucularda kullanidmaya
elverisli malzemeden olmalidir.

(Bkz. Bsliim 5)

@ Dondurulacak gida maddeleri

énce hizl

dondurma bélmesine

konmalidir. Daha énce
dondurulan yiyeceklerin kismen
gozilmelerini énlemek icin
onlarla temas effirilmemelidir.
o Buzdolabinizin bir

ginde ve bir defada

@ Gida maddeleri
kisa siire saklanacak ofsa
dahi kurumalarmi snlemek
icin hava gegirmeyecek
sekilde paketlenmelidir.
(Bkz. Blim 5)

yiyeceklerin agirhg

dondurabilecegi

4 kg. dir.

Buzdolabinizin
dondurucu bélme
kapr raflarin, besinlerinizi
dondurmak icin degil, sadece
donduruimus besinlerinizi
saklomak
icin kullanniz,

epolama sijreleri icin 5.
DSlimdeki derin dondurucy
" bilgilerinde belirtilen strelere

~uyulmahdir. _

- # Dondurulmus gidafar
¢Szildiikien sonra derhal
kullanimalidir ve kesinlikle

, _,_m»_dﬁ_QO:QE.S__BQSQ:&F




Ampellerin
degistirilmesi
Buzdolabinizda
aydinlatma igin sogutucy
B boimede iki adst ampul
X kullanimaktadir Ampul
degisfirilecedi zaman
litfen Yetkili Servis
cagiriniz,

P

Siseli
iceceklerin
yerlestiviimesi
Cam sise, sif sisesi, icki
sisesi vb. siseli
iceceklerinizi sise futucusy

ile diismemesi ve ses
yapmamasi icin
stkishrabilirsiniz,

Cam raflari bulasik
makinesinde yikamayiniz.
Bdyle bir durum séz konusu
ise bulastk makinesinden
cikartilan sicak cam rafy
buzdolabiniza yerlestirmeden
énce sogumasim
bekleyiniz.

7

_ ofabin _5,_\3.9@?,_QQ@SN»,n:____aa‘_ igeri giren-
© sicak hava sogiuk hava ile temas eftiginde cam.
raflarin iizetinde nem olusabilir: By bir sogutma.

problemi il Kaplrs kopatldin nem ok

?.m..a raflarin temizligi R
‘Cam raflar buzdolabindan gikartilip, ilik sabunly suda

..E»Qrag ve »:E.FJ&EQ: sonra gévdeye yerlestirilmelidir.




Kullanim

alan: slcisleri

@ Buzdolabinizin
kapisini actigimzda,

gerekli kuflanim alanin,

semada gériyorsunyz.

Enerji tasarrufu icin
yapilmas: gerekenler;
1. Buzdolabinizin kapagini uzun
stire acik tutmayin,z.
2. Termostati mimkiin ofan diisik konumda
calistiriniz.
3. Buzdolabiniza sicak yemekler ya dg
icecekler koymayinz.

4. Buzdolabiniz: icerdeki hava akiminy
Snleyecek sekilde fazle doldurmayniz,
5. Buzdolabiniz; direl glines 15161 alabilecek
sekilde veya firin, bulastk makinesi, kalorifer
gibi 1s1 yayan cihazlarn yaning
yerlestirmeyiniz.

6. Yiyveceklerinizi kapali kaplarda
koymaya dikkot ediniz.




Kvllandiginix
yere gore buzdolabinizin
kap: agilis yéni degistirilebilir.
Buna ihtiyac dvydvgunvzda
mvuflaka size en yakin
Yetkili Servis’e
basvvrunvuz.




Gide maddelerinin

QBE SQQQmF:S__:_.»QEm:

Dikkar
tazeligini (derin donduvrvcuda olarak »oE:n??&a:. i edilmesi gerekli
~18°C ve daha disik buzdolabing »0:0650:: a! kvrallar:

sicakliklarde) aylarca

mimkin oldugy kadar cabis @ Dondurmatk istedigginiz gida

. .QO:QSE_SQ.«Q: Qmwm._fﬁ madcdeleri kaliteli olmaldir-

- TSE. -noimu (belirli &/ E o Grda maddeleri ajlenin ginfik
.. sartlaring gére) her woo fitre veya oginliik ibtiyacina gére
dondurve bélme hacmi icin porsiyonlara ayriimahdir.

- buzdolabinin +32°C oda - * Gida maddeleri kisqa sire
B mEQE__QSQQ 4,5 kg. ik gida saklanacak olsa dahj kurumalaring
_ _Eno‘mm&.i -18°C veya doha.
. .Q_Ecw._m__nnﬁ.&uw&ﬂbk saatte
“dondurabilmesini gerektirir.
: Q.&n_an.._oi&m::i vzun
siire korunmasj o
ancak -18°C ve daha
diisiske E%...En,_
3:5# indir.

koruyabilirsiniz.

dnlemek icin hava gecirmeyecek
sekilde ho»m:m:_,:m:&__w

20




w Paketlemede
kullantan malzemeler soguga, neme,
yiilmaya, kokuya, yaga ve aside kars:
dayanikli olup hava gecirmemelidir. Ayrica iyi
kapanmali, paketleme malzemesi kullanisls ve
derin dondurueularda kullanilmaya elverisli
olmalidir.

& Soguga dayanikli izolebant
@ Kendinden yapiskanl efiket
& Lastik halkalar

= Dondurulacak
gida maddeleri énce hizli dondurma
y } bélmesine konmalidr. {Daha 6nece
\ dondurulan yiyeceklerin kismen
coziilmelerini énlemek icin onlarla
temas ettirimemelidir.)

w Buzdolabinizin
dondurma kapasitesini kullanma
kilavuzunda bulabilirsiniz.
= Depolama siireleri icin tablodaki
degerlere mutlaka uyunuz.
& Dondurulmus gidalar céziildikten

sonra derhal kullanilmalicir
ve kesinfikle tekrar
dondurulmamalidir.

21
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o Ambalaj in__Nm”Sm\.
(plastik veya aliminyum
folyo] gida maddelerini -
icerde hava kalmayacak
sekilde iyice kapamalidir.
w Kapaksiz kaplarin agz;
. ¢ift kat folyo ile sanlarak
mmua:n lastik gecirilmelidir,
Wi Ve macun
mw.,i&mmwﬁmﬁ&oaaa

R A R

maddelerine g

zaman kabin agz :._ﬁ kada,
doldurulmamalidir, - :
" Dondurulacak gida
maddeleri dnce sogutucy
bélmesinde sogutulmalids.

| @ Dondurvlacak paketler

| . mutlaka etiketlenmelidir. By
macla kendinden yapiskan;
tiketler kullapilabifir,
iketlere ;QQ‘.EQQQ@‘@:.E.:

ore ambalajlama malzemeleri

-dondurucy programin

dondurina tarihi, 3...»@3
son kullanma tarihi ve .
maksimum sakloma siresi
yazilmahdir.

@ Paket sayrsi, gida
maddesi ve depolandig
gini gésteren bir dondurucy
listesi yapuldig: takdirde derin

kontrol etmek daha kolay
._Nnnn»:ﬁ




secilebilir.

. * Mikrodalga firinda

: . Buzdolab o Elektrikli frnda Elekirikli Mikrodalga
.:Me% .nm.n_.m. “ fansiz fiinda finnda
e J0°C-75°C 90°C {Eritme ayar)
2255 20-100 dak. 25-30 dak.
80-90 dak. 23-25 dak,
. ...‘.‘MH_MO dak. 30-35 dak.
00°Cidle 10 dak.
e - 2090 dok, - "
ookl TS ok 10 sandvi
S el ND—O» s
Eritme: o Oda sicakligit
Gida maddesinin cinsine _ @ Buzdolabinda S
ve kullanilacags yere gére = w Elekirikli firnda {fanl) e
yandaki vygulamalar veya fansiz modellerde)




Ef, sosis ye svcuklar

Etler Hazirlang . Depolamea Odq Srcakliginde
: : Sifresi {Ay) £Sziilme siiresi {Saai)

Biiyiik parce effer ivice

T cozimelidir

mami az olursg yerlestirme ke
Gnse yagsiz ol i | olur ve gidalar dahg iy
£t yeni kesilmisse birkag giin | | donar. Kemiklerin torbalary
taze gida béimesinds | yirtmamasing dikkat
birakilmaldr. (Dinlenme edilmelidir, aksi takdirde ef
streleri ile ifgif; tabloya kurur ve tacin kaybeder.
v&a:ﬁ.\ . Paketleme: plys folyo
;,...tﬂ.ﬂ-lﬂ--%-.. Ailenin ve plastik forba ils dikkatlice
by E?ﬂnin 9bre porsiyoniar paketlenmefidir.

halinde hazilanmelicy. Do:&cmc\nnow Yiyecekler

paket icinde havea kalmayacak |
sekilde sikicq sartlmalidir _.
Depolame siresi: Tabloyg
bakiniz. ( Yagl eflerde depolama
:m&&& yaklasik olarak yart yariya
NEEQEQQ.__Q y




Kemik

Sucvk, salam
{Haslama ve
kezarimalik)

Sveuk, salam

- siiresi {Ay}

Oda sicakhgnda

coziilme sijresi (Seerl)

812

k parca efler iyice gézitmelidir,

1-2

Céziilene kadar,

fsogiuk yemek icin) Zorh olsa da paketlenmelidir, 1-2 Cézilene kador.
Jambon Kesilmis dilimlerin arasin folyo koyunuz. 23 Cézilene kadar.
Bacon, ham 2.4 Cézilene kadar.




!lﬂ_-la._.-.m._.

(Tabloya bakiniz Satin
aldiginiz etlerin ne .»Qmo .
dinfendirilmis olduklarn;

kasabimizdan
Grenebilirsiniz.

- Taze kesilmis hayvan _
_mtmm:_&.:_ daha wc.icmn»_ e
ol alar icin belirli bir siire

in mz&:ﬁam\mz gerekir.

Baliklar

26




Kimes ve av hayvanlar

-

Av hayvanlar kesimden 24 saat so
‘parcalanmalidir. Eksfra yag ekleme
yaptlan efler 3 ay, ekstra yag mEmEm...,
_.V\Q_U:_BQV\D: efler ise 12 ay dondurulmus
Jarak mQEQ:Q?E.mSQmF miimkiinse

Tim kiimes rnim:_‘o..:,.wm,‘\cww ka
- hayvanlar ?.BGQ:\ geyik, karaca;

S.nm‘ wmiim:im? _ ?.160 defa E..So?ﬁ: _ mo_:____d__,?ﬁ gun

cwmim w:NmoFF:QQ ?..Q»;S&_o_; Kiiciik &Qin_:.

Cozilm
etleri rmm..z_..r_m
tekrar
dondurmaymiz.

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliminyum folyo ile paketlemek mimkiindir. Dondurulacak
parcalar paket icinde hava kalmayacak sekilde sikica saridmalidir.
Depolama siresi:
Tabloya bakiniz.




Bahklar

Hazirlanst Depolama siresi Oda sicakhgnda
{Ay} s&ziilme islemi
2-3 Biiyiik balikiar kesinfille
e8ziilmelidir. Kiicik balikde
2 biraz buzl olabilir.
= balikla 2
o7 b o g Hafif ateste
faze kezartmelidir,
olmayacagindan
| v\Q\:~N v\m:_‘ SE lyice cozilmeliclr.
tutulan bahklar

taze olarak

abu

= fyice cozilmefidiy.

Depolama
sUresi: lobloya
bakiniz. Kesinlikle
tablodaki degerler disina
ctkiimamalidir,
Yagl baliklarin
depolanma sijreleri

sonra iyice E»m:.ina&.a ‘
1.kg. 'dan biiyik olan .vmrﬁnn parcalarg
- ‘,.Q\,_\:\&Q,\hm.ﬁ Donmaya hazir “v&%\uw mo?o uzers
12 saat paketlenmeden dondurulur, daha sonra
aliklarin dzerinde buz tabakasi olusana kadar.

Paketieme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliiminyum folyo ile
paketlenebilir. Dondurvlacak
parcalar paket icinde have

5ad1 mfn__c ,mck,h.m‘.a.m,_&nﬁis {vagh baliklarde . kalmayocak sekilde sikica yagsiz
j fimon asidi damlatilmalidir ve derhal sarilmahdir, baliklara nazaran
T U B - daha azdhr.




Sebzeler Daldirma islemi:

Bu islemde su kaynar sicaklikta

olmalidir. (Litfen tablodaki daldirma
siirelerine dikkat ediniz.] Daha sonra
sebzeler musluktan akan soguk suya
tutulmal ve siiziilmeye birakiimalidir,
Kaynatlan suyu bircok defa
kullanabifirsiniz.

Pisirilen ve haslanan tiim

sebzeler derin dondurulabilir,
Kendi yetistirdiginiz sebzeler,
satin alinanlara gére daha
iyi depolaniriar.

.- __A__Sa» ..“&QB»._ fere, ,‘.Q, Ui
@ Hom veyqd ok 0@:: ‘mmvnmﬁmﬁ
Hazirlanigs: | _

»thzrw ve

.mm»__\o‘m V\ ap ;Sne&: Sebzeler temizlenip S»Q:Q:EQ: sonra »cnc» kaynayan suya (5 e
Ispanak vb. mmvasmw L daldirihr. Bir dakika
- parcalar halinde dogranip hafifge }Q&Q:SQ.Q:

Eo_m:» »S&QB_ da : ‘ . .sonra soguyan

Sok ?um#::n ?.o_-_n énemlidir)
S huNm\.mzz ﬁmzm_zr. Ho.sh _ »O»E::c ve

- su fekrar |
kaynatimahdir.

(29



Karnabahar

Cig sebzeden

istenen ozellikler

Sok

Oda sicakliginda

. Depoloma
u.._w“w_“ﬂnﬂ“n J sdiresi [Ay) | c6ziilme siiresi {Saat)
o 3 -5 . B-10 Donmus halde kullanihy.

Ayse kﬁl___...\ o Donmus holde kellanir,
Stk fasuly :
- .

Bezelye Donmu; halde kullantr,

of ;,,., j ‘m..“a__.sm siiresi 2 s,
Biber
Maydanoz " w%

Biiyiik Helde ve derhal
Mantarlar sadlam man ilanifmahdr,
"
Ravendiye il 4 Eritme stiresi 1 - 2 s.
Britksel . o f i
~“Mn.__m._ﬂm___ Yesil, sert cicekli M,D.MNHM MM_M_“_M.W haziranir, 5 3-4 9-12 Donmus halde kullanir.
Pancar Yomusok, saglam kirmiz, __H\_f.“m,»__na sorva suda hoslanr, dilimler hoinde 8-10 | Eritme siiresi 3-4 s,
esilerek soguk suya futulur,




Cig sebzeden Hazirlamss $ok haslema |  Depolama Oda sicaklignda
istenen ézellikler o, ez anig1. siiresi {dak.) siiresi {Ay) ¢ziilme stiresi {Saat)
Kirmuzs lahona

2 -1 8-1lo Donmus halde kullanir,

Donmus halde kullanihir,

~++ Donmug halde kullamt.

“Déinmus halde kullarhir.

¥isi: Dona

mmva\m: »3\:91 su ..Q:o_m S&\o yagda'cozme

‘gerekir. Piir e halindeki sebzeler (ispanak; }Q:Q
mQNiQ:SQQQ: 8nce biraz cézijlmeye -

»;Snro:w ﬁ,oN,&m: mmwNmﬁmﬁ derhal -

4



Meyveler

Paketleme:
verbeflenmeyen meyveler plastik torbadla,
serbetlenen meyveler ise plastik kapta

paketlenmelidir.

ﬁ. Sadece o@ca,\mwiﬁ (fakat fazle -
o@:.iﬁSaSﬁ meyveler
" Qoamcﬁc?n}i: Rengini
kolayca kaybeder

Depolama siiresi:

Tabloya bakinz.
ravraitirsini Kuvllanim amaclaring gore
Serbetlenen’ meyveler hazirlanis:

dondurulduktan sonra da »o»c

Ham olarak yemek igin:
Ve ‘3,&9.‘5_..‘ korurlar,

serbetli veya serbefsiz dondurulabifir Yenecegdi zaman,
paketinden cikarilarak yavasca
¢6ziilmeye birakilir,
Jéle, marmelat ve komposto igin:
Dondurulmus meyveler ¢éziilerek
normal sekilde kullaniir,

._ Turta icin:
Meyveler kullanilmadan Snce iyice ¢ézilmelidir,
Ancak ¢8ziildiikten sonra turta yapiminda kullanimalidir.
Kek, pasta igin: Meyveler sekersiz olarak dondurulmalidir
Kullanilacag zaman oda sicakliginda ¢céziilmeli, cézildikten
sonrapasta hamuru zerine konmal;, iizerine seker
serpildikten sonra pisirilmelidir.

& w

Seker eriyigi:
Seker eriyiklerinin (serbeflerin)
yiizde oranlarina gére yapihsi: Pasta
yapiminda kuflandacak izim cinsinden

olan meyveler acik sekilde
1-2 saat dondurulduktan sonra
paketlenmelidir.

; fcecekler igin:
_ Meyveler sekerli ofarak dondurulmal; ve donmus haliyle
iceceklerin icine kahimalidir,




Elma

LA
marinel

ST

e

Depolama|  Oda sicakhginda

Ei
Sefrali
Taze
Ayva olanlar
Meyve jilesi Toze fam ofgunlasmam

meyveler

Seker eriyigi siiresi [yl | ¢6ziilme siiresi [soat)

%35 pastalar igin 8.10 5.7
sekersiz,

1 kg. marmelaf icin g.12 5.10

Frenk Gziimii

Fazla olmus veya
olgunlasmarms

--80-100 gr. seker,

Ham olarak sekerli veya sekersiz olorak

Miirdiim erigi

Ayni sekilde olgunlagmis
sap kisy sert olan

Cekirdekleri cikarblarak normof sekilde
hazirlanr,

,. 02 D a5
-12 5-10
m m..mmlﬁ. & 2.5
Veya sekersiz,
500 gr. fgin 100 gr. seker. 8.12 3.7
Pasta icin sekersiz hazirlanir.,
% 35 Donmus halde kullanihr
Pasfa icin sekersiz hazilamr,| 10-12 5-10




S mamulleri,

yumuria

Yag

Yumorta beyaz;

fh

Yomurta karisim
(sari+beyaz)

. Yumurte sans;

Yukardaki aciklomaya bafn;

Yukardaki agiklamaya bakimz. g-10

- Siit ve'yag mamulleri (eksi kaymak;
_,..»ﬁmioﬁ kaymak ve mayonez)

‘, .Q@JQE?.?&\Q uygun degildir.
Yomurta: Kabukly olarak |
ndurulmamalidyr, (Aksi takdirde
it Bu.yiizden m.@&.,u_.__,,\m beyaz ayri’
a_‘ma.:?.m olarak

. o‘o:‘mc_mc.\s_n\ih o

dondurulduktan sonrg paketler .ra_.qm de i
" saklanmalidy. g _

_ ‘ sarisi va
karisimina fazler ko ulasmamas; igin
bir tutam tuz veya seker élma idir:)

Paketleme: Yumurianis ici plastik

kaplarda veya buzlukiq

- m

tone yumurtaya egitiiy,

20gr.' I yumutta sansima esiltir.




Hamuvr isleri

(ekmek, kek ve
pastalar)

Pisirilmemis turta, pasta, Arfan pastalar .,mm__d.w.”
kek, hamurlarin _ dondurulabilir. Pastalik tamamen ¢&z0 m
dondurulmalari uygundur.  hamurlar hazirlandikian »c:n:;BQ_:m:

Gm hamur isleriyle yapilan sonra pisirmeden Kremalanis, tam olarak
astalarin:taze olarak =+ porsiyonlar halinde hazirlanmis pastalar
dondurulur. Pastalarin ve  dondurulduktan sonra
" keklerin yumusamamast icin  dikkatlice paketlenmelidir.

. m:_.__.:.mn

Paketleme: Pisirilmis pastafe 3
_cowm:m::dm:gm:m: Tabloda verilen siire icinde B0
birakilir. Keklerin plastik kaplara konmast daha E@c:&g Pasta  takdirde oda sicakhiginda ¢ézillenlere gére daha taze
hamurlarim plastik folyo icinde muhafaza etmek daha uygundur.  olurlar, aromalarint korurlar. Turtalar ve kremalar

n pastalar (kekler] 5-10 dakika

[P

sicaklikia aliminyum folyo icinde pisirildigi

Aliminyum folyo kullanildiginda hamurv aytrmak giic olur. szellikle oda sicakhiginda céziilmelidir.




Bazi
baharatlar uzun sijre
depolandiklari zaman tadlar;
degisir ve kuwvetli bir tad

kazanir.

. .” %.r__nan {Saa)

__ M ..w_un,i bekletilir.

o) rak RS__..._..,

.. kmﬂm&mﬁ az baharatlanmalid)
Arzu edilen baharat nONcE:»__m :
sonra ilave mo__:_meoﬁﬁ “
- Yiyeceklerin depolama wcwm&
kullsmlan yaga da baghdir.
“Uygun olan yaglar margarin, V\Qmomtmw ise Ena:» mo?o <m.v\o_
,QQ:Q V\oﬁ__ Nmﬁ_:vﬁm.. ve G;UQQQ bakma_m:mv;: |




Temizlik yaparken
benzin, gaz, tiner, asit
gibi yanici, parlayici ve
eritici malzemeler
kesinlikle

- w Temizlik-yapmadan 6nce; fisi cekere
buzdolabintzin elekirik baglantisin ke
buhar veya bubarli temizlik- malzemeleri kullanm yini
durumda buhar, buzdolabimzda akim'ihtiva eden bale
ederek kisa devre veya m\m»u._.»,_nn.ﬁ.tan&am bep ofabil

- w Buzdolabinizi, sivi bulasik deferjani ve ilik suyla sl

' yumusak bir bez veya siinger ile temizleyiniz. Deterjanin'dol
Uzerinden cikarilmasi icin temiz ve ihk su.ile durvlanmis:bir be

- silip kurvlayiniz. Kesinlikle cizici ve asindmricr ffiner, cam

~ . .toz deterjan gibi} malzemeler kuflanmayiniz. @ Kapi confa.
- femizliginde sadece ilik su kuflaniniz. Deterjan kullanmaymniz,”

@ Buzdolabinin én alt kisminda bulunan havalandirma kapagini

kendinize‘dogru cekerek cikariniz. @ Alt taraftaki plastik kabi

disar cekiniz. @ Bu tablann temizligini sabunlu suile yaptiktan
yeririe ~ Alt havalandirma kapagini

@ Buzdolabinizin kapisina yapishrilmis

bilir 6zelliktedir (Sokilebilirlik siresi 1

keti sckmek icin bir késesinden koldirilip karst yéne

iniz; = Etikette yirfilmalar ofuyorsa kalan
azimayiniz, 1slak bir siinger yardimi ile kalan izleri
Ikairini Yilda bir kere-firca veya elekirik
zdolabimizin arkasindaki tozlar afmiz.




