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Litfen 6nce bu kilavuzu okuyunuz!

Degerli MUsterimiz,

Modern tesislerde Uretilmis ve titiz kalite kontrol islemlerinden gecirilmis olan
Urtndndzun size en iyi verimi sunmasini istiyoruz.

Bunun icin, bu kilavuzun tamamini, Griinintzu kullanmadan énce dikkatle
okumanizi ve bir basvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ediyoruz.

Bu kullanma kilavuzu

e UrlinUnUzU hizl ve glvenli bir sekilde kullanmaniza yardimci olacaktir.

e Urlinliniizi kurmadan ve calistirmadan énce kullanma kilavuzunu okuyunuz.

* Ozellikle giivenlikle ilgili bilgilere uyunuz.

e Daha sonra da ihtiyaciniz olabilecedi icin kullanma kilavuzunu kolay
ulasabileceginiz bir yerde saklayiniz.

e Ayrica UrununUzle birlikte ilave olarak verilen diger belgeleri de okuyunuz.

Bu kullanma kilavuzunun baska modeller igin de gegerli olabilecegini unutmayiniz.

Semboller ve aciklamalari
Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

@ Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili faydali ipugclar.
A Can ve mal acisindan tehlikeli durumlara karsi uyari.
/N Elektrik gerilimine karg! uyar.

Bu (iriin, gevreye saygil modern tesislerde ) dogaya zarar vermeden Uretilmigtir.|® (3

EEE Yonetmeligine Uygundur. POB lgermez



« Uriin kalitesini arttirmak icin énceden haber verilmeksizin
teknik Gzelliklerde degisiklik yapilabilir.

e Uriiniin tizerinde bulunan isaretlemelerde veya iiriinle birlikte
verilen diger basili dokiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gore laboratuar ortaminda elde edilen degerlerdir.
Bu degerler, trinin kullanim ve ortam gartlarina gore degisebilir.

* Bu kullanim kilavuzunda sekiller sematik olup Urintnuzle
birebir uyum iginde olmayabilir. Satin almis oldugunuz cihazda
ilgili parcalar yoksa baska modeller igcin gecerlidir.

* Tabloda verilen dlgtler trantn kapisi kapali olarak
yerlestirilebilmesi i¢in gerekli minimum boslugu tarif etmektedir.



Marka

o arcellk

Model

5273 NMBE / 5274 NMSE

5237 NMIE / 5237 NMYIE
5236 NMGE / 5233 NMBE

Mamul Kategorisi

Ev tipi buzdolabi/derin dondurucu

5223 NMBE

Ev tipi buzdolabi/derin dondurucu

Ev tipi buzdolabi/derin dondurucu

Enerji Sinifi

A

A

A

Cevre Koruma Sembolii

Yillik Enerji Tiiketimi (kWh/yil)

512 (Gergek tiketim, cihaz>n nerede
ve nas! kullamld>ena baebdr)

492 (Gergek tiiketim, cihaz>n nerede
ve nas! kullamld>ena baabdr)

472 (Gergek tiiketim, cihaz>n nerede
ve nasl kullanld>mna baabdr)

Sogutucu Bélme Hacmi (Net-It) 355 325 295
Dondurulmus Gida Saklama Bélmesi

Hacmi (Net-It) 90 90 20

Yildiz Sinifi * * *
Sogutma Sistemi NO-FROST NO-FROST NO-FROST

Sicaklik Artma Siiresi (saat)

8 (Elektrik kesilmesi gtvenlini, bu
stireden sonra grdalar kullanlamaz.)

8 (Elektrik kesilmesi gtvenliai, bu
stireden sonra grdalar kullanlamaz.)

8 (Elektrik kesilmesi giivenliai, bu
sireden sonra g»dalar kullanlamaz.)

Dondurma Kapasitesi (kg/24 saat) 5 5 5
iklim Sinifi T T T
Giiriiltii Seviyesi (dB(A)) 43 43 43
Toplam Briit Hacim (It} 470 435 400
Toplam Net Hacim (It) 445 415 385
Yiikseklik (cm) 189 179 169
Genislik (cm) 70 70 70
Derinlik (cm) 72 72 72
Agirlik (kg) 91 86 81
Elektrik Girisi (V/Hz) 220/50 220/50 220/50
Toplam Gii¢ (W) 155 155 145




1. Bélim:
Buzdolabinizi kullanmadan
once yapilmasi gereken
islemler ve givenlik
uyarilari

8. Bolim:
Tiketici
Hizmetleri

«

3. Bolim:

Buzdolabinizin
kullanilmasi
4. Bolim:
2. Bolum: Kapi acilis yéninin
Genel gériinis ve aydinlatma
lambasinin
degistirilmesi
5. Bolim:
“T* Grubu
buzdolaplari
icin derin
dondurucu
7. Bélim: 6. Bélim: bilgileri
Yetkili Servis Buzdolabinizin
cagirmadan temizlenmesi
once
yapilmasi

gerekenler



Bu sayfada verilen bilgiler ve uyarilar
biitin modellerimiz icin gecerlidir.

Litfen, Buzdolabinizi ¢calistirmadan énce,
yerlestirilmesi, kullanimi ve bakimi gibi
onemli bilgileri iceren kullanma
kilavuzunu dikkatle
okuyunuz.

Buzdolab>nz>n
bulunduau odada s>cakb®n en
az 10°C olmas> gerekir.
Buzdolab>n>z>n bundan daha
soauk ortamlarda ¢abfibnimas
verimliliai ags:ndan tavsiye

220

Volt

Buzdolab>nyz>n
kullanma voltaj>
220 Volt'tur.

1. Bolom:
Buzdolabinizi
kuvllanmadan once
yapiimas: gereken
islemler

(Gosterimler karikatirize olup

Urininiz ile birebir benzerlik
gostermeyebilir)

Bu iiriin evlerde Buzdolabnyzon ilk

kullaniimak cabfibrimasnda, ilk
Uzere dizayn alt saat boyunca aflamsdaki

noktalara dikkat ediniz.
[J Buzdolabsn>z elektrik

edilmistir.

kesintisine uaramamabd»r.
U Scakbk ayar diamesi kapal>
konumuna getirilmemelidir.

O Kaps ¢ok 9k apimamabdr.
[ Besinler konulmadan bofl
olarak gabfibrimabdor.
dk alt saat icerisinde elektrik
kesintisi meydana geldi ise;
“Yetkili Servis Camrmadan
Once Yaplmas
Gerekenler”
baflbe altbndaki

Buzdolab>n>z ocak, frn,
kalorifer peteri ve soba gibi
»$» kaynaklarndan en az 30 cm,
elektrikli hrnlardan ise en az 3 cm
uzakta olmal> ve dozrudan ginefl
»fvas albnda tutulmamalbdsr.

Buzdolab>nz>n

sarsnbsz cabflmas> gerekir.

Bunun igin ayarlanabilir 6n ayaklar
saat yoninde ya da tersine

ki sorutucu
yan yana yerlefltiriliyorsa

Buzdolabs>n>z>n

icinin iyi uyanlar
icinin iyice o Lo
t:mizle?]/mifl akl;alfﬁlr;(nga el?laz |2dcm dondurerek zemin lizerinde dikkate abnz.
: offik rarimabdr. buzdolabmzn dengeli durmasn»
olmas>na dikkat

sarlay>nyz. Bu ifllem yiyecekler
dolaba konmadan 6nce
yap>lmabdsr.

ediniz.



Guvenlik vyarilar:

e Kullanma kilavuzunda verilen bilgilerin
dikkate alinmamasi halinde, iretici firmanin
sorumluluk kabul etmeyecegini unutmayin.

En son (iriin gams igerisinde yer alan bu tiriin 6zellikle gevreye dosttur. Uriiniiniz CFC ve HFC gazlan icermeyen docal (R600a) somutma sistemine sahiptir.
Bu gaz yanoxdr. Bu nedenle, kullamm ve tafbma sorassnda soautma sisteminin ve borulann zarar gormemesine 0zen gosteriniz. Zarar meydana gelmesi
halinde, Uriinu atefle atmay»n>z; sistemin alev almas>na neden olabilecek potansiyel kaynaklardan driinii uzak tutunuz ve derhal Griinin bulunduau oday»
havaland>rn>z.

= Uriinii ¢cope atmak/hurdaya aysrmak istedizinizde gerekli bilgileri ve dansflabileceriniz yerleri 6arenmek igin yetkili servis ile irtibata gecmeniz tavsiye
olunur.

e Soautucu devreye zarar vermeyiniz.

= Uretici tarabndan tavsiye olunanlar haricinde, urtinin yiyecek depolad>anyz hacimi igerisinde elektrikli alet kullanmay>n>z.

e Buzdolab» ile ilgili her tlrlii soru ve problemleriniz icin yetkili servisinize danfbn>z. Yetkili servislerin bilgisi d>fbnda buzdolabsna miidahale etmeyiniz ve
ettirmeyiniz.

e Killahl> dondurma ve kiip buzlar, dondurucu bdlmesinden ¢kanr gkarmaz hemen yemeyin! (Aezynyzda soruk yansena neden olabilir.)

e fiifle ve kutulardaki v> igecekleri dondurucu béimesine koymaysn. Patlayabilir.

= Dondurulmufl yiyeceklere >slak elle dokunmay>n yapsflabilir.

= Buzdolab»n>z>n temizleme ve eritme ifllemi icin, kesinlikle buhar veya buharl> temizlik malzemeleri kullanmay>n>z. Bdyle bir durumda buhar, buzdolabynyzda
alom ihtiva eden bolgelere temas ederek k»sa devre veya elektrik carpmas:na sebep olabilir.

= Buzdolabymzdaki tampon, kap> gibi kxs>smlar hicbir flekilde destek veya basamak arac> olarak kullanmay»n.

= Buzdolab>nz>n iginde elektrikli aletler kullanmay»n.

= Hasarl buzdolab)n> ¢abfibrmay»n. Karars»zbk halinde servisinize danfbn.

= Buzdolabymzda soautma gaz> dolafbmymon gergeklefitiai kyssmlara kesici ve delici aletler kullanarak zarar vermeyin. Evaporatdrdeki gaz kanallarnn
delinmesi, boru uzantlarn> ve ust yuzey kaplamalarn> delme durumunda puskirecek soautma gaz» cilt tahriflleri ve g6z yaralanmalarna sebep olabilir.
= Buzdolab>nyzdaki havaland>rma deliklerinin Gzerini 6rtmeyin ve herhangi bir cisimle kapatmay»n.

= Elektrikli cihazlardaki onarmlar, yaln>z ehliyetli kifliler tarabndan yap»br. Bilingsizce yapslan onarmlar kullansc> icin tehlike olufiturabilir.

= Herhangi bir hata durumunda veya baksm ve temizlik yaparken, sigortay> kapatmak veya fifli cekmek suretiyle, buzdolab>n>z>n elektrik barlanbsn kesin.
Fifli okartrken kablodan cekmemeye dikkat edin.

= Buzdolab>nz>n elektrik glivenlizi, evinizdeki topraklama sisteminin standartlara uygun olmas> durumunda garanti edilir. Cocuklann
buzdolabynyzlaoynamamassna dikkat edin. Kendilerine ve buzdolabyna zarar verebilecek hareket yapabilirler. Ornerin kapya tutunup sarkmalarna
kesinlikle izin vermeyin.Alkol oran> yiiksek ickileri, amzlarn> sk bir flekilde kapatarak ve dik olarak yerlefltirin. Yanc> gaz ihtiva eden mamulleri (6rn.
sprey) ve patlay>c> maddeleri cihazsnyzda kesinlikle bulundurmay»n.

Elektriksel Giivenlik ;

Bu drun i¢ mekanlarda kullarvimak icgin tasarlanmsfibr. Uzeri bir ¢ab ile kapablsa bile d>fl mekanlarda kullanimas> uygun dewildir.

Urlini yasmur, kar, gtinefl ve riizgara maruz brakmak elektriksel guvenlik ag>s>ndan tehlikelidir.



Bu sayfada verilen bilgiler ve vyarilar
bitin modellerimiz icin gecerlidir.

Orjinal ambalaj ve
képikler cihazinizin tekrar
nakliyesi veya tasinmasi
icin saklanmalidir.
Uriiniin yeniden tasinmasi
sirasinda dikkat edilmesi
gereken noktalar:

1. Buzdolab»n>z tafbmadan dnce
boflalbhbp temizlenmelidir.

2, Tekrar ambalajlanmadan 6nce
buzdolab>n>z>n icindeki raflar,

aksesuarlar, sebzelik vs. dolap icinde
bantlanp sarsnbya karfly
sarlamlaflbrimabdr.

3. Alt havaland>rma kapam ve arka
havaland>rma kapamna takb plastik
takozlar ambalajlamadan 6nce
sokilmelidir.

4. Ambalaj kabn bant veya sarlam
iplerle barlanmal> ve ambalaj
Uzerindeki tafbma kurallanna mutlaka
uyulmabdbr.

Hal> dofleli zemin
lizerine yerlefltirilecekse,
buzdolab>n>z ile hal>
aras)na sert bir tabla
konulmabd»r.

Alt havalandirma Plastik takozlarin takilmasi;

kapaginin takilmasi;

Buzdolab»nyz>n iginde verilen, alt havaland>rma kapao ve
arka havaland>rma kapamna takylacak plastik takozlar

(2 adet) servis elemanlarmsz tarafndan ilk ¢abflbrmada
licret abnmaks>z>n yerlerine takjlacakbr. Bu ifllemleri yapmak|
icin

Yetkili Servisi cagiriniz.

Arka havaland>rma kapamna takilacak plastik takozlar,
buzdolab:n>z ile duvar arassndaki hava sirkilasyonunu
sarlayacak mesafe icindir.

Unutmayin...

Geri kazanilan her madde, doga ve
milli servetimiz i¢cin vazgecilmez
bir kaynaktir.

Ambalaj malzemelerinin yeniden
degerlendirilmesine katkida
bulunmak istiyorsamz ¢evreci
kvurvluslardan veya bulundugunuz
belediyelerden bilgi alabilirsiniz.



INO=ErOSTics

No-Frost buzdolaplanr,
cabflma dzellikleri itibariyle diner
buzdolaplarndan ¢ok farkbdsr. Normal
buzdolaplarnda, kap> aglmalarnda
buzdolabsnyn igine giren nem ve grdalarn
getirdiai nem, dondurucu bdlme igerisinde buz

olufimas»na yol acar; Oluflan bu buz,
belirli arabklarla eritilir
ve temizlenir.

No-Frost buzdolaplar»
kullanma kslavuzuna
uygun flekilde kullanld>esnda sorutucu

bdlmede nem ya da su damlac>a»
olufimas>na hicbir flekilde imkan vermez.

«{lte, bu nedenden dolay» sahip

oldurunuz No-Frost
buzdolaby size kullan-mda buyuk
kolaybk sazlar.

No-Frost buzdolaplarnda
ise buzdolab>ron kullan>m alanlarnda
karlanma ve buz olufimaz. No-Frost buzdolaplar,
sorutma sistemi itibariyle de ¢ok farkl> 6zellik
gosterirler. Oyle ki, bir No-Frost buzdolaby,
icerisinde surekli olarak dolaflbrlan soauk
hava sayesinde butin yiyeceklerin
eflit oranda
soaumasn> saalar.




Dikkat! Asagidaki gésterim aksesuarlarin tanithim amaci icin cizilmistir.
Satin almis oldugunuz iiriin ile birebir benzerlik géstermeyebilir.

2. Bolum:

5273 NMBE

buzdolabinin
16 oo oo 0o _ oo
genel goruvnfusv
,J. 1. Dondurucu bdlme scakbk 11. Sebzelik nem kontrol
17 ayar diemesi stirguleri
18 2, Dondurucu bolme rafs 12, Sebzelik ortisii
3. Buzmatik 13. Sebzelikler
4, Buz saklama kab» 14. Alt havalandrma kapao»
5. Soautucu bolme s:cakbk 15. Ayarlanabilir ayaklar
18 ayar diomesi 16. Dondurucu bolme kap» rafs
6. Ayarlanabilir cam raflar 17. Yumurtabklar
7. Ayarb flifle tutucu 18. Sorutucu béime kap> raflar
18 8. Aydbnlatma cam» 19. Kayar saklama kaplar
19 9. Sonuk hava tfleme strgtleri 20. Dondurucu bélme
10. Opsiyonel, sstr derece bolmeleri 21, Soautucu bdlme
veya ikinci kat sebzelikler
18
18



5237 NMIE,

5237 NMYIE,

5236 NMGE,
5233 NMBE

buvzdolabinin
genel goruonfusu

1. Dondurucu béime s>cakbk
ayar diemesi

2, Dondurucu bolme raf

3. Buzmatik

4. Buz saklama kab»

5. Soautucu bolme s:cakbk
ayar diemesi

6. Ayarlanabilir cam raflar

7. Ayarl flifle tutucu

8. Aydnlatma cam»

9. Sonuk hava tfleme strgtleri

veya ikinci kat sebzelikler

10. Opsiyonel, hr derece bolmeleri

Dikkat! Asagidaki gésterim aksesuarlarin tanthm amaci icin cizilmistir.
Satin almis oldugunuz iiriin ile birebir benzerlik géstermeyebilir.

11. Sebzelik nem kontrol
strgdleri

12, Sebzelik ortlst

13. Sebzelikler

14. Alt havaland>rma kapam

15. Ayarlanabilir ayaklar

16. Dondurucu bolme kap» raflar

17. Yumurtabklar

18. Sooutucu bolme kap: raflar

19, Kayar saklama kaplanr

20. Dondurucu bdlme

21. Sosrutucu béime
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Dikkat! Asagidaki gésterim aksesuvarlarin tanitim amaci icin cizilmistir.
Satin almis oldugunuz iriin ile birebir benzerlik géstermeyebilir.

5223 NMBE

buvzdolabrinin
SAB genel gorivntisov
} /
I
() i
T
12
To—
[rom-a) = -
N = 1. Dondurucu bélme scakbk 9, Sebzelikler
- O 1 13 ayar diiamesi 10. Alt havalandrma kapam
‘E\ — 14 2. Dondurucu bdlme raf 11. Ayarlanabilir ayaklar
¥ E 3. Buzluk 12. Dondurucu béime kap> raflar
4. Soautucu bdlme scakbk 13. Yumurtabklar
| ayar dirmesi 14, Sorutucu béime kap» raflar
[ [ I 5. Ayarlanabilir cam raflar 15. Kayar saklama kaplar
6. Aydnlatma cam 16. Dondurucu bolme
HH 14 7. Sebzelik nem kontrol 17. Soautucu bdlme
15 sirguleri
8. Sebzelik ortiisti
‘ { 14
-l
14 9




Bu sayfada verilen bilgiler ve uyarilar
bitin modellerimiz icin gecerlidir.

3. Bolum:
Buzdolabinizin SermoXat

ayar diemesi

kuvllaniimasi

T
n\

@

Termostat ayar digmesi
Termostat ayar dimmesi buzdolab>nyz>n
genel sscakbk ayarn> yapmak igindir.

Sorutucu bdlme

‘ ayar diomesi

Sogutucu bélme sicakhk ayar
digmesi

Soautucu bdlme s>cakbk ayar diiemesi ise )R
buzdolab>n>z>n sorutucu bélmesinin sscakbk
ayanrn> yapmak icindir.




Buzdolabimzin genel sogukluk
ayarinin yapilmasi

Dondurucu ve sozautucu bélmeden oluflan
buzdolab> genel s)cakbk ayar, dondurucu
bdlmenin sol Gst taraf>nda bulunan
termostat ayar diamesi ile yapsbr.

Normal Soguima

Normal oda
sicakhklarinda,
dondurulmufl besinlerin saklanmas»
icin termostat diimmesi “3”
konuma getirilmelidir.

Yiksek oda
sicakhiklarinda
H>zl> buz yapma,besin dondurma ve
yorun besin ylklemesinde termostat
diemesi “MAX.”konumuna
getirilmelidir
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Bu sayfada verilen bilgiler ve uyarilar bitin modellerimiz icin gecerlidir.

Sogutucu bélmenin sicaklhik ayar: i¢in
onerilen termostat ayar aralhiklar:

ideal Sogutma,
ortam s>cakbann
15-32 °C aras>nda deaxifltiai
durumlardaki ideal termostat
p G konumlar.
Yazin
— — ve ortam
scakboonn
Sogutucu bélmede > Sovoutucu bolmenin 32 °C nin
bulunan sicaklik sscakbk ayarn, arka tizerine
ayarlayicisi duvarda bulunan soautucu okboo
Buzdolabs>nyz>n socutucu  bdlme termostat diiemesini durumlardaki
bolmesinin s>cakbk ayar, ideal somutma, normal Kis ideal termostat
dondurucu bélmeden soautma veya ¢ok konumlar>.
gelen hava miktarna soautma konumlarna e ortam Seabe 'r.1>n" .
baal> olarak dexiflir. getirerek yapabilirsiniz. ERRC.nin alt.>r'1a Pt
durumlardaki ideal termostat

konumlar.

* Sogutucu bélmesinin
ayari ortam sartlarindan ve
dondurucu bélmesinden etkilenir.
* Dondurucu ve sogutucu bélmeler
maksimum sogutmaya ayarlandiginda,
sogutucu bélme sicakhk ayarlayicisinin
hemen altina konacak yiyecekler
donabilir.

> dk cabfibrmadan 24 saat sonra ecer soautucu
bdlme istedininizden daha soouk ise alt kapyy»
app sorutucu bélme sscakbk ayar dimmesini 1’e dooru,
istedizinizden daha s>cak ise 8’e dozru bir miktar geviriniz.
ilkc 24 saatte su 6nemli noktalara dikkat ediniz.
* Buzdolabimizin kapilarini sik sik agmayiniz.
* Buzdolabinizi asiri doldurmayiniz.




Bu sayfada verilen bilgiler ve uyarilar
bitin modellerimiz icin gecerlidir.

Besinlerin buzdolabinda
saklanmasi
= Besinlerin buzdolab>na sanlarak
veya Uzerleri Ortllerek konulmas tercih
edilmelidir.

* Sycak yiyeceklerin buzdolab>na
konulmadan 6nce oda s)cakb=nda
sorutulmas> gerekir.
> Dondurmak istediziniz g>da
maddeleri kaliteli ve taze olmabdsr.
> G>da maddeleri ailenin ginliik veya
Oalinlik ihtiyacsna goére porsiyonlara
aynimabdor.

* G»da maddeleri kysa
siire saklanacak olsa dahi
kurumalarn> dnlemek igin
hava gecirmeyecek flekilde
paketlenmelidir.

= Besinleri
paketlemede
kullanslan malzemeler
sonura, neme, ysrblmaya, kokuya,
yara ve aside karfl dayanskl> olup
hava gecirmemelidir. Aynca iyi
kapanmal, kullanflly ve derin
dondurucularda kullamlmaya elverifili
malzemeden olmabdsr. >
Dondurulacak g>da maddeleri
dondurucu bélmeye konmalbdyr.
(Daha 6nce dondurulan yiyeceklerin
kysmen ¢ozilmelerini dnlemek igin
onlarla temas ettirilmemelidir.
Mamulimiizin dondurma kapasitesi
buzdolabsnyz>n
teknik 6zellikleri bolimunde
verilmifitir.)

> Depolama streleri icin
5. bélumdeki derin
dondurucu bilgilerinde
belirtilen surelere uyulmaldyr.
> Dondurulmufl g>dalar
¢Ozuldikten sonra derhal
kullansimal>dsr ve kesinlikle
tekrar dondurulmamabdr.

Enerji tasarrvfu icin
yapilmasi gerekenler;
1. Buzdolabsnyz>n kaplarny uzun
sure apk tutmay»n>z.
2, Termostat> mimkiin olan dufluk konumda
cabflbrnz.
3. Buzdolab>myza sscak yemekler ya da
icecekler koymay»nz.

4. Buzdolab>nyz> icerideki hava akomsny
onleyecek flekilde fazla doldurmaysnsz.
5. Buzdolab»nyz> direk gunefl >fha» alabilecek
flekilde veya frn, bulafbk makinesi, kalorifer
gibi »s> yayan cihazlarn yanmna
yerlefitirmeyiniz.

6. Yiyeceklerinizi kapal> kaplarda

koymaya dikkat ediniz.

13



Wm'm kullanmiimasi

Kayar Saklama Kabi

Kayar Saklama Kaplarimin

kullaniimasi

Bu aksesuar kap» raflarnyz>n kullansm hacmini artbrmak
icin tasarlanmyfibr.

Sara ve sola hareket etme 6zeliziyle bir alttaki flifle
rabna koydueunuz yiiksek flifle, kavanoz veya kutular
rahatbkla yerlefltirebilmenizi saclar.

Bu sistem igine koyduzunuz malzemelerin amrha
nedeniyle kutunun, soautucu kap> agbfbnda hareket
abp aplmas>na engel olmak icin yap>lmsfibr.

14




Aksesvarlarin kullaniimasi
Ayarh sise tutucu
(Bazi modellerde)

YATAY TELLER

@
(€
>

@ /

(L

Ayarli Sise Tutucularin Montaiji

Tutucular> diizgiin kullanman>z icin aflamdaki
srraya gore kanallara monte etmeniz gerekir.
-Sol tarafta kalacak fliflelik, raydaki 6n kanala.
-Orta tarafta kalacak fliflelik, raydaki orta kanala.
-Arka tarafta kalacak fliflelik, raydaki arka kanala g

Ayarli Sise Tutucu

Bu aksesuar fliflelerin saklanmas> esnas>nda buzdolab>n>z>n
hacmini en verimli flekilde kullanman>z ve yatay olarak
saklaman>z gereken flifleli iceceklerin konulabilmesi igin
tasarlanmsfitr.

Bu aksesuar sara ve sola kolay bir flekilde kayd>nbp i¢ ice
gegcirilebildizi icin rafn albndaki bélmeye blyik ve yuksek
kaplarnz istediziniz flekilde yuklemenizi de sarlayacakbr.

DIKKAT!
Bu aksesuara yerlestirdiginiz iceceklerin
kapaklarinin iyi kapatilmasina 6nem gésteriniz,

aksi takdirde icecekler yatay oldugu icin
dokdilebilir.

monte edilmelidir.
Montaj sonrassnda yatay tellerin konumuna dikkat
ediniz.




Aksesvarlarin kullaniimasi

16

Sicakhgi Ayarlanabilir Béimeler
(Bazi modellerde)

(——
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Bu bolmeler opsiyonel kullansm icin tasarlanmsfibr. Bélmeleri, istedizinizde Sifir Derece Bolmeleri olarak yada pazar
abfiveriflinizden sonra sebzeliklerinizin hacmi yeterli olmad>> zaman ikinci Kat Sebzelikler olarak kullanabillirsiniz.

ikinci Kat Sebzeliklerden herhangi birini gkartarak buzdolab>nzon i hacmini geniflletmeniz miimkiindir. Bunun icin
sebzeliai kendinize dozru ¢ekin, sebzelik stopere dayanarak duracakbr. Yaklafbk 1cm kadar 6n tarafn> yukar kald>rp,
kendinize dooru tekrar cektininizde bu bélme yerinden aynlacakbr.




Aksesvarlarin kuvllaniimasi

Sicaklign Ayarlanabilir Bélmelerin Kullanimi

(Bazi modellerde)

Vs

/

Sifir Derece Bélmeleri Opsiyonunda Kullanim:

Bu bdlmelere gelen soauk havann arbrnlmas resimde gosterildizai gibi
buzdolabyn>z>n saa ve sol dip koflelerinde bulunan soauk hava tfleme
strgilerinin aflamy indirilmesi sayesinde olacakbr. Surguler aflasy dozru
itildicinde bdlmelerin s>cakbas diflecek bdylece dondurucu bélmesinden
eritmek icin gkard>anyz besinleri bu bélmeye koyup bekletmeniz yada
daha sonra dondurmak istediziniz besinleri bu bdlmelere yiikleyerek
dondurulmaya hazr hale getirmeniz mimkin olacakbr. Soautucu bélmeden
birkac derece daha soruk bir ortamda besinlerinizi saklamak istedizinizde
bu opsiyonu kullanabilirsiniz.

ikinci Kat Sebzelikler Opsiyonunda Kullanim:

Resimde gosterildiai gibi buzdolabynyz>n saa ve sol dip koflelerinde
bulunan surgtlerin yukar> dozru itilmesi sayesinde bu opsiyon kullanlabilir.
Boylece alfiverifllerinizden sonra sebzeliklerinizin hacmi yetersiz kabrsa
bu bolmeleri ikinci Kat Sebzelik olarak decerlendirmeniz mimkiin
olacakbr.

DIKKAT!
lere kullanacaginiz opsiyona
besin yiklemesi yapiniz ve
Hava Ufleme Siirgiileri’ni opsiyona
gore ayarlayiniz
Aksi takdirde sebze ve meyvelerinizin
asiri sogumasina veya yetersiz sogukluk
nedeniyle besinlerinizin uzun sireli
saklanamamasina neden
olabilirsiniz.

17



Aksesvarlarin kuvllaniimasi

Sebzelik Nem Kontrol Sirgileri Koku Filiresi ve Temizligi S

bélmenin
tavamnda
bulunan koku
filtresi
buzdolab>n>z>n
icerisinde kot
kokularn
olufimas>n
onler.

fiekildeki gibi koku filtresinin taksld>a kapam> 6n
taraftan aflam doaru cekerek gkartbnyz. Filtreyi bir
glin sureyle glneflte bsrakon>z. Bu stirede filtre
temizlenmifl olacakbr. Filtreyi tekrar yerine takon>z.
Koku filtresinin temizliai y>lda bir kez yap>imalbdsr.

Sebzelik Nem Kontrol Sirgilerinin kullaniimasi
Buzdolabynyz>n sebzeliai, sebzelerin rutubetlerini kaybetmeden taze olarak
saklanmas» igin 6zel olarak dizayn edilmifitir. Bu amacla soauk hava
dolafbm> genel olarak sebzelik etrafhndan olmakta, sebzelik icerisinden
gecen soauk hava miktar ise sebzelik ortlisiinin 6n kssmynda bulunan
surgiler yard>m»syla kontrol edilebilmektedir. = Nem kontrol strgulerini,
sebzelikteki besinlerinizin nem ve soeuma durumuna gore uygun konuma
ayarlayabilirsiniz. = Sebzelik icerisindeki besinlerinizin daha ¢ok
sorumas)ny istiyorsan>z, nem kontrol stirgtlerinin deliklerini ag>k konuma,
daha az sorumas»n> ve nemlerinin uzun siire korunmas»n» istiyorsanyz
delikleri kapal> konuma ayarlay>nsz.




Aksesvarlarin kullaniimasi

Buzmatik ve Buz Saklama Kabi
(Bazi modellerde)

Buzmatik'in
kullanilmasi

= Buzmatizi su ile doldurup
yerine koyunuz. Yaklafbk iki
saat sonunda buzlann>z
haz>rd>r. Buz almak igin
buzmatiai yerinden
okarmay>nz.

= Uzerindeki diiameleri 90°
sama geviriniz.
Gozeneklerdeki buzlar
alltaki buz saklama kab>na
dokilecektir.

* Daha sonra buz saklama
kab>n> gkanp buzlar servis
yapnz.

* Dilerseniz buzlan, buz
saklama kab>nda
bekletebilirsiniz.

Buz saklama kabi
sadece buz
biriktirmek icindir. icinde
su dondurmayiniz.
Aksi takdirde
kirihir.




4 A B 6 , ii m?: Bu sayfada verilen bilgiler ve uyarilar

o
bitin modellerimiz icin gecerlidir.

Kap1 acilis
yonuvnun ve

aydmlatma
lambasinin
degistirilmesi

Kuvllandiginiz
yere gore buzdolabinizin kapi
acilis yoni degistirilebilir.
Buna ihtiyac duyduvgunuvzda
mvutlaka size en yakin
Yetkili Servis’e
basvurunuz.

Aydinlatma
lambasinin
degistirilmesi
Buzdolab»nyzda ayd>nlatma
icin kullanslan ampul
dexifltirileceri zaman lltfen
Yetkili Servisi cagiriniz.

Yukandaki agklama genel bir ifadedir. Kap>
apbfl yonu deriflebilirlizi ile ilgili olarak
trtiniin kap» icinde bulunan, uyar etiketine
baksimaldor.
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Bu bélimden itibaren verilen bilgiler
tim modellerimizi kapsamaktadir.

Dikkat
edilmesi gerekli
kurallar:

* Dondurmak istediziniz g>da
maddeleri kaliteli olmalbadbr.

* G>da maddeleri ailenin ginlik
veya 6aiinlik ihtiyacsna gore
porsiyonlara aynimabdsr.

* Gyda maddeleri kysa siire
saklanacak olsa dahi kurumalarn>
onlemek icin hava gegirmeyecek
flekilde paketlenmelidir.

G>da maddelerinin kaliteli
olarak korunabilmeleri icin
buzdolab>na konduklarnda
mimkin olduau kadar ¢abuk
dondurulmalar gerekir.
TSE-normu (belirli dlgtim
flartlarna gore) her 100 litre
dondurucu bdlme hacmi igin
buzdolabymn +32°C oda
sscakbmnda 4,5 kg.'bk gda
maddesini -18°C veya daha
diflik sscakbklarda 24 saatte
dondurabilmesini gerektirir.
Gida maddelerinin uzun
siire korunmasi

ancak -18°C ve daha
disik sicaklikta
mimkindir.

5. Bolum:
”T"” Grubvu

buzdolaplar: icin
derin dondvuruvcu
bilgileri

Gida maddelerinin
tazeligini (derin dondurvcuda
=18°C ve daha disik
sicakliklarda) aylarca

korvyabilirsiniz.

21
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Ambalajlama

icin gerekli malzemeler:
= Sooura dayankl izolebant
* Kendinden yapsflkanl> etiket
> Lastik halkalar

> Kalem

* Paketlemede
kullamlan malzemeler sorura, neme,
yrblmaya, kokuya, yaea ve aside karfl
dayankl> olup hava gecirmemelidir. Aynca iyi
kapanmal>, paketleme malzemesi kullanfll> ve
derin dondurucularda kullamlmaya elveriflli
olmabdr.

* Dondurulacak
grda maddeleri 6nce hyzl> dondurma
bolmesine konmaldsr. (Daha 6nce
dondurulan yiyeceklerin kxsmen
¢Ozllmelerini dnlemek i¢in onlarla
temas ettirilmemelidir.)

= Buzdolab>n>z>n
dondurma kapasitesini kullanma
kolavuzunda bulabilirsiniz.

> Depolama sireleri igin tablodaki
dewerlere mutlaka uyunuz.

= Dondurulmufl g>dalar ¢oztldikten
sonra derhal kullanimald>r

ve kesinlikle tekrar

dondurulmamalbdsr.



a—

dabION |

Et, kiimes hayvanlan,
hamur iflleri ve flekli

diizensiz olan yiyecekler. Aliiminyum folyo | “Ekstra kuwvetli”

Plastik folyo Min. 0.05 mm. kabnbkta tlip,
torba veya duz flekilde.

Sebze, meyve (flekerli
veya flekersiz), kek ve Plastik torba
pastalar, kuflbafl et.

Min. 0.05 mm. kabnbkta

fiekerde ¢ozilen
meyveler, macun veya sv»
haldeki yiyecekler (elma

Aliiminyum kap. parflomen kab»,

maf R Kapal> kaplar i(;ﬂlll:ra dayankl> plastik ve cam
icecekler vs.) Hazr —
meyveler.
Ambalajlama esnassnda 1/10

(paketleme)

> Ambalaj malzemeleri
(plastik veya alliminyum
folyo) g»da maddelerini
icerde hava kalmayacak
flekilde iyice kapamal>dr.
> Kapaks>z kaplann aoz»
cift kat folyo ile sanlarak
etrafna lastik gegcirilmelidir.
> Sv ve macun

halindeki yiyecekler donma

genlefltiklerinden higbir
zaman kab>n anz>na kadar
doldurulmamalbadbr.

== Dondurulacak g>da
maddeleri dnce soautucu
bélmesinde sozutulmaldsr.
= Dondurulacak paketler
mutlaka etiketlenmelidir. Bu
amacla kendinden yapsflkanl
etiketler kullanslabilir.
Etiketlere g>da maddelerinin

Cesitli gida maddelerine gore ambalajlama malzemeleri

dondurma tarihi, miktar, en
son kullanma tarihi ve
maksimum saklama stresi
yazlmabdsr.

> Paket say»s>, g>da
maddesi ve depoland>=»
glinli gosteren bir dondurucu
listesi yaprld>a» takdirde derin
dondurucu programn»
kontrol etmek daha kolay
olacakbr.
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Bazi dondurvimus gida maddelerinin eritme zamanlar

Eritme:

yandaki uygulamalar
secilebilir.

G>da maddesinin cinsine
ve kullanlacam yere gore

* Oda s>cakboynda
> Buzdolab>nda
> Elektrikli f>rnda (fanl

Oda Buzdolabind. Elektrikli firnda Elekirikli Mikrodalga
sicakliginda u;,, g _aaf,'é < fansiz firnda firnda
20°C 50°C-75°C 90°C (Eritme ayari)
Et 1000 gr. 6-8 s 12-15s 225s 90-100 dak. 25-30 dak.
800-1000 gr. 7-10 s 12-16s 225s 80-90 dak. 23-25 dak.
1500 gr. 12s 22s 3s 120 dak. 30-35 dak.
23s 180°C - 200°C'de 90°C'de 10 dak.
20-30 dak. 70-90 dak.
10-15 dak. 10-15 dak. 10 sandvig
1 dak.
1 kek
20-30 dak. 70-90 dak. 1/2 dak.
»tmadan 6-8 dak.
35-40 dak.
40-50 dak. 8-10 dak.

veya fans>z modellerde)

> Mikrodalga frnda

24
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TabIoYS] Et, sosis ve sucuklar
Etler Hazirlanisi Depolama Oda Sicakliginda
Siiresi (Ay) ¢oziilme siiresi (Saat]
Rosto — 4-8 Buyiik parca etler iyice
¢ozilmelidir.
Koyun eti
Pirzola Et parcalarmn arasna folyolar 4-8 1L 5
yerlefitiriniz.
Kuflbafl Parcalar halinde kesiniz. 4-8 2-3
Rosto - 610 Eaharaleten
iyice ¢cozulmelidir.
Biftek 2 cm. kabnbkta keserek 6-10 12
aralanna folyo yerlefitiriniz.
Dana eti - " T
finitzel, Pirzola Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo 6-10 1-2
koyunuz.
Kuflbafl Ufak parcalar halinde 6-10 23
domraysnz.
N N

Dondurulacak olan sucuk,
sosis ve tum et mamulleri
mumkinse yaes»z olmabdsr.
Et yeni kesilmiflse birkag giin
taze g»da bdlmesinde
b>raklmabdsr. (Dinlenme
sureleri ile ilgili tabloya
bak-n»z.)

Hazirlanisi: Ailenin
ihtiyac>na gore porsiyonlar
halinde haz>rlanmalbdbr.

Paketler 10-11 cm'den daha
az olursa yerlefltirme kolay
olur ve gbdalar daha iyi
donar. Kemiklerin torbalar»
yrtmamas>na dikkat
edilmelidir, aksi takdirde et
kurur ve tad>n> kaybeder.
Paketleme: Plastik folyo
ve plastik torba ile dikkatlice
paketlenmelidir.
Dondurulacak yiyecekler

/7

paket icinde hava kalmayacak
flekilde s>k>ca sanimalbdsr.
Depolama siiresi: Tabloya
baknz. (Yazh etlerde depolama
stresi yaklafbk olarak yar yanya
azalmaktadr.)

25



Sucuk, salam
(Haslama ve
kizartmalik)

Etler Hazirlanist Depolama Oda sicakliginda
siiresi (Ay) ¢oziilme siiresi (Saat)
Rosto — 812 Buyik parca etler iyice ¢cozilmelidir.
i 2 cm. kabnbkta keserek aralarna folyo
itz yerlefliriniz. 2 2
Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo koyunuz. 8-12
Parcalar halinde kesiniz. 8-12 2-3
8-12 12
6-8 (yansz) Buyuk parca etler iyice ¢oztilmelidir.

Sucuk, salam

Zarl olsa da paketlen

-6 (yarb)

Yaklafbk 1 saat

23

23

ullannz.

Cozilene kadar.

(sogjuk yemek icin) Cozilene kadar.
Jambon Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo koyunuz. 23 Cozilene kadar.
Bacon, ham 24 Cozillene kadar.




Hazirlanisi: Dinlendirme: (Tabloya bak-nyz) Sabn
Dondurulmufl et Taze kesilmifl hayvan ald>mn>z etlerin ne kadar
¢ozilduainde etlerinin daha yumuflak dinlendirilmifl olduklarn
aynen taze et gibi olmalar icin belirli bir siire kasab>n>zdan
piflirilmelidir. dinlendirilmeleri gerekir. Oarenebilirsiniz.

Baliklar
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Kimes ve av hayvanlar

Ve

™\ 4

Tum kiimes hayvanlar (tavuk, kaz, drdek vb.) ile tiim av Av hayvanlar kesimden 24 saat sonra
hayvanlar (tavilan, geyik, karaca, yaban domuzu vb.) parcalanmabdbr. Ekstra yaa ekleme
yaprlan etler 3 ay, ekstra yao ekleme

dondurulabilir. Kiimes hayvanlar> dondurulmadan énce
iyice temizlenmeli, birkag defa yskadktan sonra bir giin 7 yapimayan etler ise 12 ay dondurulmufl
stireyle buzdolab>nda braklmald>r. Kugik olanlar olarak saklanabildiminden, miimkiinse
timuyle, buytik olanlar pargalar halinde paketlenmelidir. L

etlere ¢ozildikten sonra yaa eklenmelidir.

Cozilmis
etleri kesinlikle
tekrar
dondurmayiniz.

Depolama siiresi (Ay) | Oda sicakliginda

¢oziilme siiresi (Saat)

Hazirlanisi

7-8 10-12

7= 7-10

10-12

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliminyum folyo ile paketlemek mimkindir. Dondurulacak
parcalar paket icinde hava kalmayacak flekilde sskxca sanimalbdr.
Depolama siiresi:
Tabloya bak-n>z.
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Lialy /S
Baliklar
a a Hazirlanisi Depolama siiresi Oda sicakliginda
(Ay) ¢oziilme islemi
Alababk 2-3 Bliyik babklar kesinlikle
cOzulmelidir. Kicuk babklar
S | h Turna babm» 2 biraz buzlu olabilir.
abn abnan
bklar rin Tath su Sazan babm» 2
babklar yeterince baliklers _ I Hafif atefte
taze i ve pullan iyice kozarbimabcbr.
I d Yay>n babe temizlendikten sonra 2
olmayacamndan Kavo kurulanmal
ykay>p kurulanmab,
yalnz yeni Yagsiz baliklar Levrek, pisi, kalkan, dil gerektizinde kuyruk 4-8 «yice gozulmelidir.
ve bafl ksm>
tutulan babklar Palamut, uskumru, tekir, kesilmelidir
Yagh baliklar p - ’ : 2-4 «yice gozilmelidir.
taze Olarak som, liifer, hamsi
kabul Balik yumurtasi Havyar 2-3 «yice ¢ozilmelidir.
edilmektedir.
Yengeg, karides, midye, . . .
Kabuklular et (o 4-6 «yice ¢ozilmelidir.
Hazirlanisi: Depolama

siresi: Tabloya
bakon>z. Kesinlikle
tablodaki decerler dxfbna
eklmamabdor.
Yaxl> babklarn
depolanma sureleri

Buzulama ve kzartmabk babklar temizlendikten
sonra iyice y>kanmaldr.

1 kg.'dan blyuk olan babklar parcalara
aynlmabd>r. Donmaya hazr babklar folyo lizerinde
1-2 saat paketlenmeden dondurulur, daha sonra
babklarsn tUzerinde buz tabakas> oluflana kadar

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliminyum folyo ile
paketlenebilir. Dondurulacak
parcalar paket icinde hava

bafl aflam buzlu su igcine daldnbr (yazl babklarda kalmayacak flekilde s>k-ca yansz
su icine 5 gr. limon asidi damlabimald>r) ve derhal sanlmabdr. babklara nazaran
daha azdr.

paketlenir.
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Sebzeler

Piflirilen ve hafllanan tim
sebzeler derin dondurulabilir.
Kendi yetifltirdiziniz sebzeler,
sabn abnanlara gore daha

Daldirma islemi:

Bu iflemde su kaynar s>cakbkta
olmabdsr. (Lutfen tablodaki dald>rma
surelerine dikkat ediniz.) Daha sonra
sebzeler musluktan akan soauk suya
tutulmal> ve suzilmeye bsraklmaldbr.

iyi depolanrlar.

Kaynablan suyu bircok defa
kullanabilirsiniz.

Paketleme:
Plastik torbalarla
paketlenebilir. Fazla
yer tutmamas i¢in
paketler diizgun bir
flekilde yapsimabdbr.
Ispanak v.b. sebzeler
plastik kutulara da
konabilir. Porsiyonlar
1 kg."» ge¢memelidir.
Depolama
siresi: Tabloya
bakon>z.

Dondurmaya

vygun olmayan sebzeler:

e Kowrok salata, tere, kormyzy turp, soean

® Ham veya ¢ok olgun sebzeler
Hazirlanisi:

Sebzeler temizlenip y>kandsktan sonra kiigiik
parcgalar halinde doaranp hafifce hafllanmalbdr.
Sok haslama (cok énemlidir)
Sebzelerin rengini, tad>ny, kokusunu ve
C-vitaminini korumalar> icin bu ifllem yapbr.
Bunun icin 7-8 litre kaynamyfl su dolu
tencere ve siizgece

ihtiyac vardbr.

Hazrlanan sebzeler
(her defada max.
0.5 kg.) stizgege
konarak uzeri
kapabbr ve
kaynayan suya (5 It)
dald>nbr. Bir dakika
sonra socuyan

su tekrar
kaynatimaldr.




Sok

Maydanoz

Cig sebzeden Depolama Oda sicakhiginda
. P Hazirlanisi haslama LA s P
istenen ézellikler e siiresi (Ay) | ¢éziilme siiresi (Saat)
siiresi (dak.)
Karnabahar | Kav, beyaz cicekli 1,5 litre s:cak suya 1 gr. limon asidi 3.5 8-10 | Donmuf halde kullansbr.
(rengini koruyabilmesi icin) damlabnz.
Ayse kadin, Etli, sulu Y>kad>ktan sonra suyunu suiziinuz ve 3 Donmufl halde kullambr.
ufak parcalar halinde doaray>n>z.
e, yumuﬂ_ak fa_zla kuctk | Cekirdekleri ¢kard>ktan sonra > 8.12 B Gelkh faEre
kirdekli olmayan | y>kayarak flok hafllama yap>n>z.
Temizledikten sonra flok hafllama ; .
yapnz. 1-2 6-8 Eritme sliresi 2 s.
bktan sonra 2 cm.'lik parcalar Parcalar polietilen tabakayla
4 10-12 AL
birbirinden ay>nn>z.
Bu ifllem . "
yapimaz. 6-8 Eritme stiresi 1/2 saat
4 6-8 Donmufl halde kullambr.
4.8 12 Kocamyla veya tane tane

dondurulabilir.

Donmufl halde kullanbr.

Donmufl halde kullanbr.

fl veya ¢ozilmiifl

kesilerek soauk suya tutulur.

Mantarlar alde ve derhal
saalam mai

Ravendiye Eritme siiresi 1 - 2 s.

Briksel Yeflil, sert cicekli Abfblmfl flekilde hazrianr, flo 3-4 9-12 Donmufl halde kullanbr.

Lahanasi hafllama yapsbr.

Pancar Yumuflak, saalam krm»z> Yokadbkian sonra suda hafllarvr, dilimler halinde 8-10 Eritme siiresi 3- 4 s.
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Cig sebzeden

Sok haslama | Depolama Oda sicakliginda
istenen ozellikler

Hazirlanisi siresi (dak.) |  siiresi (Ay) ¢oziilme siiresi (Saat)

Abfbld>e» flekilde hazrlarr, dilimler
Yalnz sazlam !
olan;ar halinde kesildikten sonra sirkeli sscak 3 8-10 Donmufl halde kullarsbr.
suya daldpbr.

Kirmizi lahana

Kabugru soyularak dilimler halinde

g 10-12 Donmufl halde kullansbr.
kesilir, Gzerine limon skobr.
Kabueu soyularak dilimler halinde

al, beyaz kesilir. Taze denilse 1-2 saat soruk su )
icinde bekletilir. Daha sonra flok g4 B-e Zenpiiiateelulante
hafllama yap>br.
‘lik dilimlere kesiniz. 2-3 9 Donmufl halde kullansbr.
2 6-9 Eritme siresi 2 saat

-6 Donmufl halde kullansbr.

Donmufl halde kullanbr.

Cézilen sebzelerin hazirlanisi: Donan
sebzeleri kaynar su icinde veya yaada ¢6zmek
gerekir. Pire halindeki sebzeler (»spanak, lahana)
haz>rlanmadan 6nce biraz ¢ozilmeye
byrakolmabdsr. Cozilen sebzeler derhal
kullamimal> ve kesinlikle tekrar
dondurulmamalbdbr.

Donmufl sebzelerin pi
suresi taze sebzelere
oranla 1/3 daha kssadbr.




Meyveler

Paketleme:

(elma, armut vb.)

Sadece olgunlaflml (fakat fazla sonralar> komposto, jole,
olgunlaflmamsfl) meyveler
dondurulmabdsr. Rengini kullanlabilir.
kolayca kaybeden meyveler

marmelat ve pasta katk>s> olarak

Meyveleri kullanacamnyz yere
gore flekerleyerek veya flekersiz
dondurulmadan 6nce flok olarak dondurabilirsiniz.
hafllama yap>Imal> veya sterilize fierbetlenen meyveler

fierbetlenmeyen meyveler plastik torbada,
flerbetlenen meyveler ise plastik kapta
paketlenmelidir.

Depolama siresi:
Tabloya bakon»z.
Kullanim amaclarina gére
hazirlanisi:

Ham olarak yemek igin:
fierbetli veya flerbetsiz dondurulabilir. Yeneceri zaman,
paketinden gkanlarak yavaflca

edilmelidir. dondurulduktan sonra da koku
Dondurulmufl meyveler daha ve tadlarn> korurlar.
A
Eriyigin seker 1 litre suda Seker eridikten sonra
orani seker miktar: serbetin agirhg
% 35 540 gr. 1.3 L.
% 40 670 gr. 1.41L.
% 45 820 gr. 15L

fieker eriyiklerinin (flerbetlerin)
yuzde oranlarna gore yapbfl: Pasta
yap>mynda kullanlacak tizim cinsinden
olan meyveler agk flekilde
1-2 saat dondurulduktan sonra

Seker eriyigi:

paketlenmelidir.

¢Ozllmeye brakobr.

Jole, marmelat ve komposto icin:
Dondurulmufl meyveler ¢oziilerek

normal flekilde kullansbr.

Turta icin:
Meyveler kullansimadan 6nce iyice ¢ozilmelidir.
Ancak ¢ozildikten sonra turta yap>mynda kullansimal>dsr.
Kek, pasta icin: Meyveler fiekersiz olarak dondurulmabar.
Kullanslacamy zaman oda s>cakbanda ¢ozilmeli, ¢ozildikten
sonrapasta hamuru tzerine konmalbs, Uzerine fleker
serpildikten sonra piflirilmelidir.

Icecekler igin:
Meyveler flekerli olarak dondurulmal> ve donmufl haliyle

iceceklerin icine kabImaldsr. 33
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Seftali

100 gr. fleker

Cig sebzeden istenen L Depolama|  Oda sicakhiginda
ozellikler Hazirlanis: Seker eriyigi siiresi (Ay] | ¢éziilme siiresi (saat)
. fiok hafllama yaplana kadar tuzlu suda -
Elma Kepeksiz, olgunlafimfl (fazla | ;'\ "\ 2 5 or. 1uz) bekletilir. 2 dak. flok ge=slpestalanicin 8-10 5.7
olgunlaflmamfl) saalam i flekersiz.
hafllamaya tabi tutulur.
Elma Normal flekilde hazrlanr, isteme gére 1 kg. marmelat igin
S flekerlenir. 80-100 gr. fleker. St R0
Normal flekilde hazrlanr, ikiye bélinerek
sanbkta, olgun, geklrd_eul (;>ka_r>l_>r_, l_(abuklu olarak fleker % 45 4.6 4.6
veya limon asidi i¢cine dald>nbr veya 1/4-
1/2 dak. flerbet iginde flok hafllansr.
2-3 dak. flok hafllama yap>br. %35 (cok olgun
eyvelerde 1 dak.) flok hafllanana kadar sirkeli % 35 8-10 5.7
inde bekletilir.
ayklanor. fiekerli veya 500 gr. bo=drtlen igin . i
ulabilir. 100 gr. fleker. -1z =7
500 gr. cilek icin 100 gr. X i
fleker. Turtalar icin flekersiz. §-i2 B
500 gr. ahududu igin 10-12 3.7

. icin 100 gr.

sap k»sm> sert olan

hazrlanr.

Pasta icin flekersiz hazrlansr.

Ayva Taze tal
v olanlar

Meyve jislesi Taze tam olgunlaflmamy ! 6 2.5
meyveler eya flekersiz.

Frenk iizimii Fazla olmufl veya Ham olarak flekerli veya flekersiz olarak 500 gr. iein 10.0 gr. fleker. 8-12 3-7
olgunlaflmamfl Pasta icin flekersiz hazrlanr.

i i i i % 35 Donmufl halde kullanbr.
Mardiim erigi Ayn> flekilde olgunlaflmsfl Cekirdekleri gkarvlarak normal flekilde 10-12 Latd

5-10




Sit mamulleri,

yumuria

o

Sut ve yaa mamulleri (ekfli kaymak, dondurulmabd>r. Yumurta sans» ve
krema, kaymak ve mayonez)

dondurulmaya uygun dewildir.
Yumurta: Kabuklu olarak

dondurulmamabd>r. (Aksi takdirde kaplarda veya buzlukta
korbr. Bu ylzden sans> ve beyaz> ayr  dondurulduktan sonra paketler halinde
ayn veya iyice kanfibrimsfl olarak saklanmaldsr.

kanfbmyna fazla koyulafimamas> igin
bir tutam tuz veya fleker abimabd>r.)
Paketleme: Yumurtann ici plastik

Yumurta beya:

Yumurta karisimi
(sari+beyaz)

Depolama siiresi
(Ay)

Aciklama

Yukardaki a

Sadece homojen edilmifl olanlar

Yumurta sarist

Yukardaki agklamaya bakn>z.

Kiictik kaplara konmabdbr.

lanlara goére daha uygundur. Kssa stireli
inde brrakolabilir. Uzun sireli depolamada
tik folyoya sanimabdr.

un sireli depolamada

20 gr.» 1 yumurta sans>na eflittir.
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Hamor 'ﬂe" ( Piflirilmemifl turta, pasta, Artan pastalar tekrar jole, marmelat ve meyveler
‘ekmekl kek ve kek, hamurlarn dondurulabilir. Pastabk tamamen ¢ozildikten sonra
PCIS"CI'GI') dondurulmalars uygundur.  hamurlar haz>rland>ktan kullan>imal>dbr.
Tum hamur iflleriyle yapslan sonra piflirmeden Kremalanmyfl, tam olarak
pastalanrn taze olarak porsiyonlar halinde haz>rlanmfl pastalar
dondurulmas> gerekir. dondurulur. Pastalarn ve dondurulduktan sonra
(Hatta hafif s)cak iken) keklerin yumuflamamas icin  dikkatlice paketlenmelidir.
G

Coziilme siiresi (saat)

(Ay) Oda sicakliginda Buzdolabinda +2, +4°C Firinda

1-1.5 190 - 200°C 5 - 8 dak.

2-3 200 - 225°C 4 - 5 dak.

K>smen ¢ozulmiifl 100°C, 50 - 60 dak.
200°C, 5- 10 dak

200°C, 225°C 5 - 10 dak.

Paketleme: Piflirilmi n pastalar (kekler) 5-10 dakika
paketlenmemelidir. Tabloda verile sscakbkta aliminyum folyo icinde piflirildizi
brrakobr. Keklerin plastik kaplara konmas> daha uygundur. Pasta takdirde oda s>cakb@nda ¢ozilenlere gore daha taze
hamurlarn» plastik folyo icinde muhafaza etmek daha uygundur. olurlar, aromalarn> korurlar. Turtalar ve kremalar
Aliminyum folyo kullanld>anda hamuru aysrmak gug olur. Ozellikle oda s>)cakbmynda ¢ozulmelidir.



Pismis yemekler

baharatlar uzun stire
depoland>klars zaman tadlar
dexiflir ve kuvvetli bir tad

Baz»

" kazanor.
Laalo 13
Hazirlanisi Depolama siiresi (Ay) Aciklama (Saat)
Hamur tathsi Ham veya az piflirilmifl olarak folyolara sanbr. 2-3 1 - 2 saat bekletilir.
Et suyu Suyu kaynablarak konsantre edilir, bir kapta dondurulur ve paketlenir. 3-4 Donmufl olarak >s>tbr.
Giiveg Sert etli olmamabdr. 2-3 5 -10 saat bekletilir veya
donmufl olarak »s:bbr.
Patates yemekleri | Kabuklu-soyulmutl. (Hafllanmsfl tuzlu patatesler dondurulmaya uygun 4 Donmufl halde hafifce »s:bbr.
denrildir.) Patates kofteleri hafif piflirilerek dondurulmabdbr.
Patates kizartmasi | «stenilen flekilde hazrlans. 3 dakika s;cak yaada kizarbhr. Yaas 2-3 Donmufl halde s>cak
stizlilerek agk flekilde dondurulduktan sonra paketlenir. yarda kzartbr.
Corba Corba icine kavlan katk-lar ayr> olarak paketlenmelidir. 3-6 Donmufl halde kullanbr.
Tathlar Jelatinli, niflastal> veya yumurta beyaz> kanfibnlmsfl olanlar uygun 1-2 1 - 2 saat bekletilir.
deaildir. ermikli, piringli tatblar dondurulmaya daha uygundur.

6rne§in; anason, fesleaen, yemekler az baharatlanmabdr.  tereyaad>r. Uygun olmayan
dereotu, sirke, baharat kanfbm>, Arzu edilen baharat ¢ozildikten yaglar, yer hsba yass ve domuz
zencefil, sarmysak, paprika, sonra ilave edilmelidir. yamar.

mercankoflk, karabiber, Yiyeceklerin depolama stresi Paketleme: S:v; flekilde olan
kormyz>biber, hardal, kekik otu,  kullanlan yara da baszhdsr. yemekler plastik kablarda dizer
vanilya ve sozan. Uygun olan yarlar margarin, yiyecekler ise plastik folyo veya
Bu yuizden dondurulacak olan  dana yam, zeytinya=> ve torbada paketlenebilir.




6. Bolum:
Buzdolabinizin

femizlenmesi

> Temizlik yapmadan once, fifli cekerek
veya sigortay» kapatarak buzdolab>nyz>n
elektrik barlanbsny kesin.

> Temizlik igin, kesinlikle buhar veya
buharl> temizlik malzemeleri
kullanmay»n>z. Boyle bir durumda buhar,
buzdolab>nyzda elektrik aksm> olan
bolgelere temas ederek kysa devre veya
elektrik carpmasyna sebep olabilir.

> Buzdolab»nyz>n i¢ duvarlarn> karbonat
(yemek sodas») eklenmifl >bk su ile
>slablmyfl yumuflak bir bez veya suinger ile
temizleyiniz. Bez veya slingeri iyice
skbktan sonra kullann>z. Kesinlikle gizici
ve afbnd>ne> (tiner, camafbr suyu, toz
deterjan gibi) malzemeler kullanmay»n>z.
> Kap> contas>nn temizlirinde sadece
»bK su kullannyz.
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Temizlik icin gaz,
benzin ve benzeri
maddeleri kesinlikle
kullanmayiniz.

Not:

= Buzdolabynyz>n kaps>na yapsfitrimfl
olan tanbm etiketi sokulebilir 6zelliktedir
(Sokulebilirlik suresi 1 y»ldsr). Bu etiketi
sokmek i¢in bir koflesinden kald>rhbp karfly
yone dowrru yavaflca gekiniz. Etikette
yrblmalar oluyorsa kalan parcacklar
kaz>may>n>z, sslak bir singer yard>ms ile
kalan izleri nemlendirerek ¢karn>z.

* Y>lda bir kere frr¢a veya elektrik
supirgesi ile buzdolabynyz>n arkas>ndaki
tozlars abnsz.

* Buzdolaplarimizin Uretiminde kokuya
sebebiyet verecek hicbir madde
kullaniimamaktadir. Ancak uygun
olmayan besin saklama koflullari ve
buzdolabi i¢ ylizeyinin gerektiai flekilde
temizlenmemesine bazl olarak koku
sorunu ortaya cikabilir.

Bu sorunu 6nlemek icin dikkat edilecek
noktalar flu flekildedir:

> Urlnlerin temiz tutulmasi dnemlidir.
Bunun icin 15 gunde bir buzdolaplari
karbonatl su ile temizlenmelidir. (Deterjan
veya sabun kesinlikle kullanilmamalidir.)
Yemek artiklari vb. lekeler kokuya sebep
olabilir.

*Yiyeceklerin kapal kaplarda
saklanmasi gerekmektedir. Azl acik
saklanan gidalardan yayilan
mikroorganizmalar kotl kokuya sebep
olabilir.

*Saklama suresi dolan ve bozulan
gidalarin, buzdolabinda kesinlikle
tutulmamasi gerekmektedir.
*Buzdolabinizda koku sorunu
olufimasi durumunda:

*Genellikle cayda bulunan Catechin
maddesi mukemmel koku giderme
Ozellizine sahiptir. Molekiliinde
bulunan agik hidroksil (OH) uglari,
koku veren ugucu organikleri tutularak
kot kokulari temizlemifl olur.
*Demlemifl oldusunuz cay posasini
aozl acik bir kap icinde akflamdan
buzdolabinin icine yerlefitiriniz ve en
gec 12 saat sonra aliniz. Cay posasini
buzdolabi icinde 12 saatten fazla
tutarsaniz, kokuya sebep olan
organizmalari bunyesinde toplayaca=»
icin kokunun kaynam» haline gelebilir,
mutlaka atilmalidir.

Plastik Yizeylerin Korunmasi
*Buzdolabinizin plastik ylizeylerine
zarar vermesi nedeniyle sivi yaslari
veya piflmifl yaal> yemekleri
buzdolabiniza anzi agik kaplarda
koymayiniz. Plastik ytizeylere yao
dokilmesi veya yaon strilmesi
durumlarinda ilgili bolgeyi hemen 1hk
suyla temizleyip kurulayiniz.



7. Bolum:
Yetkili Servis
cagirmadan once

yapilimasi
gerekenler

Servis cagirmadan énce
asagidaki kontrolleri yapiniz;

1. Fifl prize dozru takolmfl m»>?
[
2. Buzdolabymz>n barland>o» prizin sigortas» ya da ana
gz sigorta atmsfl m>?

@ 3. S>cakbk (Termostat) ayar diiemesi doaru konumda m>?

Onemli not:
Ani elektrik kesilmesinde veya fisin cik:
takilmasinda buzdolab: sogutmas si:
gazin basinci heniiz dengele
kompresér koruyucu
sonra buzdolabi
sire sonunda bu.
baslamamus ise servis cagi
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8. Boluom:

Toketici Hizmetleri

Degerli Miisterimiz,
Arcelik Cagri Merkezi haftanmin 7 giinii 08:00-24:00 saatleri arasinda 444’lii telefon numarast ile canli olarak hizmet vermektedir.

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi iizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM
tarifesi iizerinden iicretlendirme yapilmaktadir.

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tiiketici Hizmetleri béliimiinde bulunan formu doldurarak ya da
0216423 23 53 nolu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili bagvurular icin adresimiz: Argelik Cagri Merkezi, Arcelik A.S. Ankara Asfalti Yan1,34950 Tuzla/ISTANBUL

Arcelik Cagri Merkezi
444 0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayimiz*)

Diger Numara

0.216.585 8 888

*Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir i¢ci arama tarifesi iizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi iizerinden iicretlendirme yapilmaktadir.

Asagudaki onerilere uymanizi rica ederiz.

1. Uriiniiniizii aldigimizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Uriiniiniizii kullanma kilavuzu esaslarina gore kullaniniz.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Hizmet Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FISI” istemeyi unutmaywiz. Alacagimiz Hizmet Figi, ilerde iiriiniiniizde
40 meydana gelebilecek herhangi. ?air sorunda size yarar saglayacaktir.

\ 6. Kullamim omrii: 10 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma siiresi)




_____%<______________________________________________

7 YIL GARANTI
Degerli MUsterimiz,

Asagida belirtilen GrGn gruplarindan herhangi birini satin almissaniz, mevcut garanti suresini isterseniz belli bir Ucret
karsiliginda 7 yila cikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslari asagida belirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz icin, satin alma ve montaj yapildigi tarihten itibaren en gec 3 ay icerisinde bu basvuru
formunu doldurarak yetkili servise basvurmaniz yeterli olacaktir. Bu sUrenin asiimasi durumunda EK garanti satin alma
basvurusu kabul edilmeyecektir. Yetkili servisimizin, adiniza dizenleyecegi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmasi
gerekmektedir.

EK garanti, Urtnun 3 yillik garanti stresinin bitis tarihinden itibaren baslar ve tercih ettiginiz strenin sonunda biter.

EK garanti uygulamasi Arcelik markali; buzdolabi (mini ve tezgah seviyesi buzdolaplar haric), camasir makinesi, bulasik
makinesi, firin (mini, midi ve mikrodalga firinlar hari¢) satin alan tuketiciler i¢cin gecgerli olacaktir.

EK garanti uygulamasinin guncel tutarini, Arcelik yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 0 888 nolu Arcelik
Cagrn Merkezinden dgrenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gegerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz icin, Argelik A.S. tarafindan
gdnderilecek Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldiginiz tarihten itibaren, en geg
2 ay icerisinde ek garanti sertifikaniz, faturaniz ve musteri numaraniz elinize Arcgelik A.S. tarafindan ulastirilacaktir. S6z
konusu belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, lUtfen 444 0 888 nolu hattimizdan Cagri Merkezimizi arayarak bilgi
aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satisi sadece Arcelik Yetkili Saticilar, Arcelik Yetkili Servisleri ve 444 0 888 nolu Arcelik Cagn Merkezi
tarafindan yapilmaktadir. Bu birimler disinda herhangi bir sekilde kisi veya kurumlardan Argelik markali Grdnler icin ek
garanti satin almayiniz. Alinmasi durumunda ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini bilgilerinize
sunariz.



worcellk

Ek garanti basvuru formu

Musteri Adi Soyadi : Cep Tel :

Uriintin Kullanildigr Adres
Ev[] Yazik[] Diger ] Ltfen digeri DElirtinZ:........ovovveveeeoeeeeeeeeeseree,
Telefon : 0 (evvvnn.n... et Diger Telefon : O (............ PP UPPPTTI
Yo [ TP PP TPPTI
1GEST = . ovv oo W2 e e-Mail = oo e @ .
Urtin modeli/kodu TP UrGN SEM N0 & oo,
Ay/yil kodu e Ek garanti suresi : 2 yil T:] 3yl D 4 yH[]
Servis FIS NO 1 o Tarih @ Lo, [t
Yatirilan Tutar




Garanti ile ilgili olarak

Miisterinin Dikkat Etmesi
Gereken Hususlar

ARCELIK tarafindan verilen bu garanti, Buzdolabi’nin normalin disinda kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadig gibi, asagidaki durumlar da garanti disidur:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,
2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olusan hasar ve arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatali elektrik tesisati; iiriiniin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangin ve yildirim diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.
5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullamilmasindan kaynaklanan arizalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsiliginda yapilir.

Uriiniin kullanim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mali satin aldigr satict, bayi, acenta ya da
temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde tahrifat yapildig, iiriin iizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildig veya tahrif
edildigi takdirde bu garanti gecersizdir.

Uriiniiniiziin CE uygunluk degerlendirmesi Arcelik A.S. tesislerinde yapilmistir.

Uretim yeri: Arcelik A.S. Buzdolabi Isletmesi Organize Sanayi Bolgesi 1. Cadde 26110 Eskigehir
Cagn Merkezi Diger Numara

444 0 8880216 585 8 888 it it os ke l0216 426 2355 o




w arcelik GARANT]
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ARCELIK buzdolabimin, kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanilmast ve Arcelik'in vetkili kildigt Servis elemanlart digindaki saluslar tarafindan
bakim, onarim veva ba;“#.ﬂ bir nedenle miidahale edilmemis olmast sartiyla, biitiin par gn!m 1 dahil olmak iizere tamanu malzeme, iscilik ve iiretim hatalarina
karst iiriiniin teslim tarihinden itibaren 3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMI, STIR.

Garanti kapsamt icinde gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmast halinde yapilan islemler icin iscilik masraft, degistirilen
parca bedeli va da baska bir ad altinda hicbir iicret talep edilmevecektir. Garanti siiresi icinde mpn’nmk onarimlarda gecen siire, garanti siiresine ilave

edilir. Tamir siiresi E’H‘fﬁJﬂ 20 is giiniidiir. Bu siire mamuliin vetkili servis atolvelerimize, vetkili servis atolvelerimiz bulunmamast durumunda Yetkili
Satictlarmmiza veyva Firmanuza bildirildigi tarihten itibaren baslar. Uriiniin arizasuun 10 is giinii icinde giderilememesi halinde Arcelik A. S., iiriiniin tamiri
tamamlanmincava kadar, benzer ézelliklere sahip baska bir iiriinii, miisterinin kullanmina m.-'ms edeceltir.

Arizamn giderilmesi konusunda uygulanacak teknik vantemlerin tespiti ile degistirilecek pm'gm’arm saptanmasi tamamen firmamiza aittiv. Arizanimn
giderilmesi iiriiniin bulundugu verde veva Yetkili Servis atélyvelerinde vapilabilir. Miisterimizin buna onavr sarttir.
Tiiketicinin onarim hakkint kullanmasina ragmen malm;

-Tiiketicive teslim edildigi tarihten itibaren, garanti stiresi icinde kalmak kavdiyla, bir vil icerisinde en az dort defa veva imalatci-iiretici ve/veva ithalatci
tarafindan belirlenen garanti siiresi icerisinde alti defa arizalanmasinin vam sira, bu arizalarin maldan vararlanamamanyt siirekli kilmast,,

-Tamiri icin gﬁ'ﬁkﬂ.‘r azami siiresinin agilmasi

-Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamast halinde stravla saticisi, bavii, acentesi temsilciligi ithalatcist veva
imalatci-iireticisinden birisinin diizenlevecegi raporla arizann tamirini miimkiin bulunmadigimin belirlenmesi, durumlarinda tiiketici malin iicretsiz
degistirilmesini, bedel iadesi veva ayip oranda bedel indirimi talep edebilir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak gfﬁ:ﬂbdff{'ﬁ( sorunlar icin Sanavi ve Ticaret Bakanhg, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii'ne
basvurulabilir. Bu Garanti Belgesi'nin kullamiimasina 4077 sayilt Tiiketicinin Korunmast Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a davanilarak viiriirliige konulan
Garanti B{'!’g-:‘jf Uvgulama Esaslarma Dair Teblig uvarmca T.C. Sanavi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii

tarafindan izin verilmistir.
ARCELIK A.S. %

4. 5

GENEL MUDE GENEL MUDUR YRD.
: ) Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Sert No: Far Tarihi N
_ atura Tarihi, No:
T - 5233 NMBE : :
s Sartict Firma Unvani: Tel-Faks:

Satict Firma (Kase ve Imza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanlifi'mn 97539 no'lu ve 17.02.2011 izin tarihli belgesine gore diizenlenmisti. Bu boliimii, triinu aldigimz Yetkili Satic: imzalayvacak ve kaseleyecektir.




