SR S o
. -
e
= e e
i tan SinhRgR o i

ﬁ;ﬁ%ﬁﬁm e

@g”:‘“ e e
-
i e e w‘%@%}z«

- -~

Ehneaies
-
et

[y
R 5
-

S e
iEeeiaelineay .
e

ity

S i e
Tt nR e o

MD 828 /

i
;
i



igindekiler |

nGﬁvenllk g L 2-4
ECihazmlz:n TEKNIK OZEIIKIEN 1uerenerrroreermseensseearnsressesssmsmmssesenessas 5
E CIRAZINIZIN TANIMI 1n1eesseniecenssnsmicenisasssseseameseesssecermssessenmenennss oo 6-9
ﬂCihazmlzm L IE= T 10-30
Eﬁaklm ve Temizlik e S R 31-32
E Yetkili Servis Cadirmadan Once Yapiimas) Gerekenler....oouvunnnnnns, 33
| n TUKEHCT HIZMEHEHi 1voveveereecrsnarecasesnscecasssmserenessmorssesssssessenseeeea 34

Rev. 13.07.07




n Guvenlik Uyarilan

* Firniniz 230 volta ayarlids.

* Finnmnizi 16 amperlik sigorta salteri ile
kullaninz.

* Topraklama tesisatini ehliyetli bir
elektrikgiye yaptirmayi ihmal etmeyiniz.
Topraklama yapilmadan, kullarim halinde
ortaya gikabilecek kultarim zararindan
firmamiz sorumiu ofmayacaktr.

* Finny, igi bos iken calistrmayiniz, Firna
‘zarar verebilirsiniz. Firini denemek
istiyorsaniz igine bir bardak su koyunuz.
Su, mikrodalga enerjisini emecek ve firin
zarar gdrmeyecekiir,

» Firin kapadi contast veya menteseleri
hasarli, gebeke kordonu veya takildig

priz hasar gormus, finn yere dustriims
veya UriinunUz hasarli ise ¢alistrmayiniz.

* Finninizs galigtirmadan énce kapaginin
diizgln bir sekilde kapali oldugunu
kontrol ediniz. Kapak kilit glivenligi
sayesinde Uriininlz kapadr acikken
¢alismayacak ve pigirme iglemi kapak
aglidiginda sona erecektir. On kapak kilit
sistemleri kurcalanmamali ve devre digi
birakilmamaldir. On kapak kifit
sistemlerinin devre digi birakimasi
durumunda, Grinii kapagd agikken
caligtirmak mikrodalga enerjisine maruz
kalmaniza sebep olabilir.

* Finninizt galistrmadan énee déner cam
tepsi ve déner halkanmn yerine
oturdugundan emin olunuz, Tam
pigirme/isitma iglemlerinizde mutlaka
dbner cam tepsiyi kullaniniz.

® Finninizin devrilmesini 8nlemek icin
tezgahtan minimum 8 cm igeriye
koyunuz, Yeterli hava akiminin
saglanabilmesi i¢in firnnin Ust kisminda
en az 30 cm arka kisminda en az 10 cm
bosgluk birakiimalidir.

» Urintintizt mutlaka Arcelik Yetkil
Servisi'ne tamir ettiriniz. Kendiniz tamir
etmeyiniz.

» igerisinde metal (gtimiig,altin vb.) olan
seramikleri kullanmayiniz. Yemek
paketlerinin Gzerindeki metal tel ambalaj
baglanni mutlaka ¢ikartiniz. Firina girecek
metal pargalar elektrik stgramas:
yapabilir, bu da ciddi hasarlara sebep
olabifir.

* Mikrodalga firininiz), kabuklu veya
kabuksuz, ¢irpiimamis yumurtalar
pisirmek veya tekrar istrmak igin
kullanmaymiz. Patates, elma veya bunlar
gibi meyve ve sebzeleri p|§|rmeden énee,
kabugunu mutlaka delin.

* Mikrodalga ile pigirme iglemi icin kagtt,
tahta ve plastik gibi maddeler
kullaniyorsaniz, finnin bagindan
ayrnimaymiz. Kagit ve tahta benzeri
maddeler yanabilir, plastik maddeler de
eriyebilir. Fanli Firin, Izgara ve kombine
pigirmelerde bu malzemelerden yapilmig
kaplar kullanmayiniz.

* Firin On yiiz(l ile kapak arasina herhangi
bir nesne koymayiniz. Tam kapanmayi
engeleyen kagit havlu, pegete, vb.
cisimler varsa fininizi kesinlikle
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n Giivenlik Uyarilar

calistrmayiniz. Kapak ife finn gévdesinin
temas ettigi ydzeyler Gzerinde kir,
deterjan arti@i birikmesine izin vermeyiniz.

* Firini konserve gibi hava gegirmez
kaplarda saklanan yiyecek ve karbonatl
icecekleri 1sitmak igin kullanmayiniz.
icerde olusacak basing nedeniyle kapadi
agarken hasar ya da patlama meydana
gelebilir.

* Finnin yanlarinl hava akiminin
sa@lanabilmesi igin temiz ve acik tuturuz.
Hava girisinin veya c¢ikisinin
engellenmesi, firnin zarar gérmesine ve
finninizin iyi pigirememesine yol agabilir.
Mikrodalga firnin diizenli hava akimint
sadlayacak sekilde yerlestirildiginden
emin olunuz.

® Yiyecekleri gereginden fazla
pisirmeyiniz, yangina neden olabilirsiniz.

= Urtintintiz( giysi ya da mutfak
havlulanntzi kurutmak igin kullanmayiniz.
Giyecekleriniz ok 1sitildiginda alev
alabilir veya kémurlesebilir,

* Yag sicakhdini kontrol
edemeyeceginizden dolay! firninizi vagh
kizartma yapmak igin kullanmayiniz.

* Biberon icindeki bebek mamatarini
veya igeceklerini tsittiktan sonra ve
bebeginize yedirmeden énce calkalayiriz
ve sicakligini kontrol ediniz. Biberon
icindeki 1s1 dagiimi egit sekilde saglanmisg
olacak, haglanma veya yanma riski
Gnlenecektir, Isitma dncesi biberon
kapagini ve memesini ¢ikariniz.

* Yemeginizi pigirmeden veya defrost
yapmadan énce plastik ambalajini
cikartiniz. Baz istisnai durumlarda
yemeginizin pisirilmesi igin 6zel naylon
streg film ile kaplanmis olmasi gerekebifir.
Mikrodalga firinlarda kullanim amaci ile
Ozet tasarlanmig torbalar olmadikga, firn
misir patlatmak igin kullanmayin.

® Yeniden doniistimll kagitlar
kullanmayiniz. Clinkl bu kagitlann icinde
elektrik sigramasina sebep olabilecek
pargaciklar olabilir. .

* Firininizin figini kablosundan tutarak
cikartrayiniz. Kabloya verilecek herhangi
bir zarar, ciddi elektrik carpmalari ile
sonuglanabilir. Sebeke kablosu veya fisi
zarar gormusg ise finni calistirmayiniz.
Elekirik kablosunu firimin isinan
bdlimleriyle temas ettirmeyiniz.

¢ Mikrodalga Firininizda su gibi sivilari
isitirken tagmasini engellemek igin;

1. AQzl dar veya kapall kaplar
kullanmayiniz.

2. Agin isitrayiniz,

3. Kabi mikrodalga firna koymadan ¢nce
icerisindeki siviyl cay kagigi ile kanstinn
ve pisirme s(resinin ortasinda firin
kapagini agip tekrar siviyi kanistinniz,
Pisirme stresince ¢ay kagidini kabin
iginde birakiniz,

4. Corba, sos gibi sivilar 1sttilirken, daha
hentz fokurdamadan birdenbire
kopulrerek kaynayabilir ve bunun
sonucunda da tagabilir, Bunlarr isihirken
finrinizin bagindan ayriimaymiz.
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KB Giveniik uyanian

* Yanic) ve kimyasal maddeleri finnin
icinde veya yakininda isitmayiniz,
saklamayiniz. Bunlar yangin tehlikesi
veya patlama yaratabilir. Bu firin, 6zel
olarak yiyecekleri isitmak ya da pisirmek
icin tasarlanmigtir. Sanayi islerinde ya
da laboratuvar galismalarinda
xullanmayniz.

* Cocuklarinizin bu Griind kullanmasina
musade etmeyiniz.

* Pisirme iglemi bittikten sonra kaplara,
finnin igindeki pargalara ve tepsiye

dokunurken elinizin yanmasini énlemek
amaciyla finn eldiveni veya bez kullaniniz.

® Firininizi, mutfak lavabosu gibi 1slak
yerlere yakin bir yerde veya asin nemli
ortamda kesinlikle kullanmayiniz.

* Finminizi kapak yerlerde kullaniniz.
Bahge - balkon gibi ortamda
kullanmayiniz.

e Finniniz hi¢ bir canliyr kurutmak igin
tasarfanmamigtr,

* Finnin igini malzeme saklamak amaciyla
kullanmaymnz.

* Finninizin gebeke kablosunun masa ya
da tezgahtan asad! sarkmamasina dikkat
ediniz; figini suya sokmayiniz.

® Finni diger 1sitma araglarndan uzakta
bir yere yerlestiriniz ve nemlifouharl
ortamda kullanmayiniz. lyi bir performans
icin firn tarafindan emilen sogutma
havasi 35 dereceyi agmarnalidir, Egeve
Akdeniz Bélgelerinde mutfak sicaklig:
35 dereceyi agsabilecedi igin firin
caligtirmadan énce mutfagin sicakligin:
kontrol ediniz.

* Firirn, TV, radyo ve antenden en az
2 metre uzagda yerlegtiriniz. Aksi halde
parazit yapabilir.

» ik kullanim éncesi firnin icini yumusgak,
nemli bir bezle siliniz.

® Finnin igine yerlestirdiginiz malzeme
alev alirsa veya duman fark ederseniz
firn kapadint kapal tutunuz. Fininin
calismasini durdurunuz ve fisi prizden
cekiniz ya da evdeki sigortalari
cikarimz/salteri kapatiniz.

e Finn kapad) agik iken kapak tzerine
dayanmayiniz veya cocuklarn asihp
sallanmalarina izin vermeyiniz. Firinin
kapagdi deforme olur ve saglikii
kapanmaz.

* Disik sivi kapasiteli, ¢ikolatall tatl ve
unlu yiyecekler dikkatli isitiimalilir.

* Aluminyum folyo pargalarini finnimizin
i¢ duvarlarina 2,5 ¢m daha fazla
yaklastirmayiniz.
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E Cihazinizin Teknik Ozellikieri

Dig genislik 507 mim 1. On kapak kilitleri
2. On kapak
Dig derinlik £35 mm n xapa
3. Dijital gosterge
Dig yiksekiik 283 mm 4. Kumanda parosu
Firn hacmi 231 5. Déner cam tepsi
Programlama / Saat Digital 6. Ddner taban destegi
Mikrodalga frekans: 2450 Mhz
Cikig glicd B850 W
Besleme gerilimi 230-240 V AC ~ 50 Hz
Mikrodalga gich 12650 W

Urgnin tzetinde bulunan igaretlemalerde veya Granle birfikte verilen diger baskil dékimanlarda beyan edilen degerler, ilgilf standartiara
gére laboratuvar otaminda elde adilen degerlerdir, bu degerler, friintn kuilanim ve ortam sartlanina gére degigebilir.
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Hﬁihazlmzm Tanimi

i
-4 Glig ayar diigmest

i Kontrol diigmesl
-+ (Siire ve agirlik ayan igin)
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m:ihazmlzm Tanimi

Aksesuariar

Déner cam tepsi
Déner cam tepsiyi
tam pigirme
ybntemlerinde
mutlaka kullaniniz. Déner cam tepsi
olmadan firininizi gahstrmayiniz. Cam
tepsi, damlayan yemek sularin, yemek
pargalanni tutacaktir. Aksi durumda
yemek firnin icine dékilecek ve
kuruyacaktir. Déner cam tepsiyi
temiziemeden 6nce sogumaya birakiniz.
* Cam tepsiyi déner taban destegi
Uzerine yerlestiriniz.

Déner taban destegi
Déner taban
destegini cam

» tepsisinin altinda
kullaniniz. Cam tepsi disinda higbir tepsiyi
dogrudan déner taban destedinin Gzerine
koymayiniz.

Not: Bu aksesuariann timdni bulagik
makinesinde yikayabilirsiniz.

Firininizin agllmasi ve kurulmas:

* Bu sayfadaki ana adimlar) uygulayarak
finninizin dtizgiin galigip calismadi§im
kontrol edebilirsiniz. Ltitfen firminiz)
hereye ve nasil kurmaniz gerektigiyle
ifgili agiklamalara dikkat ediniz.

* Finninize agarken, icerisindeki tiim
aksesuarlarl ve paketleri clkardi§inzdan
emin olunuz. Her ihtimale karsi finninizin
hasarh olup olmadigini kontrol ediniz.
Firninizi ambalajindan ¢ikartiniz ve doz
bir zemine koyunuz.

* Finninizi yerden 85 cm yiiksekligin
uzerine koyunuz, Havalandirma icin
finninizin tzerinde 30 cm., ve arkasinda
10 er. bogluk birakiniz. Firninizin
dismemesi igin tezgahinizdan 8 cm.
iceri yerlesgtiriniz.

Bu firin ticari maksatla kultaniimamalidir.
Bu tirlin evlerde kullaniimak icin
tasarlanmigtir.

Firinimizi kurmak igin;
Finninizin elektrik
figini, toprak hatti olan L

bir elektrik prizine e
sokunuz. Ayni prize A 4
baglantisi olan baska :

bir cihazin olmamasina - A@
dikkat ediniz. Eger ) '
firminiz dlizglin calismaz ise elektrik fisini
¢ikartip tekrar takiniz.

Finninizin &n kapagdini aginiz. Déner
taban destegini yerlestirdikten sonra
Uzerine cam tepsiyi yerlestiriniz,
Mikrodalga pisirmeye uygun 300 ml.
Su ile dolu bir kabi finnin igine koyunuz.
& Finninizi 30 saniye galistirmak igin
digmeyi ekranda “30” rakamin gdrene
kadar geviriniz ve “Baslat” tusuna basiniz.
“Baglat” tusuna bastiginizda “biip” sinyal
sesi duyacaksiniz.

B Ekraniniz 30 saniyeden geri sayim
yapacaktir. 0'a ulagtiginda “biip” 4 kez
sinyal sesi duyacaksiniz. Firininizin
kapagdni agin ve suyun sicakhgini test
ediniz. EGer finniniz ¢aligiyorsa su sicak
ofmaldr.

Dikkat: Su kabin ¢ikartirken dikkatli olun,
sicak olabilir.
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B Cihazimzin Tanimi

Mikrodalga firimin avantajy

* Mikrodalga firn, pisirme stiresi agisindan
son derece kullaniglidir. Mikrodalga ile
pisirmeyi normal finn ile pisirmenin (cte
biri ile dérite biri kadar strede yapabilirsiniz.
Bu ayni zamanda pigirilen yemegin
yogunluguna, sicakligina ve miktarina
bagldr.

Yiyecekler, daha az baharat ya da hig
baharat kullanmaksizin, kendi sulari icinde
pigerek, tim dogal tadlarin korurlar.

» Mikrodalga firin, enerji tasarrutu saglar.
Enerji yalmizca pigirme sirasinda
tiketiimektedir. Mikrodalga firnda bosa
harcanan bir enerji s&z konusu degildir.
Pisirme sirasinda sadece yiyecekler isinir.
Mutfak serinligi muhafaza edilir ve mutfakta
¢aligan rahatsiz olmaz.

* Mikrodalga pigirme, ayni zamanda daha
az bulagik demektir. Yiyecekler, ayni kap
icerisinde pigirilip servis yapilabilir. Ciankd
pisirme sirasinda kaplar isinmaz. Sigrayan
ve dokllen yiyecek artiklar, firn duvarlari
Uzerinde yanmagzlar; finni temizlemek
Kolaylasir.

e Etlerin buzunu ¢ozmeyi unutmussaniz
telaglanmaniza gerek yok. Mikrodalga firin
donmus yiyecekleri birkag dakika icinde
gozebilir ve derhal pigirme islemine
baglayabilirsiniz.

Mikrodalga pisirme teorisi

» Mikrodalgalar radyo ve televizyon
dalgalarina benzer bir tir enerji gesitidir.
Mikrodalga firinlarin igerisindeki Magnetron
tupll mikrodalga enerjisi Gretir.
Mikrodalgalar yiyecek molekallerinde
ylksek hizda titregimler meydana getirir.
Bu titregimler, yiyecegi pigiren isiy: Gretir.
* Mikrodalgalar firinin pigirme bolumiine
icerisindeki araliklardan girer. Mikrodalgalar
yiyecek kaplanni pigirmezier fakat kaplarn
icerisindeki yiyecekler kaplari rsitr.
Mikrodalgalar firminizin metal duvarlarindan
digarn gtkamazlar. Mikrodalgalar porselen,

cam, kagit gibi malzemelerin igerisine
ulagabilir. Bu maddelerden mikrodalga igin
uygun pisirme kaplan yapifmigtr. Pisirme
sirasinda veya bitiminde, finn kapagmni
acarsaniz mikrodalga yayllmas ve pisirme
islemi sona erer.

Mikrodalga finniniz ev arag geregleriniz
arasinda en glivenli olanlardandir.
Mikrodalga finninizin kapagi agildigi anda
finniniz mikrodalga tretmeyi durdurur,
Mikrodalgalar yiyeceginize girdigi anda
tamamen isiya doniiglir ve yiyecekleri
yedi@iniz zaman size zarar verebilecek
mikrodalga enerjisi kalmaz.

Mikrodalga firtna uygun kaplar

Dikkat! Mikredalga finninizda kesinlikie
metal veya metal kaplama kaplari
kullanmayinz.

* Mikrodalgalar, metali delip gegemez.
Mikrodalgalar finndaki herhangi bir metal
esyadan yansir ve simgefje benzeyen,
tehlikeli bir olay olan elektrik atlamasini
olusturur. Cogu isiya dayanikh ve metal
olmayan kaplar, mikrodalga firnninizda
kullanima uygundur. Bununla beraber, bazi
kaplar mikrodaiga pigirmeye uygun
olmayan malzemeler icerebilir. Bir kabin
mikrodalga'ya uygun olup almadigini
anlamak igin asadidaki testi
uygulayabhilirsiniz.

Test: Denediginiz kabi bos olarak firnin
igine koyun, ayrica bir de su doiu bir kap
koyun. Firni yiksek seviyede 1 dakika
cahstinn. E§er su isinir ve deneme igin
koydugunuz kap dokunuldugunda soguk
ise bu kap mikrodalga firinda kullanilabilir.
Ama su i1sinmaz ve yanina koydugunuz
kap isinirsa, mikrodalgalar kap tarafindan
emiliyor demektir dolayisi ile bu kap
mikrodaiga firnda kullanmaya uygun
dedildir,
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ELCihazmlzm Tanimi

* Cogu yemek takimi pargalar mikrodalga
finnda kullanmaya uygundur. Eger stipheniz
varsa, Ureticinin kullanma kilavuzuna
bagvurabilir veya mikrodalga testini
uygulayabilirsiniz.

* Mikrodalga pigirme igin oval ya da dértgen
kaplar yerine, yuvarlak kaplar kullaniniz.
Cunkd kenarlarda kalan yiyecekler,
mikrodalgadan daha fazla etkilenir ve
kogelerde agin pigsme meydana gelir,

* Mikrodalgalar; kadt, plastik, cam ve seramik
gibi belirli maddelerin icinden is1 tretmeksizin
gecebilmekiedir. Cam ve seramikten vapilan
pigirme kaplar mikrodalga igin goguniukla
uygundur. Kadit ve plastikten yapilrmig kaplars;
izgara (Grill}, Fanl Finn, lzgara-Mikrodalga,
Fanli Finn-Mikrodalga ve Auto Roast tipi
pisirmelerde kullanmayiniz, Bu kaplan sadece
kisa sireli mikrodalga pisirmede kullaniniz.

Cam kaplar

 Cok ince cam ve kursunly kristal kaplann
kullanimindan kagirnimalidr. Islya dayanikli
cam kaplar mikrodalga finnda kullanmayg
uygundur. Buna karsiliik su ve sarap bardag
gibi nazik cam kaplar, igindeki yivecek
isinirken kinlabllecedi icin firnda
kullani!mamalidir.

Plastik kaplar

* Plastik/Melamin'den yapiims kap ve
kapaklar, ayrica dondurulmug gidalari
saklama amagl kullanilan torbalan uzun strali
pigirmelerde kullanmaymiz. Cunkd cok sicak
yemekler er ya da geg plastik kaplan eritir
ya da yamultur. Bu tip kaplan sadece
mikrodalga pigirmede kisa stire ile kullaniniz.

Yemek pisirme torbalan

* Yemek pigirmek igin yapilmis olmalari
sartiyla, plastik pisirme torbalari mikrodalga
firnda kullanmaya uygundur. Fakat icindeki
buharin disan ¢ikabilmesi igin bir deiik
agimandir. Kesinlikle normal plastik torbalar
yemek pigirmek igin kullanmayin cUnkd erir
ve parcalanirlar.

Kait

* Her tlirden kagdit, finrnda uzun stireli pisirme
iglemi igin kullanilmamaliciir. Bu, kadidin
tutusmasina yo! agar. Kadit kaplar, kisa
slrede pigirilebilecek olan yagl ve kuru
yemekleri, mikrodalga firnda pigirmek icin
kullamigh ve uygundur. Kagit haviular,
ylyeceklerl sarmak ve yagii yiyecekleri
koydugunuz tepsilerin icine yaymak igin de
gok kullaniglichr.

Bazi yeniden dantigtimiy kagit triinler de
mikrodalga finnda kullanildiginda elektrik
atlamasi olugturabilecek katigik maddeler
bulundurabilir veya alev alabilir.

Ahsap ve hasir kaplar

* Mikrodalga enerjisi, ahsap yapinin
Kurumasina ve gevrek hale gelmesine yol
actigr icin, buylk tahta kaplar
kullaniimamalidir.

Seramik ve toprak kaplar

* Bu malzemelerden yapilmis kaplar genelde
mikredalga finninizda kullanimak icin
uygundur, fakat emin olmak igin test edifmeleri
gerekmektedir,

Metal kaplar - folyolar

© Metal kaplar mikrodalgay yiyecekien uzaga
yansitir, Bu nedenie bunlar kullanmayiniz.

® Kilmes hayvanlannin kanat veya bacaklarini
ya da eklemlerin ince uglan gibi kenarda
kalan kisimlarint &rtmek ve daha az pisirmek
icin, kiigUk parcatar ya da serit halinde
alominyum folya kullanabilirsiniz.

® Kenar derinligi 1,5 cm'den daha az olan
dliz yemek tepsileri de kullaniabilir; ancak
bu durumda folyo kaplar yerine yagh kagit
va da streg film kullaniimaldir.

Dikkat

Yiiksek oranda demir veya kursun iceren baz
egyalar, pisirme kabi olarak kullanmaya uygun
degildir.

Kaplarm mikrodalga firinda kultanilip
kulianilamayacadi mutlaka kontrol ediimelidir,
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Cihazinizin Kullaniimasi

Yiyeceklerin Yerlegtirilmesi

* Yemegi tabaga dadittiginiz taktirde en
iyl sonucu alirsiniz. Bu sistem iyi sonug
alabiimek icin pek ¢ok sekilde yapilabilir.

* Ayni cinsten pek ¢ok parga
pisirecekseniz (6rnedin patates) bunlar
daire seklinde esit araliklarla finna
yerlestirdiginizde dahaiyi piger. Kesinlikle
bir yemegi diderinin tizerine koymaym.

* Mikrodalgalar dig taraflardaki
yiyeceklerin Uzerinde daha etkili
olacagdindan degisik sekil ve kalinlikta
besin maddeleri pigirirken en kicik ve
en ince tarafini kabinizin ortasina

- yerlestiriniz. Bdylece o kismin en son
pismesini sadlayabilirsiniz.

* Balik gibi diiz olmayan yiyecekleri
kuyruklan kabin ortasina gelecek sekilde
yerlestiriniz.

* Cok ince dogranmig et parcaianini
birbirinin Ustlne yerlestirebilirsiniz.
Sucuk, sosis parga et gibi daha kalin
pargalar birbirlerine yakin konulmalidir.

* Et suyu veya soslan ayri bir kepta
Isitiniz. Dar ve derin kaplan genis ve si
olanlara tercih ediniz. Et suyu, sos ya da
corba isitirken kabin 2/3 Uinden fazlasini
doldurmayiniz.

* Bitiin balik pisirecekseniz tizerine
yariklar aginiz, béylece derinin
patlamasini dnlersiniz.

* Baligin kafa ve kuyruk kisimlannin asir
pismesini énlemek igin aliminyum fotyo
ile kaplayiniz.

* Streg film, torba veya yagl kagit
kutlaniyorsaniz buharin ¢ikabilmesi i¢in
delik aginiz ya da biraz aralik birakiniz.

* Kuglk pargall yiyecekler biytik
parcalilardan, dtzgtin sekilli yivecekler
digerlerinden daha gabuk piseceklerdir.
En yi sekilde pigirmek igin besin
maddelerini esit ebatlarda ve diizgtin
kesiniz.

Yiyecegin yiiksekliji

* Yiksekligi fazla olan yiyeceklerin tepesi
(genelde rosto tipi yemeklerde), alt
bollimden daha gabuk piger. Dolayisiyla
bu tip yemeklerin bazen birkag kez olmak
Uzere ters yliz edilmesi gerekebilir.

= Kalin veya yogun yemekler daha
ylksege konulabilir, bdylece,
mikrodalgalar yemegin altina ve ortasina
da tesir edehilir,

Yivecedin kalmhifi

* Mikrodaigalar yemegin ancak 2 cm.
Kadar igine girecedi igin, kalin yemeklerin
i¢ b8lGmi ancak kenarindaki isinin igeri
iletiimesiyle piger. Sadece dis bélum
mikrodalga enerjisiyle piger, yemegin
gerisi isi iletimiyle piser.

* Mikrodaiga ile pisirilecek bir yemek
icin en kétl bicim kiptar, Késeleri, daha
ortasl isinmadan yanmis olacaktir.
Yuvarlak ince ve ylz(ik seklindeki
ylyecekler ise mikrodalgada baganyla
piserter,
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Pisirme Onerileri

Mikrodalgada yemek pisirme siirecini
etkileyen faktirler ,

* Yemek pigirme strecini birgok faktor
etkiler. Bir tarifteki malzemelerin 181
derecesi yemek pigsirme slresinde cok
degisikliklere neden olur. Ornegin, buz
gibi soquk tereyag, sut ve yumurtalarla
yapitan bir keki pisirmek, oda
sicakhgindaki maizemelerle yapilandan
GOK daha fazla zaman alacaktir.

* Bu kilavuzda yemek tariflerinde verilen
pisirme sireleri biraz temkinlidir. Cunki
fazla pigirimis yemegi daha az pigirme
sansiniz yoktur.

» Ozellikie ekmek, kek ve kremat soslar
olmak lzere, bazs yemek tariflerinde

yemegin firndan tam pisirmeden énce
cikariimast 8nerilir. Bu tip yemekler firin
diginda Uzerleri kapal olarak bekletilirse,
yemegin digindaki isinin ige iletimesi

sonucu da pismeye devam edeceklerdir.

Yemek tamamen pigecek kadar finnda
tutulursa, disi yanabilir. Zamanla
yemeklerin pisirme ve digarida bekletme
sureferini daha iyi tahmin edeceksiniz.

* Yemeginiz pigerken mutiaka basinda
butunun. Mikrodalga finninizda,
yemeginiz piserken gérip ne durumda
oldugunu kontrol edebilmeniz icin firn
caliginca iginde otomatik olarak yanan
bir 1gik vardir,

Buz giizmek igin;

* Paketin sekli ¢8zllme zamanin
etkileyebilir. 81§ dikdértgen paketlerde
derin kaplara oranla daha gabuk ¢dz(iime
olur.

® Yiyecekler ¢ézlimeye bagladikga
pargalari birbirinden ayinniz. Boylece
pargalar daha kolay ¢ozallr.

e Yiyecegin isinmaya baglayan kisimlarini
KUgUk folyo parcalar ile kapatiniz. Tahta
klrdanlar folyonun yerinde durmasina
yardimel olacaktir.

¢ Mikrodalga enerjisini engelleyen
allminyum folyo pargalar elekirik
atlamasina neden olmamasi icin
dusmeyecek sekilde koyunuz. Kare veya
dikddrtgen formundaki yerneklerin cok
pismelerini engellemek igin folyoyu kise
ve kenarlanna yerlegtiriniz. Higbir zaman
¢ok fazla folyo kullanmayiniz.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimas:

Yiyecek miktar

* Ne kadar gok yiyecek pigirecekseniz
o kadar gok zaman alacaktr. Iki kat
yemek yaklagsik iki kat zaman demektir.
Bir patatesi pigsirmek 4 dakika ise iki
patates igin ortalama 7 dakika gereklidir.
iginde pisirilen yernegin miktarinin
degigsmesine ragmen, firminizin igindeki
mikrodalgalarin sayisi sabittir. Bu yiizden
firna daha fazla yemek koydugunuzda
pisirme siresi de uzamaktadir.

Nem igerigi

* Pigirme sUresi sivinin miktarina bagl
olarak degigecektir, ¢linkli mikrodalgalar
neme duyarlidir. Dogal sivilt besinler
(sebze, balik, kiimes hayvanlar: gibi)
cabuk ve kolay pigecektir. Piring kuru
fasulye gibi kuru besin maddelerini
mikrodalgada pigirirken su ilavesi dnerilir.

® Mikrodalga firnin igindeki nemin yok
olmasi sebebiyle, kizartma etler ve baz
sebzeler gibi daha kuru olan yiyecekler
pisirmeden dnce ya su ile biraz 1slatimal,
ya da nemi iginde tutmasi amaciyla tizeri
kapatimahdir.

Buiju

* Besin maddelerinin iginde bulunan
nem, pigirme sirasinda bazen firnin
iginde bugutanmaya neden olabilir, Bu
normaldir. Genellikle Ustl kapall
yiyecekler daha az bugulanma yaparlar.

Seker

* Fazla seker ya da yag igeren puding,
tart gibi besin maddelerini pisirirken
mikrodalga yemek kitaplarindaki énerilere
uyunuz,

Onerilen siireyi agarsaniz besin
maddesinin yanmasina veya firnin hasar
gérmesine neden olabilirsiniz.

Yiyecegin yogunlufu

* Ekmek ve kek gibi hafif ve gézenekli
yemekler, rosto ve gliveg yemekleri gibi
agir ve yogun yemeklere oranla gok daha
cabuk piger. Dig ylzeyinin kuru ve sert
olmamasi i¢in, gézenekli yivecekleri
mikrodalga firnda pigirirken dikkatli
olmalisiniz.

Yiyeceklerin kemik ve ya§ miktari

* Kemikler sty iletir ve yag etten daha
cabuk piger. Kemikli veya yagli et
parcalarini pigirirken, her yerinin egit
pigmesi veya gerekenden fazla
pigmemesi igin dikkat ediimelidir.

Yiyeceklerin kapali pigirilmesi

» Kapak, Islyl ve dolayisiyla buhan kapin
icinde tutacag icin yemegin daha cabuk
pismesini saglar. Kapakli veya
mikrodalga uyumlu streg filmie kapladi-
Gniz bir kabi kullanabilirsiniz. Yiyecek
yagl kagrtla sarilinca, yagh kagit isiyi
tutar ve etrafa yag sigramasiri engeller.
Fakat kapak veya streg filme oranla tam
kaplamadi§l icin yemegi hafifce
kurutabifir,
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mihazmlzm Kullantimasi

Yemedin rengi

* 15 dakika veya daha fazla pisen et ve
kiimes hayvanlar kendi yaginda hafifce
kararir. Daha kisa strede pigirilen
yemeklerin daha istah agici ve Kizarmig
Dir renkte olmasi igin (zerine soya veya
barbek( sosu stirebilirsiniz. Bu soslar,
¢ok az miktarda kullanilirsa yemegin asil
tadini dedistirmezler.

Yiyeceklerdeki basmcin diisiiriilmesi

® Pek ¢ok besin maddesi deri veya
kabukla kapldir. Pisirme sirasinda
iglerinde olugacak buhardan dolayi
patlayabilirler. Bunu énlemek icin catal
veya bigakia deri veya kabuk delinmelidir.
Patates, tavuk karacigeri, midye, yumurta
saris), sucuk, sosis ve bazi meyve
sebzelere bu islem uygulanmalidir.

Pigirme sirasinda yiyecekleri gevirmek ve
kanigtirmak

© Mikrodalga ile pisirirken yiyecegi
karigtirmak ¢cok dnemfidir. Gelenekse!
yemek pigsirmede, yemek karisim
saglamak amactyla karigtinlir. Fakat
mikrodalga ile pigirmede, 11y esit olarak
yaymak amaciyla kangtirthr. Her zaman,
distan ortaya dogru karistirin ¢clnk(
yemegin digl, icinden 8nce isinir.

* Rosto tipi etler ve batin tavuk gibi
blylk ve uzunlamasina olan yemekler,
alti ve Ustlniin esit pismesi amaciyla
tersylz edilmelidir. Hatta, kesilmis et ve
tavugu da tersyliz etmek gerekebilir,

* Pigirme sirasinda yiyecekleri cevirmek
ve karigtirmak her tarafin esit pismesi
igin &nemilidir.

Farkl: pisirme siireleri

* Her zaman minimum pisirme stresini
deneyerek baslayiniz ve yiyecegin pisip
pismedigini kontrol ediniz. Bu kilavuzda
verilen pigirme sUreleri, yaklagik
degerlerdir. Pisirme sUreleri yiyecek ve
kaplarin ebadina ve sekline bagl olarak
degisebilir,

Bekleme siiresi

* Yiyecegi finndan gikardiktan sonra bir
stre bekletiniz. Defrost, pisirme ve tekrar
isitma iglemierinden sonra bir stire
bekletmeniz daima iyi sonug verecektir,
CunkU yiyecegin isisi iyice yayllacaktir,
Mikrodalga firnda, finn kapatidiktan
sonra bile yiyecekler bir siire icin pismeye
devam eder. Bekleme stiresinde
yiyeceklerin 1sisi 3°C ile 8°C arasinda
artar. Bu iglem mikrodalga finn tarafindan
degil, iginde kalan 1sidan dolayi devam
elmektedir. Bekleme stiresi yiyecege
gore degisebtlir. Bazen bu siire yemegi
firindan alip servis tabagina koyacaginiz
kadar kisadir, Bu siire btiytik
yiyeceklerde 10 dakika kadar olabilir.
 Yemeginizi pisirmeden veya defrost
yapmadan énce plastik ambalajini
Gikartiniz. Bazi istisnai durumlarda
yemeginizin pisiriimesi igin ézel naylon
streg film ile kaplanmig olmasi gerekebilir.
* Ozellikle et, tavuk, ekmek, kek ve
kremal sos gibi yiveceklerin tam
pismeden firindan ¢ikarilip, bekletilirken
pisme siresinin tamamianmas; tavsiye
olunur,
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Saatin ayarlanmasi

Saatinizi 12 ve 24 saate gére
ayarlayabilirsiniz.

Finrnizin igindeki bliin kutulan
glkardifinizdan emin olunuz.

Finninizi itk elektrige bagladiinizda veya
elektrik kesildiginde ekranda “0"

gézlkecektir, bu durumda saati yeniden _ .
kurmaniz gerekmektedir. Eger saatiniz  J3 “Saat’ tusuna basiniz. (Eger saatin

garip gérintsh semboller gosterirse 12 saatlik dlizende galigmasini
elektrik figini prizden gekin ve tekrar istiyorsaniz bir daha saat tusuna
sokun. basiniz.) “14:” gbérinene kadar

dugmeyi ¢eviriniz. Onay icin tekrar
Firininiz daha 6nce bu kilavuzda belirtilen “Saat” tuguna basiniz.

sekilde kurdugunuzdan emin olduktan
sonra saati kurmaya baglayabilirsiniz.

Bu drnekte saati 14:35'e kurmayi
gdrecediz.

“Durdur/Sil” tusuna basiniz. Dakikay ayarlamakvigin "‘1 4:3‘5’_’ '
— gorinene kadar dagmeyi geviriniz.
Onay igin tekrar “Saat” tuguna
basiniz.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi |

Cocuk kilidi | Ekranda “L” ibaresi gocuk kilidinin
" devrede oldugunu belirtmek igin
Finninizin yanhghikla caligtinimasmi kalacaktir.

engelleyecek bir dzellidi vardir. Cocuk
kilidi bir kez kuruldugunda firninizin higbir
fonksiyonu ¢alismayacad gibi pisirme
de vapilamayacaktr. Bunun yaninda
gocugunuz gene de firininizin kapisini
acabilir.

Gocuk kilidini kurmak igin;

H Cocuk kilidini iptal etmek igin,
@

“Durdur/Sil” tugunu “L” ekrandan
silinene kadar basih tutunuz. Cocuk
kilidi iptal edildiginde 'bibip' sinyal
sesi duyacaksiniz.

“Durdur/Sil” tusuna basiniz.

Not: Eiektrik kesintisi durumunda
¢ocuk kilidi devre digi kalacaktir.

E “Durdur/Sil” tuguna basip ekranda
“L” ¢ikana kadar ve “hibip” sinyal
sesi duyana kadar bekleyiniz.
Saat ¢ok kisa bir stire ekrandan
silinecektir.
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ﬂ Cihazinizin Kullanilmasi

Hizh haslatma

Hizh baglatma 6zelligi ile “Baglat” tuguna
her bir bastg fle 30 saniyelik araliklarla
mikrodalgada yliksek glcte pisirmeye

- ayarlayabilirsiniz.

Hizli Baglatma ile pigirmeye
bagladiginizda finn durdurmacdan slireyi
arttirabilirsiniz.

Bu fonksiyonu gorba, kahve, cay veya
yUksek sivi igeren diger gidalar hizli
sekilde 1sitrnak igin kullanabilirsiniz.

Bu drnekte 2 dakika silre ile mikrodalgada
ylksek glcte ayarlamay! grecegiz.

ER ‘Durdur/Sil” tuguna basiniz.

i 2 dakika boyunca ylksek glicte
" pigirme i¢in “Baglat” digmesine

4 kez basin. Bu tuga itk basiginizda
finn galismaya baglayacaktir. 4 kez
basmay tamamlayiniz.

Hizl baglatma ile pisirme esnasinda,
“Baglat” tuguna basarak pigirme
stiresini 9 dakika 59 saniyeye kadar
uzatabilirsiniz.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Arlirma ( + ) veya Azalima ( - )

Otomatik pigirme ve normal pisirme
pregramlarini kullaniken yemeklerinizin
az veya ¢ok pismis oldugunu fark
ederseniz kontrol digmesinj " 4
igaretlerine dogru cevirerek pisirme
stiresini azaltarak veya arttirarak
yemegnizi daha az veya daha gok
Isitabilirsiniz.

Bu érnekte; otomatik pisirme programinda
yiyecede gére otomatik belirienmis

surenin arttinimastni veya azaltimasini
gbrecegiz.

i “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

E Gerekli Otomatik pigirme programini
ayarlayiniz. Gtornatik pigirme
programirin ayarlanmasini 27.
sayfada bulabilirsiniz. Pigirecediniz
yiyecegin agiridini kontrol
digmesini gevirerek seciniz.

Kontrol digmesini “Arttirma ( + )
" igaretine dogru ¢evirdiginizde
pisirme zamani 10 saniyelik boitimler
hafinde artacaktir. “Azaltma ( - )"
isaretine dogru cevirdiginizde
pigirme zamani 10 saniyelik balimier
halinde azalacaktrr.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Mikrodalga ile pigirme

Finninizin 5 tane mikrodalga gl ayari
vardir.

Gilg Giig
seviyesi seviyesi
orani E (680W) 80 % glicli segmek igin
Yiksek 850 W - Mex. % 100 kontrol digmesini geviriniz.
Orta-Ytiksek 680 W % 80
Orta510W % 60
Orta-Dlgik
(defrost) 340 W % 40
Dugitk 170 W % 20

Mikrodalga ile pisirirken, kullandigimz
kaplarin mikrodalga pigirmeye uygun
oldugundan emin olunuz.

Bu &rnekte % 80 gl ile 5 dakika 30
saniye slreyle pisirmeyi gérecejiz:

el Ekranda “5:30” gorunene kadar
— kontrol didmesini geviriniz.

n “Durdur/Sil" tusuna basiniz.

“Baglat” digmesine basiniz.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Mikrodalga seviyesi

istediginiz sekilde
pisirebilmeniz igin

mikrodalga finninizda 5 adet

guc seviyesi vardsr.

Asagidaki tabloda yemek
drnekleri ve mikrodalga ile
pisirmek igin uygun glg

seviyeleri belittilmigtir.

Gii¢ seviyesl

%

Kullanim

Yiksek
Max. B50 W

% 100

& Su kaynatiimasi

* Kiyma kavuruimas:

* Tavuk/hindi, balik ve
sebzelerin pigirimesi

* ince kesilmis etferin
pigirilmesi

Orta - YUksek
680 W

% 80

« Tum yiyeceklerin tekrar
Isitilmasi

+ Et veya kiimes
hayvanlarinin pigirimesi

e Mantar pigirilmesi

s [gerisinde peynir ve
yumurta olan yemekierin
pigirilmesi

Orta

510W

% 80

s Krema yapilmas:

& Keklerin ve bodreklerin
pisiriimesi

* Yumuria pigiriimesi

¢ Cerba ve pilav yapiimasi

Ona - Digik
Defrost
340 W

% 40

¢ ince kesilmisg etierin
pigiriimest

© TUm donmus yiyecekierin
eritimesi

@ Yag ve gukulata eritimesi

Digitk
170W

% 20

= Yag ve peynirin
yumugatimasi

¢ Dondurmanin
yumusatilmasi

¢ Maya hamurunun
kabartiimasi
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m:ihazlnlzm Kullaniimasi

Otomatik Defrost (Donmug giday: otomatik ¢ozme)

Mikrodalga finniniz donmus giday: ghzme
zelligine sahiptir. Bu ézellik, pismemis,
yari-haglanmig, énceden pigiriimis
gidatarin ve ekmeklerin buzunu ¢dzmek
igin kullanihr. Firina buzu ¢oziilecek
grdanin tdrind ve agiri@n belirtmeniz
gerekir.

Yiyecekler firninizda 4 program
grubunda tantmlanmistir, 1. Et, 2.
Tavuk/Hindi, 3. Balik, 4, Ekmek Sizin
yapmaniz gereken, sadece bunlardan
birini segmektir.

Dikkat! Otomatik buz ¢zme fonksiyonunu
kullandiginiz zaman, giritecek olan agirhk,
kap harig, kilogram cinsinden yiyecedin
net aguhds olmalidir.

Yiyeceklerin isilan ve yodunluklar
birbirlerinden farkhidir. Biiylik pargal et
ve tavukiarin gézllmesine dikkat ediniz,
Bazi yiyeceklerin pisirimeden énce hafif
buzlu kalmas| gerekmektedir. Ornegin
balik gok gabuk pigmektedir, dolayisi ile
hafif donmugken pigiriimeye baglanmas
daha iyi olacakir.

EKMEK programi dilimlenmis veya ufak
somun ekmeklerini gézmek icin daha

uygundur. Yiyeceklerin ortasindaki buzun
erimesi i¢in belirli bir stre gerekecektir.

Otomatik Defrost isleminde kullandigimiz
kaplarin mikrodalgaya uygun oldugundan
emin olunuz.

Bu &rnekte 1.4 kg dondurulmus tavuk /
hindi'nin buzunu ¢8zmeyi gérecegiz:

EW “Durdur/Sil” tusuna basiniz,

" Buzunu ¢bzeceginiz yiyecegin
agirhgini tartiniz. Eger yiyeceginiz
metal telden bir parga ife baglanmig
veya tutturulmus ise bu metal
parcayl mutlaka gikartiniz, Yiyecegi
finna koyup finnin kapag@int kapatiniz.

E “Otomatik defrost’ tuguna iki defa
basarak TAVUK/HINDI buz ¢dzme
programini segebilirsiniz.

Buzunu gézeceginiz yiyeceginizin
agirkgini dugmeyi ekranda “1.4”
gorlinene kadar gevirerek giriniz.

Devarn arka sayfada w

20| ®




ﬂ Cihazinizin Kullaniimas

ﬂ “Baglat” dugmesine bastniz.

LR Yiyeceginizin buzu ¢éziiturken,

— finnimzdan "biip” sinyal sesi
gelecekiir. Bu sinyal geldifinde
finminizin kapisini agip yemeginizi
tersine gevirin. Yiyeceginizin daha
iyl ¢dzUmesini istiyorsaniz,
pargalara ayirin veya ¢éziimeyi
engelleyen pargalar ¢ikartin.
Yiyeceginizi tekrar firin igine koyun
ve kapagin kapattiktan sonra tekrar
“Baglat” digmesine basiniz.
Finninizin kapadi acimadikga “biip”
sinyal sesi gelse de defrost islemi
devarn edecektir,

Gida cinslerinin ayarlanmas:

Finninizin mikrodalga buz ¢ézme ayarlan
ET, TAVUK/HINDI, BALIK, EKMEK olmak
tzere 4 kategori olup, herbirinin ayr glic
seviyeleri vardir, Otomatik defrost tusuna
basarak farkll defrost programlarini
segebilirsiniz.

Yiyecek Tipi Kod Tuga basma sayisi
Et dEF1 1 defa
Tavuk/Hindi A dEF2 2 defa
Balik dEF3 3 defa
Ekmek dEF4 4 defa

Yiyeceklerin buzunu gizmek icin girilmesi
gereken agirliklar sira ile belirtimistir.

Sigir Kiyma, bonfile, kugbagi et, sigir | 6.1 - 4.0
Et Kuzu filetosu, rosto, §is, pirzola (2,5 - kg
1,5 cm kalinliinda) 450 gr.
Tavul/ Leil:;k Bulﬂn tivl:k {2 kg altinda}, tavuk | 0.1-4.0
Hind I (soats, kg
Balk Fileto, kizartma, batan balik, 0.1-40
Bahk Kab.ukiu karides, pavurya kg
Deniz
Mahsiller
Dilimlenmig ekmek, somun 0.1-85
Exmek ekmek, ince uzun ekmek, kg
kruvasan

Otomatik buz ¢ézmenin faydasi ayarlann
otomatik olup buz ¢ézmeyi kontrol
edebilmesidir.Yine de yiyeceginizin buzu
¢ozUitrken kontrol ederseniz daha iyi
sonug alirsiniz,

Paketlenmis et/balik/tavuk gibi
yiyeceklerin paketlerinin cikartiimasi daha
iyi sonug verecektir.Eger gikartiimazsa
yiyecekte olugacak buhari tutacad icin
yiyecegdin disi pigebilir.

Yiyecegin buzu ¢ézuldiginde siizilen
sularin tagmamasi icin sigca bir kap
kullaniniz,

Finndan yemegi ¢cikardiinizda ortasi
halen gok az donmus olmalidrr.

Yiyecegin tizerindeki paketi gikarmak
mamk(n degilse toplam defrost stresinin
ceyreGi kadar bir stre defrost yaptiktan
sonra yiyecegi firndan gikartip {izerindeki
paketleri daha rahat gikartabilirsiniz.

Dilimlenmig ekmeklerin arasina kagjit
mutfak haviusu konuimalidir. Somun
ekmek defrost yapiimadan énce ikiye
bolGnrmelidir.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Otomatik pisirme

Otomatik pisirme ¢zelligi ile yemeginizi,
Otomatik pigirme yemek grubu
igerisinden kolayca secip, agirligini
kontrol digmesi ile kolayca
belirtebilirsiniz,

Otomatik pisirme programinda pisirmek
i¢in kullandidiniz kap ve malzemelerin
mikrodalga pisirmeye uygun oldugundan
emin olunuz.

Bu érnekte 6 kg agiriginda taze sebzeler
pisirmeyi gérecegiz:

Otomatik pigirme grubu yemek cesitleri:
Ac-1: finnda patates veya kumpir,

(2] Ac-2: taze sebzeler,

Ac-3: dondurulmus sebzeler,

. Otomatik pigirme
Kategori tuguna basiniz.
Firinda patates kumpir 1 kere
Taze sebzeler 2 kere
Dondurulmug sebzeler 3 kere

“Durdur/Sil" tusuna basiniz.

“Otomatik pisirme"” tusuna 2 kere
basmniz.

HE
Istenen gida cinsinin agirligini
T dugmeyi gevirerek ayarlayabilirsiniz.

ﬂ “Baglat” dugmesine tekrar basiniz.
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ﬂjihazmlzm Kullaniimasi

Otomatik pisirme tablosu

Yemek Tipi Agirhk | Pigirme kabi |Pigirmeden Agiklamalar
dnceki s
1. FIRINDA PATATES 0.1kg-1.0ky| Cam tepsi 20°C Patatesleri yikayip kurulayiniz ve bir kag defa
Ac-1 gatali batinniz. Patatesleri cam tepsive
yerlegtirin ve finni programiayin.
Pisirdikten sonra patatesi finndan gikarip folyo
ile sararak 5 dakika bekletiniz,
2. TAZE SEBZE 0.2kg-0.8kg] Camtepsi 20C Yiyecekleri mikrodalga finna uygun bir kaba
Ac-2 veya giivece koyunuz. 0.2 kg-0.4 kg Igin iki
gorba kagig, 0.5 kg-0.8 kg igin 4 gorba kagigi
su ekleyiniz, $efaf folyo ile Uzerini kaplayiniz.
Pigirmeden sonra 2 - 3 dakika tstil kapall
olarak bekletiniz,
3. DONDURULMUS SEBZE [0.2 kg - 0.8kg| Cam tepsi -18°C Yiyecekleri mikrodalga firina uygun bir kaba
Ac-3 veya glivege koyunuz.
Figirdfidten sonra naylon folye ile sanp 2 veya
3 dakika bekletiniz.
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ﬂCihaz1nIZIn Kullaniimasi

Otomatik tekrar 1siima

Bu 6rnekie, 0.6 kg soduk yemegin
otomatik olarak tekrar isitiimasi
anlatilacaktir,

Auto reheat 6zelligi ile pigmis yemekler
gabuk bir sekilde tekrar isttilmaktadir.
Auto reheat icin 3 ayar fonksiyonu
bulunmaktadir,

Soguk yemek/Donmus vivecek/Soduk
pizza

Otomatik tekrar 1s1itma

Kategori tuguna basiniz.
Soguk pizza 1 kere
Donmus yiyecek 2 kere
Seguk yemek 3 kere

E Donmusg viyecekler igin 2 kere
“Otomatik tekrar 1sitma” tusuna
basiniz.

Ry Istediginiz agird digmeyi gevirerek
0,6 kg'ye ayarlaymiz,

H “Basglat” tusuna basiniz.
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ﬂCihazmlzm Kullaniimasi

Otomatik tekrar 1sitima ablosu

Yemek Tipi Agirhk Pigirme kaln Yiyecek Agiklamalar
stcaklig
Soguk pizza 0.1 kg - 0.4 kg Kendi tepSISI/dEIElkll Buzdolabs Donmug ylizeyi de_llr}. Yemegi dbner
naylon ambalaj cama yerlegtirin, Pigirmeden sonra
1 - 2 dakika bekletin.
R ) Kendi tepsisifdelikii Donmus yiizeyi delin. Yemegi déner
Donmus yiyecek 0.2 kg - 0.6 kg naylon ambalaj Donmus cama yerlegtirin. Pigirmeden sonra
2 - 3 dakika bekletin,
Bu bzeflik sojuk yemedi tekrar isitmak
- ) Mikrodalgaya uygun = | igin kullanthr. Pigirme senrasi ¢orbay
Soduk yemek  10.2 kg - 0.8 kg Oda sicakht 1- 2 dakika bekletiniz, Gorbay!
mikrodalgaya dayanidi kase iginde firina
yerligtiriniz. Kaseyi kapak veya plastik
folye ile kapatiniz.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasr

Hizl1 defrast

Bu drnekte, 0.5 kg dondurulmusg kiymanin
buzunu ¢dzmeyi gérecediz.

Dikkat! Hizli Defrost isleminde
kullandiginiz kaplann mikrodalgaya P “Hizli Defrost” tusuna basiniz.
uygun oldugundan emin olunuz.
Kiymanin icinde herhangi bir metal
malzemenin olmamasina dikkat ediniz,

B¢y izl Defrost esnasinda finniniz “Biip”
n “Durdur/Sil’ tusuna basiniz. o :ir?yafi ile si.f_i uyaracaktir. Bu nokta
nin kapadin agip kiymayi ters
gevirebilir veya ¢ozilmus bolimu
-digan ¢ikarabilirsiniz. Kapag
kapadiktan sonra “Baslat” tusuna
tekrar basmaniz gerekmektedir,

Hizl Defrost abiosu

Yemek Tipi { Agirlik Pigirme kab Yiyecek Agiklamatar
sicakhij
Kendi tepsisi/delikli Donmus ylizeyi defin. Yemegi doner cama yerlesgtirin,
Kiyma 0.5kg nayfon ambalaj Buzdolabt Pisirmeden sonra 5 - 15 dakika bekletin.
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ﬂCihazmlzm Kullaniimasi

Tek tug yemek programi
] Yemek programi
Kategori tusuna basiniz.
Pire 1 kera
Makarna 2 kere
Kuru fastilye 3 kere

Bu drnekte 0,2 kg makarna pigirmeyi
Ggrenecegiz.

BB “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

“Yemek Programr” tuguna 2 kere
basiniz.

Kontrol digmesini “0,2" gésterene
— kadar geviriniz.

n “Baglat” tusuna basiniz.
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ﬂ Cihazinizin Kullanilmasi

Yemek program: tablosu

Yemek Tipi

Agirhk

Pigirme kabi

Yiyecek
sicakhgi

Agiklamalar

Piire

1/2kg-4kg
servis

Mikrodalgaya
uygun kase

Oda
sicakhd

170 - 200 gramlik orta boy patatesier segin. Patatesleri
yikayin ve kurutayin. Patatesleri ¢atal ile birkag kez
delin Patatesleri cam tepsi Gzerine yerlegtirin. AGirhg
dengeleyin ve start'a basimn. Pigirdikten sonra,

2 servis

1 servis 3 servis 4 servis

1 paket
yulaf.
Yakiagik
40 gr.

1 bardak
(3 paket)

1/3 bardak
{1 paket}

2/3 bardak
{2 paket)

1173 bardak
(4 paket)

3/4 bardak
(180 mi)

1 1/2 bardak
{360 ml)

2 1/4 bardak
(540 ml)

3 bardak

Soguk sit {720 ml}

Makarna

G.1kg-0.3kg

Mikrodalgaya
uygun kase

Oda
sicaklig

Makarnay ve kaynar
birlikte derin ve genig

Agrlik
Kaynar su

suyu 14 ila 1 gay kagdid tuz ile

bir kaseye yerlegtirin.
20049 300 g
700 ml 1000 ml

100g
400 mi

Kapak
Hayir

Kapaksiz olarak pigirin. Finin bip sesi gikardidinda,
makarnay iyice karighinn ve devam etmek igin start'a
basin. Pigirdikten sonra, karigtirin ve gerekliise 1 dakika
bekleyin. Makarnay sofuk su ile durulayin.

Kuru fasilye

0.2kg-0.8kg

Mikrodalgaya
uygun kase

Oda
sicakhdr

Fasulyeler! mikrodalgaya uygun tabafa dokan.Kapagini
kapatin.

Tabadi cam tepsi {izerine yerlegtirin,

Tekrar isittiktan sorra, kangtrin ve kapamak igin

1-2 dakika bekleyin.
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ﬂCiha21nIZ|n Kullaniimasi

[sitma veya yeniden 1siima tablosu

Mikrodalgada bagariyla isitmak veya
yeniden i1sitmak igin, bazi kurallan takip
etmek &nemilidir. Isitma igin gerekecek
zamani tespit etmek icin yiyecek miktanin
ol¢in. En iyi sonugtari almak icin,
yiyecekleri dairesel bigimde ayarlaymn.
Oda sicaklifindaki yiyecekler, dolapta
bekletilmis yiyeceklerden daha hizli isinir.

Konserve yiyecekler, konserveden
¢ikartiimali ve mikrodalgaya uygun bir
kaba yerlegtirilmelidir. Eger yiyeceker
mikrodalgaya uygun bir kapak veya
plastik bir &rtd ile kapatilirsa daha esit
olarak 1sinir. Buhar yaniklarini dnlemek
igin kapag dikkatlice agin. Pismis
yiyecekleri yeniden 1sitmak icin asagidaki
tabloyu kullanin.

Yemek Tipi P}%‘;";ﬁ;ﬂ;")’i Agiklamatar Yomek Tipi Piﬂ;”vﬁk’stﬁ" Agiklamatar
Diimlenmisg 1-2 dakika | Dilimlenmis eti mikrodalgaya uygun Patates Mikrodalgaya uygun kapakli gveg
et 3 parca bir {abaga yerlestirin. Plastik bir piiresi kaplarinda PIIRIN. Pigirmenin
{05 cm. kapak ile kapatin ve hava deligi agin. 1 hardak 21/2-3 1/2 dk. | yansinga bir kez karghinn.
kalinhgingz) Not: Ef suyu veya sos eti sulu 4 bardak 6-9 dakfia

{Lmaya yardimes ol Fianda 11/2-3 dakika | Mikrodalgaya uygun kapakk gveg
Tavuk Tavuk pargalanm mikrodalgaya fasulye kaplannda PISIRIN. Pigirmenin
pargalar uygun bir fabaga yerlegtirin. Plastik 1 bardak yansinda bir kez kangtnn.
1 g:?:;va 2-3 dakika :";I:ﬁ" ile kapatin ve hava deiigi Soslu ravyol Mikrodalgaya uygun kapakh giveg
but 3~3 1/2 dakika - veya makama kaplannda PiSIRIN. Pigirmenin
- 1 bardak 2 1/2-4 dakika | yansinda bir kez kangtirin.
Balik Fletosu 1~2 dakika Balk fletosunwe mikrodalgaya tygun 4 bardzk 7 1/2-11 dakika
(370 - bir tabaga yerlegtirin. Plastik bir Pilay Mikrodalgaya uygun Kapaki giiveg
20 o) topal Te gt ve va 1360 ivdaie | 1102 dakika | kaplarmc BISTAIN, Prapmar
Lasanya 4~5 dakika | Lasanyayi milrodalgaya uygun bir 4 bardak 31/2-5 dakika { vanisinda bir kez kangtinn,
za%eur;)is ;{:b:‘.?:a)t'ﬁ: l:gt Lr;g;ﬂ:;gikab;fpak Sandwich 15 - 30 s2niye I?ir klaﬁrt havlu J:Ig sar ve gam tepsi
rulosu veya {izerine yerlegtirin.
Giiveg Mikrodalgaya uygun kapakli giiveg girek
1 adet 11/2-3 dakika | kaplarinda PISIRIN, Pigirmenin 1 rulo
4adet 4 1/2-7 dakika | Varisinda bir kez kangtn, Sebzeler Mikracalgaya uygun kapaki gliveg
Gilveg Mikrodalgaya uygun kapakh giveg 1 bardak 11/2-2 1/2 dk. | kaplaninda PISIRIN. Pigirmenin
Peyninil veya kaplarinda PiSIRIN. Pigirmenin 4 bardak 3 1/2~5 1/2 dk, | yansinda bir kez karighrin.
:(fézta I 1-21/2 dakika yarisinda bir kez kangtinn. Gorba 11/2-2 dakika | Mikrodalgaya uygun kapakll giiveg
4 adet 31/9-6 dakiia 1 servis kapiarmda PISIRIN. Pigirmanin
{80z) yarisinda bir kez kangtirn.

Kymalr ve 1~2 1/2 dakika | Garedi ve eti ayn aym yeniden 1siin.
domates sosh Mikrodalgaya uygun kapakh giiveg
santwich veya kaplznnda PISIRIN. Pigirmenin
barbekiy yarisinda bir kez kangtirn, Goregi
edilmig ot #e aga{ida ki tabloda anlatidi bigimde
bir sandwich pisirin
{1/2 Bl et
dolu} ¢areksiz
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ﬂ Cihazinizin Kullanilmasi

Taze sebze tablosu
. Plgirme sikresl . .
Sehze Miktar {En ylksek} Agklzmalar Bekleme silresi

Enginar 2 orta 41/2-7 Dilimleyin. 2 gay kagii su ve 2 gay kagtit sebze suyu eklayin. 2 ~ 3 dakika

{her biri 230 g) 4 ora 10~12 Plastik bir kapak ile kapatin,

Kugkonmaz, taze, 450 g 21/2~8 Bir barcak su exleyin. Plastik bir kapak ile kapatin. 2 ~ 3 dakika

sivri yaprakli bitki

Yesit fasulys 4509 7-1 1,5 Iitrelik glivecin igerisine yanm bardak su eklayir, Pisirmenin 2 ~ 3 dakika
yan stiresinde karigtinm,

Fasulye, taze, sivri 450 ¢ i1 ~16 1,5 litrelik kapall giivecin igerisine yanm bardak su ekleyin. 2 ~ 3 dakika

vapraklh bitki Pigirmenin van siiresinde yeniden ayarlayin

Brokoti, taze, sivri 430¢ 5.8 Brokoliyi kaba yerlegtirin. Yanim bardak su ekleyin. 2 ~ 3 dakika

yapraklt hitki

Lahana, taze, 450 g 51/2~7172 1,5 litrelik kapah givecin igerisine yarim bardak si eklayin. 2« 3 dakika

dofrarmig Pigitmenin yan sitresinde kanstinn,

Havug, taze, 2009 2-3 1,5 litrelik kapal giivecin igerisine geyrek bardak su ekleyin. 2 ~ 3 dakika

diifmienmig Pigirmenin yan siresinde kangtenn,

Karnabahar, taze, 450 ¢ 5~7 Diizenleyin. 1,5 litreifk kapall givecin igerisine geyrek bardak 2 ~ 3 dakika

biln su ekleyin. Pisirmenin yan siiresinde kangtinn.

Taze, cigekhi kereviz, {2 barcak 11~16 Difimieyin. 1,5 litrelik kapali olvecin igerisine yanm bardak 2 ~ 3 dakika

taze, diimienmis 4 bardak su ekleyin. Pigirmenin yan sfiresinde kangtrm,

Misir, taze 2 kogan 4~8 Kabuffunu seyun. 1,5 fitrelik finnlama kabina 2 gay kagii su 2 ~3 dakika
ekleyin, Plastik bir kapak fie kapatin,

Mantar, taze, 2309 11/2~2112 Mantarlan 1,5 Iitrelik kapakl; glveg kabina yerlegtirin. Pigirmenin 2 ~ 3 dfakika

dilimlenmig yari siiresinde kanigt:nn,

‘Yaban havucu, taze, 450 g 4~7 1,5 Titrelik kapali givacin igerisine yanm bardak su ekleyin. 2~ 3 dakika

dilimlermig Pisirmenin yan siresinde kangtinmn.

Bazelye, Yesil, taze 4 bardak §~9 1,5 litrelik kapah givecin igerisine yarm bardak su eldeyin. 2 - 3 dakika
Pigirmenin var siiresinde Xarigtirnn,

Tath patates, tam 2orta 4.9 Patatesleri gatalla birkag kez delin. 2 kagjit havir izerine 2 ~ 3 dakika

fintnlama (170 - 4 oria 6~12 yerlestirin. Pigirmenin yan siiresinde ters gevirin.

230g. Herbiri)

Beyaz patatas, tam 2 patates Stiz-7112 Patatesleri gataiia birkag kez delin. 2 kagit havi Gzerine 2 - 3 dakika

finnlama (170- 4 patates $1/2~ 14 yerlegtirin. Pigirmenin yar! siresinde ters gevirin.

230 g. Herbirf)

Ispanak, taze, yaprak 450 ¢ 412 ~71/2 2 litreltk kapak giiveg kasesine yanm bardak su ekieyin. 2 ~ 3 dakika

Dolmalik kakax, taze, 450 ¢ 41/2-71172 2 litrelik kapakl giives; lasesine yanm bardak su ekleyin. 2 ~ 3 dakika

dilimlenmig Pisirmenin yar siiresinga kangitrn.

Dolmalik kabak, taza, 450 g B~9 Delin. 2 kagjit kaviu dzerine yerlegtirin. Kabagi ters gevirin va 2 ~ 3 rlakika

biitiin

pigirmenin yar sirasinde yeniden ayarlayin.

Not: Yukarida kultanilan kapaklar mikrodalgaya uygun olmal ve bir delik ihtiva

etmelidir.
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3 52km ve Temiziik

* Temizlik 8ncesi fitninizin fisini prizden
cekiniz.

* Mikrodalga finnimzin (izerinde ya da
herhangi bir yerinde asindirici
temizleyiciler, bulasik telleri, purdzIi
yikama bezleri veya stlfur, kloriir gibi
asindinct kimyasallar kullanmayiniz.

Dig yiizeyler
® Finninizin dig yiizeylerini temiziemek
igin énce sabuniu ve Ilik suda calkalanmis
yumusak bir bezle siliniz. Daha sonra
yine yumusak bir bez kullanarak
Kurulayiniz.
* Finninizin igindeki galigir kisimlarin zarar
gérmesini nlemek igin, suyun
havalandirma agizlarina sizmasina izin
- vermeyiniz. Mikrodalga firininizin
kumanda panosunu yalnizca nemli ve
yumusak bir bezle temizleyiniz.
* Temizlik spreyleri ya da daha fazla
miktarda sabun ve su kullanmayimz.
Bunlar kumanda mekanizmasinda
problemiere yol agabflirler.
® Kontrol panelini temizlerken firinin kaza
ile carsmamasi igin kapagi acik tutarak
islak bir bezle silip hemen kuru bir bezle
kurulayin. Temizlerne islemi bitince
“Durdur/Sil” tusuna basin,

Firinin igini temiz tutunuz

¢ Yemek pargaciklar veya ddkilims
svilar firinin i¢ duvarlarina, conta ve
kapak y(zeyine yapisir. Islak bir bezle
bu dékulenleri hemen temizleyiniz.

* Kirintilar ve dékilen yiyecekler
mikrodalga eneriisini emer ve pisirme
sUresini uzatir. Kapak ve dig gercevenin
arasina dékdilen kirnintilart slak bir bezle

siliniz. Dékiden yagdl pargaciklan énce
sabunlu bezle silin, sonra da islak bezle
sililiniz. Kapagin sikica kapanabilmesi
igin bu alani temiz tutunuz.

* Deterjanli temizleyicileri kullanmayiniz.
* Cam tepsi elde veya bulagik
makinesinde yikanabilir,

Ig yiizeyler

Finninizin i¢ yizeyini temizlemek icin;

*» Kurumus fekeleri yumusatmak icin bir
bardak su koyunuz ve 2 - 3 dakika
kaynatiniz.

» i¢ yUizeyleri ve tavani sabuniu yumugak
bir bezle siliniz. Yine yumusak ve oldukga
nemli bir bez ile kurulaymniz.

® Firin igindeki kokularr gidermek icin,
birkag gorba kagt@r fimon suyu kangimint,
firrin iginde birkag dakika Kaynatiniz.

® Finnin ig zeminini temizlemek igin, tepsi
ve halkayi ¢ikariniz.

* Finni galistrmadan énce, déner halka
ile tepsiyi yerlerine uygun sekilde takiniz,
¢ Kapagin ic ylizeylerini temizlerken,
Gizici olmayan yumusak bir siinger veya
bez kullaniniz.

Nakliye igin;

¢ Fisi prizden cikarintz.

» Cam tepsiyi ve diger aksesuarlar:
Kirimayacak gekilde ambalajlayiniz ve
finn i¢inde oynamasini énleyiniz.
Gerekirse ayn tagiyiniz,

* On kapagt gévdeye bantlayiniz.

* On cama, kapak ve panoya darbe
gelmesini énleyiniz.

» Urlin( normal kullanma konumunda
tagiyiniz. Yana ve arkaya yatrmaymniz.
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E Bakim ve Temizlik

Sikea sorulan sorular ve cevaplar

Firinin aydinlatma lambast yanmazsa
sorun nedir?

Birkag sebebi olabilir.

Lamba patlamigtir,

Kapak kapanmamigtr.

Mikrodalga enerjisi n kapaktaki
pencereden gecer mi?

Hayir. Bu pencereden i1sik geger fakat
mikrodalga enerjisi gegemez.

Kontrol panelindeki diigmelerden birine
dokunulunca neden ‘biip' sinyal sesi
duyulur?

“Biip” sesi yaptiginiz iglemin algilandidini
belirtir.

Mikrodalga firin bos olarak ¢alistinlirsa
zarar goriir mii?

Evet. Kesinlikle bogken ve cam tepsi
olmadan caligtirmay:niz.

Neden bazen yumurtalar patlar?
Yumurtalan pisirirken, kizartirken voya
haslarken; yumurta sarisi yumnuria zarn
icinde olusan nem dolayisiyla patlayabilir,
Bunu engellemek igin yumurta sarnsini
delin. Kesinlikle kabuklu yumurtay
mikrodalgaya koymayiniz.

Neden mikrodalga ile pisirdikten sonra
bekletme siresi gereklidir?
Mikrodalgada pigirme iglemi bittikten
sonra, yemek, bekleme sliresinde de
piger. Bu siire yemegin tamamen esit
sekilde pismesini saglar. Bekleme stiresi,
yemedin yogunluguna gdre degisir.

Mikrodalga finnda misir patiatmak
mimkin midir?

Evet, asadidaki iki metoddan birini
kullaryorsaniz mimkonarir.

* Mikrodalgada pigirmek igin tasarlanmig
misir pattatma araclar kutlanilarak,

® Misirin tamamen patlamasini saglayan,
6nceden mikrodalga igin hazirlanmis
¢zel ambalajls misirlar kullanildiginda.

Misir patlatirken mutlaka firnin yaninda
durunuz. Eger misir belirtilen stire icinde
pattamadiysa pisirme iglemini
durdurunuz. Fazla pisirme misinn alev
almasina sebep otur.

DIKKAT!

Kesinlikle misir patiatmak igin kahverengi
kagit poget kullanmayiniz ve pattamamis
misir tanelerini tekrar patlatmayi
denemeyiniz.

Neden finmim pisirme tariflerinde
sdylenen kadar ¢abuk pigirmiyor?
Talimatlar dogru uyguladiginizi kontrol
etmek igin tekrar pigirme tarifine bakin
ve pigirme sliresinde nelerin degisikliklere
sebep olacagdint anlamaya galigin.
Blykltk, bigim, agirik ve yiyecegin
ebadi, daha uzun pigirme s(resi
gerektirebilir. Pigirme talimatlannin
tavsiyeleri ile birlikte, kendi dngdriniiz(
de kullaniniz.
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ﬂ Yetkili Servis Cagirmadan Once Yapilmasi Gerekenler

Eger finminiz galismiyorsa, Yetkili Servis
¢afiirmadan onee;

1. Figin prize tam olarak takiip 3. On kapagin tam olarak kapanip
takilmadigini, kapanmadigin,

2. Evdeki sigortalardan birisinin atip 4. Déner tepsi ve taban desteginin yerine
atmadigins, oturup oturmadigine, kontrol ediniz.
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