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“Degerli Misterimiz,

Modern tesislerde Uretilen ve titiz kalite kontrolunden gecirilmis olan GrininGzUn size en iyi

verimi sunmasini istiyoruz.
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1. Boliim:
Uyarilar

2. Bolim:
Firininizin teknik o6zellikleri

3. Boliim:
Firininizin yerlestirilmesi

4. Bolim:
Kontrol panosunun tanitimi ve ocaklarin
kullaniimasi

“Degerli Misterimiz,

Bunun i¢in, bu kilavuzun tamamini lriininizi kullanmadan énce dikkatle
okumanizi ve bir bagvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.”
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5. Boliim:
Firin kisminin kullanilmasi

6. Bolim:
Bakim ve temizlik

7. Boliim:
Nakliye ile ilgili bilgiler

8. Bolim:
Yetkili Servis cagirmadan 6nce yapilmasi
gereken iglemler
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1. Boliom: Firinimizi kullanmadan
once dikkat edilmesi gereken
noktalar ve givenlik vyarilar:

! Bu liriin evde kullaniimak Gizere tasarlanmigtir.

w Firininizi kullanima hazir hale getirebilmeniz icin en
yakin Argelik Yetkili Servisi'ni cagirniz. Firininiz LPG
(tUp) gazina ayarldir. Dogalgaza ayarlamak icin Argelik
Yetkili Servis'ine mlracaat ediniz.

@ Firininizi kullanima hazir hale getirebilmeniz igin 6nce
monte edilecegi yeri ve elektrik tesisatini yaptiriniz. Daha
sonra yetkili servisinizi ¢agiriniz.

@ Firininizin kullanma voltaji 220 volt ~ 50 Hz tir.
Evinizdeki sigortanin akim degeri 16 Amperden az ise
ehliyetli bir elektrikciye 16 Amperlik bir sigorta baglatiniz.

w Firinizin sebeke kordonuna toprakli fis monte
edilmistir.

Bu fisin mutlaka toprakli bir hat ile kullaniimasi gereklidir.
Topraklama tesisatini ehliyetli bir elektrikciye
yaptiriniz.

Topraklama yapilmadan kullaniimasi halinde ortaya
¢ikabilecek zararlardan firmamiz sorumlu olmayacaktir.
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w Firininizin gaz hortumunu ve sebeke kordonunu
sicak ylizeylere degecek sekilde yerlestirmeyiniz ve
firin kapagina sikistirmayiniz. Ocaklarin yakinindan
gecirmeyiniz. Kordon izolasyonu bundan zarar
gorebilir.

@ Sebeke kordonu hasarlandiginda en yakin
servisimize basvurarak yenisini taktiriniz.

& LPG tiiplnii ters cevirerek kullanmayiniz.

@ Firin lambasini degistirmeden 6nce, fisi prizden
cekiniz.

@ Pisirme yaptiginiz ortamda isi ve nem olusur.
Mutfaginizin iyi havalandirildiindan emin olunuz.
Uriiniiniiziin uzun bir siire yogun calistirimasi ek
bir havalandirma gerektirebilir. Pencereyi acabilir
veya aspiratoriiniiziin kademesini yiikseltebilirsiniz.

w Kizartma cinsi vb. yemek yaparken yaglar alev alabilir.
Bu nedenle 6rtl ve perdelere dikkat ediniz.
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wFinninizi ilk calistirdiginizda izolasyon malzemeleri ve isitici elemanlarindan kaynaklanan bir koku
yayllacaktir. Bunu gidermek icin finninizi kullanmadan énce 250°C'de , 45 dakika ici bos olarak calistiriniz.

@ Uriiniiniiziin firn kisimini kullanirken, firin béimesi sicak olacagindan dolayi i¢ kisimina
ve isiticilara dokunulmasindan kaginilmahdir.

@ Tutusabilen maddeleri firin icinde bulundurmayiniz. Sayet firin yanlislikla, istenmeden calistirlacak
olursa, alev alabilirler.

wSicak kaplari veya tava/tepsileri ¢lkarmak igin firin eldiveni kullaniniz.

@ (rintndzan finn kismini kullandiktan sonra, sicaktan dolayi firin alt kapaginda olusabilecek buhar
damlaciklarini bir bez ile siliniz.

w Uriiniinizi kullanmadan énce ambalaj malzemelerini cikariniz. Tepsi ve tel 1zgara
kenarlarindaki kartonlari ve 6n cama yapistiriimis olan straforu ¢ikarmayi unutmayiniz.
Ambalaj malzemeleri cocuklar igin tehlike olusturabilir.

@ Firin kismini kullanirken firinin dis ytzeyleri sicak olabilir.
@ Cocuklar firindan uzak tutunuz.

«On kapak acik iken, cocuklarin, kapak iizerine cikmasina veya oturmasina izin
vermeyiniz.

@ Kiiciik cocuklarin bulundugu ortamlarda, dis yiizey sicakligi daha distik olan soguk
kapagin kullanilmasi onerilir.

Uriiniiniiziin model ve seri no.sunu bildirerek Servisinizden iicreti karsiligi temin
edebilirsiniz.

Urlintin Gzerinde bulunan isaretlemelerde veya trinle birlikte verilen diger basili déktmanlarda beyan
edilen degerler, ilgili standartlara gore laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler,
S8 Grandn kullanim ve ortam sartlarina gore degisebilir.
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2. Bolim:
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Dis genislik 600 mm
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, ' ” / / / Net agirlik 49kg.
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3. Bolim:
Firininizin
yerlestirilmesi ve
én hazirhik

Firiminizi, LPG (tip) ya da
dogalgaz musluguna kisa plastik
hortumla ve gaz sizdirmayacak
bicimde baglatiniz. Kullanllacak plastik
hortum, emniyet icin 125 cm.'den
vzun olmamalidir.

3. Bolim:
Firininizin
yerlestirilmesi ve
én hazirhik

Firiminizi, LPG (tip) ya da
dogalgaz musluguna kisa plastik
hortumla ve gaz sizdirmayacak
bicimde baglatiniz. Kullanllacak plastik
hortum, emniyet icin 125 cm.'den
vzun olmamalidir.

Kértapa Hortum vcu

Gaz hortumunun fakiimas:
Tiipin durus yerine gére, firninizin
arkasindaki sivri hortum ucu ile
kértapayr yer degistirerek uygun
konumu seciniz. Kelepgeyi hortuma
takiniz. Hortumun bir ucunu kaynar
sudal dakika bekletip yumusatiniz ve
finninizin sivri hortum ucuna sonuna
kadar gegiriniz. Son olarak kelepceyi
tornavida ile iyice sikiniz. Hortumun
diger ucu igin de ayni islemi yapip tip
baglantsini yapiniz. Sizdirmaziik
kontroliini (Bakiniz syf. 7)
mutlaka yapiniz.

Uriniiniz LPG (tijp)

gazina ayarhdir. Uriininizi LPG ile
kullandiginizda TSE onayli 300 mmSS$S
¢ctkis basincinda detandérle kullaniniz.
Detandér ve hortumun,
sizdirmaziik tehlikesine karsi,
belirli bir kullanim siresi
sonunda degistirilmesi gerekir.
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Dikkat! Uriniiniizi yerine yerlestirirken tezgah
G k < i 750 mm seviyesinde olmasina dikkat edilniz. Gerekirse
kaozn ":;; a,.z;: ! ; i ayaklardan ayarlayarak tezgah seviyesine
. pe er . cikariniz.
kesin "’f le ”:' b 7' . ]igm"l_ _150mm_| Uriiniin Gst kismi ile yan duvarlar arasinda 150
veya cakmak alevi = :

I I mm mesafe olmali ve bu kisimlar isiya karsi
kvllanmayiniz. ==

dayanikli bir malzemeden yapilmis olmalidir.
Uriiniin iist yamicilarindan yukariya dogru 750

mm bosluk birakilmalidir.

Ayaklarin ayarlanmasi

Firininizin denge ve yikseklik ayarini yapmak
icin plastik ayaklari kullaniniz. Firininiz, dért
ayagindan da ayarlanabilecek sekilde
tasarlanmistir.

Sizdirmazihik kontroli
Firininizin kontrol panosu

iizerindeki diigmelerin kapali ve eFinini yukari dogru kaldirip ayaklari alttan
tipiin acik konumda olmasina ‘ saga-sola déndiirerek seviye ayari
dikkat ediniz. Gaz kagagi yapabilirsiniz. Pratik olmasi agisindan ayak
kontrolii icin hortumun baglant ayannt, sadece zemine ofurmayan on
veuna bir miktar sabun képiirtiip § késelerden yapmanizi éneririz.
siiriiniiz. Gaz kagagi var ise, - N
sabunlu kissmda képiirme Firininizin gaz 6zellikle arkasindan  ettirmeyiniz. Zorlama,
olacakhr. Bu durumda gaz hortumunu ve elektrik  dolastirmayiniz. hortum baglantilarini
baglantsini tekrar gézden If(or donunu Gazlbailanﬂs' gevseteceginden gaz
pei A R e
) ortumun izin neden olabilir.
verecegi sinirlar
disinda hareket
J
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Firin kumanda panosu

Firn kumanda panosunda 6 adet diigme vardir. En soldaki ilk
iki dgme firin béImesine kumanda eder. Bunlardan sonraki
dort digme ise Ustteki gazli ocaklara kumanda eder.
En soldaki dugme firinda pisirme suresini ayarlayan mekanik bir
saate kumanda eder. Bunun hemen sag tarafindaki ise firin
program dugmesidir.

Firna kumanda eden digmelerin gevresinde bilezik seklinde bir
halka vardir. Bilezik lzerinde parmak ucunuzla hissedeceginiz
kabartma noktalar bulunmaktadir. Bu noktalar firini ve saati
ayarlamaniza yardimai olur. Ocaklara kumanda eden dtigmelerde
ise kabartma noktalar yoktur. Ocaklar icin panoda ayri bir cakmak
yoktur. Ocaklarin ateslemesi otomatiktir. Ocak digmesini
bastirarak sola dogru cevirirseniz atesleme gerceklesir.

Panodaki tim kumanda digmeleri kapall konumda iken,
diagmenin el ile tutulan kismi yere dikey olarak durur. Bu
konumun disinda saga veya sola gevrilirken digmeden zayif bir
tik sesi duyulur.

Saat ayar diigmesi

Panonun en solundaki digmedir. Pisirme suresini 100 dakikaya
kadar ayarlayabilirsiniz.

Dugme kapall konumda iken, el ile tutulan kismi yere dikey
olarak durur. Pisirme stresini belirli bir dakikaya ayarlamak icin
digmeyi saga dogru ceviriniz.

Dugme bilezigindeki ilk kabartma nokta 10 dk ‘lik ayar sdresini
gosterir.

Bilezik Gzerinde her 10 dakikalik zaman araligi icin bir kabartma
nokta bulunmaktadir. Digmeyi sada dogru cevirdiginizde 10
adet kabartma noktasi ile karsilagirsiniz. Bu sekilde dagmeyi 100
dakikaya kadar herhangi bir yerde birakarak pisirme zamanini
ayarlayabilirsiniz. Ornegin 35 dakikaya ayarlamak isterseniz;
digmeyi saga dogru gevirerek Gglncl ve dérdinci noktalar
arasina getiriniz.

Ayarladiginiz strenin sonunda, saatten bir CIN sesi gelecek ve

dugmenin el ile tutulan kismi kendi kendine dénerek kapali (sifir)
konumuna gelecek ve pisirme sona erecektir.

Firin kisminda pisirme yapabilmek icin hem saat, hem de program
digmesinin mutlaka ayarli olmasi gerekmektedir.

Zamani ayarlamadan firina kendiniz kumanda etmek istiyorsaniz,
saat diigmesini Manuel konumuna getirmeniz gerekecektir. Bu
konumda saat elektrik enerjisini kendisi kesmeyecektir. Bunu
yapabilmek icin digmeyi sola dogru, bilezik tizerindeki kabartma
cizgiye kadar gevirmeniz gerekmektedir. Pisirme islemini bitirdikten
sonra dUgmeyi tekrar baslangic konumuna getirmelisiniz.

Program diigmesi
Firin kumanda panosunda soldan ikinci digmedir. Bu digmeyi
sadece saga dogru cevirerek kumanda edebilirsiniz.
Saga dogru cevirdiginizde karsilasilan ilk kademede firin igi
aydinlatma lambasi yanmaktadir. Bu kademeyi gegtikten sonraki
kabartma noktasi firin sicakligini ayarlayan termostatin 75°C ‘ye
karsilik gelen konumudur.

Firin ici sicaklik ayarini 75 derece ile 250 derece arasinda
yapabilirsiniz. Bilezik Uzerinde 50 derece aralikla bir “kabartma
nokta” konulmustur. Yalniz ilk iki aralik 25 derecedir. Ornegin
175 dereceye ayarlamak icin digmeyi saga dogru déndurerek
Uclincll ve dérduncl kabartma noktalari arasina getirmelisiniz.
Besinci noktadan sonra karsilasilan ilk kademede bir kabartma
Gizgi ve nokta bilezikte hissedilebilir. Bu konumda sadece firinin
alt isiticisi calisir.

Sonraki konumda yanyana iki kabartma cizgide ise firinin Ust
Isiticisi yani 1zgaranin birinci kademesi calisir.

Bu konumdan sonraki kademede, yani bilezikteki G¢ kabartma
¢izgili konumunda 1zgaranin ikinci kademe guict calistirilir.

Bu dugmeyi baslangic noktasina yani firini kapall konuma
getirmek icin digmeyi sola dogru durma noktasina kadar
doéndurtndz. DUgmeyi son noktadan sonra saga dogru
déndurmeyiniz ve zorlamayiniz.

Firin kumanda panosu

Firn kumanda panosunda 6 adet diigme vardir. En soldaki ilk
iki dgme firin béImesine kumanda eder. Bunlardan sonraki
dort digme ise Ustteki gazli ocaklara kumanda eder.
En soldaki dugme firinda pisirme suresini ayarlayan mekanik bir
saate kumanda eder. Bunun hemen sag tarafindaki ise firin
program dugmesidir.

Firna kumanda eden digmelerin gevresinde bilezik seklinde bir
halka vardir. Bilezik lzerinde parmak ucunuzla hissedeceginiz
kabartma noktalar bulunmaktadir. Bu noktalar firini ve saati
ayarlamaniza yardimai olur. Ocaklara kumanda eden dtigmelerde
ise kabartma noktalar yoktur. Ocaklar icin panoda ayri bir cakmak
yoktur. Ocaklarin ateslemesi otomatiktir. Ocak digmesini
bastirarak sola dogru cevirirseniz atesleme gerceklesir.

Panodaki tim kumanda digmeleri kapall konumda iken,
diagmenin el ile tutulan kismi yere dikey olarak durur. Bu
konumun disinda saga veya sola gevrilirken digmeden zayif bir
tik sesi duyulur.

Saat ayar diigmesi

Panonun en solundaki digmedir. Pisirme suresini 100 dakikaya
kadar ayarlayabilirsiniz.

Dugme kapall konumda iken, el ile tutulan kismi yere dikey
olarak durur. Pisirme stresini belirli bir dakikaya ayarlamak icin
digmeyi saga dogru ceviriniz.

Dugme bilezigindeki ilk kabartma nokta 10 dk ‘lik ayar sdresini
gosterir.

Bilezik Gzerinde her 10 dakikalik zaman araligi icin bir kabartma
nokta bulunmaktadir. Digmeyi sada dogru cevirdiginizde 10
adet kabartma noktasi ile karsilagirsiniz. Bu sekilde dagmeyi 100
dakikaya kadar herhangi bir yerde birakarak pisirme zamanini
ayarlayabilirsiniz. Ornegin 35 dakikaya ayarlamak isterseniz;
digmeyi saga dogru gevirerek Gglncl ve dérdinci noktalar
arasina getiriniz.

Ayarladiginiz strenin sonunda, saatten bir CIN sesi gelecek ve

dugmenin el ile tutulan kismi kendi kendine dénerek kapali (sifir)
konumuna gelecek ve pisirme sona erecektir.

Firin kisminda pisirme yapabilmek icin hem saat, hem de program
digmesinin mutlaka ayarli olmasi gerekmektedir.

Zamani ayarlamadan firina kendiniz kumanda etmek istiyorsaniz,
saat diigmesini Manuel konumuna getirmeniz gerekecektir. Bu
konumda saat elektrik enerjisini kendisi kesmeyecektir. Bunu
yapabilmek icin digmeyi sola dogru, bilezik tizerindeki kabartma
cizgiye kadar gevirmeniz gerekmektedir. Pisirme islemini bitirdikten
sonra dUgmeyi tekrar baslangic konumuna getirmelisiniz.

Program diigmesi
Firin kumanda panosunda soldan ikinci digmedir. Bu digmeyi
sadece saga dogru cevirerek kumanda edebilirsiniz.
Saga dogru cevirdiginizde karsilasilan ilk kademede firin igi
aydinlatma lambasi yanmaktadir. Bu kademeyi gegtikten sonraki
kabartma noktasi firin sicakligini ayarlayan termostatin 75°C ‘ye
karsilik gelen konumudur.

Firin ici sicaklik ayarini 75 derece ile 250 derece arasinda
yapabilirsiniz. Bilezik Uzerinde 50 derece aralikla bir “kabartma
nokta” konulmustur. Yalniz ilk iki aralik 25 derecedir. Ornegin
175 dereceye ayarlamak icin digmeyi saga dogru déndurerek
Uclincll ve dérduncl kabartma noktalari arasina getirmelisiniz.
Besinci noktadan sonra karsilasilan ilk kademede bir kabartma
Gizgi ve nokta bilezikte hissedilebilir. Bu konumda sadece firinin
alt isiticisi calisir.

Sonraki konumda yanyana iki kabartma cizgide ise firinin Ust
Isiticisi yani 1zgaranin birinci kademesi calisir.

Bu konumdan sonraki kademede, yani bilezikteki G¢ kabartma
¢izgili konumunda 1zgaranin ikinci kademe guict calistirilir.

Bu dugmeyi baslangic noktasina yani firini kapall konuma
getirmek icin digmeyi sola dogru durma noktasina kadar
doéndurtndz. DUgmeyi son noktadan sonra saga dogru
déndurmeyiniz ve zorlamayiniz.




4. Bolum: Kontrol
panosuvnun ftanifimi ve
ocaklarin kullaniimasi

Termostat lambasi (sari): Firin calistirildiginda
yanar. Firin igindeki sicaklik, ayarladiginiz degere
ulastiginda termostat devreyi keser ve lamba séner.
Sicaklik ayarlanan degerin altina distigiinde termostat
tekrar devreye girer ve lamba yanar.
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Zaman Firmn 1sihct Ust yanici Termostat
ayarlama umanda ontro lambasi
igmesi diigmesi diigmeleri (sari)
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Zaman Firmn 1sihct Ust yanici Termostat
ayarlama kumanda kontrol lambasi
igmesi diigmesi diigmeleri (sari)




Gazli ocaklardan
en fazla verimi elde
etmek icin ocaklarin
Uzerine koyacaginiz

tencere él¢iilerine
ve tencerelerin diiz

tabanh olmasina
dikkat ediniz. i
biikey ve dis biikey
tabanl tencereler
kullanmayiniz.
Yan taraftaki sekilde
belirtilen ¢aptaki
tencereleri kullaniniz.
© 14 cm’nin alhinda
tencere kullanildiginda
cezve fasiyici
kullaniniz.
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en fazla verimi elde
etmek icin ocaklarin
Uzerine koyacaginiz

tencere él¢iilerine
ve tencerelerin diiz

tabanh olmasina
dikkat ediniz. i
biikey ve dis biikey
tabanl tencereler
kullanmayiniz.
Yan taraftaki sekilde
belirtilen ¢aptaki
tencereleri kullaniniz.
© 14 cm’nin alhinda
tencere kullanildiginda
cezve fasiyici
kullaniniz.

Gazh ocak konirol
digmeleri
Gazli ocaklar kontrol eden

musluklar 6zel emniyet tertibathidir.
Musluklardan ocaklara gaz gecisi
ve cakmaklarin ateslenmesi icin,

diigmeleri ileriye dogru

bastirarak saat dénis yéniinin

tersine gevirip basili tutmaniz

gerekmektedir. Bu durumda pes

pese ofomatik atesleme

yapilmaktadir. Yanma gerceklesene
kadar, diigmeyi basili konumda

tutunuz.
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yapilmaktadir. Yanma gerceklesene
kadar, diigmeyi basili konumda

tutunuz.




5. Bolim: Firin kisminin kullanilmasi

Zaman ayarlama diigmesi
Pisirme suresini 100 dakikaya kadar ayarlayabilen Dikkat! Saat ve firin isitici
mekanik bir saate kumanda eder. kumanda diigmesi beraber
Pisirme siiresinin ayarlanmasi:
Zaman ayarlama digmesi saga dogru cevrilerek . 3. Termostat konumlari ve
istenilen konuma getirilir. Diigme “0-100" dakika L ) 4. Tavsiye edilen pisirme sureleri
arasina ayarlandiginda sire bitiminde bir “gnn” ~ Dugme kademeleri pisirme tablosunda verilmistir.
sesi verir ve elektrik akimi otomatik olarak kesilir. : Finin ve termostat lambas! yanar. 5. Pisirme tablosuna bakarak
Zamani kendiniz kontrol etmek istiyorsaniz Isitic elemanlar (rezistanslar) yemegin cinsine gére pisirme

Firininiz bes kademelidir.
1. Pisireceginiz yemek cinsleri,
2. Tepsi konumu

dugmeyi manuel pozisyona “ ® “ getiriniz. Bu devreye girmez. sicakligini “firin 1sitict kumanda®
durumda saat elek'_[rik devresini kesmez. Firini 75°C-250°C arahig Termostatn ~ dUgmesini saga dogru (saat ibresi
ok on S0 IS st Yonne) cevrer ooz
' istticilar devreye girer. 75°C-250°C 6. Zaman ayarlama dtugmesini
Firin i1sitic kumanda diigmesi arasindaki sicakligi kumanda etmek  jstediginiz stireye ayarlayiniz. On
Dugme "75°C" ile "250°C" arasindaki firin mmkGnddr. Isitma sdresini bu sreye ekleyiniz.
sicakligini ayarlayan termostat ve 1zgara Q - Sadece alt isitici devrededir 7. Pisirmeye baslamadan 6nce, firn
kumandasi ile birlestirilmistir. Firin calistinldiginda ' ’ kapag! kapali olarak 10 dakika ©n
f[e.rfgolitat |akf|n|£>aS| dla geVreyz girer. F'rllf;'.”'_z'g @ Sadece Gst el devreddit isitma yapiniz. On 1sitma sonunda
icindeki sicaklik, ayarladiginiz degere geldiginde . : i ; i¥ini7 vi i
termostat devreyi keser ve termostat 151§1 sdner. —— _ Sfrllre?g:rﬁfdlglmz yiyecegi firna
Sicaklik, ayarlanan degerin altina diistigiinde, : lzgara isiticis| devrededir. G
termostat tekrar devreye girer ve termostat 151§ f Pisirme islerni sc:.nu?fia flr!n!n“|2|?
yanar. 5. Kademet.:len sonra, diigmeyi “0° Isitici kumanFIa dugmesw 0
Béylece pisirme stiresi boyunca ayarlanan sicaklik kenl_fm"una ge:tlrmek icin saat doniis konumuna getirerek pisirme
yonunun tersine geviriniz. islemini durdurunuz.

degeri korunmus olur.
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Pisirme tablosu

RAF TERMOSTAT KONUMU | PISIRME

KONUM SURESI

Yemekler PISIRME KAB| oNomY PISRVE | PISRME | (dakika)

BASLANGICINDA|  SONUNA
KADAR
Pandispanya ( 8 kisilik) 24-26 cm gapinda pasta kalibi 3 170-180 170-180 | 20-25
Kek (kalipta,5 kisilik) 18-22 cm gapinda metal kek kalibi 3 170-180 170-180 | 20-25
Kurabiye (12 kisilik) Biiyiik tepsi 3 170-190 170-190 | 20-25
Pogaca (12 kisilik) Bilyik tepsi 3 180-190 180-190 20-25
Gorek ve agma Bilyilk tepsi 3 160-180 160-180 | 20-25
Yufka boregi (8 kigilik) Bilyiik tepsi 3 190-200 190-200 | 30-40
Mayali borek (18 Kisilik) Bilyilk tepsi 3 200-220 200-220 | 25-35
Biskiivi (10 kigilik) Bilyik tepsi 3 170-180 170-180 18-22
Kek (20 Kisilik) Bilyiik tepsi 3 170-180 170-180 | 20-25
Talag boregi (8 ayn porsiyon) Biiyiik tepsi ( yaprak hamuru ile) 3 200-210 200-210 | 20-25
Su boregi (8 kisilik) Kiigiik derin tepsi veya 3 190-200 190-200 | 35-45
30 cm gapinda derin metal tepsi
Finn makarna (8 kisilik) Kiigiik derin tepsi veya 3 170-180 170-180 | 30-40
30 cm capinda derin metal tepsi

Pizza (8 kisilik) Bilyiik tepsi 3 200-220 200-220 | 25-30

Dana eti (Dana rosto - 8 kisilik) Etin hacmine uygun kiigiik derin tepsi 3 250(15 dk) 150 100-110
Kuzu eti (Kuzu kol sarma - 8 kigilik) | Etin hacmine uygun kiigiik derin tepsi 3 250(15 dk) 160 60-75
Pilig kizartma (bitiin,1 adet) Kiigiik derin tepsi 3 250(15 dk) 160 50-60

Hindi kizartma (5,5 kg) Bilyilk tepsi 3 220(25 dk) 140 150-210
Balik Kigiik derin tepsi 3 200 200 15-20
Revani (20 kisilik) Bilyiik tepsi 3 180-190 180-190 | 25-30
Sekerpare (8 kisilik) Bilyiik tepsi 3 170-190 170-190 25-30
Baklava (18 kisilik) Bilyiik tepsi (55 yaprak) 3 150-160 150-160 | 60-70

Pisirme tablosu
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Raf konumlari

RAF TERMOSTAT KONUMU | PISIRME

KONUM SURESI

Yemekler PISIRME KAB| oNomY PISRVE | PISRME | (dakika)

BASLANGICINDA|  SONUNA
KADAR
Pandispanya ( 8 kisilik) 24-26 cm gapinda pasta kalibi 3 170-180 170-180 | 20-25
Kek (kalipta,5 kisilik) 18-22 cm gapinda metal kek kalibi 3 170-180 170-180 | 20-25
Kurabiye (12 kisilik) Bilyiik tepsi 3 170-190 170-190 | 20-25
Pogaca (12 kisilik) Bilyik tepsi 3 180-190 180-190 20-25
Gorek ve agma Bilyilk tepsi 3 160-180 160-180 | 20-25
Yufka boregi (8 kigilik) Bilyiik tepsi 3 190-200 190-200 | 30-40
Mayali borek (18 Kisilik) Bilyilk tepsi 3 200-220 200-220 | 25-35
Biskiivi (10 kigilik) Bilyik tepsi 3 170-180 170-180 18-22
Kek (20 Kisilik) Bilyiik tepsi 3 170-180 170-180 | 20-25
Talag boregi (8 ayn porsiyon) Biiyiik tepsi ( yaprak hamuru ile) 3 200-210 200-210 | 20-25
Su béregi (8 kisilik) Kiigiik derin tepsi veya 3 190-200 190-200 | 35-45
30 cm gapinda derin metal tepsi
Firin makarna (8 kisilik) Kiigiik derin tepsi veya 3 170-180 170-180 | 30-40
30 cm capinda derin metal tepsi

Pizza (8 kisilik) Bilyiik tepsi 3 200-220 200-220 | 25-30

Dana eti (Dana rosto - 8 kigilik) Etin hacmine uygun kiigiik derin tepsi 3 250(15 dk) 150 100-110
Kuzu eti (Kuzu kol sarma - 8 kigilik) | Etin hacmine uygun kiigiik derin tepsi 3 250(15 dk) 160 60-75
Pilig kizartma (bitiin,1 adet) Kiigiik derin tepsi 3 250(15 dk) 160 50-60

Hindi kizartma (5,5 kg) Bilyilk tepsi 3 220(25 dk) 140 150-210
Balik Kigiik derin tepsi 3 200 200 15-20
Revani (20 kisilik) Bilyiik tepsi 3 180-190 180-190 | 25-30
Sekerpare (8 kisilik) Bilyiik tepsi 3 170-190 170-190 25-30
Baklava (18 kisilik) Bilyiik tepsi (55 yaprak) 3 150-160 150-160 | 60-70
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Raf konumlari

Not: Pisirme tablolarindaki degerler
laboratuvarlarimizda elde edilen
sonuclardir. Pisirme sureleri malzeme
miktarina goére degisebilir. Pisirme ve
kullanim aliskanliklariniza bagl olarak,
agiz tadiniza uygun degisik lezzetler
bulabilirsiniz.

w Finn tepsisinden farkl bir kapta
pisirme yapacaksaniz, kendi
tecriibenize dayanarak uygun
pisirme konumunu seginiz.

@ Cam kaplari, isiy1 yansitan veya
kotii ileten kaplari hamur islerini
pisirmede kullanmayiniz. Firin
tepsisi en uygun olanidir.

& Pisirme yaparken tek tepsi
kullaniniz.

@ Tepsileri firin icine yerlestirirken
tepsilerin ayni hizada olmasina dikkat
ediniz.

@ Kek pisirirken kalip kullanmaniz
daha iyi sonug verir.

w Pisirme sUresi malzeme miktarina
gore degisebilir.

wPisirme siresinin bitimine 5 dakika
kala kapagi agmamak kaydiyla enerji
tasarrufu saglamak igin sistemi
kapatabilirsiniz.
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Pisirme tablosu

Termostat| Pisirme Raf
Yemekler konumu | siiresi (dk.) | konumlan
Yas pasta 175 25-35 2-3
Uziimlu pasta 175 20- 30 2-3
Elmali pasta 175 25-35 2-3
Meyveli turta 175 20-30 2-3
Hofif pasta 175 20 - 30 2-3
Sekerli kurabiye 175 30-35 2-3
Corek 200 30- 40 3-4
Yufka béregi 190 30- 40 3-4
Kek (Kalipta) 175 30 - 40 3
Biskivi 175 15-25 3-4
Kuzu eti 225 25 3-4
Sigir eti 250 50 - 60 3-4
Koyun eti 240 30- 40 3-4
Dana eti 250 40 - 50 3-4
Pili¢ (pargal) 200 30-35 3-4
Baliklar 200 30- 40 3-4
Hindi 200 35-45 3-4
Makarna (firinda) 210 20- 30 3-4

Not: Tablodaki degerler laboratuvarlarimizda
elde edilen sonuclardir. Pisirme siireleri malzeme
miktarina gére degisebilir. Pisirme ve kullanim
aliskanliklariniza bagl olarak, agiz tadiniza uygun
degisik lezzetler bulabilirsiniz. Pisirmeye
baslamadan énce firin kapagr kapali olarak 10
dakika én 1sitma yapiniz. Pisirmeyi tek tepsi ile
yapiniz.
- Agik renkdi, isiy1 yansitan veya kotii ileten kaplar:
hamur islerini pisirmede kullanmayiniz.Firin
tepsisi en uygun olanidir.

Pisirme tablosu

G Termostat|  Pisirme Raf
I siiresi (dk.) | konumlan

Yas pasta 175 25-35 2-3
Uzismli pasta 175 20 - 30 2-3
Elmali pasta 175 25-35 2-3
Meyveli turta 175 20-30 2-3
Hofif pasta 175 20-30 2-3
Sekerli kurabiye 175 30-35 2-3
Corek 200 30- 40 3-4
Yufka boregi 190 30- 40 3-4
Kek (Kalipta) 175 30- 40 3

Biskivi 175 15-25 3-4
Kuzu eti 225 25 3-4
Sigir et 250 50 - 60 3-4
Koyun eti 240 30- 40 3-4
Dana efi 250 40 - 50 3-4
Pili¢ (pargal) 200 30-35 3-4
Baliklar 200 30 - 40 3-4
Hindi 200 35-45 3-4
Makarna (firinda) 210 20-30 3-4

Not: Tablodaki degerler laboratuvarlarimizda
elde edilen sonuclardir. Pisirme siireleri malzeme
miktarina gére degisebilir. Pisirme ve kullanim
aliskanliklariniza bagh olarak, agiz tadiniza uygun
degisik lezzetler bulabilirsiniz. Pisirmeye
baslamadan énce firin kapagi kapalt olarak 10
dakika 6n isitma yapiniz. Pisirmeyi tek tepsi ile
yapiniz.
- Acik renkli, isty1 yansitan veya kot ileten kaplari
hamur islerini pisirmede kullanmayniz.Firn
tepsisi en uygun olanidir.

Izgara yapilmasi

Finin isihcilar kvmanda digmesini “[C1” veya “F1” konumuna
getiriniz.

Zaman ayar digmesini “ Y konumuna geliriniz.

“0” konumunu az miktarda 1zgara yaparken kullaniniz.
“P” konumunu cok miktarda 1zgara yaparken kullaniniz.
Kapak yari acik konumda iken 5 - 10 dakika t
6n 1sitma yapiniz. lzgara yapacaginiz malzemenin ’
1zgaraya yapismamasi icin izgarayi yaglayiniz.
Yaglarin toplanmasi icin alt raflardan birine tepsi
siriniz. Temizlik kolayligi agisindan icine bir miktar
su koyunuz. Izgara yaparken, 6n isitmadan sonra
firin kapagini yari agik tutunuz.

Kontrol panosu izerindeki digmelerin
1sinmasini 6nlemek icin, digme koruma
sacini 6n kapok ile firin gévdesi arasinda
bosluk kalmayacak sekilde ortalayarak
takiniz. Bu sac kullaniimadigi zaman olusacak
hasarlardan firmamiz sorumlu
olmayacakhr.
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Izgara yapilmasi

Firin 1sincilar kumanda digmesini “ [T veya “ P4’ konumuna
getiriniz.

Zaman ayar diigmesini * Lo getiriniz.

“[E” konumunu az miktarda 1zgara yaparken kullaniniz.
“B3“ konumunu cok miktarda i1zgara yaparken kullaniniz.
Kapak yari agik konumda iken 5 - 10 dakika

6n 1sitma yapiniz. lzgara yapacaginiz malzemenin
1zgaraya yapismamast icin 1zgarayi yaglayniz. |
Yaglarin toplanmast icin alt raflardan birine tepsi 20555
siriiniiz. Temizlik kolayligr acisindan icine bir miktar oo ‘
su koyunuz. Izgara yaparken, 6n isitmadan sonra <& hgk
firin kapagini yari agik tutunuz. ‘
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Kontrol panosu izerindeki digmelerin
1sinmasini 6nlemek icin, digme koruma
sacini 6n kapak ile firn gévdesi arasinda
bosluk kalmayacak sekilde ortalayarak
takiniz. Bu sac kullanilmadig zaman olusacak
hasarlardan firmamiz sorumlu
olmayacakhr.
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6. Bolim:

Bakim ve

temizlik
1. Temizlige baslamadan énce fisi prizden ¢ikariniz.

2, Uriininiizi temizlerken kullanacaginiz temizlik
malzemelerinin emaye veya boyal yiizeyleri ¢izebilecek
tanecikler icermemesine dikkat ediniz. Tanecikler
icermeyen krem veya sivi temizleyiciler kullaniniz.

3. Kontrol paneli ve diigmeleri temizlerken isareflerin
silinmemesi icin asindirici tanecikler iceren sivi temizleyiciler
ve telli bulasik siingeri de kullanmayiniz.

Diigmeler ¢tkmaz tip oldugu igin panelden ¢cikarmaya
calismayiniz.

Sapka

Kafa

Firin ist kismu ve gazh ocaklarin
temizlenmesi

@ Finininizin st kisminda bulunan tencere tastyicilarini,
gazli ocaklarin sapka ve kafalarini kaldiriniz.

@ Bek tablasini sabunlu bez ile silip temizleyiniz. Gazl
ocaklarin kafa ve sapkalari ile tencere tastyicilarini
sabunlu su ile yikayip durulayiniz. Kuruttuktan sonra bek ~ Not: Bek, kafa ve sapkalarini bulasik makinesinde
sapkalarini yerlestirirken tirnaklarinin gegmesine ve tam ytkamayniz. Bek kafalarinda sabunlu su ile
yerine ofurmasina dikkaf .ediniz.. Lo cikarilmayan kir ve lekeler icin, piyasadan temin
Bek tablasini bulasik eli ile temizlemeyiniz. Yizeyin edebileceginiz metal yiizey temizleyicilerini izerlerindeki

sizilmesine neden olur. tariflerine gére kullaniniz.

@ Tencere tagsiyicilarinin alevle temas eden ug H .
temizlemed, bek kafalarini kurul .
kisimlarindaki emaye 1sidan dolay: dékilebilir. Emayesi er lemiziemeden sonra aralanini kuruidymniz

dékilen ug kisimlar paslanmaya neden olmaz. Bu
sekilde kullanimda sakinca yokfur.

Buji
Bek

héi
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Digmeler ¢tkmaz tip oldugu icin panelden ¢ikarmaya
¢alismayiniz. Kafa

Firin ist kismu ve gazh ocaklarin

ftemizlenmesi - Buji
& Firininizin st kisminda bulunan tencere tasiyicilarini, Bek
gazli ocaklarin sapka ve kafalarini kaldiriniz.

@ Bek tablasini sabunlu bez ile silip temizleyiniz. Gazli

ocaklarin kafa ve sapkalari ile tencere tastyicilarini

sabunlu su ile yikayip durulayiniz. Kuruttuktan sonra bek ~ Nof: Bek, kafa ve sapkalarini bulasik makinesinde
sapkalarini yerlestirirken hrnaklarinin gecmesine ve tam yitkamaymniz. Bek kafalarinda sabunlu su ile
yerine ofurmasina dikka.f .ediniz.. o ¢tkarilmayan kir ve lekeler igin, piyasadan temin
Bek tablasini bulasik teli ile temizlemeyiniz. Yizeyin edebileceginiz metal yiizey temizleyicilerini iizerlerindeki
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Firimimzin
i¢cinin temizlenmesi
Temizlige baslamadan énce firninizin fisini
prizden cekiniz. Tepsileri ve 1zgaray
cikariniz. Ic kismini sabunlu bir bez ile silerek
temizleyiniz. Daha sonra islak bir bez ile bir
kez daha silip, kurulayiniz. Temizlemeyi
kuru ve toz temizleyicilerle
yapmayiniz. Cam yiizeylerin
temizligini cam temizleyici
malzemelerle yapiniz.

Firin igini ve fepsileri kesinlikle
sert firca, bulasik teli veya bicak gibi araglarla
temizlemeyiniz. Piyasadan temin
edebileceginiz ézel temizleyicileri izerindeki
vyarilara dikkat
ederek kullanabilirsiniz.

Firimimzin
i¢cinin temizlenmesi
Temizlige baslamadan énce firninizin fisini
prizden cekiniz. Tepsileri ve 1zgaray
cikariniz. Ic kismini sabunlu bir bez ile silerek
temizleyiniz. Daha sonra islak bir bez ile bir
kez daha silip, kurulayiniz. Temizlemeyi
kuru ve toz temizleyicilerle
yapmayiniz. Cam yiizeylerin
temizligini cam temizleyici
malzemelerle yapiniz.

Firin igini ve fepsileri kesinlikle
sert firca, bulasik teli veya bicak gibi araglarla
temizlemeyiniz. Piyasadan temin
edebileceginiz ézel temizleyicileri izerindeki
vyarilara dikkat
ederek kullanabilirsiniz.

Firin én kapak

i¢ caminin sékilmesi:
Firminizin 8n kapak i¢ camini
temizlemek istediginiz zaman,; cami
kapaga sabitleyen alt ve ist pullari
bir tornavida yardimi ile yerlerinden
¢ctkarip, ic cami yerinden alarak
yikayip durulayiniz. Kuruladiktan
sonra contay diizeltip yerine takiniz.

Cam
yiizeylerin
temizligini
cam
temizleyici
malzemelerle
yapiniz.

Firin én kapak

i¢ caminin sékilmesi:
Firminizin 8n kapak i¢ camini
temizlemek istediginiz zaman,; cami
kapaga sabitleyen alt ve ist pullari
bir tornavida yardimi ile yerlerinden
¢ctkarip, ic cami yerinden alarak
yikayip durulayiniz. Kuruladiktan
sonra contay diizeltip yerine takiniz.

Cam
yiizeylerin
temizligini
cam
temizleyici
malzemelerle
yapiniz.

Firininizin
lambasinin
degistirilmesi;
1. Fisini prizden
cekiniz.

2. Sonra firninizin
i¢ kismindaki lamba
koruyucu camini
sola dogru gevirerek
cikariniz.

3. Daha sonra
lambay: sola dogru
cevirerek gikariniz.
4. Yetkili
Servislerimizden
temin edebileceginiz
6zel lambayi
degistirdikten sonra
lamba koruyucu
camini tekrar yerine
takiniz.

Firininizin
lambasinin
degistirilmesi;
1. Fisini prizden
cekiniz.

2. Sonra firninizin
i¢ kismindaki lamba
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cevirerek gikariniz.
4. Yetkili
Servislerimizden
temin edebileceginiz
6zel lambayi
degistirdikten sonra
lamba koruyucu
camini tekrar yerine
takiniz.




7. Bolim:
Nakliye

ile ilgili
bilgiler

o Eger nakliye
ihtiyacimz olursa;
Orijinal kutusunu saklayiniz. Orijinal
kutusuyla tasiyiniz. Kutu Gzerindeki

tasima isaretlerine uyunuz. Tasima sirasinda

v W . firninizi dik
' konumda tutunuz ve
iizerine hicbir yik

Ust tabladaki gazli ocak, k
oymayiniz.

sapka ve kafalarini ve tencere
tastyicilar pisirme tablasina
bantlayiniz. Ust kapak ile pisirme
tablasi arasina kagit yerlestirerek

@ Orijinal kutusu

iist kapagi kapatip firinin ol yok ise;
yan yiizeylerine Firminizin iindeki fel firin dis yiizeylerine
bantlayniz. 1zgara ve tepsilerin nakliye sirasinda (camli ve boyali yiizeyler)
finn kapagina zarar vermemesi igin gelebilecek darbelere
firn 6n kapag ic cami iizerine tepsilere denk karsi énlem aliniz.

gelecek sekilde 1 - 1,5 cm. kalinhginda
mukavva veya kagit bantlayiniz. Firin
kapagini ve alt kapagi da yan
duvarlara bantlayniz.
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8. Bolim:
Yetkili Servis
cagirmadan
énce yapilmasi
gereken
islemler

8. Bolim:
Yetkili Servis
cagirmadan
énce yapilmasi
gereken
islemler

Servis cagirmadan énce litfen asagidaki
kontrolleri yapiniz.

REEE B3

Firin 1sitmiyor ise;
Uriininiizin fisi toprakl prize takiimamus, sigorta atmis,
saatli modellerde saat ayarlanmamis olabilir.

Firin ¢calismiyor ise;
Firin 1sici kumanda diigmesi ile sicaklik ayari yapilmis
mi2

Firinin baglandigi prizin sigortasi ya da ana sigorta
atmig mi

ic aydinlatma lambasi yanmiyor ise;
Elektrik var mi2 Lamba arizali olabilir mi2 Arizali ise;
kilavuza bakarak degistiriniz.

Pisirme (alt/iist kisim esit pisirmiyor ise);
Kullanim kilavuzuna gére raf konumlarini, pisirme siiresi
ve sicaklik degerlerini kontrol edin.

Eger iriininizde hala bir problem var ise
litfen Yetkili Servisi arayiniz.

Servis cagirmadan énce litfen asagidaki
kontrolleri yapiniz.
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litfen Yetkili Servisi arayiniz.



FIRIN MONTAJ VE BiLGIiLENDIRME @

1. Finnin kullamm yerine yerlestiriimesi;
> Finnin altinda yiiksekligi ayarlanabilir ayaklar vardir. Bu ayaklar denge, yiikseklik, pisirme ve emniyet O
icin uygun sekilde ayarlanmalidir. Firini yukari dogru kaldirarak ayaklari alttan iki agizli anahtarla
saga-sola déndirerek seviye ayari yapilir. Pratik olmasi agisindan sadece zemine oturmayan 6n
késelerden de ayarlama yapilabilir. Firinimiz herhangi bir nedenle yer degistirirse ayak ayarini tekrar
yapmaniz gerekebilir. Tiketici bilgilendirilerek firin ayak ayari yapildi.

2. Finnin elektrik baglantisi yaﬁlllrken dikkat edilmesi gerekenler;
> Finnin figi toprakll prize takiimalidir, aksi durumda elektrik carpma riski vardir. Kontrol edildi.

> Evinizdeki sigortanin akim deeri iriiniiniizdeki tip etiketi degerine uygun olmalidr. Kontrol edildi.

>$ebeke kablosunu sicak yiizeylere degmeyecek ﬁekilde yerle§tirin“i£.“665[&5}5 yé'k"lﬁ yerden »
gegciriimemesi ve firin kapagina sikistirimamasi hakkinda tiiketiciye bilgi verildi.

3. Gaz hortumu montaji sirasinda dikkat edilmesi gerekenler;
> Finnin hangi gaz ile kullanilacag tiiketiciye soruldu. LPG veya DG igin tiiketici bilgilendirildi.

> Finn dogalgaz ile kullanilacaksa, dogalgaz baglantilarinin uygunlugu kontrol edildi. Dogalgaza
.......90n050m yapilarak taketicl bilgilendiriidl. |

> LPG kullanim igin; TUpiin durug yerine gére firin arkasindaki hortum ucu ile kértapa yer degistirilerek
uygun konum segildi. Gaz kagagi kontrolii hortumun baglanti ucuna bir miktar sabun képurtilerek
veya detektér ile yapild.
Gaz hortumunun firnnin sicak ylizeylerine degmeyecek ve arkasindan gegmeyecek sekilde
konumlandiriimasi gerekir. Ocaklara yakin yerden gegirilmemesi bilgisi verildi. Kontrol edildi.

0 00 |000

> Finnin LPG ile kullanildiginda TSE onayli 300mmSS c¢ikis basincinda detandérle kullanilacag bilgisi
... verilerek kontrol edildi.

;Tgipﬂg_ lglcc)’r_\uldugu yer kontrol edildi. Agir soguk ve sicak ortamlara konulmamasi hakkinda tiiketici D
ilgilendirildi.

FIRIN MONTAJ VE BILGILENDIRME g

1. Firnin kullamm yerine yerlegtiriimesi;
> Finnin altinda yiiksekligi ayarlanabilir ayaklar vardir. Bu ayaklar denge, yiikseklik, pisirme ve emniyet O
icin uygun sekilde ayarlanmalidir. Firini yukari dogru kaldirarak ayaklan alttan iki agizl anahtarla
sada-sola déndlrerek seviye ayari yapilir. Pratik olmasi agisindan sadece zemine oturmayan 6én
kdgelerden de ayarlama yapilabilir. Finmimiz herhangi bir nedenle yer degistirirse ayak ayarini tekrar
yapmaniz gerekebilir. Tiketici bilgilendirilerek firin ayak ayari yapildi.

2. Finnin elektrik baglantis yaﬁlllrken dikkat edilmesi gerekenler;
> Finnin figi toprakll prize takiimalidir, aksi durumda elektrik carpma riski vardir. Kontrol edildi.

> Evinizdeki sigortanin akim degeri trananiizdeki tip etiketi degerine uygun olmalidir. Kontrol edildi.

"> Sebeke kablosunu sicak yiizeylere aééﬁ{éyééékéé"ki'i&é'"y}é}i'égiifiﬁiip" Ocaklara yakin yerden
geciriimemesi ve firin kapagina sikistirimamasi hakkinda tiiketiciye bilgi verildi.

3. Gaz hortumu montaji sirasinda dikkat edilmesi gerekenler;
> Finnin hangi gaz ile kullanilacag tiiketiciye soruldu. LPG veya DG igin tiiketici bilgilendirildi.

> Finn dogalgaz ile kullanilacaksa, dodalgaz baglantilarinin uygunlugu kontrol edildi. Dodalgaza
dondsim yapilarak tiketici bigiendiridi.
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> LPG kullanim igin; TUpln durug yerine gore firin arkasindaki hortum ucu ile kértapa yer degistirilerek
uygun konum segildi. Gaz kagagi kontrolii hortumun baglanti ucuna bir miktar sabun képurtilerek
veya detektér ile yapildi.
Gaz hortumunun firinin sicak yiizeylerine degmeyecek ve arkasindan gegmeyecek gekilde
konumlandiriimasi gerekir. Ocaklara yakin yerden gegiriimemesi bilgisi verildi. Kontrol edildi.

> Finnin LPG ile kullanildiginda TSE onayli 300mmSS ¢ikig basincinda detandérle kullanilacag bilgisi
..... yerilerek kontrol ediidi.

;Tg‘ipﬁg_ I_(Icépuldugu yer kontrol edildi. Agin soguk ve sicak ortamlara konulmamasi hakkinda tiiketici O
ilgilendirildi.



> Finnin, LPG (tlip) yada dogalgaz musluguna gaz sizdirmayacak sekilde baglantilar yapildi. Hortumun
(TSE belgeli ve gaz dagitim sirketi onayli) emniyet agisindan 125 cm.’den uzun olmamasi gerektigi
hatirlatildi. Yeni top degistirildiginde ocaklarin geg yanabilecedi bilgisi verildi.

~ >Gaz baglantisi yapilan finninizi hortumun izin verecegi sinirlar disinda hareket eftirimemesi,

zorlamanin hortum baglantilarini gevseteceginden gaz kacagina neden olabilecegi, bu nedenle
finn altina tekerlekli tagiyici yerlestiriimemesi tavsiye edildi.

ogo

4. lik kullanim 6ncesinde dikkat edilmesi gerekenler;

> Saatli firinlarda, saatin; ilk kullanimda veya elektrik kesintilerinden sonra mutlaka ayarlanmasi
gerektigi., aksi halde alt firin kismi ve/veya elektrikli ocak kisminin devreye girmeyecegi konusunda
tuketici bilgilendirilerek saat ayari yapildi.Manuel kullanim tarif edildi. Saatin géstergesinin 22.00-
06.00 saatleri arasinda séniik yanabilecegi anlatildi.

~ > Ocaklarda pigirme yaparken yakinlarda értii ve perde olmasi, emniyet agisindan tehlikelidir. Alev

alabilir. Tketici bilgilendirildi.

> Finninizi ilk galigtirdiginizda izolasyon malzemeleri ve isitici elemanlarindan kaynaklanan bir koku

yayilacaktir. Kokuyu gidermek igin firininizi kullanmadan énce maksimum sicaklik konumunda 45
dk. ici bog olarak caligtiriimasi, Daha sonra firin kapagini agarak havalandiriimasi gerektigi
konusunda ttketici bilgilendirildi.

~ > Gnliik kullamm karti, kullanma kilavuzu, servis bilgileri ve icretsiz danigma hatti numarasi

bagvurulabilecek kaynaklardir. Tiiketici bilgilendirildi.

5. Firin {ist ocaklarinin kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gerekenler;

> Ocaklardan en fazla verimi elde etmek igin tencere tabani diiz olan ve kilavuzda belirtilen uygun
capta tencere kullaniimasi, uygun olmayan tencerelerin enerjinin bosa harcanmasina neden olacag:
tiiketciye anlatildi.

> Dugmeden ateslemeli firniarda, ocaginizi yakmak igin digmeyi ileri dogru bastirarak gevirdiginizde

ocaklar kendiliginden yanacaktir. Tuketiciye gésterildi.

> Cakmak digmesi olan Grlnlerde, ocak digmesini ileri dogru bastirarak gevirdikten sonra gakmak
.. dugmesine basarak ocaginizi yakabilirsiniz.

> Gaz emniyeti olan firnlarda ocaginizi yakmak igin digmeyi bastirarak geviriniz ve alevi grdikten

sonra da 5-10 sn basili tutmayi sirdiriiniz. Gaz emniBet sistemindeki termik eleman ocagin alevini
hissederek devreye girecek ve gaz yolunu agacaktir. Digmeyi dayandigi noktaya kadar bastirmaya
dikkat ediniz. Firin kismi gazli olan Uriinlerde termik elemanin devreye girme siiresi (ortam sicakligina
gore degisir) 10-15 sn.dir. Tiketiciye gosterildi. Gaz kesme emniyeti hakkinda bilgi verildi.

> Finnin, LPG (tlip) yada dodalgaz musluguna gaz sizdirmayacak gekilde baglantilari yapildi. Hortumun
(TSE be(lfeli ve gaz dagitim sirketi onayl) emniyet agisindan 125 cm.’den uzun olmamasi gerektigi
hatirlatildi. Yeni tip degistirildiginde ocaklarin ge¢ yanabilecegi bilgisi verildi.

* >Gaz baglantisi yapilan finninizi hortumun izin verecedi sinirlar diginda hareket ettiriimemesi,

zorlamanin hortum baglantilarini gevseteceginden gaz kacagina neden olabilecegi, bu nedenle
firin altina tekerlekli taglyici yerlestiriimemesi tavsiye edildi.
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4. lik kullanim 6ncesinde dikkat edilmesi gerekenler;

> Saatli firinlarda, saatin; ilk kullanimda veya elekirik kesintilerinden sonra mutlaka ayarlanmasi
gerektigi., aksi halde alt firin kismi ve/veya elektrikli ocak kisminin devreye girmeyecegi konusunda
tuketici bilgilendirilerek saat ayari yapildi.Manuel kullanim tarif edildi. Saatin géstergesinin 22.00-
06.00 saatleri arasinda sonilk yanabilecegi anlatildi.

~ > Ocaklarda pigirme yaparken yakinlarda 6rtti ve perde olmasi, emniyet agisindan tehlikelidir. Alev

alabilir. Tuketici bilgilendirildi.

> Finnimizi ilk ¢alistirdiginizda izolasyon malzemeleri ve isitici elemanlarindan kaynaklanan bir koku
yayilacaktir. Kokuyu gidermek igin firininizi kullanmadan énce maksimum sicaklik konumunda 45
dk. ici bog olarak caligtiniimasi, Daha sonra firin kapagini agarak havalandiriimasi gerektigi
konusunda tiiketici bilgilendirildi.

~ > Gonlik kullamm karti, kullanma kilavuzu, servis bilgileri ve Ucretsiz danigma hatti numarasi

bagvurulabilecek kaynaklardir. Tiiketici bilgilendirildi.

5. Finn (ist ocaklarinin kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gerekenler;

> Ocaklardan en fazla verimi elde etmek icin tencere tabani diiz olan ve kilavuzda belirtilen uygun
capta tencere kullaniimasi, uygun olmayan tencerelerin enerjinin boga harcanmasina neden olacagi
tiketciye anlatildi.

- > Dugmeden ateslemeli firnlarda, ocaginizi yakmak igin digmeyi ileri dogru bastirarak gevirdiginizde

ocaklar kendiliginden yanacaktir. Tiketiciye gésterildi.

> Cakmak diigmesi olan driinlerde, ocak diigmesini ileri dogru bastirarak gevirdikien sonra cakmak
__ dugmesine basarak ocaginizi yakabilirsiniz.

> Gaz emniyeti olan finnlarda ocaginizi yakmak igin diigmeyi bastirarak geviriniz ve alevi gordikten

sonra da 5-10 sn basili tutmay sirdiriniz. Gaz emniyet sistemindeki termik eleman ocagin alevini
hissederek devreye girecek ve gaz yolunu agacaktir. Digmeyi dayandigi noktaya kadar bastirmaya
dikkat ediniz. Firin kismi gazli olan Griinlerde termik elemanin devreye girme siresi (ortam sicakigina
gobre degisir) 10-15 sn.dir. Tiketiciye gésterildi. Gaz kesme emniyeti hakkinda bilgi verildi.
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6. Firin kisminda pigirme sirasinda dikkat edilecekler;

> Hazirladiginiz yemegi firina yerlegtirmeden &nce finn sicaklik ayar diigmesini 'Fi irme

gl_fqulgépﬁd_ ayarlayarak firniniza én isitma uygulayiniz (10-15 dakika kadar). Tuketici
ilgilendirildi.

> Her yiyecegin pigirme sicakiigi ve siresi farkiidir. Kullanilan malzeme ve beklentilere

gorede degigir.T(?gsilerin raf konumlar ve pisirme sicakliklari igin mutlaka kullanma
kilavuzunu ve turbo firinlar igin verilen “giinluk kullanim karti”’ni okuyunuz.

~ > Pigirme sirasinda firin igindeki diger tepsileri gikariniz. Taketici bilgilendirildi.

> Altve iist isiticilart kullanarak pigirme yapacaksaniz;

Raflar finnin alt kismindan baglayarak yukan dogru siralanir.

1- Yemeginizi 2. veya 3. rafa siriiniz. Gok soslu hamur iglerinde sos miktarina gore 1. rafta
kullanilabilir.

2- Sadece tek tepsi ile pisirme yapabilirsiniz.

3- Hamur malzemenin Ust ylizi cok koyu oluyorsa bir alt rafa aliniz, alt yiizii gok koyu oluyorsa

bir st rafa aliniz, sicaklii biraz digtriinliz, pigirme suresi bir miktar uzayacaktir.

> Turbo sistemi ile pigirme yapacaksaniz;
1- Tek yemek pisirme durumunda 4. veya 5. raf, (Dar firnlarda 3. veya 4. raf kullanilir)
iki yemek pigirme durumunda 4. ve 6. raflar, (Dar finnlarda 3. ve 5. raflar kullanilir)
Ug yemek pigirme durumunda 2, 4 ve 6. raflan kullaniniz, (Dar firinlarda 1, 3 ve 5. raflar kullanilir)

2- Hamur igi pigirirken kullanacaginiz kabi margarin ile yaglamaniz daha iyi sonug verecekir.

3- Kabaran bérek veya benzeri hamur iglerinde, hava dolagiminin engellenmemesi ve daha iyi
sonug almaniz igin hamuru bigakla deliniz. Yagh kagit kullamiyorsaniz hava dolagimini engellememesi igin
kagidi tepsiye gore kesiniz.

4- Sos miktarina gére sicakligi 10-20° digiirebilirsiniz. Sire uzayacaktir. Enerji tliketiminde kesinlikle
artma olmayacaktir.

> Pigirme stiresince finn ici sicakiiginin sabit tutulmas! igin kapagin agiimamasi gerektigi -

hakkinda tiiketici bilgilendirildi.

6. Firin kisminda pigirme sirasinda dikkat edilecekler;

> Hazirladiyiniz yemegi finna yerlegtirmeden énce firin sicaklik ayar diigmesini _Pi irme

gl'fa'lkhgén%d' ayarlayarak firininiza én i1sitma uygulayiniz (10-15 dakika kadar).Tiketici
ilgilendirildi.

> Her yiyecegin pisirme sicakligi ve siresi farklidir. Kullanilan malzeme ve beklentilere

orede e§i§ir.Tergsilerin raf konumlari ve pigirme sicakliklari icin mutlaka kullanma
ilavuzunu ve turbo firinlar igin verilen “glinluk kullanim karti”ni okuyunuz.

> Pigirme sirasinda firn igindeki diger tepsileri gikariniz. Tuketici bilgilendirildi.

- > Altve iist isiticilan kullanarak pigirme yapacaksaniz;

Raflar finnin alt kismindan baglayarak yukan dogru siralanir.

1- Yemeginizi 2. veya 3. rafa siiriiniiz. Gok soslu hamur iglerinde sos miktarina gore 1. rafta
kullanilabilir.

2- Sadece tek tepsi ile pigirme yapabilirsiniz.

3- Hamur malzemenin Gst yiizii ¢cok koyu oluyorsa bir alt rafa aliniz, alt yiizii ok koyu oluyorsa

bir st rafa aliniz, sicakigi biraz digirlinliz, pigirme suresi bir miktar uzayacaktrr.

> Turbo sistemi ile pigirme yapacaksaniz;
1- Tek yemek pisirme durumunda 4. veya 5. raf, (Dar finnlarda 3. veya 4. raf kullanilir)
ki yemek pigirme durumunda 4. ve 6. raflar, (Dar fininlarda 3. ve 5. raflar kullanilir)
Ug yemek pisirme durumunda 2, 4 ve 6. raflari kullaniniz, (Dar firnlarda 1, 3 ve 5. rafiar kullanilir)

2- Hamur igi pigirirken kullanacaginiz kabi margarin ile yaglamaniz daha iyi sonug verecekir.

3- Kabaran bérek veya benzeri hamur iglerinde, hava dolagiminin en?ellenmemesi ve daha iyi
sonug almaniz igin hamuru bigakla deliniz. Yagh kagit kullaniyorsaniz hava dolagimini engellememesi icin
kagidi tepsiye gore kesiniz.

4- Sos miktarina gore sicakligi 10-20° diisiirebilirsiniz. Stire uzayacaktir. Enerji tiiketiminde kesinlikle
| artmaolmayacakr. =
> Pigirme stresince firn
hakkinda tiiketici bilgilen

rildi.
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> Cam kaplari, hamur iglerini pigirmek igin kullanmayiniz. Metal kaplar en uygun
... Olanlardir.

> memizﬁéﬁl}ié}ara fonksiyonu varsa diigme koruma sacini mutlvailé} kuIIanlnlek3| o
halde diigmeleriniz zarar gorecektir. Tliketiciye gosterildi.

7. Finin temizliginde dikkat edilecek noktalar;

> Kontrol panosu, yan duvarlar, alt kapak, bek tablasi gibi (boyali veya emayeli)

parfalarda ve digmelerin temizliginde, sert slinger, ovma teli, partikil iceren temizleyici

malzemeler ile keskin cisimler kullanilmamasi, aksi halde Urtnin yizeyi gizilecedi
tuketiciye anlatildi.

> Bek sapka ve kafalarinin, temizlendikten sonra yerine tirnaklarindan tam oturtulmasi,

aksi halde isli yanma problemi ile kargilagilacagi, hakkinda bilgi verildi. Bek kafa ve
sapkalarinin bulagik makinasinda yikanmamasi, aksi halde kararacagi konusunda
tuketici bilgilendirildi.

> Cam kaplari, hamur iglerini pigirmek i¢in kullanmayiniz. Metal kaplar en uygun
. Olanlardrr,

> Finninizda 1zgara fonksiyonu varsa diigme koruma sacini mutiaka kullaniniz. Aksi
halde diigmeleriniz zarar gorecektir. Tlketiciye gosterildi.

7. Finn temizliginde dikkat edilecek noktalar;

> Kontrol panosu, yan duvarlar, alt kapak, bek tablasi gibi (boyall veya emayeli)
parFaIarda ve diigmelerin temizliginde, sert siinger, ovma teli, partikiil iceren temizleyici
malzemeler ile keskin cisimler kullanilmamasi, aksi halde truniin yizeyi gizilecegi
tuketiciye anlatildi.

> Bek 'f.apka ve kafalarinin, temizlendikten sonra yerine tiraklarindan tam oturtulmasi,

aksi halde isli yanma problemi ile kargilagilacagi, hakkinda bilgi verildi. Bek kafa ve
sapkalarinin bulagik makinasinda yikanmamasi, aksi halde kararacagi konusunda
tuketici bilgilendirildi.



7 YIL GARANTI
Degerli Misterimiz,

Asagida belirtilen iriin gruplarindan herhangi birini satin almissaniz, mevcut garanti siiresini
isterseniz belli bir iicret karsihginda 7 yila cikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslari asagida belirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz icin, satin alma ve montaj yapildi§i tarihten itibaren en ge¢ 3 ay icerisinde bu basvuru
formunu doldurarak yetkili servise basvurmaniz yeterli olacaktir. Bu siirenin asilmasi durumunda EK garanti satin alma
basvurusu kabul edilmeyecektir. Yetkili servisimizin, adiniza diizenleyecegi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmasi
gerekmektedir.

EK garanti, iriinin 3 yillik garanti siiresinin bitis tarihinden itibaren baslar ve tercih etti§iniz sirenin sonunda biter.

EK garanti uygulamasi Arcelik markali; buzdolabi (mini ve tezgah seviyesi buzdolaplari haric), camasir makinesi,
bulasik makinesi, firin (mini, midi ve mikrodalga firinlar haric) satin alan tiketiciler icin gecerli olacaktir.

EK garanti uygulamasinin gincel tutarini, Argelik yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 0 888 nolu
Arcelik Cagri Merkezinden o¢grenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gegerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz icin, Arcelik A.S.
tarafindan génderilecek Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldiginiz tarihten
itibaren, en gec 2 ay icerisinde ek garanti sertifikaniz, faturaniz ve miisteri numaraniz elinize Arcelik A.S. tarafindan
ulastirilacaktir. S6z konusu belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, liitten 444 0 888 nolu hattimizdan Cagri
Merkezimizi arayarak bilgi aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satisi sadece Arcelik Yetkili Saticilari, Arcelik Yetkili Servisleri ve 444 0 888
nolu Arcelik Cagri Merkezi tarafindan yapilmaktadir. Bu birimler disinda herhangi bir sekilde kisi
veya kurumlardan Arcelik markal iGrinler icin ek garanti satin almayiniz. Ainmasi durumunda
ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini bilgilerinize sunariz.

7 YIL GARANTI
Degerli Misterimiz,

Asagida belirtilen Griin gruplarindan herhangi birini satin almissaniz, mevcut garanti siresini
isterseniz belli bir icret karsihdginda 7 yila cikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslari asagida belirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz icin, satin alma ve montaj yapildigi tarihten itibaren en gec 3 ay icerisinde bu basvuru
formunu doldurarak yetkili servise basvurmaniz yeterli olacaktir. Bu siirenin asilmasi durumunda EK garanti satin alma
basvurusu kabul edilmeyecektir. Yetkili servisimizin, adiniza diizenleyecegi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmasi
gerekmektedir.

EK garanti, Grinin 3 yillik garanti siresinin bitis tarihinden itibaren baslar ve tercih ettiginiz sirenin sonunda biter.

EK garanti uygulamasi Arcelik markali; buzdolabi (mini ve tezgah seviyesi buzdolaplari harig), camasir makinesi,
bulasik makinesi, firin (mini, midi ve mikrodalga firinlar hari¢) satin alan tiiketiciler icin gecerli olacaktir.

EK garanti uygulamasinin giincel tutarini, Arcelik yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 0 888 nolu
Arcelik Cagri Merkezinden 6grenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gecerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz icin, Arcelik A.S.
tarafindan génderilecek Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldiginiz tarihten
itibaren, en gec 2 ay icerisinde ek garanti sertifikaniz, faturaniz ve miisteri numaraniz elinize Arcelik A.S. tarafindan
ulastirlacaktir. S6z konusu belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, liitfen 444 0 888 nolu hattimizdan Cagri
Merkezimizi arayarak bilgi aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satisi sadece Arcelik Yetkili Saticilari, Arcelik Yetkili Servisleri ve 444 0 888
nolu Arcelik Cagri Merkezi tarafindan yapiimaktadir. Bu birimler disinda herhangi bir sekilde kisi
veya kurumlardan Arcelik markal Grinler icin ek garanti satin almayiniz. Alinmasi durumunda
ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini bilgilerinize sunariz.



warcelik

Ek garanti basvuru formu

Misteri Adi Soyad : Cep Tel :

Urinin Kullanildig Adres

Ev[] Yazlik[_] Diger[] Litfen digeri belirtiniz:...............ccoooiiiiii
Telefon: O {............ e Diger Telefon : O {(............ e,
AIES & o
lesi : ool Bi e, email : . @
Urin modeli/kodu oo Urin M NO = oo
Ay/vil kodu SRR
a4 Ek garanti siresi : 2yil[]  3yil[] 4yl[]

Servis Fis No PO PPRPPRPRR

Yatirlan Tutar UUTR TP U PP P UUPRPRUPPRPROR Tarih s o, S /e,
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TUKETICi HIZMETLERI
Degerli Misterimiz,

Sizlere iyi Griin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de énemine inaniyoruz. Bu nedenle siz bilingli tiiketicilere cok genis kapsamli
yeni hizmetler sunmaya devam ediyoruz

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 giini 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermeye baslamasinin ardindan, Arcelik Cagri
Merkezi de haftanin 7 giini 08:00-24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet

vermeye basladi.
Dogrudan bu numaray cevirerek Arcelik Cagri Merkezine basvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Yeni Numaralar:

444 0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden*)

Diger Numara

0.216. 585 8 888

*Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi iizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM

tarifesi iizerinden icretlendirme yapilmaktadir.
Cagr: Merkezimize ayrica www.arcelik.com.ir adresindeki Tiiketici Hizmetleri bélimiinde bulunan formu doldurarak ya da 0 216
585 8 888 nolu telefonu arayarak ya da 0 216 423 23 53 nolu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yazili basvurular icin adresimiz: Arcelik Cagri Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 34950Tuzla/ISTANBUL

Asagidaki énerilere uymanizi rica ederiz.

1.Uriniinizi aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2 Urininiizi kullanma klavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3.Uriininiizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Cagri Merkezimize basvurunuz.
4.Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.
5.Isiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FISI”istemeyi unutmayiniz.Alacaginiz Hizmet fisi ,ilerde iriiniinizde meydana
ge/fabilecek erhangi bir sorynda size yarar saglayacaktir.

yildir.(Uriniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma siresi.

@ Jrcelik

]
www.arcelik.com

6.Kullanim émrii: 1

TUKETICi HIZMETLERI
Degerli Misterimiz,

Sizlere iyi Griin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de énemine inaniyoruz. Bu nedenle siz bilingli tiiketicilere cok genis kapsamli
yeni hizmetler sunmaya devam ediyoruz

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 giini 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermeye baslamasinin ardindan, Arcelik Cagri
Merkezi de haftanin 7 giini 08:00-24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet

vermeye basladi.
Dogrudan bu numaray cevirerek Arcelik Cagri Merkezine basvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Yeni Numaralar:

444 0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden*)
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*Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi iizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM

tarifesi iizerinden icretlendirme yapilmaktadir.
Cagr: Merkezimize ayrica www.arcelik.com.ir adresindeki Tiiketici Hizmetleri bélimiinde bulunan formu doldurarak ya da 0 216
585 8 888 nolu telefonu arayarak ya da 0 216 423 23 53 nolu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
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TURK STANDAHBLARI ENSTiTUSU

BELGE NUMARAS] : ; . TSE MARKASI KULLANILMASINA 1ZIN VERILEN MAMULUN

b 26/01/1983 MARKASI, ADL, SINIFL, TIPL, TURU VE OZELLIKLERI
VERILIS TARIHI e e ppec i MARKAL

ik - . ARCELIK AS BI719TUZLA /] - 220V-50 Hz, | SINIF IPXD: I2H3BIP GAZ KATEGCRILL
7 *
FIRMANIN ADI VE ADRESH : Y . 7 3K 4 GOZU GAZLL ELEKTRIK (2.3 ki) FIRINLI TIF PISIRME CIHAZLAR! 8611 DT, 061+
DTS 96110 9611 DTY, 9511 DTA.
7 9 KW 4 GOZU GAZL ELEXTRIK (3 5 ki) FIRINLE TIP PISIEME CIHAZLARL 9610 D, ARG
5810 DY ARG 95°0 DA
7 6KV 4 GO GAZLL ELEKTRIK (2.5 kv) FIRINLI TIP PISIRME CIHAZLAR: 8441 CT, 6741

5
5.9 kW 3 GOZU GAZLI 1 GOZU ELEKTRIKLE, ELEKTRIK (3.5 kW) FIRINLE TIP PISIRME
CIHAZLARI ARF-1412T 1423 TSO ARG ARF.1410, ARG 9421, ARG 9421 TSY, ARCO427
TEA ARG 9421, ARG 3427TS, 1410 ARC TDD 5712,
790 2 GOZU GAZLI, ELEKTRIK (2.5 kW) FIRINLI TIP PISIRME CHAZLAR] 5323 SB.
5.9 kW 3 GOZU GAZLI 1 GOZU ELEKTRIKL, ELEKTRIK (2.5 kW) FIRINU TIP PISIRME
CIHAZLARI ARF 1321, 5321 953217, §322 9522y
7,9 kW ¢ GOZU GAZLI, ELEKTRIK (3.2 W) FIRINUI TIP PISIRME ClHAZLARI,
ARF-1312 F 1311 ARG. 1411 ARGARF-1311,ARF-1311 T ARG 93/2 ARC 5312 Y, ARC 2311 Y,
I . ARG 9310 Y, ARG 9311 TY,TDD 6307,7DD 6307 €, 7DD sser M ARG 9311 ARG 9311 TARC
. 93117 ARG 9411 T ARG 0411 TA ARG 0311 YDG ARG 93
% l}R;.lré BELGELENDIRME MERKEZI 5.9 KW 3 GOZU GAZLI | GOZU ELEKTRIK LILELERTRIK 12 £ kw; FIRINU TIP PISIRME
DAIRESI BASKAN! CIHAZLARI AREA3Z4 PLUS TDD 6307 H 70D 5307 HC,
2004101126 7.8 K00 4 GOZ{) GAZLL ELEKTRIK (2.5 kW) FIRINU TIP PISIRME CIHAZLARI
. ARF-1211 ARE-1211 PLUS ARS-1311 PLUS,TDD 6210 AR- K 9211 ARF 9217,
: 58KV 3 GOZ0 GAZLI | GOZU ELEKTRIKLL ELEKTRIK (3.5 bW FIRINLLTIP PISIRME
CIHAZLARI, TOD 5234,
7.8 ki 4 GOZU GAZLL GAZ (3 kW) EIRIMLI TIF PISIRME CIHAZLARI, ARF-1131 ARE-1111
SLUS TDD S102,ARC 9111 ARC 8111,

TRRIAINDEN Irisamss 1 L eiqsailaln VILEIK ilmi YAPILUATAS iiLSi GECERSIZDIR
JETA GHURNASIAL T0FLTIRNCA) SERILOE GOSALITARAT, TES STANDIRDLAR! SHITLS 90N [ ALbweNodn M4 TALERE SRVBLENEL
6160 Tekenbdlar ANKARA TIRENE TR AU ES oM ER St balaite g 1t

TSE MARKASI KULLANILMASINA IZIN VERILED
MARKASI, ADI, SINIFI, TIPL, TCRU VE 07
ROELIK - MARKAL: -

FIRMANIN ADI o . IK A ‘ / S L ANBU 220V-50 Hz, | SINIF IPXO: 12H38IP GAZ KATEGORILL,
- - IR0 4 cOZU CAZLY ELEKrRtR (3.3 k) FIRINLI TP PISIRME Cin

5,961
7.9 kW4 GOZU GAZLL ELE%’TRIK (6.5 k00 FIRINLITIP PISIRIVE CIHAZLAR),
9810 DY ARG 9510 DA,

7.9 KW 4 GOZH GAZLL ELEKTRIK (2.5 k%) FIRINLI TIP PISIENE CiHAZL

s s,

EN30-1-UTS 616-2-1 59K 3 GO0 GAZLI 1 GOZU ELEKTRIKLE ELEKTRIK (3 5 kW FIRINLUI TIP PISIRME
CIHAZLARI ARF-1412T 1423 TSO ARC. ARF-1410, ARC 9421, ARC 9421 TEY. ARCO4
TSA ARC 8421, ARC 0427TS, 1410 ARG TOD 6712,
980 4 GOZU GAZLI, ELEKTRIK (2.5 () FIRINLI TIP PISIRME CIHAZLAR] 9323 53,
9 KW 3 E020 5AZLI 1 SOZU ELEKTRIKLE, ELEKTRIK (2.5 kW) FIRINLE TIP PISIRME
JHAZLARY 321, 8321, 63217, 0302 522y,
9K 4 COZU GAZLL ELEKTRIK (3 2 kW) FIRING TIP PISIRME ClHAZL AR,
RF1312 £-1311 ARG.1411 ARG ARF-131 1 ARF-1311 T ARG 9312ARC 9312 ¥ ARC 9314
C 9310 Y, ARC 9311 TY,TDD 6307, 7DD 6207 C, 700 6307 M, ARG 9311 ARG
93117 ARG 8411 T ARG 8411 TA, AQC 8311 YDGAR"“ Qa9
58 %I 3 6020 GAZE 1 GOZU ELEKTRIKLI ELERTRIK (2.5 kA FIRINU TIP PISIRME
CIHAZLAR| ARF-132% PLUS. TDD 6307 M. TOD 830
30040126 7.9 kW 4 COZY GAZLE ELEXTRIK (2.5 kW) FIRINLE TIP PISIRME CIHAZLARE
* ARF-1211,ARE-1211 PLUS ARE-1311 PLUS,TDD 6212 ARE K 9211 ARF 921:
— 5.8 KN 3 GOZ0 GAZUL 1 GOZU ELEKTRIKLLELEKTRIX 3.5 0A) FIRINLE TIP PISIRME
HAZLAR! TOD 5234,
7.8 ki 4 GOZO GAZUL GAZ (3 kW) FIRINLI TIF PISIRME CIHAZUARI, ARE-1151 ARF.4

SLUS TDD 8102 ARG 8111 11

TR
S5 50 S oo baigune eng 1t




 Garanti ile [19ili olarak
MUSTERININ DIKKAT ETMES] GEREKEN HUSUSLAR

Arcelik tarafindan verilen by saranti, Ocakli Firn i normalin disinda lullaniimasindan dogacak arizalann
Siderilmesini kapsamadiel gibi, asagidaki durumlar da earand disidiv:

L Rullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Urtiniin musterive teshiminden sonraki yikleme, bosalima ve tasima surasinda olusan hasar ve arizalar,
3. Volta) disiiklugn veya Jazlaligi: hatal elekirik tesisat drinin etiketinde yazih voltajdan farkli voltajda
fullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve ari-alar

4. Yanein ve yildirom dismesi ile meydana celecer arizalar ve hasariar,

5. Urdniin kullanma kalavuzlarinda yer alan hususlara aylar: kullaniimasindan kaynaklanan arizalar

Yikarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsiiginda vapilir
Urtintin kullamm yerine montaji ve nakliyesi iiriin fivatina dahil degildir.
Garanti belgesinin tekemmiuil ettivilerek tuketicive verilmesi sorumlulugu, tiketicinin mali sann aldig) saticl,

bayi, acenta ya da temsilciliklere aittiv. Garanti beloesi tizerinde tahrifal yapildioy, viriin iizerindeki ovijinal seri
Rumaras: kaldvildig: veva tahrif edildiol takdivde bu garanil gecersizdir

Cagnr1 Merkezi Diger Numara
444 0 888 0216 585 8 888

Caon Merkedd Iolefon Hatnmiz
Heronn 05,00 - 24 00 arasinda

ARCELIK A4S, Tuzla 34950 Istanbul Tel: (0.216) 585 85 85 Fax: (0.216) 423 23 53
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ARCELIK Ocakh Formn ' kullanma lalovizunda sosterildior sekilde kullantiimasi ve Arcelik'in vetlili laldisr Servis elemanlar: disindaki sahuslar tarafindan

bakim, onarim veva baska bir nedenle miidahale edilmemis olmas: sartiylo, biitiin parcalar dalil olmak tizere tamami malzeme, iscilik ve diretim hatalarma

kars: drinin teslim tarihinden iibaren

3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garantl kapsami icinde oerek malzeme ve iscilik gevekse montal hatalarindan dolovi arezalanmasi halinde vapilan islemler icin iscilik maseali, degistirilen

parca bedeli va do baska bir ad alanda hichir tieret talep edilmeyecektr Garanli suresi icinde vapilacak onarimiarda gecen stve. garanii siresine flave

edilir Tamir suresi 30 is puniidiir. By sure mamulun yetkili servis atolyelerimize, yethili servis atolvelerimiz bulunmamas: durumunda Yetkill Satictlanimiza

veya Firmamiza bildirildisi tarihien iibaren baslar Uriin arizasimin 15 15 guwil icerisinde giderilememest halinde Arcelik 4 S irimin tamivi tamamlanimcaya
kadur benzer ozelliklere sahip baska bir iiriini miisterinin kullommuna tahsis edecekliv

Arizanin giderilmesi konusunda uveularacak teknik yontemlerin tespili ile degistivilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittiv. Arizamn
siderilmesi driiniin bulundugu verde veya Yetkili Servis atolyelerinde yapilabili Miisterimizin buna onayi sartite
Ancak:
~Uriiniin teslim tarihinden itibaven varanti stivesi icinde kalmak kaydivia bir yil icerisinde, aym arizay: ikiden fazla tekrarlamas: veva farkl arzalarm
dortten fuzla ortaya cikmasi sonucy drtinden yararlanamamaran sivekhlik kazanmas:,
~lamiri icin gereken azami strentn astiimast
~Yerkil Servis atolvelerince: meveut olmamast halinde sirasiyla Yetkili sancimyz, bayvi, acente temsilcilioimizden bivisinin bolpeve en vakin servis vetkilisivie
birlikte veya firmamiz vetkilisinee diizenlenecek raporla arcanin tamivinin mumbin bulunmadisiun belirlenmesi durumunda, vicrelsiz olarak degisiirme
istemi vapilacaklir
Garanti belvesi ile iloili olarak cikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanhg: Tiketicinin ve Rekabetin Korunmuas1 Genel Mudiirhion ne bagvurulabiliv
Bu Garanii Beloesi nin kullanilmasma 4077 savih Tiketicinin Korunmasi Hakkanda Kanun ile bu Kanun'a dayvanilarak yirivhige konulan Garanti Belgesi
Uveulama Esaslarina Dair Teblig uvarinca 1.0 Sanayi ve Ticaret Bakanlig:, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmast Genel Midirliod tarafindan i2in
verllmistir

ARCELIKAS

GENEL MUDUR GENEL MUDLR YRD,

285.6317.03/R3/12.12.02

Seri No- Teslim Tariki, Yeri: Adres:
Tip: Fatura Tarihi, No:
Saticr Firma Unvani: Tel-Faks:

Satict Firma (Kagse ve Imza):

Bu belge, Sanayi vo Ticaret Hakanlg nm 823 no’hu ve 05.04.2002 izin tarihli ine gore dit igir. Bu biliimi, Srlind aldi@ine Yetkili Satics imzalayacak ve kageleyecektir

Seri No- Teslim .}”arifzif Yeri: Adres:
Tip: Fatura Tavihi, No:
Satier Firma Unvani: Tel-Faks:

Satcr Firma (Kage ve Imza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanligrmn 823 no’lu ve 05,04.2002 izin tarihli ine gore dit e, B béliimd, frling aldifiee Yetkili Satier imealayacak ve kageleyecektir




