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e_ktromatik Firin

600 mm
600 mm
850 mm .
446 mm .
400 mm

320 mm Cam kapak
57 dm?
27 dm?®
53 kg '

1) Elektrik ocag
3200 kcal/h
1650 keal/h
1150 keal/h
220V, 50 Hz
1500 W
1300 W
1100/2500 W
2600 W i
38 W Fonksiyon secici d08
2800 devir/dak.

15W, 220 V Blektrik ocagr
4153 W kumanda digmesi

t 1zgara {sad)

k%esleme butonu

Termosta

o

Elektrikti, - Ust yanicr kumanda
ust yamiallarda otomatik  digmeleri

Musluklarda
kifitleme tertibat: .

Elektronik dijital saatle
programl: ve programsiz
yapilabilir.

Elektrikll, 42-280 °C
. sicaklik ayan

Firin Tepsileri

On kapak
Tutamak

Alt kapak




SAYIN ARCELIK DOSTU, |

Modern tesislerde imal edilmis ve titiz bir kalite kontrolundan
 gecirilmis olan firninizi en verimli sekilde kullanmanizda size yardimei
olmak igin, bu kilavuzu takdim ediyoruz. Cihazinizi kullanmaya
baslamadan énce bu kilavuzun tamamini okumanizt bilhassa fav-
siye ederiz.

llacak isler
ilanmadan once su hususlara dikkat etmeniz gerekmektedir.

1a voltaji 220 volttur.

guci 19 A (en fazla) ceker. Bu yiizden firn baglant tesisahmz uygun degilse,
A’e uygun hale getiriniz.

1 adet siva isti salter verilmektedir. Bunu sebeke ile finn arasina monte ediniz.
ullanacaginiz kablo 3x2,5 mm? olmalidir.

LANTISINI MUHAKKAK EHLIYETLI BIR ELEKTRIKCIYE BAGLATINIZ,
| TALIMATLARA UYULMADAN KULLANMA HALINDE DOGACAK
ZARARDAN MUESSESEMIZ SORUMLU TUTULAMAZ.

20 avp
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w kaynar suda bir dakika tutarak
a, finnin baglanh yerine senuna .

® Firimmzy tiip ya da hava-

@ Tipiin durus yerine gére,

peesini tornavida ile iyice sikiniz.

icin de aymi islemi yaptiktan

ice takip kelepcesini bir tornavida

gazi musluguna, en kisa ve
sizdirmayacak bicimde bag-
latiniz. Kullanilacak plastik
hortum, emniyetiniz icin 125
cm'den uvzun olmamalidir.

Z

hortum ucuyla kértapanin yerleri
degistirilebilir.
® Cihazinizi LPG gozinda TSE mar-

kali 300 mm SS cikis basincinda
dedantdrle kullaniniz.

ik kor- @ Kesinlikle kibritle kont-
bélim-  rol yapmayiniz, cok tehlike-
irkasin-

lidir. Firmin disgmeleri kapa-
hyken hortum ve baglantilar
da gaz kacags olup olmad
gim kontrol ediniz.

@ Bunun icin hortumun
denemek istediginiz kismina
sabun képiirtillerek
siriiniiz, gaz kagag var ise
sabunlanan kismdao
képiirme olacakhr.

® Finniniz LPG gazina ayaridir. Ha-
vagazi veya tabii gaza ayar-
lamak icin yetkili servise miracaat
ediniz. Havagoz ile ¢alisma ba-

.sincinin 80 mm  SS, tabii gaz ile

¢alisma basincinin 200 mm $$ ol
mas! gerekir.

.3



nanda diigmeleri

(apak

Bek tablas:

A BRI i
ndﬁ eden
rtibathdir, | e
3z gecisi Normal bek | . _
stirp sola _ : : Buiji
Buyik bek £
SU

] J |

i Atesleme butony Ust yamelardan maksimum verim elde etmek icin
‘ Ust yanici kumcinda diigmeleri ¥ Normat bek i'de 12-18 cm aras; captaki tencereler,
Elektrik ocagi kumanda digmesi } Normal bek I'de 18-24 cm aras: saptaki fencereler,
<siyon secici diigme . b Bi.'?/i.'lk bek'de 24-28 cm arasi gaptaki tencereler
umanda dogmesi | kullarlmasi tavsiye edlilir.



in kumanda digmeleri

sindaki finn sicakhdint ayarlamaida kullanilr,

YOBURT

100

150

da dﬁgmews/i_

5IDAKI KADEMELERI
T KUMANDA DUGMESINI DE

- Fonksiyon secici digme -

CALISTIRMAK ICIN FONKSIYONSE%[CI DUGME ".E BIRLIKTE
PANO UZERINDE SECECE

Atesleme bufon_u

Otomatik ateslemeyi saglar
Butona basilip birakildiginda,
butin bujiler ayni anda kivilaim ,
sacar. Bu durumdd hangi yanici-
ya gaz geliyorsa orada yanma
olur. Atesleme butonu, her basip
birakmada botin bujilerde bir
cakma meydana getirdigi icin
devamh basils tutma bir yarar
saglamaz. llk seferde yanma
olmazsa, butona tekrar basmak
gerekir,

INIZ SICAKLIK KONUMUNA

ETIRMENIZ GEREKIR. AKS| TAKDIRDE FIRININIZIN FONKSIYONLARI CALISMAZ.

Firin lambasi, kirmizi ikaz lambas) ve fan
devreye girer (cekilen giic 53 W)

Irn, termostat ve ikaz lambalars ile fanve
urbo 1siticisi devreye girer (cekilen gic

2653 W)

"Irin, termostat ve ikaz lambalart ile fan ve

rin alt isihicisi devreye girer (cekilen gic
1353 W) '

1110, termostat ve ikaz Ic:mb_dldn ile altive
istisiticilar - devreye girer (cekilen guc

415w)

5.kademede E: Firin, termostat ve ikaz lambalari ile fan, alt
-ve Ustusitictlar devreye girer (cekilen gic
2453 W) _ , |
6. kademede F: Firin, termostat ve ikaz lambalar ile fanve
| Ust isihct devreye girer - (cekilen giic -
1153 W)
7. kademede G: Firin, termostat ve ikaz lambalariile |
> 1Zgara istticisi devreye girer (cekilen gic

2515 W)

TRIK AKIMI SAAT UZERINDEN GELMEKTEDIR, ISITICILARIN DEVREYE SOKULABILMESI ICIN

!\TIN,MUHAKKAK'.AYARI.ANMASI GEREKIR

(Saat kullanma 'i:ali'r_anmq bakiniz). :



cumanda diigmesi

«ademeli
aptimak-
sifirlama
Un 6 ka-
ine kar-

ablol’de

TABLO 1 Pozisyonlara karsi gelen degerler (W)

Dogme

pozisyonlar| 1 2 3 4 5 6

Ocak 135 | 220 |} 300 | 850 [ 1150 { 1500
) Isit- | Dusik sicak- | Pisirmek-Kizartmak

Tatbikat mak | likta pisirmek| Kaynatmak

GINIZ SAATE BAGLI OLUP, PROGRAMLI PISIRME VEYA ISITMA YAPABILIRSINIZ.

ar icin faydal bilgiler

mi istya dayanikl bir koruyucu madde ile kaphdir. itk kullandiginizda;

p sertlestirmek icin digmeyi 3. pozisyona getirerek ocagi 5 dakika kadar isitniz.

abanh tencereler kullur;mlz. Miimkiinse §ekil'de gériildiigi gibi tabanlan ice dénik (ig

z. Bu sekilde 151 enerjisi maksimum kullanilmis olur.

ncereler kullamlmamas tavsiye edilir.
nli tencereler kullanminiz. '

collanimiz. Mmkin oldugu kadar, ocak ¢capindan kiigiik tencereler kullanmayimz. Kigiik
nda; ocak iizerinde tasmalara sebep olabilecegi gibi, ocagin verimini de disiiriir.

imum verim elde etmek igin; 20-24 cm arasi captaki tencereler kullamiimas: tavsive edilir,

1 1slak bezle siliniz. Fazla kirlenmisse; deterjanl su ile iyice temizleyiniz.
d, Ustiiniin kurumasi icin birkag dakika 1sitiniz bir siire kullanmayacaksanz; Gst kisnin

k ince bir yag) tabakas: olugmasini saglayiniz.




losu

B
I#

TURBO ALT ISITIC! + PERVANE ALT ISITICI +UST ISIICI | ALT ISITiCI+ UST IST.+ PERVANE UST ISITICI + PERVANE
B C D E F
T [ [ L [ 5 [ e | 5 [ [ |5 [ o |
46 30 175 4 25.35 )
46 35 175 4 20-30 175 4 30-35
46 30-40 175 4 20-25
46 30.40 175 4 2030
46 30-40 200 4 20-30
446 35-40 150 4 30-35 :
46 30-35 175 2 30-40 200 4 30-40 175 4 25-35
2-4-6 | 40.50 175 2 40-50 200 4| 3040 | 225250 4 25.35
46 | 5055 | 175 2 4050 | 175 | 4 30-40 '
46 20-25 175 4 15.25
46 45-50 175 2.3 40-50 225 4 25 200 A 25-30(1) ‘
175 43 1020}
46 80 260 4 50 60
175 4.3 15-25:
225 4 15 | 200-225 4 200
46 50-60 240 4 30-40
. 175 43 10-15
46 50 175 23 | 5060(1) | 250 4 40-50 200 4 35.40
4 40 175 23 | 40500 | 225 4 45 200 4 30-40 175 23 50(1)
) 35-40 175 23 35-45 225 4 30 200 4 30(1) 175 2.3 | 20.25]
4050 225 4 30-35
46 30-35 175 2-3 35-40 225 4 30-40 175 2-3 25-35;
4 45 250 4 35.45 225 4 35.45
4 50-60 175 23 50-60 200 4 20-30
4 4560 175 35-45 250 4 20.30 250 4 20-30
244 | 5040 175 45.55 200 4 30-40 250 4 35.45




MAYALI HAMUR

Malzemesi:

500 gr. un,

60 gr. margarin,

150 gr. siit {1 su bardagi),

1 ¢ay kasig tuz,

12 gr. pakmaya (3/4 dolu ¢orba kasig),

8 gr. toz seker (1 2/3 tath kasigi),

100 gr. ik sit (1 ¢ay bardag),

1 adet yumurta.

Yapihisi: 35-40°C daki sttin icine seker ilave

edi?ir ve kuru maya bu sivinin icinde kanistin-

larak eritilir. Unun ortasi bir cukur seklinde

agilir ve bu mayal sivi dskilir, n mayalanma

icin 10 dakika beklenir. Daha sonra diger mal-

zemeler ilave edilir ve hamur kuru hale gelip

kendini kabin kenarindan ayirana kadar elle

veya mikserle yogrulur.

Bu arada finn cahshnlarak termostat yogurt

konumuna ayarlanir. 5 dakika sonra tizeri bir

bezle 8rtiili hamur firnin alttan 4. rafina {iz-

gara feli Uzerine) konulur. Bu arada hamur

ylzeyinin dizgin olmasina ¢atlaklar ofma-

masina dikkat edilmelidir. Mayalama siiresi

yaklasik 20-30 dakikadir. Mayalanma esnasin-

da olusan gazlar disan c;lkaraﬁilmek icin maya-

lanmanin senuna dogru hamurun iizerine yum-

rukla 3-4 kez bc:shcr)l?mahdar. Mayalanma isle-

mi sonunda hamur kabarir, géz géz olur. Ma-

yalanma isleminin tamamlanip tamamlanma-

cdigini anlamak igin hamura parmakla bashrihr,

kisa bir stre icinde eski halini aliyorsa maya-

lanma islemi tamamlanmamis demektir. Eger
armak izi aynen kaliyorsa yeterince maya-

Endagl anlagihr.

Not:

@ Programsiz pisirmede firninizda
10 dakikalik bir n 1sitma yapi-
niz. On sitmadan sonra yukari-
da tavsiye edilen pisirme sire-
lerini aliniz.

@ Yar otomatik veya otomatik pi-
sirmede tavsiye edilen pisirme
surelerine 10 dakika ilave ediniz.

® RAF KONUMLARI
ITepsiigin : 2-4-6
2Tepsilgin : 46
1Tepsilgin @ 4

an Firin taban sac

s [zgara rezistans,

- NWH N o



dijital saat

i

Zaman ayoﬂa;nd dugmeleri

Manuel ayarloma digmesi
(programsiz pisirme)
Pisirme bitis siiresi ayarlama digmesi

 sOresi ayarlama diigmesi
gramlama diogmesi

dijital saatin ayarlanmas:

Saati giiniin saatine ayarlamak icin asagidaki islemleri yapiniz:

Saatiniz 0-24 saat aras ayarta-
nabilir,

i SToe . T

T ve TT dugmelerinin ikisine
birden ayni anda basiniz.
Parmaklanniz kaldirmadan (+)
veya (-) zaman ayar dagme-
ferini kullanarak kadran (sttinde
gunUn saatini olugturunuz.
GUNan saatini ayarladiktan son-
ra elinizi dagmelerden cekiniz,
Saat gahsmaya baglayacaidr,

Finniniz gstiindeki elektronik digital saat

digital kadrani ile normal bir zaman saati gibi calisir. Elektrik
kesildiginde saatiniz sifirlanir. Sebeke frekansinin 50 Hz'den oz
olmast halinde saatiniz geri kalir. Bu saatin bir arizasi degildir.
Béyle durumlarda saatinizi ayarlama digmesiyle ayarlayiniz
(saat ayari talimatina bakiniz), '

® 0-24 saat arast pisirme siiresi ayarlanabilir,

® 0-24 saat arasi ayarlanabilen zil alarm, mevcuttur.

@ Tam otomatik, yari otomatik veya programsiz {manuel)
pisirme yapilabilir.

FIRINICI REZISTANSLAR VE ELEKTRIK OCAGI SAATE

BAGLI OLUP PROGRAMLANABILIR.

Otomatik veya yan otomatik
program yapilmigsa, programi
sifilamadan tekrar saat ayan
yapilamaz. Programi sifirla-
mak igin 3 diigmesine basip
zaman ayar diigmelerini, (+)
veya (-), kullanarak kadrani

- stfirlamaniz gerekir.



irme (hemen pisirme)

1185
TF dugmesine basip zaman ayar

dugmelerini, (+) veya (-), kullanarak
kadrani sifirlayiniz; sonra W dugme-
sine basiniz. "AUTO" yazist sbnecek
ve [} Isareti devamii yanacak.
Elektrk ocad ve/veya finn kuman-
da dugmesini pisirme tablosunda
verilen konuma getiriniz.

programlama

1

@ (F dugmesine basarken zaman

® Programsiz pisirmede saat elektrik
devresini kesmez: yemegin pistigi-
ne kendiniz karar vererek kumanda
dagmesini -0- konumuna getirme-
niz gerekir.

@ Yemediniz hemen pismeye bag-

ayar dugmelerini, (+) veya (-). kul-
lanarak yemedgin cinsine gore kul-
lanma kilavuzundan segeceginiz
pisirme stresini ayarlayiriz. "AUTO"
Yazsive M isareti devamh yana-
caktr.

Elektrik ocadl ve/veya finn kuman-
da dagmesinl kullanma kilavuzun-
da verilen konuma gefiriniz.

layacak ve verdidiniz pisirme sirest
sonunda elektrik akimi otomatik ola-
rak kesilecek, AUTO yazst yanip
sonerek sinyal verecek, 4 karefi
sonecekdir,
Pisirme bitiminde saat alarm vere-
cekiir. Alam sesini durdurmak igin
A, 1T O digmelerinden birine
basiniz.



programiama

5TORP

asiniz; "AUTO" ® TTF dugmesine basarken zaman
- isareti devamh ayar dagmelerini, (+) veya (-). kul-
ik ocagi ve/ve- lanarak arzunuza gére pisimenin bi
~dugmesini ~ Mg saatini ayariayinz. Kadranda (%%
la verilen konu- isareti belirecek ve "AUTO" yazis)

devamili yanacaktr.

T ’ '
® oy dagmesine basarken ayni anda

zaman ayar dagmelerini, (+) veya
(). kullanarak pisirme klavuzundan
segeceginiz pisirme slresini ayar-
layiniz. "AUTO" yaaist devamb yana-
caklr. 3 karefli sbnecekdir

nunda elekfrik akimi otematik olarak kesilecek ve saat alarm vermeye baslayacakhr,
Pisirme bitig saatini giiniin saatinden sonra 23.59'a kadar ayarlayabilirsiniz.

nra vyari icin programlama

® firin saatinizi pisirme programi
disinda herhangi bir maksat icin
0-23.59 saat arasinda uyari icin
programlayabilirsiniz,

TWER

L digmesine basarken saatin kac
dakika veya saat sonra uyarmasini
istiyorsaniz zaman ayar diagmele-
rinden (+) olanina basarak uyarma
zamanini ayartayiniz,

7Y devaml yanacak. "AUTO" yazsi
yanmp sdnecektir.

Saatiniz istediiniz sGre sonunda size
atarm verecektir.



rogramla calistinfabilir. Ancak evlerde tesisat yetersiziigi gdézéninde bulundurularak, ayni

ari daha dogru olur.

nmissa; programin baslama anina kadar, siticilar devreye girmez.
matik program ayarn yapimissa, programi bozmadan saat ayan yapilamaz.
iyorsaniz; .E‘_.‘r digmesine basip zaman ayar digmelerini (+) veya (-) kullanarak, saati

linde yapilan program kendiliginden iptal olunur. Yeniden progromlama yapiniz.

 olup termos-
alismaktadir,
cinsieri, tepsi
at - konumlar
rilmistir. (Tec-
agiz tadimza
\bﬁirsiniz).

GISIK

nunda; koku
rbo isiticiss
te stirtklenir
aya ugrar.
vemek pisiri-
asarrufu ya-
or tarafinda
aklik mevcut
sireleri esit
tavsiye edi-

® BUZ COZME:

@Firninizin bir 6zelligi de, don-
durulmus  yiyeceklerin  buzunun
cozilmesinde kullonilabilmesidir.

©®Buzu cozilecek olan yiyecekleri
1zgara izerine koyarak finnda pi-
sireceginiz konuma yerlestiriniz.
Alttaki rafa suyun toplanmasini
saglamak icin ikinci tepsiyi koyu-
nuz. Firnasiicilan kumanda dig-
mesini A konumuna getiriniz.

®Buzu coézulecek yiyecegqi her
yanindan esit miktarlarda hava
dolasimini - alacak sekilde yer-
lestiriniz.

@Buzu c¢ozilecek olan yiyece-

Ginizin kahnhigr az ise, buz ¢o6z-

meden direkt pisirme yapabilir-

siniz; yolniz pisirme siresine 5-10

dakika eklemeniz gerekir.



AK (KONSERVE

siyi koyunuz
k 80°C 1/2 litre su

irbirine temas et-
«at ediniz.
apahniz,

nanda dagmesini
efiriniz.

ize yapmak icin
rmunu 180°C'a

AK

umanda digmesi-

. termostat kuman-
280°C konumuna

onumda iken 5-10
1 yapiniz.

giniz malzemenin
mamasi igin 1zga-

an, 6n isitmadan
gini yan agik tutu-

1 isinmasini 8nle-
ne koruma sacini

» 45 dakika sonra finn isihcilan ku-
manda dagmesini 0 konumuna
geftiriniz, 30 dakika sonra finndan
cikarnniz.,

» Sebzeler sterilize yapmak icin

termostat konumunu 100-150°C
arasina getiriniz, 80-90 dakika
sonra finn isihcilan kumanda
dbgmesini 0 konurmuna getiriniz.
30 dakika sonra firndan ¢ikarnniz.

Kumanda panosu

Digme koruma sac

Tutamak

On kapak

Cergeve




YGURT |
3 corba kasig suf tozu, 2.5 corba kagig yogurt

koyunuz. SUt lkiasinca Igine stt fozunu koyup kaynayincaya kadar kanshinniz, Kaynamaya
e 30 dakika daoha kaynattktan sonra atesten indiriniz. SUtd kiglk parmaginizin dayanabilecedi
utunuz. (Yaklasik 42°C olan bu sicaklk mayalama igin elveriglidin). Mayalama sicakligina
r miktar ayn bir kaba alip, i¢inde mayalama igin verilmis Slgtdeki yogurdu lyice eziniz. Elde
ir bly(k kaptaki site ilave edip kanstinniz. Mayalanmis olan bu sttt yogurt yapacaginiz kaba
atarak finririzin 4 Gnet rafina yerlestiriniz. Fin termostating yogurt konumuna getiriniz (Yakiasik
ygurt kabint fitndan ¢ikarhp, kapagin aginiz, sarsmadan buzdolabina koyunuz.

OZU KOYMADAN)

2.5 corba kasig yoGurt

oyunuz. Stt kaynamaya baglayinca, kisik ategte 45 dakika daha kaynathiktan sonra afegten in-
rmadinizin dayanabilecedl sicakiga kadar sogutunuz. (Yaklasik 42°C olan bu sicaklik mayala-
fayalama sicakhigina sogutulmus sttten bir miktar ayn bir kaba alip, iginde mayalama igin veri-
J lyice eziniz. Elde ehiginiz kangimi tekrar bUylk kaptaki sdte ilave edip kangtinniz. Mayalanmig
apacadiniz kaba koyup, kapagin kapatarak finninizin 4 Gncd rafina yerlesgtiriniz. Finn termostating
stiriniz (Yaklasik 42°C). 4 saat sonra yodurt kabint finndan gikartinz, kapagini agarck sarsmadan
z.

da daha iyi sonu¢ almaniz icin cam kaseler ve pastdrize sit kullanmaniz tavsiye edilir. St tozlu
pek etkisi oimadan Iyl nefice elde edilir.

 cikarmiz.

duktan sonra baslayiniz.

r emayeli kisimlan sabunly su ile silip kurulayiniz.

sonrq, ic kisimlar kuruyuncaya kadar finn kapagim agik birakiniz.

gibi asitli maddelerin derhal temizlenmesi tavsiye edilir.

s toz temizleyicilerle yopmayiniz.

spkalari sabunly su ile yikayip kurulayiniz. Gikanlan yanier kafa ve sapkalanin yerine yerlestiriniz.
leterjanh su ile temizleyip kurvlayiniz.

ikle cama su damlatmayiniz, el sirmeyiniz.

i1 her kullanimdan sonra pano ve beyaz boydl parcalan sabunlu su ile silip kurvlayiniz.

rdiginizda izolasyon malzemeleri ve 1sihar elemanlarmn ilk kullanimindan kaynaklanan bir koku
ek icin cthaziniz firn konumunda maksimum giigte 45 dakika calishrin,



