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Litfen énce bu kilavuzu okuyun!

Degerli Misterimiz,

Argelik Triiniind tercih ettiginiz icin tegekkiir ederiz. Yiiksek kalite ve teknoloji ile Gretilmig olan
tr(indn0ziin size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun icin, bu kilavuzun tamamini ve verilen diger
belgeleri tirlini kullanmadan 6nce dikkatle okuyun ve bir basvuru kaynagi olarak saklayin. Uriinli bagka
birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu da birlikte verin. Kullanma kilavuzunda belirtilen tim bilgi ve
uyarilari dikkate alarak talimatlara uyun.

Bu kullanma kilavuzunun baska modeller igin de gegerli olabilecegini unutmayin. Modeller arasindaki
farklar kilavuzda agik bir sekilde belirtilmigtir.

Semboller ve aciklamalari
Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili
faydalr ipuglar.

Can ve mal agisindan tehlikeli
durumlara kargi uyart.

Elekirik carpmasina kars! uyari.

Yangin tehlikesine kargi uyari.

Sicak yiizeylere kargl uyari.
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H Gnemli giivenlik ve cevre talimatiari

Bu bolimde, yaralanma ya da maddi
hasar tehlikelerini dnlemeye yardimci
olacak guvenlik talimatlari yer
almaktadir. Bu talimatlara
uyulmamasi halinde her tirli garanti
gecersiz hale gelir.

Genel giivenlik
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Bu drln, Grdndn gtvenli bir
sekilde kullanimi ve tehlikeleri
hakkinda nezaret edildikleri veya
egitim verildikleri stirece 8 yas ve
ustd gocuklar ile fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetenekleri tam
gelismemis veya tecrlbe ve bilgi
eksigi bulunan insanlar tarafindan
Kullanilabilir.

Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.
Temizleme ve kullanicl bakim
islemleri kendilerine nezaret eden
biri olmadigi stirece gocuklar

tarafindan gergeklestirimemelidir.

Kurulum ve tamir iglemlerini her
zaman Yetkili Servise yaptirin.
Yetkili olmayan Kisiler tarafindan
yapilan islemler nedeniyle
dogabilecek zararlardan dretici
firma sorumlu tutulamaz.

Urtin bozuksa veya gézle gorilir
bir hasari varsa, drind
calistirmayin.

Her kullanimdan sonra Grintin
kapali oldugunu kontrol edin.

Elektrik giivenligi
e Uriin arizali ise yetkili servis

tarafindan onariimadan
calistinlmamalidir! Elektrik
carpma tehlikesi vardir!

Uriind, "Teknik 6zellikler"
tablosundaki degerlere uygun bir
sigorta tarafindan korunan
toprakli bir prize/hatta baglayin.
Transformatorll ya da
transformatorstz kullanimda,
topraklama tesisatini ehliyetli bir
elektrikciye yaptirmayi ihmal
etmeyin. Uriintin, yerel
yonetmeliklere uygun topraklama
yapilmadan kullaniimasi halinde
ortaya cikacak zararlardan
firmamiz sorumlu olmayacaktr.
Uriind, Gzerine su plskirterek
veya su dokerek kesinlikle
yikamayin! Elektrik carpma
tehlikesi vardir!

Fise 1slak ellerle kesinlikle
dokunmayin! Figi gekmek igin
kablosundan tutmayin, her zaman
figi tutarak cekin.

Kurulum, bakim, temizlik ve tamir
islemleri sirasinda Urtndn figini
prizden gekin.

Eger baglanti kablosu hasarliysa
tehlikeyi engellemek amaciyla
Uretici, satis sonrasi servis veya
benzer derecede yetkin, sertifikall
bir kisi (tercihen elektrik



teknisyeni) ya da ithalatcl firmanin
tarif edecegi bir kisi tarafindan
kablo degigtirilmelidir.

Uriin, sebeke baglantisi tamamen
kesilebilecek bir sekilde monte
edilmelidir. Ayirma iglemi, ingaat
yonetmelikleri uyarinca bir salterle
veya sabit elektrik tesisatina
baglanmis entegre bir sigortayla
gerceklegtiriimelidir.

Finn galigirken arka yizeyi de
Isinir. Elektrik baglantilar arka
ylizeye temas etmemelidir,
baglantilar zarar gorebilir.
Baglanti kablolarini firin kapagina
sikistirmayin ve sicak yizeylerin
Uzerinden gegirmeyin. Kablonun
erimesi sonucunda finnin kisa
devre yapmasina ve yangin
clkmasina neden olabilirsiniz.
Elektrikli cihazlar ve sistemler
Uzerinde yapilacak her tlrli
calisma, yetkili ve ehliyetli kisiler
tarafindan gerceklegtiriimelidir.
Herhangi bir hasar durumunda,
Uriind kapatin ve elektrik
baglantisini kesin. Bunun igin,
evinizin sigortasini kapatin.
Sigorta akiminin Grtin akimiyla
uyumlu oldugundan emin olun.

Uriin giivenligi

Uriin caligirken aciktaki kisimlar
sicak olacakir. Uriine ve isiticl
elemanlara dokunmayin. 8
yasindan kiglk cocuklar,
yakinlarinda yetigkin biri

olmaksizin driine
yaklagtinimamalidir.

llag alimi ve/veya alkol kullanimi
gibi, muhakeme yeteneginizi
etkileyebilecek durumlarda Grind
kullanmayin.

Yemeklerinizde alkol kullanirken
dikkatli olun. Alkol, yiiksek
sicaklikta buharlagir ve sicak
ylzeylerle temas ettiginde alev
alarak yangin ¢ikmasina neden
olabilir,

Urintn calisirken kenarlar sicak
olacagt icin yakinina yanici
maddeler koymayin.

Urtin, kullanim sirasinda sicak
olabilir. Sicak bdolmelere, firnin ig
kisimlarina, 1sitma elemanlarina
vb. dokunmayin.

TUm havalandirma kanallarinin
etrafini agik tutun.

Kapall konserve kutularini ve cam
kavanozlari isitmayin. Olusacak
basing, kavanozun patlamasina
neden olabilir.

Finnlama tepsilerini, tabaklari ya
da alliminyum folyoyu dogrudan
finnin tabanina koymayin. Biriken
1! finnin tabanina zarar verebilir.
Finn kapagini ve camini
temizlemek igin, gizilme ve kirima
riskinden dolay sert agindirici
temizlik maddeleri, metal
kaziyicilar, bulasik teli veya
camasir suyu gibi yiizeye zarar
verecek malzemeler kullanmayin.
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e Flektrik carpmasina yol Uriintin yanma giivenirligi icin;

acabileceginden, Grind buharli e Ark olusturmamasi igin, drdn
temizleyicilerle temizlemeyin. figinin prize iyice sabitlendiginden
e Telzgara ve tepsinin tel raflara emin olun.
uygun sekilde yerlestirilmesi e Qrijinal kablo disinda kesik veya
lzgaray! ve/veya tepsiyi rafin hasarl kablo veya ara kablo
tzerine dogru sekilde yerlestirmek kullanmayin.
onemlidir. Izgarayi veya tepsiyi 2 e Uriin figinin takildigi prizde sivi
rayin arasina girecek bigimde veya nem olmamasina dikkat edin.
yerlestirin ve Uzerine yiyecek Mikrodalga giivenlik talimatlar
koymadan once dengeli e Bucihaz, evde ve asagidaki
oldugundan emin olun (Lutfen benzer uygulamalarda kullaniimak

asagidaki sekle bakin

icindir:
e Dilkkan, ofis ve diger calisma
ortamlarindaki personel
mutfaklarinda;
ciftlik evlerinde;
otel, motel ve diger
konaklama ortamlarinda

| musteriler tarafindan;
e pansiyon tipi ortamlarda.
e Urlind, on kapak cami sokiilmis e Gocuklarin mikrodalga firini

veya kinlmig sekilde kullanmayin. gtivenli gekilde kullanmasi ve
e Finn tutamagi, haviu kurutucu yanlis kullanimin tehlikelerini
degildir. Kapak agik izgara anlamast icin, yeterli talimat
yaparken, havlu, eldiven veya sajlamadan ve denetim altinda
benzeri tekstil Grtnlerini asmayin. olmadan kullanmasini engelleyin.
e Sicak firna yemek yerlestirirken, ¢ (Cihaz kombinasyon modunda
yemegi cikartirken vb. daima isiya calistinilirken, ortaya ¢ikan sicaklik
dayanikli firin eldivenleri kullanin. yiizlinden gocuklarin firni yetiskin
* Finn lambasini degistirmeden denetimi altinda kullanmasi
once elektrik carpmasi riskini gereklidir.
dnlemek igin Urlintin elektrik e Uriin kullanimdayken ve kullanim
baglantisini kestiginizden emin sonrasinda soguyana kadar
olun. Urtntn agiktaki kisimlari
ISinacakr.
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Firin Uzerinde hizasi kaymig veya
edrilmis kapi, hasarli kapi
contalarr ve sizdirmazlik yizeyi,
Kirik veya gevsek kapl mentegeleri,
mandallari, bogluk veya kapi
Uzerinde gogUkler gibi herhangi
bir hasar olup olmadigini kontrol
edin. Hasar varsa, firini
kullanmayin ve Yetkili Servis
Sorumlusu ile iletisime gegin.
Kapi veya kapi contalari hasarliysa,
yetkili bir kisi veya Yetkili Servis
Sorumlusu tarafindan tamir
edilene kadar firnn
kullanilmamalidir.

Finni kullanmadan dnce kapisinin
diizglin sekilde kapatildigindan
emin olun. Kapinin Gzerindeki bir
guvenlik mekanizmasi, cihazin
kapi agikken kullaniimasini
Onlemekte, kapiyr agtiginizda
pisirme iglemini durdurmaktadir.
Kapi kilit sistemine midahale
etmemeli ve bu sistemi
kapatmaya calismamalisiniz. Kapi
kilit sistemi kapaliysa, cihaz kapisi
acikken kullanildiginda
mikrodalgalara maruz kalma riski
olusur.

Finnin 6nd ile kapist arasinda
herhangi bir cisim koymayin.
Kagit mendil veya mendil gibi
kapinin diizgiin kapanmasini
engelleyen bir cisim varsa,
firninizi kullanmamalisiniz.

Radyo Paraziti

Firini TV, radyo, kablosuz modem,
erisim noktalar ve antenlerin 2
metreden daha yakinina
yerlestirmeyin. Aksi takdirde,
parazit yaratabilir.

e Pigirme suresini ve mikrodalga
guctnd asin yiksek ayarlayarak
yemekleri pisirmeyin. Asir pisirme
yemegin bazi yerlerini kurutabilir,
yakabilir veya tutusturabilir.

e Mikrodalga pisirmelerinizde
aliminyum folyo kullanmayin.

e Mikrodalga pisirme yaparken, firin
kapagina 3 cm den daha yakin
mesafede metal objeler
kullanmayin.

e Finn igine korozif kimyasallar ya
da korozif buhar igeren
malzemeleri koymayin.

Olusan parazit asagidaki onlemlerle

azaltilabilir veya ortadan kaldirilabilir:

1. Finnin kapi ve sizdirmazlik
ylzeyini temizleyin.

2. Radyo veya televizyonun alici
antenini yeniden ayarlayin.

3. Mikrodalganin aliciya gore
konumunu degistirin.

4, Mikrodalgay! alicidan uzak bir
konuma taglyin.

5. Mikrodalga finn ve alicinin farkli
devreler (izerinde olmasini
saflayacak sekilde, mikrodalga
finni farkli bir prize takin.

e Finni diger isitict cihazlardan
uzaga koyun ve nemli ve buharli
ortamlardan uzak tutun.
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e Yetkili bir kisi veya Yetkili Servis
Sorumlusu diginda bir kimsenin,
mikrodalga enerjisine maruz
kalinmasini engelleyen kapagin
cikariimasi gibi herhangi bir servis
veya tamir iglemini
gerceklestirmesi tehlikelidir.

e Bu drdn bir Grup 2 Sinif B ISM
techizatidir. Grup 2'nin tanimi,
radyo-frekans enerjisinin bilerek
Uretildigi ve/veya malzeme
kullanimi igin elektromanyetik
radyasyon seklinde kullanildigi
techizatlar ve kivilcim agindirmasi
iceren tm ISM (Endustriyel,
Bilimsel ve Tibbi) techizatini
icermektedir. Sinif B techizati, ev
ortamlarinda ve ev kullanimi igin
binalara dusuk voltajl gig
saglayan sebekelere dogrudan
bagl meskenlerde kullanima
uygundur.

e Mikrodalga firn yiyecek ve
iceceklerin 1sitilmasi igindir.
Yiyecek ve kiyafetlerin
kurutulmasi veya yastiklarin, terlik,
stinger, 1slak kiyafet veya benzeri
malzemelerin 1sitilmasi yaralanma,
tutusma veya yangin riski
olusturacaktr.

¢ Finniniz canli varliklarin
kurutulmasi igin tasarlanmamigtir.

¢ Finninizi bosken kullanmayin. Bu,
firna zarar verebilir. Firninizi
denemek istiyorsaniz, igine bir
bardak su koyun. Su mikrodalga
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enerjisini emecektir ve firn hasar
gormeyecektir.

¢ Sadece mikrodalga finnlarda
kullanima uygun mutfak takimi
kullanin.

Mikrodalga pisirmelerinizde
toprak kaplar kullanmayin. Toprak
kabin igerisinde bulunan nem
genleserek kabinizin gatlamasina
sebep olabilir.

Firin boslugunda yangin riskini

azaltmak igin:

e Plastik veya kagit kapta
yiyecekleri isitirken, tutusma
olasilig yliziinden finna dikkat
edin. Duman gordlirse, alev
olugsmasini engellemek igin cihazi
kapatin veya figini ¢ekin ve
kapisini kapall tutun.

e Kutuyu finna yerlestirmeden once
kagit veya plastik posetlerin tel
torba bagdlarini gikarin.

¢ Boslugu depolama amagli olarak
kullanmayin. Cihazi
kullanmiyorken kagit Grdnler,
pisirme geregleri veya yiyecekleri
bosluk iginde birakmayin.

e Mikrodalganizda kagit, tahta veya
plastik gibi bir malzeme
kullaniyorsaniz, finnin yanindan
ayrnimayin. Kagit, tahta ve benzeri
malzemeler tutusabilir, plastik
malzemeler ise eriyebilir.
Konveksiyon firin, 1zgara ve karisik
pisirme islemleri igin olan



malzemelerden yapilmis kaplar
kullanmayin.

Yaniklarin engellenmesi igin
biberon ve bebek mamasi
kavanozlari karigtirilip
calkalanmalidir ve tiketimden
dnce sicakhigr kontrol edilmelidir.
Patlamaya meyilli olduklarindan,
swvilar ve diger yiyecekler kapali
konteyner icindeyken
Isitiimamalidir.

iceceklerin mikrodalga ile
Isitilmasi gecikmeli figkirmali
kaynamaya yol acabilir, bu ylzden

kap kullanilirken dikkat edilmelidir.

Mikrodalgada sitiimasi bittikten
sonra bile patlayabileceginden,
kabuk icindeki yumurtalar ve
haglanmig kati yumurtalar
mikrodalga iginde isitilmamalidir.
Finni, gazli igecekleri veya
konserve kutusu gibi hava
gecirmeyen kaplarda saklanan
yiyecekleri 1sitmak igin
kullanmayin. Bu, kapi agildiginda
hasara veya patlamaya yol
acabilecek sekilde firn icinde
basing birikmesine yol agabilir.
Finninizi kabuklu veya kabuksuz
cirpilmamig yumurtalarin
pisirilmesi veya tekrar isitilmasi
icin kullanmayin. Pisirmeden 6nce
patates, elma, kestane veya
benzeri meyve ve sebzelerin
kabuklarini deldiginizden emin
olun.

Metal (glims, altin vb) iceren
porselen kullanmayin. Yiyecek
paketlerinin metal torba baglarini
cikardiginizdan emin olun. Firin
icinde bulunan metal pargaciklar
elektrik atlamasina ve ciddi
yaralanmalara yol agabilir.

Yagin sicakligini
dizenleyemeyeceginiz icin
finninizi yag ile kizartma yapmak
icin kullanmayin.

Mikrodalgayi, sadece yemeklik
yag veya yuksek alkol iceren
icecekleri 1sitmak igin kullanmayin.
Finni 1si, nem veya yuksek rutubet
olusan yerlerde veya yanicl
malzemelerin yakinina
yerlestirmeyin.

Finnin igini depolama amagli
olarak kullanmayin.

Finnin igerigi alev alirsa veya
duman gortrseniz, firn kapagini
kapall tutun. Firni kapatin ve figini
prizden gekin veya evinizdeki
sigortalar kapatin.

Acikken firin kapisina yaslanmayin
veya gocuklarin oynamasina izin
vermeyin. Bu firn kapisini
yamultacak ve dizgin
kapanmasini engelleyecektir.
Sivilari isitirken kap icerisine
metal bir cay kasigi ya da cam
cubuk koyun. Bu sivinin
kaynamasinin gecikmesini
onleyerek, kap hareket
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ettirildiginde aniden tagip
puskirmesini engeller.
Asagidaki durumlarda firin
kullanilamaz:

- Kapak dogru sekilde
kapanmamigsa;

- Kapak menteseleri hasarliysa;
- Kapak ve finnin 6n tarafi
arasindaki temas yuzeyleri
hasarliysa;

- Kapak cami hasarliysa;

- Pisirme bdlmesinde metal bir
nesne bulunmamasina ragmen
finnin iginde elektrik arki
olusuyorsa.

Yiyecegin agsiri 1sinmasi ya da
yanmasini onlemek igin Kiguk
miktarda yiyecegi isitirken, uzun
sureler ya da ok yiksek gtic
seviyelerinin segilmemesi gok
nemlidir. Ornegin bir ekmek, gok
yiksek bir glic seviyesi segilirse,
3 dakika sonra yanabilir.

Finni kizartma amagli kullanmayin,
mikrodalgada isitilan yagin
sicakhgini kontrol etmek mimkiin
degildlir.

Kapak temas yizeyleri (ic
bolmenin On tarafi ve kapaklarin
i¢ tarafi), firnin dogru sekilde
calismasini saglamak igin gok
temiz tutulmalidir.

Kullanim amaci

Bu Uriin evde kullanilmak tzere
tasarlanmistir. Ticari amaglarla
kullanimina izin verilmemektedir.
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Bu driin sadece pisirme amagli
kullaniimalidir. Odayi 1sitmak gibi
farkll amaglar igin
kullaniimamalidir.

Bu Uriin; gezerevlerde,
karavanlarda ya da benzer
yerlerde Kullanim igin uygun
degildir.

Urnd, kullanim igin gerekli
kosullar sadlayan ev ici alanlarda
kullaniniz. Bahgelerde,
balkonlarda ya da diger dis
ortamlarda kullanmayiniz.

Bu (rtin, 1zgara altinda tabak
Isitma, tutamak tzerine havlu
veya giyecek asarak kurutma
veya Isinma amaciyla
kullaniimamalidr.

Uriiniin arkasindaki duvar ve
altindaki zemin tzerindeki tim
bosluklar kapatiimalidir.
Havalandirma igin olan hava
akigini engellemeyiniz.

Uretici, hatali kullanim veya
tasima sirasinda olusan herhangi
bir zarardan dolayr sorumluluk
kabul etmez.

Firin kismi, yiyeceklerin buzlarini
¢Ozmek, finnlamak, kizartmak ve
Izgara yapmak amaciyla
Kullanilabilir.

Satin almig oldugunuz drindn
kullanim émr 10 yildir. Bu,
drtnn tanimlandigr sekilde
calisabilmesi icin Greticinin gerekli



yedek parcalari bulundurma
suresidir.

Cocuklar icin giivenlik

Kullanimi sirasinda, drdndn
ulagilabilen ylzeyleri sicaktir.
Cocuklarr Grnden uzak tutun.
Ambalaj malzemeleri cocuklar igin
tehlikelidir. Ambalaj malzemelerini
cocuklarin ulasamayacag! bir
yerde saklayin.

Elektrikli drdinler, gocuklar igin
tehlikelidir. Uriin caligirken
gocuklar Grtinden uzak tutun ve

uriinle oynamalarina izin vermeyin.

Uriin kombine modda
calistinlacak ise, olusacak sicaklik
nedeniyle cocuklar triind yalnizca
kendilerine nezaret eden yetkin
biri varken kullanmalidir.

Uriin ve Uriindeki parcalar
kullanim sirasinda ve sonrasinda
sicak olabilir.

Urintin Gzerine cocuklarin
ulasabilecekleri nesneleri
koymayin.

Kapak agikken, zerine agir
herhangi bir nesne koymayin
veya gocuklarin kapagin iizerine
oturmasina izin vermeyin. Firinin
devrilmesine ya da kapak
mentegselerinin hasar gérmesine
yol agabilirsiniz.

AEEE Ydnetmeligine Uyum ve Atik
tiriiniin elden cikariimasi

Bu drdn, T.C. Gevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan

“Atik Elektrikli ve Elektronik
Esyalarin Kontroll
Yonetmeligi’nde belirtilen zararli
ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE YGnetmeligine uygundur.

o Bu Urdin, geri dondsumlt ve

tekrar kullanilabilir nitelikteki
yUksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu
nedenle, trdnd, hizmet Omrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri
dontstimd igin bir toplama
noktasina gotirin. Bu toplama
noktalarini bolgenizdeki yerel
yonetime sorun. Kullaniimig
Urtinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimei olun.
Uriini atmadan 6nce gocuklarin
guvenligi icin elektrik fisini kesin
ve yilkleme kapaginin kilit
mekanizmasini ¢alismaz duruma
getirin.

Ambalaj bilgisi
e Uriiniin ambalaji, Ulusal

Mevzuatimiz geregi geri
dondstrdlebilir malzemelerden
dretilmistir. Ambalaj atigini evsel
veya diger atiklarla birlikte
atmayin, yerel otoritenin belirttigi
ambalaj toplama noktalarina atin.
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A Uriiniiniiz
Genel goriiniim

T

4

1 Kontrol paneli 6 Fan motoru (sac arkasinda)
2 Tel 1zgara 7 Lamba

3 Tepsi 8 Ustisitici

4 Tutamak 9 Raf konumlan

5  On kapak

14 1 12 11 10 9 8 7
1 Raf konumlar 9 Onay tusu
2 Fonksiyon ekrani 10 Metin ekrani
3 Sicaklik/agirlik gdstergesi alani 11 Yukar/Asagi tuslan (Menu Secim)
4 Firin I Sicakiigi simgesi 12 Sicaklik - Agirlik — Hizl isitma ayar tusu
5 Giincel saat gostergesi alani 13 Program secimi tusu
6 Hazir yemek segim ekran 14 Agma/Kapatma tugu
7 Pisirmeyi baglatma/bitirme tusu
8 Saat ve ayarlar tugu
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Teslimat kapsami 4. Telzgara
Kizartma yapmak igin ya da firnlanacak,

kizartilacak ve glivegte pisirilecek
yiyeceklerin istenilen rafa yerlestirimesi icin

Uriin modeline gére, verilen aksesuar gegidi
degismektedir. Kullanma kilavuzunda
anlatilan tlim aksesuarlar triintintizde

bulunmayabilir. kullanilir,
1. Kullanma Kilavuzu
2. Finn tepsisi
Hamur isleri, donmug gidalar ve biiyik
parcall kizartmalar icin kullanilir.
3. Derin tepsi

Hamur isleri, biyik parcall kizartmalar, sulu
yiyecekler veya 1zgara yaparken akan
yaglarin toplanmasi icin kullanilir,
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Teknik ozellikler

Kullaniacak sigorta

Kablo boyu
Dis boyutlar (ylikseklik/genislik/derinlik 455 mm/594 mm/567 mm

FIRIN/IZGARA

2.0 KW
MIKRODALGA

Mikrodalga frekansi

" Esas: Ev tipi elektrikli finnlarda, enerji etiketi bilgileri EN 50304 standardina gére verilmistir. Degerler,
standart yik ile alt-Gst 1sitic veya fan destekli isitma (var ise) fonksiyonlarinda saptanir.
Enerji verimlilik sinifi, ilgili fonksiyonlanin Griinde bulunup bulunmamasina bagli olarak asagidaki
Onceliklendirme sirasina gore belirlenir: 1-Eko - Fanli Pigirme, 2- Turbo Yavas Pigirme, 3- Turbo Pisirme, 4-
Fan Destekli Alt/Ust Isitma, 5-Ust ve Alt Isitma.

** Bkz. Kurulum, sayfa 15.

KMF 833 | : Siyah / KMF 833 W : beyaz / KMF 833 G: Gri renkli modelidir.

Uriin kalitesini artirmak igin énceden haber Uriiniin tizerinde bulunan igaretlemelerde
verilmeksizin teknik 6zelliklerde degisiklik eya (riinle birlikte verilen diger basil
yapilabilir. dokimanlarda beyan edilen degerler, ilgili

standartlara gére laboratuvar ortaminda elde|
edilen degerlerdir. Bu degerler, irliniin

mKllavuzda yer alan sekiller sematik olup kullanim ve ortam gartlarina gdre degisebilir.

Urtintintizle bire bir uyum icinde olmayabilir.
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Kl Kurulum

Uriiniin kurulumu igin size en yakin Yetkili Servise
bagvurun. Urtinii kullanima hazir duruma
getirmek igin Yetkili Servisi gagirmadan énce,
elekirik ve/veya gaz tesisatinin uygun oldugundan
emin olun. Degilse ehliyetli bir elektrikci ve
tesisatcl cagirarak gerekli diizenlemeleri yaptirin.
Yetkili olmayan kisiler tarafindan yapilan islemler
nedeniyle dogabilecek zararlardan dretici firma
sorumlu tutulamaz ve Griintin garantisi gegersiz
olur.

Uriiniin yerlestirilecedi yerin ve ayrica
elekirik tesisatinin hazilanmasi misteriye
aittir.

UYARI:

Uriiniin kurulumunda, elektrik ve/veya gazla
ilgili yerel standartlarda belirtilen kurallara
uyulmaldir.

L}YARI:

Urlin(i kurmadan 6nce (izerinde
herhangi bir hasar olup olmadigini
kontrol edin.

Urlin hasarliysa kurulumunu yaptirmayin.
Hasarli Grtinler giivenliginiz igin tehlike
olusturur.

Kurulum igin dogru yer
Uriin, piyasadan temin edilen mutfak tezgahlarina
monte edilebilecek sekilde tasarlanmistir. Urtinle
mutfak duvarlari ve mobilyasi arasinda gtivenli bir
mesafe birakilmalidir. Uygun bosluklar igin sekle
bakin. (degerler mm cinsindendir).

e Kullanilan ytizeyler, sentetik laminatlar ve
yapistiricilar 1siya dayanikli olmalidir
(minimum 100°C).

e Mutfak dolaplar ayni seviyede olmali ve
sabitlenmelidir.

e Finnin altinda bir gekmece varsa, firnla
cekmece arasina bir raf konulmalidir,

o Uriinii en az iki kisiyle tagyin.

Uriinii buzdolaplarinin veya sogutucularin
anina kurmayin. Urtindn yaydigi 1si
sojutma cihazlannin enerji tikketimini artinr.

Uriinii tasimak veya hareket ettirmek icin,
kapak ve/veya tutamagi kullanmayin.

Uriintin tel kollari varsa, Grtinii tagidiktan
sonra kollar geriye, yan duvarlarn igine itin.

CHS!
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450

594

min.
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Kurulum ve baglantilar
e Uriin, yalnizca yasal kurulum kurallarina
gore kurulmali ve baglanmalidir.

Elektrik baglantisi

Uriind, "Teknik 6zellikler" tablosundaki degerlere
uygun bir sigorta tarafindan korunan toprakli bir
prize/hatta baglayin. Transformatérlii ya da
transformatorsiiz kullanimda, topraklama
tesisatini ehliyetli bir elektrikgiye yaptirmayr ihmal
etmeyin. Uriiniin, yerel ydnetmeliklere uygun
topraklama yapiimadan kullaniimasi halinde
ortaya ¢ikacak zararlardan firmamiz sorumlu
olmayacakiir.

I UYARI:
Urlintin sebeke elektrigine baglantisi

yalnizca yetkili ve ehliyetli bir kisi
tarafindan yapilabilir ve Grliniin garantisi
yalnizca dogru kurulumdan sonra
baglar.

Yetkili olmayan kisiler tarafindan yapilan
islemler nedeniyle dogabilecek zararlardan
Uretici firma sorumlu tutulamaz.

[ UYARI:
Elektrik kablosu ezilmemeli,

katlanmamall, sikistinlmamali veya
driiniin sicak pargalarina temas
etmemelidir.

Eger elektrik kablosu hasarlanirsa, ehliyetli
bir elektrikgi tarafindan degistirilmelidir.

e Baglanti ulusal yonetmeliklerle uyumlu
olmalidr.

e Sebeke besleme verileri Grinin tip
etiketinde belirtilen verilerle ayni olmalidir.
On kapagi actiginizda tip etiketini
gorebilirsiniz.

e Urliniin baglant kablosu “Teknik 6zellikler”
bollimiinde belirtilen degerlerle uyumlu
olmalidrr.

UYARI:

Elektrik tesisati tizerinde herhangi bir
calismaya baglamadan énce driinin
elekirik baglantisini kesin.

Elektrik carpmasi tehlikesi vardir.
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Elekirik kablosunun figi kurulumdan sonra
kolay erisilebilir olmalidir (ancak ocaklarin

izerinde bir yere gelmemelidir).

Elektrik kablosunu prize takin.

Uriiniin yerine monte edilmesi

1. Elekirik kablosunun kopmamasina ve
sikismamasina dikkat ederek, firni, kabin
deligine kaydirin, hizalayin ve sabitleyin.

Finni, sekildeki gibi 2 vida araciligyla sabitleyin.
Sogutma fanh cihazlar igin

1 Sogutma fani

2 Kontrol paneli

3 Kapak

Uriine takili sogutma fani hem ankastre dolabini
hem de Uriintn 6n kismini sogutur.



Sogutma fani, firn kapandiktan sonra
yaklagik 20-30 dakika daha galismaya
devam eder.

Eger finn saatini programlayarak pigirme
yaptiysaniz, pigirme slresi sonunda tiim
fonksiyonlarla birlikte sogutma fani da
kapanir.

finn kapaginin i¢ tarafina, bu tepsilerle ayni
hizaya gelecek sekilde bir karton serit
yerlestirin. Firin kapagini yan duvarlara
bantlaymn.

e Urlin tagimak veya hareket ettirmek icin
kapag! veya tutamagi kullanmayin.

Son kontrol

1. Elektrik kablosunu prize takin ve cihazin
sigortasini agin.

2. Fonksiyonlar kontrol edin.

Gelecekteki tagima iglemleri

e Uriindin orijinal kutusunu saklaymn ve {riini
bu kutunun iginde tagiyin. Kutu (izerindeki
talimatlara uyun. Orijinal karton yoksa,
UriinGi balon kabarcikli ambalaj
malzemesiyle veya kalin bir mukavvayla
sarin ve sikica bantlayin.

e Finnin igindeki tel 1zgara ve tepsinin firn
kapagina zarar vermesini engellemek igin

Uriiniin (izerine bagka esya koymayin ve dik
olarak tasiyin.

Mikrodalga firin bolim:

e Cam tepsinin kinimamast i¢in kabarcikli
naylonla sararak firn icine bantlayin.
On kapagini finn gévdesine bantlayin.
On camin, kapagin ve kumanda panelinin
zarar gdrmemesi igin kabarcikli naylonla
kapatin.

asima sirasinda meydana gelmis olabilecek
her tirli hasara kars! Uriinlin genel
goriinttisiini kontrol edin.
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Il 6n hazirlik

Enerji tasarrufu icin yapiimasi

gerekenler

Asagidaki bilgiler, Griiniintizi, ekolojik bir sekilde

ve enerji tasarrufu saglayarak kullanmaniza

yardimc olacaktir;

e Finnda, 1sly1 daha iyi ileten, koyu renkli veya
emaye kapl kaplar kullanin,

e Yiyeceklerinizi pigirirken, tarifte veya
kullanim kilavuzundaki tabloda 6n isitma
yapiimasi sdyleniyorsa, firni énceden isitin.

e Pisirme stiresince, firn kapagini sik sik
agmayin.

e Finnda ayni anda birden fazla yemek
pisirmeye caligin. Tel rafin Gzerine iki

pisirme kabi koyarak ayni anda
pisirebilirsiniz.

e Birden fazla yemegi pes pese pisirin. Firin
Isisini kaybetmemis olacaktir.

e Finni, pisirmenin sona erme zamanindan
birka¢ dakika 6nce kapayin. Bu durumda
finn kapagini agmayin.

e Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden dnce
¢Ozdrin.

Ik kullamim
Saat ayan

Finni kullanmadan 6nce saat ayari
apiimalidir. Saat ayari yapiimazsa firn
calismayacakirr.

14
Raf konumlar

13 12

Fonksiyon ekrani

Sicaklik/agirlik gdstergesi alani
Finn I Sicakiigi simgesi

Giincel saat gostergesi alani
Hazir yemek segim ekrani
Pisirmeyi baglatma/bitirme tugu
Saat ve ayarlar tugu

9 Onay tusu

Metin ekrani

Yukari/Asagi tuglan (Menu Segim)
Sicaklik - Agirlik — Hizli 1sitma ayar tugu

O N O O~ W Ny =

20/TR

[N

10 9 8 7
13 Program secimi tusu
14 Agma/Kapatma tugu
Dil Ayari

Dil ayari, sadece finn kapaliyken yapilabilir.

1. Elektrik kablosunu prize takin ve cihazin
sigortasini agin.

2. Finn agildiginda, Metin ekraninda "Language:
English" yazisi gorinr,

3. AN~ tuglanna dokunarak istediginiz dili
Segin.

4, & tusuna dokunarak ayari onaylayin.

» Stand-by ekranina doner.



Saat ayarini yapin

0000
Saat

¢imi yap )
"Saat ayar" belirir ve 3= sembolli yanip
séner. A/~ tuslari ile saati ayarlayin.
v tusuna dokunarak saati onaylayin
3. Dakika alani ve := sembol(i yanip séner.
A~/ tuglan (1) ile dakikay! ayarlayln.E/
(9) tusuna dokunarak dakikayr onaylayin.
» Stand-by ekranina doner. Ekranda sadece
Untin saati gortndr.
405

N

Elekirik kesintisinde veya fig cikarilip tekrar
takildijinda saat ayarlama ekrani tekrar
gelir. Ancak 20 dakikadan kisa olan
kesintilerde ayarlanmig olan giintin saati
korunur. Bu durumda saat degerini
onaylayarak ilerleyebilirsiniz.

ik temizlik

Bazi deterjanlar veya temizleme maddeleri
y(izeye zarar verebilir.

emizlik sirasinda agindirici deterjanlari,
temizleme tozlari, temizleme kremleri ya da
keskin nesneler kullanmayin.

1. TUm ambalaj malzemelerini gikarin.

2. Urliniin yiizeylerini islak bez veya siingerle
silin ve bir bezle kurulayin.

ik 1sitma

Uriinii yaklagik 30 dakika Isitin ve sonra kapayin.

Bu sayede (retim sirasinda firnda kalmig

olabilecek artiklar ve katmanlar yakilarak
temizlenmis olur.

UYARI

Sicak ylizeyler yaniklara neden olur!
Uriin caligirken sicak olacakrr. Asla sicak
ylizeylere, driiniin i¢ kismina veya isiticilara
dokunmayin. Gocuklar driinden uzak tutun.
Sicak firnin icerisine yemek koyup
cikartirken daima istya dayanikli firin
eldivenlerini kullanin.

Elektrikli firin

1. Tim finnlama tepsilerini ve tel 1zgaray
finndan gikarn.

2. Finnin kapagini kapatin.

3. Enylksek sicakligi secin.

4, Yaklagik 30 dakika caligtirin,

5. Finninizi kapatin.

Izgarali firin

1. Tim finnlama tepsilerini ve tel 1zgaray

finndan cikarin.

Firnin kapagini kapatin.

3. lzgaranin en yiiksek giiciinii segin; bkz.

lzgaranin galistinlmasy, sayfa 46.

Yaklagik 30 dakika galigtirin.

. lzgaranizi kapatin; bkz. [zgaranin ¢alistiriimasi,
sayfa 46

Ik kullanim sirasinda, birkag saat igin
duman ve koku gelebilir. Bu normal bir
durumdur ve giderilmesi icin iyi bir
havalandirma saglamaniz yeterlidir. Olusan
duman ve kokuyu dogrudan solumaktan
kacinin.

N

o~
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[} Mikrodalganin calistiriimasi

Mikrodalga pisirme hakkinda genel
bilgiler

Mikrodalga firin iginde su ve diger sivilarr isitirken
tagmalari engellemek igin:

1.

2.
3.

Kapali kaplar veya dar agizli kaplar
kullanmayin.

Asirt 1sitmayin.

Kabi mikrodalga igine yerlestirmeden 6nce
bir kasik ile icindekileri karistinn ve kapiyi

agin, 1sitmanin yanisindayken tekrar karigtirin.

Finn galigiyorken kagigi igeride birakmayin.
Corba ve sos gibi sivilarr isitirken, bu sivilar
kaynamadan once beklenmedik sekilde
fokurdayip tagabilir. Bu tiir sivilari isitirken
basindan ayriimayin.

Bebek mamasi veya biberon iginde icecek
isitirken, bebeginize vermeden 6nce
galkalayin ve sicakhigini kontrol edin.
Isitmadan énce sisenin kapagini ve agizhgini
gikarn.

Pisirmeden veya buzunu gézmeden dnce
yiyecegi plastik paketten ¢ikarin. Belli
istisnai durumlarda, yiyecekleri 6zel bir
naylon yapigkan film ile kaplamaniz
gerekeilir,

Mikrodalga finnlarda kullanilmak iizere 6zel
tasarlanmig posetler kullanmadiginiz stirece,
artiniindizG patlamig misir igin kullanmayin.
Diisk sivi igerigi olan gikolatali
sekerlemeler ve unlu yiyecekler dikkatli
sekilde isitiimalidir.,

Mikrodalgada isitiimasi bittikten sonra bile
patlayabilecedinden, kabuk igindeki
yumurtalar ve haglanmig yumurtalar
mikrodalga i¢inde i1sitiimamalidir

Mikrodalganin avantajlan

Geleneksel firnlarda, elektrik elemanlari ya
da gaz ocaklar tarafindan yayilan isi
yiyecede distan ice dogru niifus eder. Bu
nedenle icerdeki havayi, finn bilesenlerini ve
yiyecek kaplarini 1sitmak igin gok miktarda
enerji harcanir.

Bir mikrodalga firnda, 1s1 yiyecegin kendisi
tarafindan dretilir ve 151 akimi igeriden
disanya dogru hareket eder. Ortamda firmin
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i¢ duvarlarinda ya da tabaklar ile kaplarda
(mikrodalga ile kullanim icin uygunlarsa)
hicbir 151 kaybi olmaz, diger bir deyisle yalniz
yiyecek isitilir.

Mikrodalga firnlar, pisirme siiresini ciddi
sekilde diistirmektedir. Mikrodalga ile
pisirme i¢in normal firnlarda gerekenin
yaklasik yaris! ila tic te biri bir zaman
gerekmektedir. Bu pisirilecek icerigin
yogunlugu, 1sisi ve miktarina baglidir.
Yiyecekleri fazlaca baharat eklemeden veya
hi¢ baharat eklemeden kendi suyunda
pisirip, dogal tadini koruyabilirsiniz.
Mikrodalga finnlar daha az enerji harcar.
Enerji sadece pisirirken kullanilir.
Mikrodalgada enerji bosa girmez.

Etin buzunun ¢oziilmesini unutup
unutmadiginiz konusunda endiselenmenize
gerek kalmaz. Mikrodalga finnlar donmus
yiyecekleri kisa bir siirede gozer, boylelikle
hemen pigirmeye baslayabilirsiniz. Bu
sayede bakteri gelisme tehlikesi azalir.
Daha kisa pigirme stiresine bagli olarak
yiyeceklerin besin degerlerini korur.
Geleneksel firnlara gore daha kolay
temizleme saglar.

Teoride mikrodalga

Mikrodalga, radyo ve televizyon dalgalarina
benzeyen bir tlr enerjidir. Mikrodalga
finniniz igindeki magnetron tip, mikrodalga
enerjisi dretir. Mikrodalga enerjisi firn iginde
tiim yonlere yayilir ve yan duvarlardan
yansitilarak yiyecege esit oranda niifuz eder.
Mikrodalgalar, yiyecek icindeki molekiillerin
hizli sekilde titresmesine yol acar. Bu
titresim, yiyecegi pisiren isy! yaratir.
Mikrodalgalar firninizin metal duvarlarindan
gecmez. Mikrodalgalar seramik, cam veya
kagit gibi malzemelerin iginden gegehilir.

Yiyecekler neden isinir

Gogu yiyecek su icerir ve su molekdlleri
mikrodalgalara maruz kaldiklarinda titregir.
Molekiller arasindaki stirtiinme, yiyecegin
sicakhgini artiran, derin dondurulmus ise ¢bzen,



pisiren ya da sicak tutan isiyr tiretir. Isinin yiyecek

icinde artmasi nedeniyle

e Yiyecekler gok az sivi yag ya da hic yagsiz
olarak pisirilebilir;

e Bir mikrodalgada ¢ézme, 1sitma ya da
pisirme geleneksel firna gore cok daha
hizidir;

e Yiyecek icindeki vitamin, mineral ve besin
maddeleri korunur;

e Yiyecegin dogal rengi ve aromasi dedismez.

Mikrodalga firinlar igin uygun kaplar

Mikrodalgalar porselen, cam, mukavva yada

plastikten geger ancak metallerden gecemez. Bu

nedenle metal kaplar yada metal parcalari olan
kaplar bir mikrodalga finnda kullanilamaz.
Mikrodalgalar metal tarafindan yansi...

... ancak cam ya da porselenden gecer...

DIKKAT

Yangin riski!

Metal veya metalle kapli kaplarinizi asla
mikrodalga finn igine koymayin.

DIKKAT
Finninizi bosken ve tepsisiz kullanmayin. Bu,
firna zarar verehilir.

e Mikrodalgalar metal iginden gegemez.
Mikrodalgalar metal cisimlerin (izerinden

sekecek, tehlikeli elektrik arklar yaratacaktir.
Metalik olmayan 1si gegirmez kaplarin biytik
kismi mikrodalga finn iginde kullanilabilir.
Fakat bazi kaplar mikrodalga igin uygun
olmayan malzemeler igerebilir. Bir kapin
mikrodalga i¢in uygun olup olmadigini
belirlemek igin agagidaki testi
uygulayabilirsiniz:

e Test etmek istediginiz kabi bos olarak ve bir
bagka kabi da su doldurulmusg olarak firna
yerlegtirin.

e Finni bir dakika boyunca yiiksek gilg ile
calistinin. Su isinmissa ve test ettiginiz kap
soguksa, 0 zaman kap mikrodalga igin
uygundur,

e Diger yandan, su sojuksa ve yanindaki kap
Isinirsa, 0 zaman mikrodalgalar kap
tarafindan emilmistir ve bu kap mikrodalga
icin uygun degildir.

Cam kaplar

e Cokince camdan veya kursunlu kristalden
yapilmis kaplar kullanmayin. Isi gegirmez
kaplar, mikrodalga firin iginde kullanilabilir,
Diger yandan, su ve sarap bardaklar gibi
icerigi 1sitildiginda kinlabilecek kinlgan cam
kaplari mikrodalga finn iginde kullanmayin.

Plastik kaplar

e Plastik ve melaminden yapiimig kap ve
yemek takimlarini uzun stire mikrodalga
icinde tutmayin; bu dondurulmus yiyecek
saklamak icin kullanilan pogetler icin de
gecerlidir. Bunun sebebi, cok sicak yemegin
er geg plastik kabin eriyip bozulmasina yol
acacak olmasidir. Bu tiir kaplari
mikrodalgada sadece kisa streli olarak
kullanin.

Pisirme torbalar

e Pisirmek icin tasarlandigi slrece, pisirme
torbalar mikrodalga firn iginde kullanilabilir.
Igindeki buharin disar ¢ikmasini saglamak
igin torbalar delmeyi unutmayin. Eriyip
agilacagdi icin normal plastik torbalari
pisirmede kullanmayin.

Kagrt

e Uzun sireli pisirmelerde herhangi bir tiir
kagit kullanmayin. Bu, kagidin alev aimasina
yol agacaktir. Kagit tabaklar sadece kisa
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streli pisirme gerektiren yagh ve kuru
yemekler igin uygundur.
Geri donUgtlriiimis kagit kullanmayin. Bu
kagitlar, ark olusturacak parcaciklar
icerebilir,

Tahta ve hasir kaplar

e Mikrodalga ahsap yapinin kurumasina ve
gevrek hale gelmesine yol actigindan, biylk
tahta kaplar kullanilmamalidir.

Porselen kaplar

e Genel olarak, bu tiir malzemelerden yapilimig
kaplar mikrodalga finnlar i¢in uygundur,
fakat emin olmak icin test etmelisiniz.

Metal kaplar

e Metal kaplar, mikrodalgalar yiyeceklerden
uzada yansitir. Bu ylizden bu tiir kaplar
kullanmayin.

UYARI:

Yiiksek oranda demir ve kursun igeren
belirli pisirme kaplar mikrodalgada
pisirme kabi olarak kullanilimaya uygun
degildir.

Pisirme kaplaninizin mikrodalgaya uygun
olup olmadidini kontrol ettiginizden emin
olun.

Pisirme kabi Mikrodalga Kiigtk gril

Mikrodalgada
Kullanilabilen
Plastik Tabak

Folyo Kap

Yemegin konumlandiriimasi

e Yemegi kaba esit olarak yayarsaniz optimum
sonucu elde edersiniz. Bu yontem birgok
sekilde, tatmin edici sonuglar verecek sekilde
uygulanabilir.

e Blylik miktarda benzer pargay! (6rnegin
patates) birlikte pigirebilirsiniz. Bunlari firn
icinde egit aralikli olarak daire gekilde
yerlegtirirseniz, daha iyi piseceklerdir. Pargalari
ust Uste getirmemeye ézen gosterin.

e Mikrodalgalar yemegin dis katmanlarina daha
gucli etki edeceginden, farkli sekil ve
kalinliklarda yemekleri pisirirken kalin kisimlari
tepsinin ortasina koyun. Boylelikle bu
pargalarin énce pismesini saglarsiniz.

e Balk ve diiz olmayan diger yiyecekleri,
kuyrugu tepsinin kiyisina gelecek sekilde
yerlestirin.

* Ince kesilmis et pargalarini Ust Uste
koyabilirsiniz. Sosis ve et pargasi gibi daha
kalin pargalar yan yana konulmalidir.
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Et suyu ve soslari farkli bir tabakta isitin. Dar
ve derin tabaklar bu is igin genis ve derin
olmayan tabaklara gére daha iyidir. Et suyu,
S0S veya gorba isitirken, kaplarin ticte
ikisinden fazlasi dolu olmamalidir.

e Baligi bitln olarak pigiriyorsaniz, derinin
patlamamasi igin delikler agin.

e Yapigkan film, poset veya pisirme kagidi
kullaniyorken, buharin gikmasini saglamak igin
delik agin veya bir agiklik birakin.

e Kigtik yemek pargalar biylklerden daha hizl
pisecektir, esit parcalar diger pargalara gore
daha hizli pisecektir. En iyi sonucu almak igin,
yemedinizi esit boyutlarda pargalara boltn.

Yemek yiiksekligi

e (Oldukga kalin olan yiyeceklerin (genelde
rostolar) alt kismi daha hizl pigecektir. Yani,
bu tlr pargalar birkag kere gevirmeniz
gerekebilir.

e Kalin veya yogun parcalar daha ylksek bir
konuma yerlestirilerek mikrodalgalarin



parcanin alt ve orta kismina da etki etmesi
sadlanabilir.

Pisirme dnerileri

Mikrodalga stiresini etkileyen faktorler:

e Mikrodalga stiresi birkac faktére bagldir.
Tarifte kullanilan malzemelerin sicakligj,
gereken pisirme siresini belirgin sekilde
etkileyebilir. Bu yiizden buz gibi soguk yag, stt
ve yumurta ile yapilan bir pastanin pismesi,
oda sicakligindaki malzemelerden yapiimig
pastaya gore daha uzun stirecekir.

e (zellikle ekmek, pasta ve krema soslarinda,
baz tarifler yemegin firndan tam olarak
pismeden ¢ikariimasini tavsiye eder. Firn
disinda kapali tutulan bu tir yemekler, 1si
yemegdin digindan igine dogru ilerlerken
yemegin pismeye devam etmesini
salayacaktir.

Tam olarak pigene kadar pargalari firin iginde
tutarsaniz, dig katmanin yanmasi riski olugur.
Hangi yemeklerin pismeye birakilacagini ve
hangilerinin bekletilecegini zaman iginde daha
iyi belirler hale geleceksiniz.

e Pargalar piserken yanindan ayriimayin.
Mikrodalga firniniz galigirken 15131 otomatik
olarak yanacak, pisirilen pargalarin durumunu
gbrmenizi saglayacaktrr.

Buz ¢bzme:

e Buz gdzme siiresi, paketin boyutuna bagl
olabilir. S19, dikdortgen paketler derin kaplara
gore daha hizli ¢ozultr.

e (ozlilmeye baslayan pargalar ayirin. Bu
sekilde daha kolay goztileceklerdir.

*  Pisirdiginiz yemek arttikca, gereken sire de
artacaktir. Iki kat yemek, kabaca iki kat fazla
slire gerektirecektir. Bir patatesin pismesi dort
dakika aliyorsa, iki patates yaklasik yedi dakika
alacakir.

Igine ne kadar yemek koyarsaniz koyun,
finninizin Urettigi mikrodalga miktar sabittir.
Yani, igine ne kadar ¢cok yemek koyarsaniz,
pismesi 0 kadar uzun sirecektir.

Sl igerigi

e Mikrodalgalar neme karsl hassas oldugu icin,
sivi icerigi pisirme stiresini etkileyecektir.
Dogal sivi igerigi olan yemekler (6rnegin
sebzeler, baliklar ve kiimes hayvanlari) daha
hizli ve daha kolay pisecekiir. Piring ve
baklagiller gibi kuru yiyecekleri pisirirken su
eklemeniz onerilir.

e Mikrodalganin nemi ortadan kaldirdig
unutulmamalidir, bu yiizden belli sebzeler gibi
daha kuru pargalari pisirmeden 6nce bunlari
biraz suyla islatmall veya sarmalisiniz,
boylelikle nemini koruyacakr.

e ok az su igeren yiyecekleri pisirirken
(ekmegin buzunu ¢zme, patlamig misir
yapma gibi) buharlagsma gok hizli olur. Bu
durumda firin bogmus gibi caligir ve yiyecekler
yanabilir. Bu gibi bir durumda firn ve kap zarar
gorebilir. Bu nedenle yalnizca gerekli pisirme
stiresine ayarlayin, ayrica pisirme islemi
sirasinda firni yakindan gozleyin.

Buhar

e Yiyeceklerin igindeki nem bazen galigirken firin
iginde buhar olusmasina yol agabilir. Bu
normaldir.

Seker

e Puding ve turta gibi cok yiksek seker ierigi
olan yemekler yaparken, mikrodalga tarif
kitabindaki 6nerilere uyun.

Onerilen pisirme stiresini asarsaniz, yemegin
yanmasina veya firna zarar vermesine yol
acabilir.

Yemek yogunlugu

e Ekmek ve pasta gibi hafif, gozenekli yemekler
rosto ve yahni gibi agir, yogun yemeklere gére
daha hizli pisecektir. Sert, kuru yiizeyleri
olmayan gozenekli pargalari mikrodalgada
Isitirken dikkatli olun

Kemik ve yag igerigi

e Kemikler isiy iletir ve yag etten daha hizli piser.
Kemik veya yag iceren et pargalarini pisirirken
bunlarin egit sekilde dagildigindan ve fazla
pisiriimediginden emin olun.

Yemegin rengi

e On beg dakika veya uzun bir stre pisirilmis et
veya kiimes hayvanlari kendi yagiyla hafif
kararacaktir. Hizlica hazirlanmis bir yiyecege
istah agici ve kizarmig bir goriintli vermek igin
bunu barbekil veya soya sosu ile
kaplayabilirsiniz. Bu sostan az miktarda
kullanirsaniz, yiyecedin kendi tadini
etkilemeyecektir.

Yiyecegin i¢ basincinin azaltimasi

e Birgok yiyecek deriyle kaplidir. Bunlar
pisirilirken iclerinde basing birikir ve bu
onlarina patlamasina yol agabilir. Bunu
engellemek icin, deri gatal veya bigakla
delinmelidir. Bu islemi patates, tavuk cigeri,
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midye, yumurta sarisi, sosis ve belirli meyve
ve sebze turlerinde kullanmaniz gerekir.

Pisirirken pargalarin gevrilmesi ve karigtirimasi

e Mikrodalgayla pisirirken parcalarin
karigtirimasi 6nemlidir. Bilindik sekilde yemek
pisirirken, yemekler i¢ ige girmesi igin
karistirilir. Mikrodalgada yemek pisirirken ise,
yemek esit 1s1 dagiliminin saglanmasi igin
karistinlir. Dig kisim orta kisimdan daha hizli
Isinacagi igin, her zaman digaridan ortaya
dogru karigtirin.

e Rosto ve tiim kiimes hayvanlari gibi iri ve uzun
parcalar, tepesinin ve altinin esit sekilde
pismesini saglamak igin ters gevrilmelidir.
Nitekim, kesilmig et ve tavuklari da ters
gevirmeniz gerekebilir.

e Pargalar pisirirken ters gevirmek ve
karistirmak, her yerinin esit derecede
pismesini saglamak igin énemlidir.

Farkli pisirme stireleri

e Oncelikle, minimum pisirme siresini her
zaman deneyin ve yemegin olup olmadigini
kontrol edin. Bu kilavuzda verilen pisirme
sUreleri yaklagik degerlerdir. Pisirme sireleri,

yemek ve kap boyutu ve tipine gére degisebilir.

Bekletme stiresi

e Yemegi finndan ¢ikardiktan sonra bir stire
bekletin. Buz gbzerken, pisirirken ve tekrar
Isitirken, pargalari bir siire bekletmek her
zaman daha iyi sonuglar verecektir. Bunun
sebebi, 1sinin yemek (izerine esit olarak
dagiimasidir.
Mikrodalga firinda, yemek firin kapatildiktan
sonra bile pismeye devam edecektir. Bekleme
stiresi yemegin isisini 3°C ila 8°C arasinda
arttiracaktir. Bu islem mikrodalga firin
tarafindan degil, yemek igindeki 1si tarafindan
gerceklestiriimektedir. Bekletme stiresi, yemek
turtine gére degismektedir. Bu slire bazen
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yemegin firndan gikarilip masaya konmasi
kadar kisa olabilir. Bu siire biiyilk parcalarda
on dakikaya kadar uzayabilir.

e Pisirme veya buz ¢gdzmeden Once, yiyecedi
plastik paketinden gikarin. Belli istisnai
durumlarda, yiyecekleri 6zel, yapigkan bir
naylon film ile kaplamaniz gerekebilir.

e Ft, tavuk, ekmek, pasta ve krema sosu gibi
bazi yemeklerin tam olarak pismeden firndan
¢clkarilmasi ve tam olarak pisene kadar
bekletiimesi 6zellikle tavsiye edilmektedir.

Mikrodalga firinin kullaniimasi
Finni kullanmadan 6nce saat ayari

aplimalidir. Saat ayan yapiimazsa firin
calismayacaktrr.

Mikrodalga finniniz, sadece mikrodalga
fonksiyonu, sadece firin fonksiyonu ve kombi
mod olmak (izere 3 farkli prensipte calismaktadir.

modu

Finn
fonksiyonu

Sadece finn istticilart calisarak
yemedi isitarak pisirir. Firin tim
yemek pisirmeleriniz ve buz
¢bzmeleriniz icin kullanabilirsiniz.
Firin fonksiyonunda yemek hem
piser hem kizanr.



14 13 12 11 10 9 8 7

; Ec?rf]lg;grrp tlaakrrlam Bu ekranda (D tuguna kisa s['flreli _

3 Sicaklik/agirlik gostergesi alani dokunursanlzl,l metin alqplpd? 1 saniye

4 Firnn I Sicakiigi simgesi basili tutunuz" uyansi gdrinir. Firni agmak
5 Glincel saat gostergesi alani icin 1 saniyeden daha uzun stire @ tusuna
6  Hazr yemek segim ekrani dokunun.

7 Pisirmeyi baglatma/bitirme tusu

8 Saat ve ayarlar tusu l -H:I .|

9 Onay tugu 1 saniye hasilt tutunuz

10 Metin ekrani T

11 Yukar/Asagi tuslan (Menu Segim) Mikrodalga modunun kullaniimasi

12 Sicaklik - Agirlik — Hizll 1sitma ayar tugu 1. © tusuna dokunarak firni agin,

13 Program secimi tusu 2. Finn acildiginda ilk calistirma ekrani gériindr.

14 Agma/Kapatma tugu
Ekran simgeleri:
Mikrodalga simgesi
___ﬂf Hizll 1sitma (Booster) simgesi

Daunw 00~
Mlkrodulgn %

=Y Pisirme stiresi simgesi o 3 4 5 6

Alarm simgesi 1 Raf kqnumlan

Giincel saat simgesi g K/?Ekstljyc;n ekrani
= Ayarlar simgesi ikrodalga simgesi
SE? Bﬂz sznl]e gsimlgesi 4 EI\l/llllknrlodallga glicti / Sicaklik/agirik gdstergesi
E? Tus kil Simgesi ) 5 Pisirme Suresi Alani : Ayarlanan pigirme
I |§apak agk simgesi stiresini gosterir.
* Uriin modeline bagl olarak degisir. 6 Metin ekrani
Firin acildiktan ve giiniin saati ayar yapildiktan Bu ekran, mikrodalga giig seviyesinin bulundugu
sonra standby ekranina doner. Ekranda sadece mikrodalga modu, dnerilen tepsi konumu ve
guinun saati gortindr. pisirme stiresini icerir.

Ekran bu durumdayken sadece DOwe® tuslari 3. Mikrodalga gti¢ seviyesini degigtirmek
galigir. Tim iglemleri ayarlar mentsiinden
gergeklestirebilirsiniz. Bkz. Ayarlar mendis,
sayfa 46.

isterseniz, % tusuna bir kez dokunarak giig
ayar ekranina ulagin.
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BOC. 00"

Mikrodalga seviyesi K

4. Giig seviyesi gostergesinde istediginiz giic
seviyesi goriinene kadar A/~ tuglarina
dokunun. istediginiz degere ulastiginizda &4’
tusuna dokunarak guct ayarlayin.

5. Pisirme siresi icin, ® tusuna bir kez
dokunarak metin ekraninda “Pisirme siiresi”
dGesine gelin. Ayni zamanda 2] simgesi de
yanip séner.

6. A/~ tuglanina dokunarak istediginiz

pisirme stiresini ayarlayin ve ~ tusuna

dokunarak ayar onaylayin. Pi?irme stiresi
ayarlandiktan sonra, ekranda - sirekii
yanar

600

. Pisirme fonksiyonu ve glic seviyesi degerleri

uygunsa, L~ tuguna dokunarak pisirmeyi
baglatin. Pisirme islemi baslar ve ekranda

300

Pisirme siiresi Ee

SEN

Pisiriliyor

ekranda "Kapi agik" yazisi ve I—J sembolil
gOrtinir ve mikrodalga pisirme iptal edilir.

Kapak agildiginda piirme islemi durur.
Kapak tekrar kapatildiginda pisirmenin

devam etmesi igin
gerekir.

tusuna dokunmaniz

Bu ekranda D tusuna kisa sireli
dokunursaniz, metin alaninda "1 saniye
basili tutunuz" uyanisi gortindr. Pigirmeyi
baglatmak icin 1 saniyeden daha uzun siire

tusuna dokunun.

» Finn, sectiginiz pisirme siresinin sonuna
gelene kadar belirlenen seviyede calisacaktir.,
Pisirme islemi sirasinda firnin lambasi yanar.
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8. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra
ekranda " Afiyet olsun" gorln(r ve sesli
uyari verilir.

9. Sesli uyanyi durdurmak igin herhangi bir tusa
dokunmaniz yeterlidir.

Kombi modunun kullanimi

1. @ tusuna dokunarak firni agin,

2. lIstenen kombi modu secmek icin A veya
v tuglarina dokunun.

T@ EOO. |0~
| VT Microdalga+Fan destekli K
3. Mikrodalga gug seviyesini degistirmek

isterseniz, % tusuna bir kez dokunarak giig
ayar ekranina ulagin.

a0

Mikrodalga seviyesi X

D0

4. Gig seviyesi gostergesinde istediginiz giig
seviyesi gorlinene kadar A/~ tuglarina
dokunun. istediginiz degere ulastiginizda &
tusuna dokunarak glict ayarlayin.

5. Kombi modu firn fonksiyonu igin sicaklig

¢
degistirmek isterseniz, ¥ tusuna iki kez
dokunarak sicaklik ayar ekranina ulagin.

a0

Stcaklik X

6. Sicaklik gdstergesinde istediginiz sicaklik
goriinene kadar A/~ tuslarina dokunun.
Istediginiz degere ulastiginizda 4 tusuna
dokunarak sicakligi ayarlayin.

7. Pisirme siresi i¢in, ® tusuna bir kez
dokunarak metin ekraninda “Pisirme stiresi”
dGesine gelin. Ayni zamanda 2 simgesi de
yanip séner.

8. A/~ tuglarina dokunarak istediginiz
pisirme stiresini ayarlayin ve v tuguna
dokunarak ayari onaylayin. Piiirme sliresi
ayarlandiktan sonra, ekranda I sirekli
yanar.

¢l




100"

Pisirme siiresi Ee

@E‘ 00

9. Pisirme slresi, gl¢ seviyesi ve sicaklik

uygunsa, L~ tuguna dokunarak pisirmeyi
baglatin. Pisirme islemi baslar ve ekranda

ﬂ |&-5H"

Pisiriliyor

Pisirme sirasinda finn kapad agiirsa,
ekranda ik olarak "Kap agik" yazar,
[ —]

sembolit glrlingy ve mikrodalga plsinme
iptal edilir,

Bu ekranda D tusuna kisa sireli
dokunursaniz, metin alaninda "1 saniye
basili tutunuz" uyanisi gortindr. Pigirmeyi
ba§|atmak icin 1 saniyeden daha uzun stire

tU§una dokunun.

» Finn, dnceden ayarlanmig sicaklija kadar isinir
ve secmis oldugunuz pisirme siresinin sonuna
kadar bu sicakliji muhafaza eder. Ayni zamanda,
finn belirlenen mikrodalga gli¢ seviyesinde
calismaya devam edecektir. Pisirme islemi
sirasinda firnin lambasi yanar.

Mikrodalga seviyesi ve pisirme siresi
pisirme esnasinda degistirilebilir.

Finn saatinde, pisirme slirest dakika ve
sanive bazinda belirtitmekdedir,

Mikrodalga ve kombi modlarinda pisirme

esnasinda [> tusuna 1 saniye dokunarak
pisirmeyi durdurabilirsiniz. Tekrar devam

ettirmek igin yine [> tusuna 1 saniye
dokunun.

Sadece mikrodalga pigirmelerde veya kombi
modlarda distik sicaklikla yapilan
pisirmelerde, firn soguk oldugu hale pisirme|
gerceklestigi icin yemegi cikarttiginizda koku
kalabilir. Bu durumda finminiz fanli destekli
pisirme modunda 230 °C'de 20 dakika
caligtirn.

Elektrikli firmin kapatilmasi
®tU§una dokunarak firini kapatin.

Finnin b
pisirme

irinci rafi en alt raftir. Mikrodalgada
icin sadece birinci rafi kullanin.

Glivenlik sebebiyle, "Pisirme siresi” igin
ayarlanabilen maksimum stire, en yiksek
giic seviyesinde 12 dakika ile
sinirlandinimigtir. Diger glic seviyelerinde bu
stire 90 dakikaya kadar gikabilmektedir.

CHS]

Herhangi bir ayar yapilirken ilgili simgeler
lekranda yanip soner.

Elekirik kesilirse program iptal edilir. Finni
eniden programlamaniz gerekir.

o)

Finn herhangi bir fonksiyonda calisiyorsa
eya finnda yan otomatik ya da tam
otomatik programlama yapiimigsa gincel
saat ayari yapilamaz.

@]

Firn kapatiimis olsa bile firn kapagi
acildiginda finn lambasi yanar.
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Mikrodalga icin calisma modlan

Burada gdsterilen ¢alisma modlar siralamasi
driiniintizdeki diizenlemeye gore farklilik
gosterehilir.
Mikrodalga ve kombi pisirme konumlarinda
cok tepsili pisirme yapilamaz. Tek tepsi
pisirmeler icin uygundur.

Sadece mikrodalga galisma modlarinda firn
Isinmaz. Sadece yemek Isinir.

Mikrodalga
Sadece mikrodalga caligir. Hazir yemek ve icecekleri
1sitmak, yemek pisirmek icin kullanilabilir. Yemekler
kizarma olmadan piser.

00~

B0
o Mikrodulga s

Mikrodalga-+Fan destekli

Mikrodalga ile birlikte firn arka isitici birlikte caligir.
Arka isiticiyla 1sitilan sicak hava, fan vasitasiyla firnin
her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde dagutilir.
Yemekleri kisa stirede pisirip ayni zamanda

kizartabilirsiniz.

i

(g

Microdalga+Fan destekli kH

BO0. |0

Mikrodalge*lzgara+Fan X

e |zgara yapmak igin bilyiik veya orta
biytikliikteki porsiyonlari izgara isiticisinin
altindaki dogru raf konumuna yerlestirin.
Sicakhgi maksimuma getirin.

Izgara siresinin yarisinda yiyecegi gevirin.

Mikrodalga+Buz Gézme

Mikrodalga ve yalnizca (arka duvardaki) fan caligir.
Dondurulmus taneli yiyecekleri oda sicakliginda
yavasca ¢zmek ve pismis yemekleri sogutmak igin

uygundur.
00"

Mikrodolga+Buz chizme b

B0

Fonksiyon tablosu

Fonksiyon tablosunda; mikrodalga ve kombi
fonksiyonlari ve bu fonksiyonlar igin
ayarlanabilecek maksimum ve minumum
sicakliklar gosteriimektedir.

Mikrodalga icin ayarlanabilecek watt
degerleri 100,200,300,600 ve 900'd(ir.

Mikrodalga-+lzgara
Mikrodalga ve firnin tavanindaki 1zgara calisir. Fazla
miktarda 1zgara et yapmaya uygundur

==E00. |0~

- Mikrodolga+izgara HE

e |zgara yapmak igin biyik veya orta
biy(ikllikteki porsiyonlari izgara istticisinin
altindaki dogru raf konumuna yerlestirin.
Sicakhi§i maksimuma getirin.

e |zgara siresinin yarisinda yiyecegi gevirin.

Mikrodalga-+Izgara+Fan

Blyiik 1zgara ile isitilan mikrodalga ve sicak hava, fan
vasitasiyla finnin igine hizli bir sekilde dagitilir. Fazla
miktarda 1zgara et yapmaya uygundur.
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Giig araligi Sicaklik aralidi
°C

alga+Fan

ikro
destekli




Pisirme siireleri tablosu

Bellmlen degerler laboratuarda saptanmigtir. Firnin birinci rafi en alt raftir. Mikrodalgada
Slze uygun degerler bu degerlerden farkl pisirme igin sadece birinci rafi kullanin.
olabilir.

Yiyecek Pisirme modu Agirlik Sicaklik (°C) Mlkrodalga Pigirme
(an) gilcli (W) siiresi (dk)
klagik)

Biittin tavuk Mikrodalga + Fan destekli 1500 15 dk. 230 “
sonra 200

Hindi budu Mikrodalga+lzgara+Fan 1000 230

kemikli

Salgali patatesli Mikrodalga + Fan destekli 1500 210
kofte

bir kez cevirin

Biitiin tavuk trenin yansi doldugunda

Tavuk baget

bir kez cevirin

31/TR



Hazir yemek fonksiyonlarn

Hazir yemek fonksiyonlarinin secgilmesi
Hazir Yemek menUsi, profesyonel ascilar
tarafindan sizin igin 6zel olarak hazirlanarak
kontrol Unitesinin hafizasina kaydedilmis yemek
programlarini igerir.

Hazir yemek fonksiyonlarini segmek igin:

1. © tusuna dokunarak firnni agin.

Finn agildiginda ilk galisma moduna dzel ekran
gelir.

Bu ekranda @ tusuna kisa stireli
dokunursaniz, text alaninda "1 saniye
basili tutunuz" uyansi gortindr. Firni
acmak/kapamak igin 1 saniyeden daha

uzun siire \L/ tuguna dokunun.

P

2. T tusuna iki kez dokunarak Mikrodalga Hazir
Yemek fonksiyonu ekranini segin. Bu
asamada metin ekraninda “Kuzu

’ Ny

4500

Kuzv gliveg

3. A\~ tuglanina dokunarak istediginiz
yemegi segin.

4, tusuna dokunarak pisirmeyi baslatin.

Bu ekranda [> tusuna kisa siireli
dokunursaniz, text alaninda "1 saniye basili
tutunuz" uyansi gértindr. Pisirmeyi
baglatmak igin 1 saniyeden daha uzun siire

tusuna dokunun.

On 1sitma gerektirmeyen yemeklerde

emeginizi firna koyduktan sonra
tusuna dokunarak pigirmeyi baslatin.

5. Segtiginiz yemek 0n isitma gerektiriyorsa;

HL-I'S{]D

Gn 1sitma yapihyor K

6. On 1sitma tamamlandiktan sonra ekranda
"Tepsiyi koyunuz" yazar ve sesli uyari
verir,

7. Yemeginizi firna koyun ve firnin kapagin
kapatin.
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Pigirme baglar ve ekranda "Pigiriliyor" gérindr.

8. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra
ekranda " Afiyet Olsun..." goriinir ve
sesli uyar verilir,

Sesli uyartyl durdurmak igin herhangi
o bir diigmeye basmaniz yeterlidir.

emek men(istinde dolasilirken ekranda
gbriinen “Geri” komutulgir Uist meniye

gecmek igin kullanilir. @3 tusuna
dokunarak ilk fonksiyon ekranina
gegehilirsiniz.

KUZU GUVEG
MALZEMELER

150 g kugbag! kuzu et
100 g sogan

20 g kirmizi biber

20 g yesil biber

40 g taze patates

20 g patlican

100 g domates

2 dig sarmsak

%2 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi zeytinyag
10 g tereyagi

Tuz

Karabiber

HAZIRLIK

Sogan, kirmizi biber, yesil biber, patates, patlican ve
domatesleri Klip seklinde iri iri dograyin.
Sarimsaklari iri olarak dograyin.

Dogranmig sebzeleri, kusbasi kuzu etini ve diger
malzemeleri bir kap iginde iyice harmanlayin.
Karigimi kapakli bir cam kaba dokiin, izerine
tereyagini parga parga koyun.

Kabin kapagini kapatin.

1. rafta tepsi ile 6n 1sitmasi biten firniniza kapaki
cam kabi tepsi tizerine yerlestirerek yemegi pisirin.
Pisme sonrasi yemegi 10 dakika dinlendirdikten
sonra servis edilmesi dnerilir.



BEEF WELLINGTON

MALZEMELER

40 g kip seklinde ince dogranmig kuru sogan
2 adet kiip seklinde ince dogranmis mantar
Ince dogranmig1 dig sarimsak

70 ml krema

Tuz

Karabiber

150 g dana bonfile

1 adet milfoy

1 adet girpilmig yumurta

1 yemek kagigi zeytinyag

HAZIRLIK

Tavayi i1itin, yeterince 1sinan tavaya 1 yemek kagigi
zeytinyadi dokiin. Tuz ve karabiberle tatlandirdiginiz
bonfilenin her bir yiizeyini tavada mahrleyin (etin
tamamen pismemesine dikkat edin). Eti tamamen
sogutun.

Bagka bir tavada sogan, mantar ve sarimsag
kavurun. Mantarlar suyunu birakip gektikten sonra
kremay ekleyin ve karisimi yogunlagana kadar
pisirin. Karigimi tamamen sogutun.

Oda sicakliginda 1 saat bekletilmig milféy hamurunu
unlayarak merdane yardimi ile biraz inceltin.
incelttiginiz milfdylin ortasina sogumus karigimin
yarisini bir kasik yardimi ile siriin, izerine bonfileyi
yerlestirin, bonfilenin (zerine kalan karigimi
strdiikten sonra milfdylin ug kisimlarini birlestirerek
bonfileyi tamamen sarin (milfdytin birbirine
yapigmas! icin kapatma yerlerine yumurta strilmesi
onerilir).

Pasta tepsisine kapatma yerleri tepsi ylizeyine
deQecek sekilde giday! yerlestirin.

Cirpilmig yumurtay bir firga yardimi ile milféyin tiim
list ylizeyine stirtin.

On 1stmast biten firminiza tepsiyi 1. rafa koyarak
yemegi pisirin.

LEVREK

MALZEMELER

300 gramlik 2 adet biitiin levrek (600 g)

90 g julyen dogranmig kuru sogan (3-4 mm
kalinhiginda)

1 adet orta boy patates (4-5 mm kalinliginda halka
dogranmig)

1 dal taze kekik yapraklari

1 dal taze dereotu

1 dig ince kiyilmig sarimsak

1 adet limonun kabugu rendesi

1 adet defne yapragi
10 ml limon suyu
Tereyag

10 ml zeytinyagi
Tuz, karabiber

HAZIRLIK

Baliklari tuz, karabiber ve tereyag ile ovun.
Patates, sogan, taze kekik yapraklar, taze dereotu,
sarimsak, limon kabugu rendesi, defne yaprag,
limon suyu ve zeytinyagini bir kasede karistirin.
Pasta tepsisini yaglayin.

Yaglanmis tepsinin orta kismina soganlarin yarisini
koyun ve soganlarin etrafina patatesleri dizin.
Soganlarin diger yanisini baliklarin igine doldurun
ardindan patates ve soganlarin zerine yerlestirin.
On 1sitmast biten firminiza tepsiyi 1. rafa koyarak
yemegi pisirin.

SEBZELI DiLiM KOFTE
MALZEMELER

1 adet orta boy sogan

1 adet kiigtik boy kirmizi biber
1adet kiiglk boy yesil biber

1 adet kiiglik boy sari biber

1 kiiciik boy patlican

1 kiiglk boy kabak

2 adet orta boy domates

25 g tereyag

0,5 kg kiyma

175 g galeta unu

1 yemek kagi§i domates salgasl
1 adet yumurta

30 ml krema

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Karabiber

HAZIRLIK

Tencerede tereyagini eritin. Kiip seklinde ince
kiyllmig sogan ve patlicanlar yaga ekleyin ve
kavurun.

Kilp seklinde ince kiyilmig kirmizi, yesil ve sari
biberleri karigima ekleyin ve bir miktar daha kavurun.
Kip seklinde ince kiyilmig kabak ve domatesleri en
son karigima ekleyin ve kavurun (tim sebzelerin gok
yumusamamasina dikkat edin), kanigimi tamamen
sogutun.
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Ayri bir kapta kiyma, yumurta ve kremay iyice
yogurun.

Soguyan sebze karigimi, tuz, karabiber, kirmizi pul
biber ve galeta ununu kiyma karisimina ilave
ettikten sonra tiim malzemeleri kofte kivamina
gelinceye kadar iyice yogurun.

Standart tepsiye yagh kagrt koyun ve silindir
seklinde sekil verilmig kiymayi tepsiye yerlestirin.
On 1stmast biten firminiza tepsiyi 1. rafa koyarak
yemegi pisirin.

Pisme sonrasi yemegi 5 dakika tepside
dinlendirdikten sonra kéfteyi dilimleyerek servis
edilmesi énerilir.

KEGI PEYNIRLI PANCAR SALATA
MALZEMELER

50’ ger gramlik 10 adet pancar

2 adet portakal

2 adet limon

90 ml balsamik sirke

100 ml zeytinyag

1 adet vanilya gubugu

Tuz

Karabiber

3 dal taze kekik

2 dig sarmsak

2 bag roka

10 adet kiiglik boy salkim domates (cherry)
100 g kegi peyniri

HAZIRLIK
Balsamik sirke, portakal kabuklari, limon kabuklari,
vanilya gubugunun igi, zeytinyadl, ince kiyilmig

sarimsak ve taze kekigi karistirin (marinasyon sivis).

Biitiin pancarlari kabuklarini soymadan marinasyon
sivisinda 2 saat marine edin.

Marine ettiginiz bltiin pancarlari marinasyon sivisi
ile birlikte kapakli bir cam kaba dizin ve kapagini
kapatin.

1. rafta pasta tepsisi ile 6n 1sitmasi biten firniniza
kapakli cam kabi tepsi (izerine yerlestirerek
pancarlari pigirin.

Pisen yemegi firndan ¢ikarip sogumaya birakin.
Bir bigak yardimi ile soguyan pancarlari soyun ve
dilimleyin.

Iri dogranmig roka, ikiye bolinmis cherry
domatesleri, zar soyulmug portakal dilimleri ve
dilimlenmis pancarlari karigtirin.
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Karigima pisirip soguttugunuz marinasyon sivisi, tuz,
karabiber ve dilimlenmis kegi peyniri pargalarini
ilave edip karigtirdiktan sonra servis edin.

PATATES GRATEN
MALZEMELER

200 g taze patates
100 ml krema

1 tutam muskat tozu
Tuz

Karabiber

1 dig ince kiyilmig sarimsak
1 adet defne yapragi
1 dal kekik

1 cay kasigi tereyag

HAZIRLIK

Patatesleri ok ince dilimler (1-2 mm) halinde kesin
ve suda 30 dakika bekletin.

Krema, muskat tozu, tuz, karabiber, ince kiyilmig
sarimsak, defne yapradi ve kekikleri kaynatin.

Bir cam kabin igine tereyagini siirin ve patatesleri 2
kat halinde dizin. Uzerine karigimin yarisini gok
sicak olarak dokiin. Patatesleri 2 kat daha dizin ve
Uzerine karigimin kalan kismini ok sicak olarak
dokin.

1. rafta tepsi ile 6n 1sitmasi biten firniniza cam kabi
tepsi Uzerine yerlegtirerek yemegi pigirin.

Finndan ¢ikan yemegin tzerine cam bir kapag ters
gevirerek yerlegtirin (yemeginize baski uygulayarak
seklinin diiz olmasini sadlayacaktir) ve dinlenmeye
birakin.

Tamamen soguyan patates grateni dilimleyin.
Tavay! I1sitin, yeterince isinan tavaya 1 yemek kagigi
zeytinyagi dokiin ve dilimlenmis patates gratenin
her bir ylizeyini 1sitin/kizartin.

Sicak olarak servis etmeniz Gnerilir.

GIKOLATA SOSLU SICAK KEK
MALZEMELER

2 yemek kagigi un

2 yemek kasigji seker

2 yemek kagigi stt

1 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kagigi kakao

1 adet yumurta

CIKOLATA SOSU ICIN MALZEMELER
50 g krema
50 g bitter gikolata



HAZIRLIK

Bir kabin iginde un, kakao ve sekeri iyice
harmanlayin.

Karisima siit, sivi yag ve yumurtayi ilave edip
kanigimi iyice karigtirn.

Kek karigimini sufle kabinin yarisina kadar dokun.
Sufle kabini tepsi (izerine yerlestirerek 6n isitma
yapiimamig firnda pigirin.

Kremayi ayri bir kapta kaynatin ve ocaktan alin.
Ufak pargalanmig bitter gikolatayl kremaya ilave
edin ve gikolata eriyinceye kadar karigtirin (gikolata
S0Su).

Gikolata sosunu sicak kekin Uzerine dokerek servis
edin.

TARGINLI VE UZUMLU MILFOY RULOLARI
MALZEMELER

6 adet milfoy hamuru

1 adet yumurta saris

iC HARC MALZEMELER

100 ml su

100 g seker

1 gay bardadr kuru Giziim

1 su bardagi toz findik

¥ su bardagi hindistan cevizi
1 cay kasigi targin

HAZIRLIK

Su ve sekeri tencerede kaynatin. Karigimi ocaktan
alin. igine toz findik, hindistan cevizi ve tarcini ilave
edip karigtirin ardindan karisimi tamamen sogutun
(ic harg).

Oda sicakliginda 1 saat bekletilmig milfoy
hamurlarini unlayarak merdane yardimi ile biraz
inceltin.

Actiginiz hamurlarin igine ig harci bir kagik yardimi
ile yayin,harcin tizerine (iziim serpin.

Hamuru rulo yaparak sarin ve 3 cm kalinhiginda
keserek pargalara ayirn.

Pasta tepsisine yagl kagit koyarak rulolari tepsiye
aralikli olarak dizin ve kestiginiz ylzeyin (izerine
yumurta sarisi sdrdin.

On 1sitmast biten firminiza tepsiyi 1. rafa koyarak
yemegi pisirin.

ik servis edilmesi 6nerilir.

ZEYTINYAGLI YAPRAK SARMA

MALZEMELER

500 g salamura asma yaprag

¥ gay bardag zeytinyag

Sicak su

Yarim limon suyu

IC HARC MALZEMELER:

4 adet kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyag

2 yemek kagigi dolmalik (am) fistik

2 su bardagi piring

1 yemek kagi§l kuru nane

1 tatl kasigi karabiber

1 tath kasii targin

5-6 g toz seker

2 yemek kagi§l kus Uztimi

1 su bardad kiyilmig maydanoz

1 tath kasig tuz

HAZIRLIK

Sogani zeytinyag ile kavurun, karigima piringleri
ilave edip bir miktar daha kavurun. Dider tim ig
malzemeleri karigima ilave edip dinlendirin.
Asma yapraklarini ig harg ile sarmn.

Sardiginiz yapraklar yeterince blyiik bir kapakli
cam kaba tek sira olarak dizin.

Zeytinyadi, limon suyu ve sicak su karigimini
yapraklarin st yizeyini gecmeyecek sekilde ilave
edin.

Kabin kapagini kapatin.

1. rafta tepsi ile 6n 1sitmasi biten firniniza kapakli
cam kabi tepsi tizerine yerlestirerek yemegi pisirin.
Finndan ¢ikarttiginiz sarmalari 1 saat oda
sicakliginda ardindan buzdolabinda dinlendirip
servis etmeniz Onerilir.
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TAVUK BUT

MALZEMELER

3 adet tavuk but

3 adet orta boy patates (1 cm kalinli§inda halka
dogranmig)

2 adet julyen (ince ve uzun) dogranmig kuru sogan
(3-4 mm kalinhi§inda)

2 adet kiip dogranmig domates

MARINASYON (SOSU) IGIN MALZEMELER
1 dig sarmsak

¥ cay kasii karabiber

1 cay kasigi tuz

50 ml kirmizi garap sirkesi
1 yemek kagi§i toz seker
1 yemek kagi§i pekmez

1 yemek kagigi bal

1 adet limonun suyu

2 dal taze kekik yapraklari
3 ml ac biber sosu

1 cay kasi§ kirmizibiber
200 ml zeytinyagi

HAZIRLIK

Sarimsagi ezin ve tiim marisyonu (sosu) igin
malzemelerini karigtirin.

Marine (sos) sivisinin yarisi ile tavuklari, yarisi ile
domates, patates ve soganlari karigtirin ve
karigimlari 2 saat marine edin.

Standart tepsinin orta kismina tavuk butlarini yan
yana olacak sekilde yerlestirin. Tavuk butlarinin
etrafina patatesleri, sogan ve domatesleri ise tavuk
butlarinin aralarina koyun.

On 1stmast biten firminiza tepsiyi 1. rafa koyarak
yemegi pisirin.

Pisme sonrasi yemegi 5 dakika tepside dinlendirip
servis edilmesi Gnerilir.
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[ Firinin kullaniimasi

Finnda pisirme, kizartma ve i1zgara
hakkinda genel bilgiler

I UYARI

Sicak ylizeyler yaniklara neden olur!
Uriin calisirken sicak olacaktir. Asla sicak
ylizeylere, riintin i¢ kismina veya isiticilara
dokunmayin. Gocuklan diriinden uzak tutun.
Sicak finnin igerisine yemek koyup
cikartirken daima isiya dayanikli firn
eldivenlerini kullanin,

UYARI:

Buhar c¢ikabilecegi icin, finnin kapagini
acarken uzak durun.

Gikan buhar elinizi, yliziinizii ve/veya
g0ziinliz(i yakabilir.

Firinda pisirmeyle ilgili ipuclan

e Yapismayan kaplamali, uygun metal
tabaklar veya alliminyum kaplar yada isiya
dayanikli silikon kaliplar kullanin.

Raf (izerindeki alani en iyi sekilde kullanin,
Firinda pisirme yaparken pisirme kalibini
rafin ortasina yerlestirin.

e Finni veya 1zgaray! galistirmadan dnce,
dogru raf konumunu segin. Firin sicakken
raf konumunu degistirmeyin.

e Finnin kapagini kapali tutun.

Kizartmayla ilgili ipuclan

e Biitiin tavuk, hindi ve blyilk parga etleri
pisirmeden dnce limon suyu ve karabiberle
terbiye etmeniz pisirme performansini
artiracaktrr.

e Kemikli etlerin kizartilarak pisirilmesi,
kemiksiz etlerin kizartilarak pisirilmesinden
15 ile 30 dakika daha fazla stirer.

e Etkalinidinin her santimetresi igin asagi
yukari 4 ile 5 dakika pisirme slresi
hesaplamalisiniz.

e Pisirme siiresi dolduktan sonra eti firin
icinde yaklasik 10 dakika bekletin. Etin suyu,
kizaran ete daha iyi dagilir ve et kesildigi
zaman disar ¢lkmaz.

e Balik, I1siya dayanikli bir tabakta orta veya alt
seviyedeki raf (izerine konulmalidir,

Izgarayla ilgili ipuclar

Kirmizi et, balik ve kiimes hayvani etleri 1zgara

yapildi§inda ¢abucak kahverengilesir, giizel bir

kabuk tutar ve kurumaz. Fileto etler, siglik etler,
sosisler/sucuklar ve ayni zamanda sulu sebzeler

(domates, sodan vb.) ézellikle 1zgara igin

uygundur.

e [zgara yapllacak parcalari tel 1zgara ya da tel
1zgaral tepsinin tizerine 1sitici boyutlarini
gecmeyecek sekilde daditarak yerlestirin.

e Telizgara veya finn tepsisini, firnda
istediginiz seviyeye siirtin. Tel 1zgarada
Izgara yapiyorsaniz, yaglarin toplanmasi igin
alta finn tepsisi strtin. Firn tepsisinin igine
biraz su koyarsaniz, daha sonra kolayca
temizleyebilirsiniz.
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Elektrikli firmin kullaniimasi

14 1
Raf konumlar
Fonksiyon ekrani
Sicaklik/agirlik gdstergesi alani
Firn I Sicakligi simgesi
Giincel saat gostergesi alani
Hazir yemek segim ekran
Pisirmeyi baglatma/bitirme tusu
Saat ve ayarlar tugu
Onay tusu
Metin ekrani
Yukari/Asagi tuglan (Menu Segim)
Sicaklik - Agirlik — Hizli 1sitma ayar tugu
Program segimi tusu
Agma/Kapatma tugu
Ekran sembolleri :
Hizli 1sitma sembolii

Pigirme stiresi sembolii

OO NOOOTBWwWwhN —

=) Pigirme bitig saati sembolii
Alarm sembolii

% Giiniin saati sembolii

= Ayarlar sembolil

553 Buz ¢bzme sembolii

F? Tus kilidi sembolii

] Acik kapi semboli

* Uriin modeline gore degisiklik gdsterir.
Firn aglldiktan ve giiniin saati ayari yapildiktan
sonra stand-by ekranina doner. Ekranda sadece
ginlin saati gortindr,
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11

Finni kullanmadan 6nce saat ayari
aplimalidir. Saat ayan yapiimazsa firin
calismayacaktrr.

10 9 8 7
Ekran bu durumdayken sadece Dvwe® tuslar
caligir. Ayarlar mentistindeki tiim islemleri
gerceklestirebilirsiniz. Bknz. Ayarfar mendisd,
sayfa 46

Bu ekranda @ tusuna kisa stireli
dokunursaniz, text alaninda "1 saniye basili
utunuz" uyansi goriintr. Firni agmak icin 1

saniyeden daha uzun siire \L/ tusuna
dokunun.

405
1 saniye hasilt tutunuz SN
caklik ve calisma modunun secilmesi

1. © tusuna dokunarak firni agin.
2. Finn agildiginda ilk galisma moduna 6zel

Raf konumlar

1
2 Fonksiyon ekrani

3 Sicaklik/agirlik géstergesi alani
4 Glincel saat gostergesi alani

5 Metin ekrani



Bu ekranda sicaklik/agirlik géstergesinde nerilen

sicaklik, fonksiyon ekraninda ise calisan isiticilar

ve Onerilen tepsi konumu gortindr.

3. A/~ tuslanna dokunarak istediginiz
calisma modunu (fonksiyonunu) ayarlayin.

Fonksiyon secildikten sonra "Sicaklik", "Pisirme

siiresi" ve "Booster" (hizll 1sitma) ayarlanabilir.

4. Sicakligi degistirmek isterseniz, % tuguna bir
klik k I

Stcakdik e

5. Sicaklik / Agirlik gdstergesinde istediginiz
sicaklik goriinene kadar A/~ tuslarina
dokunun. istediiniz degere ulastiginizda &4’
tusuna dokunarak sicakligi ayarlayin.

6. Pisirme fonksiyonu ve sicaklik uygunsa [>
tusuna dokunarak pisirmeyi baslatin. Pigirme
islemi baglar ve ekranda "Pisgiriliyor"

gortindr.

Bu ekranda D tusuna kisa siireli
dokunursaniz, text alaninda "1 saniye basili
tutunuz" uyansi gértindr. Pisirmeyi
baglatmak igin 1 saniyeden daha uzun siire

tusuna dokunun.

Elektrikli firmin kapatiimasi
@tuguna dokunarak firini kapatin.

Fonksiyon tablosu

Fonksiyon tablosunda; finnda kullanabileceginiz
fonksiyonlar ve bu fonksiyonlar igin
ayarlanabilecek maksimum ve minumum
sicakliklar gosterilmektedir.

Fonksiyonlar dirlin modeline gore
degismektedir.

Maksimum ayarlanabilecek pisirme siiresi;
"sicak tutma" ve "dustik sicakiikta pigirme"
onksiyonlan digindaki konumlarda, glivenlik

nedeniyle 6 saatle sinirfandinimigtir.

Herhangi bir fonksiyon ayar yapilirken ilgili
semboller ekranda yanip séner.

Elektrik kesintisi halinde yapilan program
iptal olur. Yeniden programlama yapmaniz
gerekir.

CIEd

Finn herhangi bir fonksiyonda calisirken

eya saat (izerinde yar otomatik veya tam
otomatik programlama yapiimigsa saat
ayarlanamaz.

Firn kapali olsa bile kapak acildiginda firn
lambasi yanar.

Onerilen sicaklik | Sicaklik araligi

* Fonksiyonlar

Calisma modlan

Burada gosterilen ¢alisma modlarinin siralamasi
drtiniiniizdeki diizenlemeden farkli olabilir.

Fan destekli

Arka 1siticiyla isttilan sicak hava, fan vasitasiyla firnin
her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde dagitilir.
Farkli raf seviyelerinde yiyeceklerinizi pisirmeye
uygundur ve gogu durumda 6n I1sitmaya gerek yoktur.
Cok tepsili pisirme yapabilirsiniz.

L@ 180 008

Fan destekli

Isinin disariya kagmamasi igin finn kapagi
acildiginda fan motoru galismaz.

39/TR



lzgara
Finn tavanindaki bilylk 1zgara calisir. Daha fazla
miktarda 1zgara et yapmaya uygundur.

cB0* |00

lzgora

e |zgara yapmak igin biyiik veya orta
biyiklikteki porsiyonlar izgara 1siticisinin
altindaki dogru raf konumuna yerlestirin.
Sicakhi§i maksimuma getirin.

e |zgara siresinin yarisinda yiyecegi cevirin.

Kiiglik Izgara
Finn tavanindaki kiiglk 1zgara caligir lzgara et ve
1zgara yemek yapmaya uygundur

—280° |[{IB

Kicok izgara T

e |zgara yapmak igin kiiciik veya orta
biyiiklikteki porsiyonlari, 1zgara isiticisinin
altindaki dogru raf konumuna yerlestirin.
Sicakligi maksimuma getirin.

Izgara stiresinin yansinda, yiyecegi gevirin.

Ekonomik Fanh

Enerji tasarrufu saglamak igin 160-220°C aralijinda
Fanli Pisirme kullanarak yapacaginiz pisirmelerin
yerine bu fonksiyonu kullanabilirsiniz. Ancak pisirme
stiresi bir miktar uzayacakir.

Bu fonksiyonun kullanimi ile ilgili pisirme sireleri,
'Eko-fanli pisirme" tablosunda verilmistir

8o |08

Ekonomik font

Sicak tutma
Yiyecedi uzun siire servise hazir sicaklikta tutmak igin
kull

50" 008

) Sicok tutma
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Firin kontrol iinitesinin calistiriimasi

1 2 3 4 5

14 13 12 1
Raf konumlar
Fonksiyon ekrani
Sicaklik/agirlik gdstergesi alani
Finn i¢ Sicakiigi simgesi
Giincel saat gdstergesi alani
Hazir yemek segim ekrani
Pisirmeyi baglatma/bitirme tusu
Saat ve ayarlar tugu
Onay tusu
10 Metin ekrani
11 Yukar/Asadi tuslar (Menu Segim)
12 Sicaklik - Agirlik — Hizli 1sitma ayar tusu
13 Program secimi tugu
14 Agma/Kapatma tugu
Yari otomatik ¢alisma modunun
etkinlestirilmesi
Bu ¢alisma modunda, finnin ne kadar siire
calisacagini (pisirme slresi) ayarlayabilirsiniz.
1. @ tusuna dokunarak firnni agin,

OO NO OB wWwhN —

Bu ekranda @ tusuna kisa stireli
dokunursaniz, text alaninda "1 saniye
basili tutunuz" uyansi gortindr. Firni
agmak icin 1 saniyeden daha uzun stire

tusuna dokunun.

2. AN\ tuglanna dokunarak istediginiz
galisma modunu (fonksiyonunu) ayarlayin.

3. Sicakh§ degistirmek isterseniz, % tuguna bir
kez dokunarak sicaklik ayar ekranina ulagin.

008

el Stcakhk HE

4. Sicaklik / Agirlik gostergesinde istediginiz
sicaklik goriinene kadar A/~ tuslarina
dokunun. istediginiz degere ulastiginizda &4
tusuna dokunarak sicakligi ayarlayin.

5. Pisirme siresi igin, ® tusuna bir kez
basarak metin ekraninda “Pigirme stresi”
desine gelin. Bu sirada, 2! sembolii yanip
soner.

6. A/~ tuglarina dokunarak istediginiz
pisirme stiresini ayarlayin ve v tuguna
dokunarak ayari onaylayin. Piiirme sliresi
ayarlandiktan sonra, ekranda I sirekli
yanar

coo

000~

Pisirme stiresi

7. Yemeginizi finna koyup, kapag kapatin.
8. Pisirme fonksiyonu, sicaklik ve stiresi

uygunsa [> tusuna dokunarak pisirmeyi
baglatin. Pisirme islemi baglar ve ekranda
"Pisgiriliyor" goriinir.
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Bu ekranda [> tusuna kisa sireli
dokunursaniz, text alaninda "1 saniye basili
tutunuz" uyansi gortindr. Pigirmeyi
baglatmak icin 1 saniyeden daha uzun siire

tusuna dokunun.

» Finn, dnceden ayarlanmig sicaklija kadar isinir
ve secmis oldugunuz pisirme siresinin sonuna
kadar bu sicakliji muhafaza eder. Pisirme islemi
sirasinda firin lambasi yanar.

Firin ayarlanan sicakliga ulagtiginda finn ici

sicaklik semboliiniin (4) tlim kademeleri
lyanacaktir,

9. Pigirme iglemi tamamlandiktan sonra
gkranda, "Afiyet Olsun... Devam

icin L~ basin" gorlinir ve sesli uyar
verilir,
10. Sesli uyany durdurmak igin herhangi bir tusa

dokunmaniz yeterlidir. [> dokunulursa firin
segilen modda calismaya devam eder. Sesli
uyari durur.

11. D tusuna dokunulmazsa, firn otomatik
olarak kapanir ve ekranda gtincel saat
gosterilir.

Booster (Hizli 1sitma) ayarinin yapilmasi

Finni istenilen sicakliga daha hizli getirmek igin

Booster (hizli 6n 1sitma) fonksiyonunu kullanin.

Buz ¢bzme, yavas pisirme, sicak tutma ve
diistik sicaklikta pigirme konumlarninda

booster secilemez. Elektrik kesintisi halinde
booster ayarlari iptal olur.

Istediginiz pisirme fonksiyonunu segtikten sonra:

1. 7 tusuna iki kez dokunun. Ekranda "Booster
pasif* yazisi gorlindr,

80" 008

Booster pasif T

|

2. ~~tusuna bir kez dokunun. Ekranda

"Booster aktif" yazisi ve a!k sembolli goriindr.

™ tusuna dokunarak ayar onaylayin

JB80° 1008

Booster akiif T

|
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3. Pisirme fonksiyonu ve sicaklik uygunsa [>
tusuna dokunarak pisirmeyi baslatin. Pisirme
islemi baglar ve ekranda "Pisiriliyor"
gorindr.

» Finnin ii istenilen sicakliga ulagtiktan sonra,

s{k sembolil séner ve firn, Booster dncesinde

secilen fonksiyonda caligmaya devam eder.

4. Booster fonksiyonunu iptal etmek igin
ekranda "Booster aktif" gorinene

kadar k_Cg tusuna kisa araliklarla dokunun.
5.~ tusuna bir kez dokunun. Ekranda

"Booster pasif" yazisi goriinir ve a[k

sembolli kaybolur. v tusuna dokunarak
ayari onaylayin.

008

Booster pasif

Tus kilidinin kullaniimasi
Tus kilidi 6zelligini kullanarak, firna midahale
edilmesini engelleyebilirsiniz.

us kilidi, firn caligirken veya firn
calismazken kullanilabilir. an(f)allglrken tus

kilidi etkinlestirilmis olsa dahi
dokunularak kapanabilir.
Tus kilidinin etkinlestirilmesi
1. Ekranda "Tus kilidi pasif" gériinene
kadar & tusuna kisa araliklarla dokunun.
Ekranda & sembolii yanip soner.
2.~ tusuna bir kez dokununarak tus kilidini
etkinlestirin. Tus kilidi ayarlandiktan sonra,
ekranda "Tus kilidi Aktif" yazisi goriindr.
Ardindan I3 sembolii yanar.
3. M tusuna dokunarak ayari onaylayin.

405 o

Tos kil &

» Tus kilidi ayarlandiktan sonra, (~/~~ tuslari
harig) herhangi bir diigmeye basildijinda ekranda

“Tus kilidi aktif” uyansi verilir ve ekranda =
sembolil gorindr.
us Kilidi fonksiyonu devredeyken firin

digmeleri kullanilamaz. Elektrik kesintisi
halinde tus kilidi iptal olmaz.




Tus kilidinin devreden ¢ikariimasi 1. Ekranda £\ sembolii goriinene kadar (D

1. ~~tusuna iki kez dokunarak tug kilidini tusuna kisa araliklarla dokunun.
devreden gikarin. Ekranda "Tus kilidi 2. A/~ tuglarina dokunarak istediginiz stireyi
pasif" gorlndr. ayarlayin ve [ tusuna dokunarak ayar

onaylayin. Alarm siiresi ayarlandiktan sonra
L) sembolil yanik kalr.

3. Alarm stiresi dolduktan sonra £\ sembolii
yanip sénmeye baglar ve alarm sesi duyulur.

Tos klidi posit

» Tus kilidi iptal olur ve ekranda F—7 sembolii 4. Herhangi bir diigmeye basarak alarmi
kaybolur.. durdurabilirsiniz.

Saatin alarm olarak kullamimasi Alarmi iptal etmek icin:

Uriin saatini, pisirme programi disinda herhangi bir 1. Ekranda £\ sembolii gériinene kadar ®
uyari ya da hatirlatma amaciyla da kullanabilirsiniz. tusuna kisa araliklarla dokunun.

Alarm saatinin, firin fonksiyonlar tizerinde herhangi 2. Ekranda "00:00" goriinene kadar s tusuna
bir etkisi yoktur. Uyart amagl kullaniir. Ornegin dokunun ve 4 tusuna dokunarak ayari
alarm saatini firndaki yiyecegi belirli bir anda onaylayin.

gevirmek istediginiz zaman kullanabilirsiniz. » Alarm iptal olur £\ sembolii kaybolur.
Ayarladiginiz siire dolar dolmaz, alarm saati bir

. . Pisirme siireleri tablosu
sinyal verir.

Maksimum alarm siiresi 23 saat 59 dakika 0 Belirtilen degerler laboratuarda saptanmistir,

olabilir Size uygun degerler bu dederlerden farkl
' olabilir

Alarmi ayarlamak icin: Firinlama ve kizartma
00 Finnin 1. rafi en alt raftrr.
o i

Pisirme seviyesi sayisi -W Sicaklik (°C) Pisirme stiresi (dk)
aklagik

egwe s pmm i s e

e bl e

R
Kuzu budu (giiveg) l@l 25 dk. 220 sonra 180 ... 190 70...90

p: Y1 pisirme yapi . psiyi
* Tim yiyecekler icin 6n isitma yapilmasi onerilir.
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Eko-fanl pisirme

Eko-fanli pisirme modunda, pigirme
0 bagladiktan sonra sicaklik ayarini

degistirmeyin.

Eko-fanli pisirme modunda pisirme
aparken kapagi agmayin.

Pisirme seviyesi sayisi - Sicaklik (°C) Pisirme siiresi (dK)
(vaklasi

(e e Tl 7 1 @ ] G

Kek pisirmenin piif noktalan

Kek ¢ok kuruysa, sicakligi 10°C kadar
arttinn ve pisirme stiresini kisaltin.

Kek nemliyse, az miktarda sivi kullanin ya
da sicakhgi 10°C kadar azaltin.

Kekin iistii yanmigsa daha alt rafa koyun,

sicaklig diistiriin ve pisirme siresini arttinn.

Ici iyi pismis fakat digi yapigiyorsa daha az
miktarda sivi kullanin, sicakiigi azaltin ve
pisirme stresini arttirin,

Borek pisirmenin piif noktalan

Borek gok kuruysa, sicakligi 10°C kadar
arttinn ve pisirme stresini kisaltin. Yufka
aralanini siit, yag, yumurta ve yogurt
karisimindan olusan bir sosla islatin.

Borek ge¢ pisiyorsa hazirlamis oldugunuz
boéregin kalinliginin tepsiden tasmamasina
Ozen gosterin.

Boregin iistii kizaryor fakat alti pismiyorsa,
borek icin kullanacaginiz sos miktarinin
boregin alt kisminda fazla olmamasina 6zen
gosterin. Esit bir kizarma igin sosu, yufka
aralarina ve boregin lzerine esit yaymaya
galigin.

Boreginizi pisirme tablosuna uygun konum
ve sicaklikta pisirin. Alt kismi yine de az
kizaryorsa bir dahaki pisirmede bir alt rafa
yerlestirin.

Sebze yemegi pisirmenin piif noktalan

Sebze yemeginin suyu bitiyor ve kuruyorsa,
tepsi yerine kapakli bir kapta pisirin. Kapakli
kaplar yemegin suyunu muhafaza eder.
Sebze yemegi yeterince pismiyorsa,
sebzeleri dnceden haglayip ya da konserve
kivaminda hazirlayip firnna srin.
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Hazir yemek fonksiyonlari

Hazir yemek fonksiyonlarinin secilmesi
Hazir Yemek mentisi, profesyonel asgilar
tarafindan sizin igin 6zel olarak hazirlanarak
kontrol (initesinin hafizasina kaydedilmis yemek
programlarint igerir.

Bu menlide, yemegin sicakligi, raf konumu,
agirhgi ve pisirme fonksiyonlari otomatik olarak
belirlenir.

AQirlik ve pisirme stiresi ayarlarini, yemeginize ve
damak tadiniza uygun olarak degistirebilirsiniz.
Hazir yemek fonksiyonlarnini segmek igin:

1. O tusuna dokunarak firni agin,

Firn agildiginda ilk calisma moduna ¢zel ekran
gelir.

Bu ekranda ® tusuna kisa sureli
dokunursaniz, text alaninda "1 saniye
basili tutunuz" uyansi gorindr. Finni
agmak/kapamak igin 1 saniyeden daha

uzun sire \.L/ tuguna dokunun.

P

2. T tuguna dokunarak Hazir Yemek
fonksiyonu ekranini segin. Bu agamada metin
ekraninda “Hamur Isleri” yazar ve ==

yanar.
HOS .
Hamur isleri i

. A~/ tuslanina dokunarak istediginiz hazir
yemek fonksiyonu ana menUstnd (Hamur
Isleri X%, Kirmizi etler =&, Baliklar xme.
Kimes hayvanlar e, Ozel yemekler =N
Ozel konumlar £.) segin.

4, Sectiginiz Ana Yemek mendsin( v tusuna

dokunarak onaylayin.

5. A/~ tuglarina dokunarak istediginiz

yemegi (Kurabiye, Kek, Kagitta Kek vb.) secin.




I0s 45

Kurabiye

6. Yemeginizi finna koyun.

7. D tusuna dokunarak pisirmeyi baslatin.
Ekranda “Pisiriliyor” gorlniir,

Bu ekranda |> tusuna kisa stireli
dokunursaniz, text alaninda "1 saniye
basili tutunuz" uyansi gortindr.
Pigirmeyi baglatmak icin 1 saniyeden

daha uzun siire D tusuna dokunun.

8. Pigirme iglemi tamamlandiktan sonra
gkranda " Afiyet Olsun..." gorinir ve
sesli uyari verilir,

Sesli uyaryr durdurmak igin herhangi
bir tusa basmaniz yeterlidir.

emek menusiinde dolasilirken ekranda
gorlinen “Geri” komutué)ir Uist meniye
gegmek igin kullanilir. @3 tuguna

dokunarak ilk fonksiyon ekranina
gegehilirsiniz.

Hazir Yemek meniisiinde pisirmeye baslamadan
once, secilen yemek cinsine bagh olarak agirlig
da ayarlayabilirsiniz. Bunun igin;

1. lstediginiz yemegi sectikten sonra, % tusuna
dokunun. Metin ekraninda "Agirlik" yazisi
goriinir ve K9 sembolii yanip soner.

LJ 10 I;lﬂl(]g“’ - X

2. ~J~suglanna dokunarak agirlig ayarlayin
ve [ tuguna dokunarak onaylayin.
Finniniz degisen agiriga bagh olarak,

sicaklik ve pisirme stiresini otomatik
degistirir.

ncak agirlik belirtilen yemeklerde,
adirik degisikligini
gerceklestirebilirsiniz.

3. [> tusuna dokunarak pigirmeyi
baglatabilirsiniz.

Hazir yemek meniisii:

Modellere gére degisim gdsterebilir

e L
Brownie graten

Elmali pa ---

Targinl ve
lzOmll
milfdy rulolar

Zeytinyagh
yaprak
oa a sarma

L b | ek
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Ayarlar meniisii
Parlaklik ayari
Parlaklik ayari, sadece firin kapaliyken yapilabilir.
1. Ekranda “Parlaklik” goriinene kadar

tusuna kisa arallklarla dokunun. Ekranda (=
boli

H05=
Parlakik 55
2. 1,2, 3,4 ve 5 olmak tizere dort parlaklik
seviyesi vardir. A/~ tuslarina dokunarak
istediginiz seviyeyi secin.

3. [ tusuna dokunarak ayari onaylayin.
Parlaklik seviyesi, enerji tasarrufu
sadlamak icin finn kapandiginda dtger,

inn aclldifinda tekrar ayarlanan
seviyeye cikar.

» Stand-by ekranina doner. Ekranda sadece

ginlin saati gortindr,

Ses seviyesi ayarl

Ses Seviyesi ayari, sadece firin kapaliyken

yapilabilir.

1. Ekranda "Ses Seviyesi” goriinene kadar ®

tusuna kisa araliklarla dokunun. Ekranda :=

05

Ses seviyesi 7

2. 1 ve 2 olmak Uzere iki ses seviyesi
vardir. ~/~v tuslarina dokunarak istediginiz
seV|yey| secin.
3. [ tusuna dokunarak ayari onaylayin.
» Stand-by ekranina doner. Ekranda sadece
glndn saati gorndr.
Dil Ayari
Dil ayar, sadece firin kapaliyken yapilabilir.
1. Ekranda “Dil” yazisi gériinene kadar
tusuna kisa araliklarla dokunun. Ekranda :=

[i]DIITﬁrk;e )

2. ~J/~\ tuslarina dokunarak istediginiz dili
segin.
3. [ tusuna dokunarak ayari onaylayin.
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» Stand-by ekranina doner. Ekranda sadece
guniin saati gorindr.

Giiniin saati ayari

Gliniin saati ayari, sadece finn kapaliyken
yapilabilir. Finnin ilk ayarlanan saatinde degisiklik
yapmak isterseniz;

1. Ekranda “Saat ayar” yazisi goriinene kadar
©) tusuna kisa araliklarla dokunun. Ekranda
saat alani ve := sembol(i yanip soner.
/>~ tuslanna dokunarak saati ayarlayin.

aood- e

Soat ayan

2. tusuna dokunarak saati onaylayin
3. Dakika alani ve :& sembolii yanip soner.
A\ tuglar ile (11) dakikay ayarlaym.lE/
tusuna dokunarak dakikayr onaylayin.
» Stand-by ekranina doner. Ekranda sadece
glintin saati gorinr.
M5

Izgaranin calistiriimasi

UYARI
Izgara sirasinda finnin kapagini kapatin.
Sicak ylizeyler yaniklara neden olabilir!

Izgaranin agilmasi

1. © tusuna dokunarak firni agin.

2. I\ tuslarina dokunarak istediginiz 1zgara
fonksiyonunu segin.

Fonksiyon segildikten sonra "Sicaklik", "Pigirme

stiresi", "Pisirme bitis saati" ve "Booster" (hizli

Isitma) ayarlanabilir.

3. Sicakligi degistirmek isterseniz, k% tusuna bir
kez dokunarak sicaklik ayar ekranina ulagin.

4. Sicaklik / Agirlik gdstergesinde istediginiz
sicaklik goriinene kadar ./~ tuslarina
dokunun. istediginiz degere ulastiginizda 4
tusuna dokunarak sicali§i ayarlayin.

5. Pisirme fonksiyonu, sicaklik ve stiresi

uygunsa L~ tusuna dokunarak pigirmeyi
baglatin. Pisirme islemi baglar ve ekranda
"Pisgiriliyor" goriinir.

Izgaranin kapatiimasi

1. © tusuna dokunarak finni kapatin



Izgara pisirme siireleri tablosu
Elektrikli 1zgarayla 1zgara yapma

Pargall tavuk 25..35 dk.

1..2dk.
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Bakim ve temizlik

Genel bilgiler

Diizenli araliklarla temizlenmesi halinde driinin
kullanim émril uzar ve sik karsilasilan sorunlar
azalir.

UYARI:

Bakim ve temizlik islemlerine
baglamadan 6nce Uriinlin elektrik
baglantisini kesin.

Elektrik carpmasi tehlikesi vardir!

UYARI:

Urlin{i temizlemeden 6nce (riiniin
sogumasini bekleyin.

Sicak yiizeyler yaniklara neden olabilir!

o Uriin, her kullanimdan sonra iyice
temizlenmelidir. Boylece yiyecek artiklari
kolayca temizlenir ve (rlin daha sonra tekrar
kullanildifinda bu artiklarin yanmasi 6nlenir,

e Uriiniin temizligi igin 6zel bir temizleme
maddesine gerek yoktur. Uriinii bulagik
deterjani, ilik su ve yumusak bir bez ya da
stinger kullanarak temizleyip, kuru bir bezle
kurulayin.

e Temizlik isleminden sonra kalan sivilari
tamamen sildiginizden ve pisirme sirasinda
etrafa sicrayan yemekleri hemen
temizlediginizden emin olun.

e Paslanmaz veya inoks ylzeylerin ve
tutamagin temizliginde asit veya klor iceren
temizleme maddeleri kullanmayin. Sabunlu
yumusak bir bez ve sivi (gizici olmayan)
deterjan yardimiyla tek yonde silmeye dikkat
ederek temizleyin.

Baz deterjanlar veya temizleme maddeleri
ylizeye zarar verebilir.

emizlik sirasinda agindirici deterjanlari,
temizleme tozlari, temizleme kremleri ya da
keskin nesneler kullanmayin.

emizlik igin buharli temizleme Griinlerini
kullanmayin.
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Mikrodalga firin Kisminin

temizlenmesi

e Finn kapaginin iginde veya diginin
gevresinde buhar olusursa, yumusak bir bez
ile silin. Bu, yilksek nem kosullarinda
calistinlan mikrodalga finnlarda gértilebilir.
Bu normaldir.

e Cam tepsinin temizlenmesi igin arada bir
disan gikariimasi gerekir. Tepsiyi 11k
sabunlu su ile veya bulagik makinesinde
yikayin.

e Agin glirlltiniin engellenmesi igin, dner
halka ve firn zemini diizenli olarak
temizlenmelidir. Firnin taban yiizeyini hafif
bir deterjan ile basitge silin. Déner halka ik
sabunlu suyla veya bulagik makinesinde
yikanabilir. Temizlemek icin doner halkay!
bosluk zemininden ¢ikardiktan sonra, tekrar
diizglin konumda yerlestirdiginizden emin
olun.

e Kokular gidermek igin, bir bardak su ile bir
limonun suyunu ve kabugunu mikrodalga
finnda kullanilabilen derin bir kasede
karigtirin ve 5 dakika mikrodalga iginde
tutun. lyice silin ve yumusak bir bez ile
kurulayin,

e Finn lambasini degistirmeniz gerekirse,
|itfen degistirmesi icin bir Yetkili Servis
Sorumlusu ile temasa gegin.

e Finn diizenli olarak temizlenmelidir ve iginde
yemek kalintilari birakilmamalidir. Firinin
temiz sekilde tutulmamasi, GrinGn émrind
etkileyecek ve tehlikeli bir durum ortaya
cikarabilecek sekilde ylizeyin bozulmasina
yol agabilir.

e Liitfen bu dirGin ev atiklar ile birlikte
atmayin. Uriin, belediyelerin sagladigi ozel
atik merkezlering atilmalidir.

Finn kapagini temizlerken kapak contasina
arar vermemeye dikkat edin. Conta hasarli
ise firni caligtirmayin.




Kontrol panelinin temizlenmesi
Kontrol panelini ve kontrol diigmelerini 1slak bir
bezle temizleyip kuru bir bezle kurulayin .

Kontrol panelini temizlemek icin kontrol
diigmelerini sékmeyin.
Kontrol paneli hasar gérebilir!

Finin icinin temizlenmesi

Firin kapaginin temizlenmesi

Finnin kapagini bulasik deterjani, 1lik su ve
yumusak bir bez ya da stinger kullanarak
temizleyip kuru bir bezle kurulayin.

Firin kapagini ve camini temizlemek igin sert
asindinci temizlik maddeleri, metal
kaziyicilar, bulagik teli veya camagir suyu
gibi yiizeye zarar verecek malzemeler
kullanmayn.

Firin lambasinin degistirilmesi

UYARI:

Firn lambasini degistirmeden 6nce
elektrik carpmasi riskini ortadan
kaldirmak icin, elektrik baglantisini
kesin ve finnin sogumasini bekleyin.
Sicak ylizeyler yaniklara neden olabilir!

Finn lambasi 300 °C i1siya dayanikh 8zel bir
elektrikli ampuldtir. Lambanin 6zellikleri igin
bkz. Teknik dzellikler, sayfa 14. Finn
lambalar Yetkili Servislerden temin
edilebilir.

Lambanin konumu, sekilde gosterilenden
arkli olabilir.

Finninizda yuvarlak lamba varsa,
1. Urliniin elektrik baglantisini kesin.
2. Cam kapagi saatin aksi yonde gevirerek

3. Finn lambasini duyun icinden cekerek ¢ikarin
ve yenisiyle degistirin.
4. Cam kapag tekrar yerine takin,
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£} Sorun giderme

Firin calisirken firindan buhar cikiyor.

e (alisma sirasinda buhar ¢ikmasi normaldir. >>> Bu bir ariza degildir.

tiriin 1smirken ve sogurken metal sesleri geliyor.

e Metal parcalar Isindiji zaman genlegerek ses gikarabilir. >>> Bu bir ariza degildir.

triin calismiyor.

e Sigorta bozuk veya atmis olabilir. >>> Sigorta kutusundaki sigortalar kontrol edin. Gerekirse, bunlari
degdistirin veya yeniden devreye sokun.

o Uriinin fisi (toprakli) prize takimamis olabilir. >>> Fisin prize takilip takimadigini kontrol edin.

e Kontrol paneldeki tuslar calismiyor. >>> Tus Kilidi etkin olabilir, Tug kilidini devre digi birakin. (Bkz )

Firin 15161 yanmiyor,

e Finnin lambasi bozuk olabilir. >>> Firinin lambasini degistirin.

e Flektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik olup olmadigini ve sigorta kutusundaki sigortalan kontrol edin.
Gerekirse, sigortalan degistirin veya yeniden devreye sokun.

Firin isinmiyor.

e Fonksiyon ve/veya Sicaklik diigmesi ayarlanmamis olabilir. >>> Fonksiyon ve/veya Sicaklik digmesiyle
fonksiyon ve sicakligi ayariayin.

e Flektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik olup olmadigini ve sigorta kutusundaki sigortalan kontrol edin.
Gerekirse, sigortalan degistirin veya yeniden devreye sokun.

Tuslara/diigmelere uzun siire bastigimda hig hirsey olmuyor

e Finni galigtirmayin. Sigortay! kapatip fisi gekin. Servisi ¢aginn.

Mikrodalga calismiyor

e Fisi prize tam olarak takilmamig >>> Figi prize takin.

e Kapak dogru sekilde kapatiimamis. >>> Kapak bir "tik" sesi gikartarak kapanmalicir.

e Kapak ile finnin 6n bélimii arasinda yabanci bir madde olabilir. >>> Yabanci maddeyi alarak kapagi tam
oOlarak kapatin.

Mikrodalga calisirken bazi garip sesler duyuluyor

e Finnin iginde yabanci bir metal nesneden kaynaklanan herhangi bir elektrik arki var.>>> Firinin iginden
metal nesneyi gikartin.
Finn donanimi firn duvarlarina temas ediyor. >>> Firin duvari ile temasini kesin.
Finnin iginde sabitlenmemis catal bigak ya da pisirme aleti var. >>> (atal, bicak yada pisirme aletini firin
igerisinden gikarin.

Yiyecek isinmiyor ya da cok yavas isiiyor

e Dogru calisma sliresi ve/veya gic seviyesi secilmemis. >>> Yiyecedinizin tipine uygun pisirme giicii ve
stiresi segin.

e Yiyecek miktari normalden daha fazla miktarda yada daha soguk olabilir. >>> Ek pisirme siiresi ayarlayin.
Yiyecedin yanmamasi igin stirekli kontrol edin.

e Finnin icinde sabitlenmemis catal bigak ya da pisirme aleti var. >>> Catal, bigak yada pisirme aletini finn
igerisinden gikarn.

Yivecek cok sicak, kuru ya da yanmis

e Dogru calisma sliresi ve/veya giic seviyesi secilmemis. >>> Yiyecedinizin tipine uygun pisirme giicii ve
stiresi segip segmedidinizi kontrol edin. Firminiz zarar gérmiisse yetkili servisi aginn.

Pisirme siiresi tamamlandiktan sonra firindan bazi sesler geliyor

e Sogutma fani calismakta olabilir. >>> Bu bir sorun degildir. Firin kapandiktan sonra sogutma fani
calismaya devam eder. Sicaklik yeterince azaldiginda, fan kendiliginden kapanir.

Bu béllimdeki talimatlar uygulamaniza ragmen sorunu gideremezseniz driind satin aldiginiz bayi ya da
etkili Servise bagvurun. Calismayan iiriini kendiniz onarmayi asla denemeyin.
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] Tiiketici Hizmetleri

Degerli Misterimiz, Asagidaki onerilere uymanizi rica ederiz.
Arcelik Gagn Merkezi haftanin 7 glinii 24 1 Urliniiniizi aldiginizda Garanti belgesini Yetkili
saat hizmet vermektedir. Saticiniza onaylattinniz.

Sabit veya cep telefonlarinizdan alan kodu 2 Urlin(in{iz{i kullanma kilavuzu esaslarina gére
tuslamadan ¢agn merkezi numaramizi kullaniniz.

arayarak Urtiniindz ile ilgili arzu ettiginiz 3 Uriinuintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda
hizmeti talep edebilirsiniz. yukaridaki telefon numaralarindan Gagri

Gagn Merkezimiz ile yaptiginiz gériismeler Merkezimize basvurunuz.

iletisim hizmeti aldiginiz operator firma Argelik Gagn Merkezi 4 Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen
tarafindan sizin igin tanimlanan tarifeye 4440 888 kimlik karti"ni sorunuz.

gore Gcretlendirilir. (Sabit telefonlardan veya cep | 5 siniz bittiginde servis teknisyeninden “Hizmet
Gagn Merkezimize ayrica telefonlanindan alan kodu | Fisi” istemeyi unutmayiniz. Alacaginiz "Hizmet
www.arcelik.com.tr adresindeki “Tiketici cevirmeden arayiniz) Fisi", ilerde Urliniinlizde meydana gelebilecek
Hizmetleri” bélimiinde bulunan formu Diger Numara herhangi bir sorunda size yarar sagjlayacaktr.
doldurarak veya 0216 423 23 53 nolu 0216 585 8 888 6 Urlintin kullanim émrti:10 yildir. (Uriintin
telefona faks gekerek de ulasabilirsiniz. fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli
Yazili bagvurular icin adresimiz: yedek parca bulundurma siiresi)

Argelik Gagn Merkezi, Argelik A.S. Ankara

Asfaltr Yani,34950 Tuzla/ISTANBUL

Yetkili servislerimizin, glincel iletigim

bilgilerine www.arcelik.com.tr adresinden

ulagabilirsiniz.

Miigteri Memnuniyeti Politikasi

Arcelik A.S. olarak, hizmet verdigimiz markamizin mgsteri istek ve dnerilerinin miigteri profili aynmi yapilmaksizin her kanaldan
(cagn merkezi, e-posta, www.arcelik.com.r, faks, mektup, sosyal medya, bayi) rahatlikla iletilebildigi, izlenebilir, raporlanabilir,
seffaf ve glivenli tek bir bilgi havuzunda toplandigi, bu kayitlarin yasal diizenlemelere uygun, objektif, adil ve gizlilik iginde ele
alindigi, degerlendirildigi ve stireclerin stirekli kontrol edilerek iyilestirildigi, miikemmel miisteri deneyimini yasatmayi ana ilke
olarak kabul etmis miisteri odakli bir yaklagimi benimsemekteyiz. Yaklasimimiza paralel olarak tiim siiregler yonetim sistemi ile

entegre edilerek, birbirini kontrol eden bir yapi gel||§t|nlm|§ olup, yonetim hedefleri de bu sistem (izerinden beslenmektedir.
Hizmet talebinin degerlendirilmesi

@ O =

Web sitesi Cagn mer‘kezi mushiz@arcelik.com fax 02164232353
T

i

n Basvuru kayd:

Msteri Ad), Soyadt SN
o - —| MisteriTelefonu | — L _,!'

Yelkili saticl Mster! Adresi Cagri merkezi

- Hizmet talebinin almmasn

- Hizmet talebi anallzl
- Hizmet inin bil i if.nakliye,montajbilgi.onarim,degisim vb.)
- Hizmet hakkinda gerekli islemin gergekle§tlrllmes|

Randevu alinip hizmetin gergeklestiriimesi
¥
H Miisteri memnuniyetinin alinmasi
1 1

Memnun Memnun ___________ N
degil

e e e m - ==

T
v

6 Basvuru kaydinmin kapatiip, bilgiterin saklanmasi
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Asagida belirtilen sorunlarmn giderilmesi iicret karsiliginda yapilir: Bu durumlar igin garanti sartlarr uygulanmac;

1) Kullanim hatalarindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

2) Malm titketiciye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma, tasima vb. sirasinda olusan hasar ve arizalar,

3) Malin kullanildig: yerin elektrik, su, dogalgaz, telefon vh. sebekesi ve/veya altvapisi kaynaklt meydana gelen hasar ve arizalar,
4) Doga olaylar: ve yangin, su baskini vb. kaynakly meydana gelen hasar ve arizalar;

3) Malm tanitma ve kullanma kilavuzlarimda yer alan hususlara aykirt kullaniimasmdan kaynaklanan hasar ve arizalar,

6) Malmn, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanununda tarif edilen sekii ile ticari veya mesleki amaglarla kullanimi
durumunda ortaya ¢ikan hasar ve arizalar,

Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmesi durumunda mala verilmis garanti
sona erecektir.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siivesi ile siirhidr.

Argelik A.S. tarafindan iiretilmistir.
Mengei: Tiirkive

Caiin Merkezi Diger Numara Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6,

444 0 888 0216 585 8 888 | 344 sutice/isansuL

Tel.:(0-216) 585 85 85 Fax: (0-216) 423 23 53



Ankastre Firin

GARANTI SARTLARI

1) Garanti siiresi, maln teslim tarihinden itibaren baglar ve 3 yild:

2) Mala iliskin tamitma ve kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve Argelik A.S. 'nin yetkili kildigi servis ¢alisanlar:
disindaki saluslar tarafindan bakim, onarim veya bagska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla, malin biitiin pargalar:
dahil olmak iizere tamamini; malzeme, isgilik ve iiretim hatalarina karsi malin teslim tarihinden itibaren yukarida belirtilen siire
kadar garanti eder.

3) Malin ayipli oldugunun anlagilmasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmas: Hakkinda Kammun 11 inci maddesinde
yer alan,

a- Sizlesmeden dinme,

b- Sans bedelinden indirim isteme,

¢- Ucretsiz onarilmasini istente,

¢- Satilanm ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir:

4) Tiiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini segmesi durumunda sancr; is¢ilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da bagka
herhangi bir ad altinda highir iicret talep etmeksizin maln onarmmini yapmak veya yaptirmakla yikiimliidiir. Tiiketici dicretsiz
onarim hakkini iiretici veya ithalat¢iya karsi da kullanabilir: Satic, diretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkin kullanmasmdan
miiteselsilen sorumludur:

5) Tiiketicinin, iicretsiz onarm hakkini kullanmast halinde malin;

- Garanti siiresi i¢inde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri igin gereken azami siirenin asilmasi,
- Tamirinin miimkiin olmadigimn, yetkili servis istasyonu, satici, diretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporia belirlenmesi
durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraminda bedel indirimini veya imkén varsa maln ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir:

Sanc, titketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durununda saticy, tiretici ve ithalatgi muiteselsilen sorumludur:

6) ligili mevzuatlarda belirlenen kullanim omrii siiresince malin azami tamir siiresi 20 is giintinii, gegemez. Bu siire, garanti siiresi
igerisinde mala iliskin arizamn yetkili servis istasyonuna veya satictya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise maln
yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Garanti kapsami igerisindeki malin arizasmin 10 i giinii igerisinde
giderilememesi halinde, iiretici veya ithalatgi; malm tamiri tamamlanmcaya kadar, benzer izelliklere sahip baska bir mali
titketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Benzer ozelliklere sahip baska bir malin titketici tarafind. i halinde
iiretici veya ithalat¢ilar bu yiikiimliiliikten kurtulur: Maln garanti siiresi igerisinde arizalanmas: durumunda, tamirde gegen siire
garanti siiresine eklenir.

7) Maln kullanma kilavuzunda yer alan lara aykiri kullanil) dan kaynaklanan hasar ve arizalar garanti kapsanu disindadhr:

8) Tiiketici, garantiden dogan haklarmnin kullamimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmaziiklarda yerlegim yerinin bulundugu veya
tiiketici igleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir:

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, titketici Giimriik ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve
Piyasa Gizetimi Genel Miidiirliigiine bagvurabilir

retici veya lth Firmann; Malin
Unvani: Argelik A.S. Markast: Argelik
Adresi: Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6, 34445, Cinsi: Ankastre Firm
Siithice / ISTANBUL Modeli:
Telefonu:  (0-216) 585 8 888 Bandrol ve Seri No:
Faks: (0-216) 423 23 53 Garanti Siiresi: 3YIL
web adresi: www.arcelik.com.tr Azami Tamir Siiresi: 20 Is giinii
GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
Y H
Sanct Firmanin:
Unvani: Fatura Tarih ve Sayisi:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Telefonu: Yetkilinin Imzasi:
Faks: Firmanin Kagesi:
e-posta:
Bu béliimii, iiviinii aldigimiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir:

285.4500.74/R.AD/01.03.2017




