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K Mikrodalga Finininizin Giivenli Kullanimi |

@ Finmniz 230 volta ayarhdir.
M| Finmimizi 16 amperlik sigorta salteri ile kullanimniz.

R Topraklama tesisatin ehliyetli bir elekirikgiye yaptirmayi ihmal etmeyiniz. Topraklama yapilimadan, kullanim halinde ortaya ¢ikabilecek kullanim
zararindan firmamiz sorumlu olmayacaktir.

M Firini, il bog iken galigtirmayiniz. Finna zarar verebilirsiniz. Finini denemek istiyorsaniz igine bir bardak su koyunuz. Su, mikrodalga enerjisini
emecek ve firn zarar gdrmeyecektir.

® Firin kapag contasi veya menteseleri :mmm:_ sebeke kordonu veya takildigi priz hasar gormuas, firin yere digriimiis veya ixininiiz hasari ise
omzm:qamv\_:_w

B Finnimzi calistrmadan &nee kapadmin acum:: bir sekilde kapali oldugunu kontrol ediniz. Kapak kilit glivenligi sayesinde Griniiniiz kapag! acikken
caligmayacak ve pigirme islemi kapak agildiginda sona erecektir. On kapak kilit sistemleri kurcalanmamali ve devre digt birakiimamalidir. On kapak

kilit sistemierinin devre digi birakilmasi durumunda, UriinG kapagr agikken galistirmak mikrodalga enerjisine maruz kalmaniza sebep olabilir.

B Frninizi caligtirmadan dnce doner cam tepsi ve doner halkanin yerine oturdugundan emin olunuz, Tim pisirme/isitma islemlerinizde mutlaka
ddéner cam tepsiyi kullaniniz.

B Finmimizin devrilmesini Gnlemek icin tezgahtan minimum 8 cm igeriye koyunuz. Yeterli hava akiminm saglanabilmesi icin firnin (st kisminda en
az 30 cm arka kisminda en az 10 cm bostuk brrakilmalichr.

®/ Uriiniintzd mutlaka Arcelik Yetkili Servisi'ne tamir ettiriniz. Kendiniz tamir etmeyiniz.

W icerisinde metal (gimus,altin vb.) olan seramikleri kullanmayiniz. Yemek paketlerinin tizerindeki metal tel ambalaj baglarint mutlaka gikartiniz.
Finna girecek metal pargalar elektrik sigramas: yapabilir, bu da ciddi hasarlara sebep olabilir.

H Mikrodalga finninizi, kabuklu veya kabuksuz, ¢irpiimamig yumurtalari pigirmek veya tekrar isitmak igin kullanmayimz. Patates, elma veya bunlar
gibi meyve ve sebzeleri pigirmeden énce, xm_u:@csc mutlaka delin.

W Mikrodalga ile pigirme islemi igin k&git, tahta ve plastik gibi maddeler kullaniyorsaniz, firinin bagindan ayriimayiniz. Kagit ve tahta benzeri maddeler
yanabilir, plastik maddeler-de eriyebilir. Fanli Firin, 1zgara ve kombine pigirmelerde bu malzemelerden yaprimig kaplari kullanmayiniz.



BN Mikrodalga Finninizin Giivenli Kullammi

| Firin 6n yiiz( ile kapak arasina herhangi bir nesne koymayiniz.
Tam kapanmay engeleyen kagit havlu, pegete, vb. cisimler varsa
firninizt kesinlikle calishrmayiniz. Kapak ile firin gbvdesinin
temas ettigi yizeyler tizerinde kir, deterjan artigr birikmesine izin
vermeyiniz.

Finni konserve gibi hava gegirmez kaplarda saklanan yiyecek
ve karbonatll icecekleri 1sitmak icin kullanmayiniz. Icerde olusacak
basing nedeniyle kapagi acgarken hasar

ya da patlama meydana gelebilir.

Firinin yanlarini hava akiminin saglanabilmesi igin temiz ve
acik tutunuz. Hava giriginin veya cikisinin engellenmesi, firinin
zarar gérmesine ve firininizin iy pisirememesine yol acabilir,
Mikrodalga firimin diizenli hava akimim saglayacak sekilde
yerlegtirildiginden emin olunuz.

B Yiyecekleri gereginden fazla pigirmeyiniz, yangina neden
olabilirsiniz.

UritntinGzii glysi ya da mutfak havlularinizi kurutmak icin
~kullanmayiniz. Giyecekleriniz cok isitildiginda alev alabiiir veya
kdmidrlegebilir.

B Yag sicakhidin kontrol edemeyeceginizden dolay! firninizi
yagh kizartma yapmak igin kullanmayiniz.

i@ Biberon igindeki bebek mamalaring veya iceceklerini 1sittiktan
sonra ve bebeginize yedirmeden énce calkalayiniz ve sicakligin
kontrol ediniz. Biberon icindeki ist dagihmr esit sekilde sadlanmig
olacak, haslanma veya yanma riski Onlenecektir. Istma dncesi

biberon kapagin: ve memesini cikariniz,

Yemeginizi pigirmeden veya defrost yapmadan énce plastik
ambalajini ¢ikartiniz. Bazi istisnai durumlarda yemeginizin
pigirilmesi icin dzel naylon streg film ile kaplanrmis olmasi
gerekebilir.

Mikrodalga firinlarda kullanim amaci ile &zel tasarlanmis torbalar
olmadikga, firini rmisir patlatmak i¢in kullanmayin.

# Yeniden dontstmlii kagtlari kullanmayiniz. Clink{ bu kagitlann
icinde elektrik sigramasina sebep olabilecek parcaciklar olabilir.

& Firminizin figini kablosundan tutarak ctkartmayiniz. Kabloya
veritecek herhangi bir zarar, ciddi elekirik carpmalari ile
sonuglanabilir. Sebeke kablosu veya figi zarar gérmiis ise firin
calistirmayiniz.

Elektrik kablosunu firinin 1sinan bélimleriyle temas
ettirmeyiniz.

il Mikrodalga Firininizda su gibi sivilar isitirken tasmasini
engellemek igin;

1. Agzi dar veya kapali kaplar kullanmayinz.

2. Agin isitmayiniz.

3. Kabi mikrodalga firma koymadan &nce icerisindeki SIviyl cay
kaggi ile kanstirin ve pisirme slresinin ortasinda firn kapagini
agip tekrar siviyi karistiriniz. Pisirme siiresince ¢ay kasigin
kabin icinde birakiniz,

4. Corba, sos gibi swvilar isittlirken, daha hentiz fokurdamadan
birdenbire kdptirerek kaynayabilir ve bunun sonucunda da tasabilir.
Bunlar isitirken firmimizin bagindan aynimayiniz.
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=

2 Yanicl ve kimyasal maddeleri firnin icinde veya yakininda
isiimayiniz, saklamayiniz. Bunlar yangin tehlikesi veya patlama
yaratabilir. Bu finn, &ze! olarak yiyecekleri 1sitmak ya da pigirmek
icin tasarlanmigtir. Sanayi iglerinde ya da laboratuvar
calismalarnnda kullanmayiniz.

s Cocuklarinizin bu Uriind kullanmasina miisade etmeyiniz.

: Pigirme iglemi bittikten sonra kaplara, finnin igindeki parcalara
ve tepsiye dokunurken elinizin yanmasini 6nlemek amaciyla
firn eldiveni veya bez kullamniz.

2= Finminiz, mutfak lavabosu gibi 1slak yerlere yakin bir yerde
veya asir nemli ortamda kesinlikle kullanmayiniz.

v Finmimizi kapall yerlerde kullaniniz. Bahge - baltkon gibi
ortamda kullanmayiniz.

: Firimimiz hig bir canliyt kurutmak igin tasarlanmamigtir.

=% Firnin igini malzeme saklamak amaciyla kullanmayiniz.

z Firlninizin sebeke kablosunun masa ya da tezgahtan agag)
sarkmamasina dikkat ediniz; figini suya sokmayiniz.

2 Finmi diger 1sitma araglarindan uzakta bir yere yerlestiriniz
ve nemlilbuharl ortamda kullanmayiniz. lyi bir performans igin
finn tarafindan emilen sogutma havasi 35 dereceyi asmamaldir.
Ege ve Akdeniz Bolgeleri'nde mutfak sicakligi 35 dereceyi
agabilecedi icin finn ¢alistirmadan 6nce mutfagin sicakligin
kontrol ediniz.

Finine, TV, radyo ve antenden en az 2 metre uzaga yerlestiriniz.
Aksi halde parazit yapabilir.

2 Ik kullanim éncesi finnmin igini yumusak, nemli bir bezle siliniz.

Finnin igine yerlestirdidiniz malzeme alev alirsa veya duman
fark ederseniz firin kapagdini kapah tutunuz. Firinin cahgmasini
durdurunuz ve fisi prizden ¢ekiniz ya da evdeki sigortalar
clkariniz/salteri kapatiniz.

Firin kapag acik iken kapak Gizerine dayanmaymiz veya
cocuklarin asihp sallanmalarina izin vermeyiniz. Finmn kapag)
deforme olur ve sagdhkli kapanmaz.

Dustk sivi kapasiteli, ¢ikolatal) tath ve unlu yiyecekler dikkatli
isitikmalidir.

>_c3_3<c3*o_<oUmﬁm_m_._z__ﬂ_::_:_w_:_mac<m_‘_m:3mm.m03
daha fazla yaklagtirmayiniz. :



B3 Wikrodalga Firminizin Teknik dzellikteri

Drs geniglik 455 mm
Dhs derinlik 310 mm

Dis yikseklik 280 mm

Firin hacmi 19 it
_uam.:ma_m:._m / Saat Digital

Mikrodalga frekansi 2450 Mhz

Besleme gerilimi 230 VAC /50 Hz
Mikrodalga gici 1200 W

1. On kapak kilitleri

2. On kapak

3. Dijital gosterge

4. Kumanda panosu 1
5. Ddner cam tepsi

6. Doner taban destagi

Uriinin tizerinde bulunan isaretiemelerde veya (rlinle
birlikte verilen diger baskili dakimantarda beyan edilen
degerler, ilgili standartiara gére laboratuvar orfaminda
elde ediien deferlerdir, bu degerler, Orintn kullanim ve
ortam gartlanna gére dejisebilir.
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i
- Dijital gdsterge

i .
w0@:x<m3_mfcmc ml-nn:u....u,

Mikrodalga tusu _:n............

_ o .. e / /..z
Kontrol diigmesi i------@ #/@ . \"
(Siiri ve agirhik ayari icin) ! e
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Aksesuarlar

Doner cam tepsi

Doner cam tepsiyi tim pisirme
yontemlerinde mutlaka kullaniniz. Déner
cam tepsi olmadan finninizi galistirmayiniz.
Cam tepsi, damlayan yemek sularin,
yemek pargalarnni tutacaktir. Aksi durumda
yemek firtnin icine dokilecek ve
kuruyacaktir. Déner cam tepsiyi
temizlemeden dnce sogumaya birakiniz.
B Cam tepsiyi déner taban destedi Uzerine
yerlegtiriniz.

M
>
& @

Doner taban destegi

Déner taban destedini cam tepsisinin
altinda kullaniniz. Cam tepsi disinda highir
tepsiyi dogrudan doner taban desteginin
Gzerine koymayiniz.

Not: Bu aksesuarlarin timiinii bulagik
makinesinde yikayabilirsiniz.




m Mikrodalga Frrrmimizin Tanim |

Firinimizin agilmasi ve kurulmasi

Bu sayfadaki ana adimlan uygulayarak firininizin
dizgiin calisip ¢ahsmadigini kontrol edebilirsiniz.
Litfen finninizi nereye ve nasil kurmaniz gerektigiyle
itgili aciklamalara dikkat ediniz.

Firininiz1 acarken, icerisindeki tim aksesuarlar:
ve paketleri ¢ikardiginizdan emin olunuz. Her
ihtimale karsi firrninizin hasarh olup olmadigini
kontrol ediniz. Finrmnizi ambalajindan ¢ikartimiz ve
diz bir zemine koyunuz.

% Firninizi yerden 85 cm yGksekiidin Gzerine
koyunuz. Havalandirma igin firinimizin dzerinde 30
cm., ve arkasinda 10 cm. bosluk birakimiz. Firininizin
dismemesi i¢in tezgahinizdan 8 cm. igeri
yerlestiriniz.

Bu firin ticari maksatia kullandmamalidir. Bu
iiriin evlerde kullanilmak icin tasarlanmistir.

Finninizi kurmak igin;
H Finnimzin elektrik figini, toprak hatti olan bir

elektrik prizine sokunuz. Ayni prize baglantiss olan
bagka bir cihazin oimamasina dikkat ediniz. Eger
finmniz dizgln calismaz ise elektrik figini cikartip
tekrar takiniz.

E1 Firininizin 6n kapadini acimz. Déner taban
destegini yerlestirdikien sonra Gzerine cam tepsiyi
yertestiriniz.

El Mikrodalga pisirmeye uygun 300 ml. su ite dolu
bir kabi firinin igine koyunuz.

X Firimnizi 30 saniye caligtirmak igin dagmeyi
ekranda “30” rakamini gérene kadar geviriniz ve
“Baglat” tusuna basiniz. “Baslat” tusuna
bastiginizda “biip” sinyal sesi duyacaksiniz.

E Ekraniniz 30 saniyeden geri sayim yapacakiir.
0'a ulagtiinda “biip” 4 kez sinyal sesi duyacaksiniz.
Firinimizin kapagini agin ve suyun sicakhigini test
ediniz. Eger finnmniz calisiyorsa su sicak olmalhdr.

Dikkat: Su kabini ¢ikartirken dikkatli olun, sicak
olabilir.

N
& @



H Mikrodalga Firininizin Tanimi ‘

Mikrodalga firmin avantaji

Mikrodalga firin, pisirme siresi acisindan
son derece kullanighdir. Mikrodalga ile
pigirmeyi normal finn ile pigirmenin Ggte
biri ile dortte biri kadar siirede yapabilirsiniz.
Bu ayni zamanda pigirilen yemegin
yogunluguna, sicakhdma ve miktarina
baghdir.

Yiyecekler, daha az baharat ya da hig
baharat kullanmaksizin, kendi sular iginde
pigserek, tlim dogal tadlarini koruriar.

Mikrodalga finn, enerji tasarrufu saglar.
Enerji yalnizca pisirme sirasinda
tiketilmektedir. Mikrodalga finnda bosa
harcanan bir enerji s6z konusu degildir.
Pisirme sirasinda sadece yiyecekier isinir,
Mutfak serinligi muhafaza edilir ve mutfakta
calisan rahatsiz olmaz.

Mikrodalga pisirme, ayni zamanda daha
az bulagik demektir. Yiyecekler, ayn: kap
igerisinde pisirilip servis yapilabilir. Ciinkad
pisirme sirasinda kaplar 1sinmaz. Sigrayan
ve dokilen yiyecek artiklan, firin duvarlan
Ozerinde yanmazlar: firni temizlemek
kolaylagr.

i Etlerin buzunu ¢6zmeyi unutmussaniz
telaglanmaruza gerek yok. Mikrodalga firin
donmus yiyecekleri birkag dakika icinde
¢dzebilir ve derhal pisirme islemine
baglayabilirsiniz.

Mikrodalga pisirme teorisi

Mikrodalgalar radyo ve televizyon
dalgalarina benzer bir tir eneriji cesitidir.
Mikrodalga finnlarin igerisindeki Magnetron
tlipl mikrodalga enerjisi Gretir.
Mikrodalgalar yiyecek molekiillerinde
yliksek hizda titresimler meydana getirir.
Bu titresimier, yiyecegi pisiren istyi tiretir.

B Mikrodalgalar firinin pisirme boltimiine
icerisindeki araliklardan girer. Mikrodalgalar
yiyecek kapiarn pisirmezler fakat kaplarin
icerisindeki yiyecekler kaplar isitir.
Mikrodalgalar firtnimizin metal
duvarlarindan digar ¢ikamazlar.
Mikrodalgalar porseien, cam, kagrt gibi
malzemelerin icerisine ulasabilir. Bu
maddelerden mikrodalga igin uygun pisirme
kaplar yapilmistir. Pigirme sirasinda veya
bitiminde, firin kapagini acarsaniz
mikrodaiga yayilmast ve pisirme islemi
sona erer.

Mikrodalga firminiz ev arag geregleriniz
arasinda en giivenli olanlardandir,
Mikrodalga firminizin kapag aciidig
anda finniniz mikrodalga iiretmeyi
durdurur. Mikrodalgalar yiyeceginize
girdigi anda tamamen i1siya déniisiir ve
viyecekleri yediginiz zaman size zarar

verebilecek mikrodalga enerijisi kalmaz.

Mikrodalga firina uygun
kaplar

Dikkat! Mikrodalga firininizda kesinlikle
metal veya metal kaplama kaplar
kullanmayiniz.

Mikrodaigalar, metali delip gecemez.
Mikrodalgalar finndaki herhangi bir metal
egyadan yansir ve simsege benzeyen,
tehiikeli bir olay olan elektrik atlamasini
olugturur. Cogdu 1siya dayanikli ve metal
olmayan kaplar, mikrodalga firminizda
kullanima uygundur. Bununla beraber, bazi
kaplar mikrodalga pigirmeye uygun
olmayan maizemeler icerebilir. Bir kabin
mikrodalga'ya uygun olup olmadigini
anlamak icin asagidaki testi
uygulayabilirsiniz.

Test: Denediginiz kabi bos olarak firinin
icine koyun, ayrica bir de su dolu bir kap
koyun. Firmi yliksek seviyede 1 dakika
calistirin. Eger su 1sinir ve deneme igin
koydugunuz kap dokunuldugunda soguk
ise bu kap mikrodalga firinda kullanitabilir.
Ama su 1sinmaz ve yanina koydugunuz
kap isinirsa, mikrodalgalar kap tarafindan
emiliyor demektir dolayisi ile bu kap
mikrodalga finnda kullanmaya uygun
degildir,
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§ Gogu yemek takimi pargalarn mikrodalga
firinda kullanmaya uygundur. Eder siipheniz
varsa, Ureticinin kullanma kilavuzuna
bagvurabilir veya mikrodalga testini
uygulayabilirsiniz.

g3 Mikrodalga pigirme igin oval ya da dbrtgen
kaplar yerine, yuvarlak kaplar kullanmniz.
Cunki kenarlarda kalan yiyeceklet, _
mikrodalgadan daha fazla etkilenir ve
kdgelerde agin pisme meydana gelir.

2 Mikrodalgalar; kagit, plastik, cam ve
seramik gibi belirli maddelerin icinden 15!
tiretmeksizin gecebilmektedir. Cam ve
seramikten yapilan pisirme kaplar
mikrodalga igin gogunlukia uygundur. Kagit
ve plastikten yapimis kaplari; izgara (Grill),
Fanli Firin, lzgara-Mikrodalga, Fanli’Firin-
Mikrodalga ve Auto Roast tipi pisirmelerde
kullanmayiniz. Bu kaplan sadece kisa sureli
mikrodalga pisirmede kullaniniz.

Cam kaplar

# Cok ince cam ve kursunlu kristal kaplarin
kulianimindan kaginilmahdir. Isiya dayanikl
cam kaptar mikrodalga finnda kullanmaya
uygundur. Buna kargilik su ve sarap bardag
gibi nazik cam kaplar, icindeki yiyecek
isinirken kiriiabilecedi igin firinda
kuflanilmamalidir.

Plastik kaplar

gl Plastik/Melamin'den yapilmig kap ve
kapaklar, ayrica donduruimus gidalari
saklama amagh kullanilan torbalari uzun
sdreli pigirmelerde kullanmayiniz. Glnka
cok sicak yemekler er ya da gec¢ plastik
kaplari eritir ya da yamultur. Bu tip kaplan
sadece mikrodalga pigirmede kisa siire ile
kullaniniz.

Yemek pisirme torbalari

Yemek pigirmek icin yapilmig olmalari
sartiyla, plastik pisirme torbalart mikrodalga
finnda kullanmaya uygundur. Fakat igindeki
buharin disan gikabilmesi igin bir delik
actimalidir. Kesinlikle normal plastik torbalar
yemek pisirmek igin kullanmayin ¢lnki erir
ve parcalaniriar.

Kagt

Her tirden kadit, firinda uzun siireli
pisirme iglemi icin kultaniimamaiidir. Bu,
kagidin tutusmasina yol acar. Kagit kaplar,
kisa slrede pisirilebilecek olan yagl ve kuru
yemekleri, mikrodalga firinda pigirmek igin
kullanigh ve uygundur. Kadit havluiar,
yiyecekiert sarmak ve yagl yiyecekieri
koydugunuz tepsilerin icine yaymak icin de
cok kullamshdir.

Bazi yeniden donistimli kagdit dranler de

mikrodalga firnda kulianildiginda elekirik

atlamas: olugturabilecek katisik maddeler
bulundurabilir veya alev alabilir.

10

-

Ahsap ve hasir kaplar

& Mikrodalga enetjisi, ahsap yapinin
kurumasina ve gevrek hale gelmesine yol
achigl icin, blydk tahta kaplar
kullanitmamalidir.

Seramik ve toprak kaplar

# Bu malzemelerden yapilmis kaplar
genelde mikrodalga finninizda kullaniimak
icin uygundur, fakat emin olmak igin test
edilmeleri gerekmektedir.

Metal kaplar - folyolar

# Metal kaplar mikrodalgayi yiyecekten
uzaga yansitir. Bu nedenle bunlar
kullanmayiniz.

g Kiimes hayvanlarinin kanat veya
bacaklarni ya da eklemlerin ince uglari gibi
kenarda katan kisimlarini 6rtmek ve daha
az pisirmek icin, kiglk parcalar ya da gerit
halinde altiminyum folyo kullanabilirsiniz.

Kenar derinligi 1,5 cm'den daha az olan
diiz yemek tepsileri de kullamiabilir; ancak
bu durumda folyo kaplar yerine yag!i kagit
ya da stre¢ film kullaniimaldir.

Dikkat!

Yiiksek oranda demir veya kursun iceren
baz egyalar, pisirme kabi olarak
kullanmaya uygun degildir.

Kaptarin mikrodalga firinda kullantp
kullanilamayacag mutlaka kontrol
edilmelidir. :
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Yiyeceklerin Yerlegtirilmesi

Yemedi tabaga dagittiginiz taktirde en
iyl sonucu alirsiniz. Bu sistem iyi sonug
alabilmek igin pek ¢ok sekilde yapilabilir,

Ayni cinsten pek ¢ok parca
pisirecekseniz (6rnedin patates) bunlari
daire seklinde esit araliklarla firina
yerlegtirdidinizde daha iyi piser. Kesinlikle
bir yemegi digerinin tizerine koymayin.

Mikrodalgalar dig taraflardaki
yiyeceklerin lizerinde daha etkili
olacagindan degisik sekil ve kalinlhkta
besin maddeleri pigirirken en kiictk ve
en ince tarafini kabinizin ortasina
yerlestiriniz. Bdylece ¢ kismin en son
pigmesini sadlayabilirsiniz.

Balik gibi diiz olmayan yiyecekleri
kuyruklar kabin ortasina gelecek sekilde
yerlestiriniz.

B Cok ince dogranmis et parcalarin

“birbirinin Ustiine yerlestirebilirsiniz.
Sucuk, sosis parca et gibi daha kalin
pargalar birbirlerine yakin konulmalidir.

| Et suyu veya soslari ayn bir kapta
Isitimiz. Dar ve derin kaplan genis ve S0
olanlara tercih ediniz. Et suyu, sos vada
corba 1sitirken kabin 2/3 iinden fazlasini
doldurmaymiz.

Batiin balik pisirecekseniz Gzerine
yariklar aciniz, béylece derinin
patltamasini énlersiniz.

Bal@in kafa ve kuyruk kisimlannin asiri
pismesini énlemek igin aliiminyum folyo
ile kaplayiniz.

@ Streg film, torba veya yagh kagit
kullaniyorsaniz buharin ¢ikabilmesi igin
delik agimz ya da biraz aralik birakiniz.

Kuglik pargall yiyecekler biiytik
parcallardan, dlizgiin sekilli yiyecekler
digerterinden daha gabuk piseceklerdir.
En iyi sekilde pisirmek icin besin
maddelerini esit ebatlarda ve diizglin
kesiniz.

1

e

Yiyecegin yiiksekligi
B8 YUksekligi fazla olan yiyeceklerin tepesi
(genelde rosto tipi yemeklerde), alt
bélimden daha gabuk piser. Dolayisiyla
bu tip yemeklerin bazen birkac kez olmak
lzere ters ylz ediimesi gerekehilir.

8 Kalin veya yogun yemekler daha
yuksege konulabilir, béylece,
rmikrodalgalar yemegin altina ve ortasina
da tesir edebilir.

Yiyecegin kalinhg

# Mikrodalgalar yemegin ancak 2 cm.
kadar icine girecedi igin, kalin yemeklerin
i¢ bOlomO ancak kenarindaki isinin iceri
iletilmesiyle piser. Sadece dis boitim
mikrodalga enerjisiyle piger, yemegin
gerisi 151 iletimiyle piser.

£ Mikrodalga ile pisirilecek bir yemek icin
en kot bigim kiptir. Késeleri, daha ortas)
isinmadan yanmis olacaktir. Yuvarlak
ince ve yiiziik seklindeki yiyecekler ise
mikrodalgada basariyla piserler.
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Pisirme Onerileri

Mikrodalgada yemek pigirme siirecini
etkileyen faktorler

B Yemek pisirme sirecini birgok faktor
etkiler. Bir tarifteki malzemelerin 1si
derecesi yemek pigirme siiresinde ¢ok
degisikliklere neden olur. Ornegin, buz
gibi soguk tereyag, stt ve yumurtalarla
yapilan bir keki pisirmek, oda sicakli-
gindaki malzemelerle yapilandan ¢ok
daha fazla zaman alacaktr.

Bu kilavuzda yemek tariflerinde verilen
pisirme sireleri biraz temkinlidir. Clnki
fazla pigirilmis yemedi daha az pisirme
sansiniz yoktur.

1 Ozellikle ekmek, kek ve kremal soslar
olmak lizere, bazi yemek tariflerinde
yemegin firndan tam pisirmeden énce
¢tkanimasi énerilir. Bu tip yemekler firin
disinda Gzerleri kapall olarak bekletilirse,
yemegin disindaki 1sinin ige iletifmesi
sonucu da pismeye devam edeceklerdir.

Yemek tamamen pisecek kadar finnda
tutulursa, dist yanabilir. Zamanla
yemeklerin pisirme ve disarida bekletme
strelerini daha iyi tahmin edeceksiniz.

1 Yemeginiz pigerken mutlaka baginda
bulunun. Mikrodalga finninizda, yemeginiz
piserken gérip ne durumda oldugunu
kontrol edebilmeniz igin firin calisinca
iginde otomatik olarak yanan bir isik vardir.

Buz ¢cdzmek icgin;

Paketin sekli ¢dzllme zamanini
etkileyebilir. 51§ dikdérigen paketlerde
derin kaplara oranla daha gabuk ¢éziilme
olur.

Yiyecekler ¢dzillmeye bagladikca
parcalari birbirinden ayiriniz. Boylece
parcalar daha kolay ¢ozalir.
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| Yiyecedin 1stnmaya bastayan
kisimlariri kiigiik folyo parcatar ile
kapatiniz. Tahta kirdanlar folyonun
yerinde durmasina yardime olacaktir.

& Mikrodalga enerjisini engelleyen
aliminyum folyo parcgalar elektrik
atlamasina neden olmamasi igin
dilsmeyecek sekilde koyunuz. Kare veya
dikdorigen formundaki yemeklerin gok
pigmelerini engellemek icin folyoyu kose
ve kenarlarina yerlestiriniz. Highir zaman
¢ok fazla folyo kullanmayiniz.
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Yivecek miktar

Ne kadar ¢ok yiyecek pisirecekseniz o
kadar cok zaman alacaktir. iki kat yemek
yaklasik iki kat zaman demektir. Bir
patatesi pisirmek 4 dakika ise iki patates
icin ortalama 7 dakika gereklidir.

iginde pisirilen yemegin miktarinin
degigsmesine ragmen, firininizin igindeki
mikrodalgalarin sayis| sabittir. Bu yiizden
finna daha fazla yemek koydugunuzda
pisirme stresi de uzamaktadir.

Nem icerigi

Pigirme siiresi sivinin miktarina bagli
olarak degigecektir, clinkii mikrodaigalar
neme duyariidir. Dogai sivili besinler
(sebze, balik, kimes hayvaniar gibi)
¢abuk ve kolay pisecektir. Piring kuru
fasulye gibi kuru besin maddelerini
mikrodalgada pisirirken su ilavesi dnerilir.

B Mikrodalga firinin icindeki nemin yok
olmas sebebiyle, kizarima etler ve bazi
sebzeler gibi daha kuru olan yiyecekler
pisirmeden énce ya su ile biraz i1slatilmalt,
ya da nemi iginde tutmasi amaciyla izeri
kapatitmalidir.

Bugu

# Besin maddelerinin icinde bulunan
nem, pigirme sirasinda bazen firinin iginde
bugulanmaya neden olabilir. Bu normaldir.
Geneliikie (istit kapali yiyecekler daha az
bugulanma yaparlar.

Seker

# Fazla seker ya da yag iceren puding,
tart gibi besin maddelerini pigirirken
mikrodalga yemek kitaplarindaki énerilere
uyunuz. :

Onerilen siireyi agarsaniz besin
maddesinin yanmasita veya firimin hasar
gérmesine neden olabilirsiniz.

Yiyecegin yoguniugu _

Ekmek ve kek gibi hafif ve gdzenekli
yemekier, rosto ve giive¢ yemekleri gibi
agir ve yogun yemeklere oranla cok daha
cabuk piser. Dig ylzeyinin kuru ve sert
olmamasi igin, gézenekli yiyecekleri
mikrodalga firinda pisirirken dikkatli
olmahsiniz.
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Yiyeceklerin kemik ve yag miktar

¥ Kemikler 1siyi iletir ve yag etten daha
¢abuk piger. Kemikli veya yagh et
pargalarini pigirirken, her yerinin esit
pismesi veya gerekenden fazla
pismemesi icin dikkat edilmelidir.

Yiyeceklerin kapali pisirilmesi

¥ Kapak, 1sty1 ve dolayisiyla buhari kabin
icinde tutacad igin yemegin daha gabuk
pismesini saglar. Kapakii veya mikrodalga
uyumtu streg filmle kapladi§iniz bir kabi
kullanabilirsiniz. Yiyecek yaglt kagitla
sarilinca, yagh kagi 1siyi tutar ve etrafa
yad sigramasini engeller. Fakat kapak
veya stre¢ filme oranla tam kaplamadig
icin yemegi hafifce kurutabilir.
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Yemegin rengi

i 15 dakika veya daha fazla pigen et ve
kiimes hayvanlan kendi yaginda hafifce
kararir. Daha kisa slirede pigiriten
yemeklerin daha istah acic ve Kizarmig
bir renkte olmast igin Gzerine soya veya
barbekl sosu sirebilirsiniz. Bu soslar,
cok az miktarda kullanifirsa yemegin asil
tadini dedistirmezler,

Yiyeceklerdeki basincin distriilmesi
g Pek cok besin maddesi deri veya
kabukia kaphdir. Pigirme sirasinda
iclerinde olugacak buhardan dolay!
patlayabilirler. Bunu dnlemek igin ¢atal
veya bigakla deri veya kabuk delinmelidir.
Patates, tavuk karacigeri, midye, yumurta
sarns!, sucuk, sosis ve bazi meyve
sebzelere bu islem uygulanmahdir.

Pisirme sirasinda yiyecekleri gevirmek
ve karistirmak

Mikrodalga ile pisirirken yiyecedi
karigtirmak ¢ok énemlidir. Geleneksel
yemek pisirmede, yemek Karigim
saglamak amaciyla karigtirtlir. Fakat
mikrodalga ile pisirmede, 1siy1 esit olarak

yaymak amaciyla karistinhir. Her zaman,
distan ortaya dogru kanstirin ¢lnki
yemegin digi, iginden énce sinir.

Rosto tipi etler ve bitlin tavuk gibi
biiylik ve uzunlamasina olan yemekler,
alt ve Gstlinlin esit pismesi amaciyia
tersyliz edilmelidir. Hatta, kesilimis et ve
tavugu da tersyliz etmek gerekehbilir.

Pisirme sirasinda yiyecekleri ¢cevirmek
ve kanstirmak her tarafin esit pigmesi igin
onemlidir.

Farkl pigirme siireleri

i Her zaman minimum pigirme stresini
deneyerek baslayiniz ve yiyecegdin pisip
pismedigini kontrol ediniz. Bu kilavuzda
verilen pisirme sureleri, yaklagik
degerlerdir. Pisirme slreleri yiyecek ve
kaplarin ebadina ve sekline bagl olarak
degisebilir.

Bekleme siiresi

g Yiyecedi finndan ¢ikardiktan sonra bir
siire bekletiniz. Defrost, pisirme ve tekrar
tsitma islemlerinden sonra bir slire
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bekletmeniz daima iyi sonug verecekiir.
Clnkl yiyecegin isisi iyice yayilacaktir.
Mikrodalga ftrinda, firin kapatildiktan
sonra bile yiyecekler bir slre igin pismeye
devam eder. Bekleme suresinde
yiveceklerin i1sis1 3°C ile 8°C arasinda
artar. Bu iglem mikrodalga firin tarafindan
dedil, icinde kalan isidan dolay devam
etmektedir. Bekleme siresi yiyecege gore
degisehilir. Bazen bu siire yemegi firndan
alip servis tabagina koyacaginiz kadar
kisadir. Bu stre buytk yiyeceklerde 10
dakika kadar olabilir.

Yemeginizi pisirmeden veya defrost
yapmadan énce plastik ambalajini
cikartiniz. Bazi istisnai durumlarda
yemedginizin pisirilmesi igin 6zel nayton
streg film ile kaplanmis olmasi gerekebilir.

Ozellikle et, tavuk, ekmek, kek ve
kremall sos gibi yiyeceklerin tam
pismeden firindan ¢tkanlip, bekletilirken
pisme slresinin tamamianmasi tavsiye
olunur.
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Saatin ayarlanmasi

Saatinizi 12 ve 24 saate gére
ayariayabilirsiniz.

Finninizin igindeki biitiin
kutufan gikardiginizdan emin
olunuz.

Finnminizi ilk elektrige
bagladifinizda veya elektrik
kesildiginde ekranda “0”
gozikecektir, bu durumda saati
yeniden kurmaniz
gerekmektedir. E§er saatiniz
garip gorindsli semboller
gosterirse elekdrik fisini prizden
gekin ve tekrar sokun.

Finnimzi daha énce bu
kilavuzda belirtilen sekilde.
kurdugunuzdan emin olduktan
sonra saati kurmaya
baglayabilirsiniz.

Bu 6rnekte saati 14:35’e kurmayi
gorecediz.

Baght

= “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

Hize

m “Saat” tusuna basiniz. (Eger saatin
12 saatlik diizende galismasini
istiyorsamz bir daha saat tusuna
basiniz.) “14:” gériinene kadar
ddgmeyi geviriniz. Onay icin tekrar
“Saat” tusuna basiniz.
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Hizli
defrost

Saat

N

Dakikay: ayarlamalk igin “14:35”

gorinene kadar diigmeyi ceviriniz.

Onay i¢in tekrar “Saat” tusuna
basiniz,
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Cocuk kilidi

Firintnizin yanlhghkla
calistiriimasini engelleyecek bir
dzelligi vardir. Gocuk kilidi bir
kez kuruldugunda firininizin
higbir fonksiyonu calismayacag:
gibi pisirme de yapilamayacaktir.
Bunun yaninda cocudunuz gene
de firminizin kapisini agabilir.

Cocuk kilidini kurmak igin;

a___aogmam wcaE\m__

= “Durdur/Sil” tusuna bastniz.

mmm_a

..w Ekranda “L” ibaresi ¢ocuk kilidinin
wall devrede oldugunu belirtmek icin
kalacakdir.

m “Durdur/Sil” tuguna basip ekranda
“L” ¢ikana kadar ve “bibip” sinyal
sesi duyana kadar bekleyiniz.

Saat ¢ok kisa bir slre ekrandan
silinecektir.
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Mikrodalga Durdur/Sil  Baglat

ofele

H Gocuk kilidini iptal etmek igin,
“Durdur/Sil” tusunu “L” ekrandan
silinene kadar basili tutunuz. Cocuk
kilidi iptal edildiginde 'bibip' sinyal
sesi duyacaksirnz.,

Not: Elektrik kesintisi durumunda
c¢ocuk kilidi devre dist kalacaktir.



Mikrodalga Firininizin Kullanilmasi |

Hizhh baslatma

Hizli baglatma dzelligi ile
“Baglat” tusuna her bir basis
ile 30 saniyelik araliklaria
mikrodalgada yiiksek giicte
pisirmeye ayarlayabilirsiniz.

Hizli Baglatma ile pisirmeye
bagladiginizda firni
durdurmadan sireyi
arttirabilirsiniz.

Bu fonksiyonu gorba, kahve, cay
veya yllksek sivi igeren diger
gidalar hizh gekilde 1sitmak igin
kultanabiirsiniz.

Bu 6rnekte 2 dakika siire ile
mikrodalgada yiiksek giicte ayarlamay
gorecegiz.

Mikrodalga o@a_im:  Baglat

:U:..Q:..\wm_w tusuna basiniz.

Mikrodalga Durdur/Sil  Baglat

m 2 dakika boyunca yliksek giicte
pisirme i¢in “Baslat” diimesine
4 kez basin. Bu tusa ilk basisinizda
firn galismaya baglayacaktir. 4 kez
basmay| tamamiayiniz.
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Mikrodalga Durdur/Sil  Baglat

H Hizl baslatma ile pisirme
“% esnasinda, “Baglat” tusuna
basarak pigirme stiresini 9 dakika
59 saniyeye kadar uzatabilirsiniz.
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Artirma ( A ) veya Azaltma (V)

Otomatik pisirme ve normal
pigirme programlarn
kullanirken yemekierinizin az
veya ¢ok pismis oldugunu fark
ederseniz “A\ [ " tuglari ile
pisirme suresini azaltarak veya
arttirarak yemegnizi daha az
veya daha ¢ok isitabilirsiniz.

Bu drnekte; otomatik pisirme
programinda yiyecege gbre
otomatik belirlenmis siirenin
arttiriimasini veya
azaltimasini gbrecedgiz.

g Mikrodalga Durdur/Sil ~ Baslat

| “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

Mikrodalga Durdur/Sit  Baglat

O O Q

H “Baslat” digmesine basiniz.

Otomatik
defrost

Otomatik
pisirme

Gerekli Otomatik pigirme
programini ayarlayiniz. Otomatik
pigirme programinin
ayarlanmasini 27. sayfada
bulabilirsiniz. Pigireceginiz
yiyecedin agirthgint kontrol
dagmesini gevirerek seginiz.
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Diomatik Otomatik
pisirme defrost

AYC D

E “Arttirma ( A )” isaretine her
basigta pisirme zamani
10 saniyelik bélimler halinde
artacaktir. “Azaltma ( ¥V )"
isaretine her basista pigirme
zaman! 10 saniyelik bélimler
halinde azalacaktir.
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Mikrodalga ile pisirme

Firmimzin 5 tane mikrodalga giic ayan vardir.
En yiiksek gii¢ otomatik olarak secilmistir, ama
diigmeyi cevirerek diger gii¢ seviyelerini
secebilirsiniz.

Giig Gig
seviyesi seviyesi
orani
Yiksek 800 W - Max. % 100
Orta-Yiksek 640 W % 80
Orta 480 W % 60
Orta-Diigiik
(defrost) 320 W % 40
Disiik 160 W % 20

Mikrodalga ile pisirirken, kullandiginiz
kaplarin mikrodalga pisirmeye uygun
oldugundan emin olunuz.

Bu 6rnekte % 80 giic ile 5 dakika 30 saniye
stireyle pisirmeyi gbrecegiz;

______gmxﬂoqmam. Durdur/Sil  Baglat

SRS

= “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

__<__w4

Mikrodalga - Durdur/Sil

_ e _mm_m“ﬂ ._

m “Mikrodalga” tusuna ekranda
“640” gorlinene kadar basiniz.
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A

Ekranda “5:30” gorinene kadar
kontrol diigmesini geviriniz,

—_—

Mikrodalga Durdur/Sit Baglat

offexe!

E “Baslat” diigmesine basiniz.
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Mikrodalga seviyesi

istediginiz sekilde pisirebilmeniz icin mikrodalga
finninizda 5 adet gug seviyesi vardir. Asagidaki
tabloda yemek érnekleri ve mikrodalga ile
pisirmek icin uygun gl¢ seviyeleri belirtilmistir.

Gig¢ seviyesi % Kullanim
Yukssk % 100 ® Su kaynatiimasi
Max. 800 W e Kiyma kavuruimasi
& Tavuk/hindi, balik ve
sebzelerin pigiriimesi
e ince kesilmis etlerin
pisirilmesi
Orta - Yiksek % 80 o TOm yiyeceklerin tekrar
640 W 1Isittimasi
e Et veya kiimes
hayvanlarinin pigiriimesi
& Mantar pisirilmesi
# lcerisinde peynir ve
yumurta clan yemeklerin
pisiriimesi
Orta % 60 ® Keklerin ve boreklerin
480 W pigirilmesi
® Yumurta pisirilmesi
® Corba ve pilav yapiimast
Orta - Diigtk % 40 ® Tiim donmus yiyeceklerin
Defrost eritiimesi
320 W ® Yag ve cukulata eritiimesi
Disik % 20 @ Yag ve peynirin
160 W yumusgatiimasi

® Dondurmanin
yumusgatiimasi

¢ Maya hamurunun
kabartiimast
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iki kademeli pisirme

Ekteki 6rnekte, iki kademeli pisirme

ile ilgili olarak ylksek glg e_%agmam Durdur/Sil.  Baslat Mikrodalga Durdur/Sil  Bagtat
kademesinde 11 dakika ve daha : .

sonra %40 gli¢ seviyesinde 35 dakika . ’ : O O O
sfire ile pisirme yapilacaktir. N /’.

fki kademeli pigirme sirasinda firmn “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

kapag: agilip yiyecekler kontrol = ¥ \v\ /A

editebilir. Firn kapagim kapatip
“Baslat” tusuna bastiginizda pisirme

devam mammmxzw .A. kademenin _,\___Qoam_@m O:E:Qm: Baglat
sonunda, biip sesi duyulacak ve 2

kademe baglayacaktr. Programy iptal . o . .
etmek igin “Durdut/Sil” tusuna 2 kere : , P m 2. kademe ayan igin “Mikrodalga”

basiniz. tuguna basiniz. Ekranda “320”

rakamini gbriinene kadar diigmeye
basiniz. Kontrol diigmesini ekranda
“35:00” goriinene kadar ceviriniz.

Mikrodalga Durdur/Sil - Baslat

E 1. kademe ayari igin “Mikrodalga”
tuguna basiniz. “800” rakamini
gordlkten sonra diigmeyi ekranda -
“11:00” gériinene kadar ceviriniz. E “Baglat” tusuna basiniz.
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Otomatik Defrost {Donmus giday: otomatik ¢ozme)

Mikrodalga firiminiz donmusg giday!
¢dzme Gzelligine sahiptir. Bu dzellik,
pismemis, yari-hasianmisg, Snceden
pisirilmis gidalarin ve ekmeklerin
buzunu ¢dzmek icin kullaniir. Firina
buzu ¢ézllecek gidanin tarind ve
agirhgim belirtmeniz gerekir.

Yiyecekler firlninizda 4 program
grubunda tanimianmistir. 1. Et, 2.
Tavuk/Hindi, 3. Balik, 4. Ekmek Sizin
yapmaniz gereken, sadece bunlardan
birini segmektir.

Pikkat! Otomatik buz ¢dzme
fonksiyonunu kullandiginiz zaman,
girilecek olan agirhk, kap harig,
kilogram cinsinden yiyecegin net
agirhd olmalichir,

Yiyeceklerin 1silan ve yogunluklar
birbirlerinden farkhdir. BUyUk parcal
et ve tavukianin ¢éziimesine dikkat
ediniz. Baz yiyeceklerin pisirilmeden
dnce hafif buziu kalmasi
gerekmektedir. Ormegin balik gok
cabuk pismektedir, dolayist ite hafif
donmusken pisirilmeye baslanmasi
daha iyi olacaktir.

EKMEK programi dilimlenmis veya ufak
somun ekmeklerini ¢cdzmek icin daha
uygundur. Yiyeceklerin ortasindaki buzun
erimesi igin belirli bir stire gerskecekdir.

Otomatik Defrost igleminde
kullandiginiz kaplarin mikrodalgaya
uygun oldugundan emin olunuz.

Bu &rnekte 1.4 kg dondurulmusg tavuk
/ hindi'nin buzunu ¢ézmeyi gorecegiz:

Mikrodalga: Durdur/Sil ~ Baglat

O QO

“Durdur/Sil” tusuna basiniz.
Buzunhu ¢dzeceginiz yiyecedin agirli-
gini tartimiz. Eder yiyacediniz metal
telden bir parca ile baglanmis veya
tutturulmus ise bu metal pargay
mutlaka gikartimz. Yiyeceqgi firma
koyup finnin kapagini kapatiniz.
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Otomatik
pisirme

“Otomatik defrost” tusuna iki defa basarak
TAVUK/HINDI buz cézme programini secebilirsiniz.
Ekranda “df £¢* kodu gdzikecektir.

Otomatik
defrost

Buzunu gbzecegdiniz yiyeceginizin agirligini diGgmeyi
ekranda “1.4"” gdriinene kadar gevirerek giriniz.

Davar arka sayfada =
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Mikrodalga Durdur/Sil  Baglat

O O

“Baslat” diigmesine basiniz.

Yiyecegdinizin buzu ¢dzillirken,
firininizdan "biip" sinyal sesi
gelecektir. Bu sinyal geldiginde
firiminizin kapisini agip yemeginizi
tersine gevirin. Yiyeceginizin daha iyi
cOzi(imesini istivorsaniz, parcalara
ayinn veya ¢oziimeyi engelleyen
parcalar ¢ikartin. Yiyecedinizi tekrar
finnin igine koyun ve kapagini
kapattiktan sonra tekrar “Baglat”
diigmesine basiniz.

Firminizin kapag) agilmadikca “blip”
sinyal sesi gelse de defrost iglemi
devam edecektir.

Gida cinslerinin ayarlanmasi

Firinimzin mikrodalga buz ¢ézme ayarlar ET,
TAVUK/HINDI, BALIK, EKMEK olmak iizere 4
kategori olup, herbirinin ayn gl seviyeleri vardir.
Otomatik defrost tusuna basarak farkl defrost
programlarinm secebilirsiniz.

Yiyecek Tipi Kod Tuga basma sayis
Et dEFA1 1 defa
Tavuk/Hindi dEF2 2 defa
Balik - dEF3 3 defa
Ekmek dEF4 4 defa

Yiyeceklerin buzunu ¢ozmek icin girilmesi
gereken agwrhiklar sira ile befirtilmistir.

Sigir Kiyma, bonfile, kugbast et, sigir | 0.1 - 4.0
Et Kuzu filetosu, rosto, sis, pirzola 2,5 - kg
1,5 cm kalinhginda) 450 gr,
Tavuk/ .__.._m,..m_x m:mcm #M:“x (2 kg altinda), tavuk c;x. 4.0
Hindi indi gigls, bu g
Balik Fileto, kizartma, biitiin balik, G.1-40
Balik memw_c karides, pavusrya kg
- | Deniz
Mahstlleri§
Dilimienmis ekmek, somun 01-05
Ekrnek ekmek, ince Lzun ekmek, kg
Kruvasan
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Otomatik buz ¢ézmenin faydasi
ayarlarin otomatik olup buz chzmeyi
kontrol edebilmesidir.Yine de
yiyeceginizin buzu ¢dzlliirken kontrol
ederseniz daha iyi sonuc alrsiniz.

Paketlenmig et/balik/tavuk gibi
yiyeceklerin paketlerinin ¢ikartilmas:
daha iyi sonug verecektir. Eger
¢ikartiimazsa yiyecekte olugsacak
buhari tutacag icin yiyecegin dist
pisebilir.

Yiyecedin buzu ¢ozildiiginde stiziilen
sulanin tagmamasi icin sigca bir kap
kullanirz.

Firindan yemegi gikardiginizda ortas
halen ¢ok az donmus olmaltdir.

Yiyecegin Uzerindeki paketi ¢ikarmak
miimkin degilse toplam defrost
suresinin ¢eyredi kadar bir siire defrost
yaptiktan sonra yiyecedi firindan
cikartip Uzerindeki paketleri daha rahat
cikartabilirsiniz.

Dilimlenmis ekmekierin arasina kagit
mutfak havlusu konulmalidir. Somun
ekmek defrost yapiimadan énce ikiye
béliinmelidir.




E Mikradalga Firininizin Kullanilmasi i

Otomatik pisirme

Otomatik pisirme dzelligi ile yemedinizi,
Otomatik pigirme yemek grubu icerisinden
kolayca secip, agirhdin: kontrol digmesi ile
kolayca belirtebilirsiniz.

Otomatik pigirme programinda pigirmek
icin kullandiginiz kap ve malzemeterin
mikrodalga pisirmeye uygun oidugundan
emin olunuz.

Bu drnekte 0.5 kg agirhginda kabuklu
patatesi pisirmeyi gdrecegiz:

Otomatik pisirme grubu yemek cesitleri:
[1] Ac-1: finnda patates veya kumpir,

[Z] Ac-2: taze sebzeler,

Bl Ac-3: dondurulmusg sebzeler,

[@ Ac-4: pilav veya makarna,

5| Ac-5: taze balik,

Mikrodalga Durdur/Sit  Baslat

O QO

“Durdur/SH” tuguna basiniz.

Otomatik
| defrost

Otomatik
. pigirme

N AV(_ )

m “QOtomatik pigirme” tusuna basiniz.
Ekranda “Ae-1" kodu gbzilkecektir.
istenen gida cinsinin kodu gériinene
kadar “Otomatik pisirme” tusuna
basinz.
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m istenen gida cinsinin agirhgim digmeyi cevirerek

ayarlayabilirsiniz.

Mikrodalga Durdur/Sil

-Baglat

“Baglat” digmesine tekrar basiniz. Bastimizda
pisirme programina gére otomatik belilenmis
siire geri saymaya baglayacakiir. Pisirme
bittiginde 4 defa “biip” sinyal sesi duyacaksiniz.



L4 Mikrodalga Firninizin Kullanilmasi |

Otomatik pisirme tablosu

Yemek Tipi Adirik Pigirme kabi Pigirmeden Aciklamalar
onceki 1s1
1. FIRINDA PATATES 01kg-1.0kg Kagit haviu 20°C Patatesleri yikayip kurulayiniz ve bir kag defa catal batriniz.
Ac-1 Palatesleri cam tepsiye verlestirin ve finni programiayin.
Pigirdikten sonra patatesi finndan ¢ikanp folyo ife sararak 5
dakika bekletiniz.
2. TAZE SEBZE 0.2kg-0.8kg Cam tepsi 20°C Yiyecekleri mikrodalga firna uygun bir kaba veya glivege koyunuz.
Ac-2 0.2 kg-0.4 kg igin iki corba kagidi, 0.5 kg-0.8 kg igin 4 gorba
kagidi su ekleyiniz. Sefaf folyo ile hzerini kaplaymiz. Pigirmeden
sonra 2 - 3 dakika Ustil kapali olarak bekletiniz.
3. DONDURULMUS SEBZE 0.2kg-0.8kg Cam tepsi -18°C Yiyecekleri mikrodalga firina uygun bir kaba veya giivege koyunuz.
Ac-3 Pisirdikien sonra naylon folyo ile sanp 2 veya 3 dakika bekietiniz.
4. PILAV/MAKARNA 0.1kg-0.3kg Cam tepsi 20°C Genig ve derin bir kalin icerisine pring ve isteginize gore (1/4
Ac-4 ile 1 cay kasidi arasi) iz ilave ediniz. Ustiine kapak koyun
veya lzerini naylon folyo ile sanniz.
Pilav: Pigirdikten sonra, pilavi karnigtirin ve 5-10 dakika istii
kapal bekletiniz.
Makarna: Pigirdikten sonra makarnayt sofuk suyla ytkayiniz.
5. TAZE BALIK 0.1 kg-0.6kg Mikrodalgaya Buzdolah Bitln veya dilimlenmis bahk
Ac-5 dayanikh - Yagh bahk: Somon bailigi, uskumru
diiz tepsi - Beyaz balik: Morina ve mezgit

Balidi tek sira olarak mikrodalgaya dayanikli tepsiye yerlestiriniz.

Tabagi nayton folyo ile sikica sariniz ve bir kag yerinden deliniz.
Doner cam tepsi lizerine yerlestiriniz.
Pigirmeden sonra, tepsiyi firindan gikarin ve 3 dakika bekletin.
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[} Mikrodalga Firminizin Kullaniimas: |

Otomatik tekrar 1sitma

Bu érnekte, 0.6 kg soguk yemegin
otomatik olarak tekrar 1sittimasi
anlatitacakfir.

Auto reheat 6zelligi ile pismis yemekler
gabuk bir sekilde tekrar isitiimaktadir.
Auto reheat icin 3 ayar fonksiyonu
bulunmaktadir.

Soguk yemek/Donmus yiyecek/Soguk
pizza

Mikrodalga - Durdur/Sil-  Baglat

= “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

Donmusg
yiyecek

Soguk
gorba

istediginiz agirhd digmeyi

cevirerek ayarlayiniz.
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gfogm._om Durdur/Sil  Baglat

E “Baglat” tusuna basimz.



E_sfs_mam Firinmizin Kultanilmas; |

Otomatik tekrar Isitma tablosu

Yemek Tipi Agirhik Pisirme kain Yiyecek Aciklamalar
sicakhgi
g Kendi tepsisi/delikii Donmusg yitzeyi delin. Yemegi doner cama yerlestirin,
-0. . ! .
Soguk yemek 0-8kg-0.6kg naylon ambalaj Buzdolabi Pisirmeden sonra 2 - 3 dakika bekletin.
Donmus yiyecek 0.3kg-0.6 kg Kendi tepsisi/delikli Donmus Donmusg ylzeyi delin. Yemegi déner cama yerlestirin,

naylon ambala Pigirmeden sonra 2 - 3 dakika beklatin.

Bu 6zellik soduk corba tekrar 1sitmak icin kullanihr.,
. . Mikrodalgaya uygun . Pisirme sanras; gorbayi 2 - 3 dakika bekletiniz. Corbay
Soguk gorba 0-2kg - 0.6 kg kase Oda sicakiig: mikrodalgaya dayarkl) kase iginde firma yerlistiriniz.
Kaseyi kapak veya plastik folyo ile kapatiniz,
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E Mikrodalga Firinmnizin Kullaniimasi |

Hizlr defrost

Bu drnekte, 0.5 kg dondurulmus Kiymanin
buzunu ¢dHzmeyi gbrecediz.

Dikkat! Hizli Defrost igsleminde
kullandigimz kaplarin mikrodalgaya
uygun oldugundan emin olunuz.
Kiymanin icinde herhangi bir metal
malzemenin olmamasina dikkat ediniz,

E__anm_ou ccacq\m:_ Baglat

= “Durdur/Sil” tusuna basiniz,

Saat |

E “Hizh Defrost” tusuna basiniz.

Mikrodalga Durdur/Sit  Basiat

O 0 Q

Hizh Defrost esnasinda fintninmiz
“Biip” sinyali ile sizi uyaracaktir.
Bu nokta firinin kapagin acip
kiymay! ters cevirebilir veya
¢Ozllmis balima disar
cikarabilirsiniz. Kapag:
kapadiktan sonra “Baglat”
tusuna tekrar basmaniz
gerekmektedir.
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KA Mikrodalga Finminizin Kullaniimas |

Hizh Defrost tablosu

Yemek Tipi Adgirhk Pisirme kabi Yivecek Aciklamalar
. sicakhd
Kiyma 0.5 kg Kendi tepsisi/deitkii Buzdolab Donmusg yGzeyi delin. Yemegi doner cama yeriestirin.

naylon ambalaj

Pisirmeden sonra 5 - 15 dakika bekietin.
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F3 Bakim, Temizlik ve Nakliye |

| Temizlik dncest finnimizin figini prizden
cekiniz.

i Mikrodalga fintninizin (zerinde va da
herhangi bir yerinde agindrict
temizleyiciler, bulasik telleri, plrizli
yikama bezleri veya silfur, kloriir gibi
asindirict kimyasallar kullanmayiniz.

Dig ylzeyler

1 Firininizin dis ylzeylerini temizlemek
icin dnce sabunlu ve ihk suda calkalanmis
yumusgak bir bezle siliniz. Daha sonra
yine yumusgak bir bez kullanarak
kurulayiniz.

B Finninizin igindeki galisir kisimlarin
zarar gdrmesini énlemek igin, suyun
havalandirma adizlarina sizmasina izin
vermeyiniz. Mikrodalga firininizin
kumanda panosunu yalnizca nemli ve
yumusak bir bezle temizleyiniz.

B Temizlik spreyleri ya da daha fazla
miktarda sabun ve su kullanmayiniz.
Bunlar kumanda mekanizmasinda
problemiere yol agabilirler.

i Kontrol panelini temizlerken firnin
kaza ile caligmamasi icin kapadt-acik

tutarak islak bir bezle silip hemen kuru
bir bezle kurulayin. Temizleme iglemi
bitince “Durdur/Sil” tusuna basin.

Firinin i¢ini temiz tutunuz

Yemek parcacikiar veya dékilimiis
sivilar firimin i¢ duvarlarina, conta ve
kapak yiizeyine yapigir. Islak bir bezle
bu dékilenleri hemen temizleyiniz.
Kirintilar ve dékilen yiyecekler
mikrodalga enerjisini emer ve pigirme
slresini uzatir. Kapak ve dis cergevenin
arasina dikllen kirnintilari 1siak bir bezle
siliniz. Dokillen yagh parcaciklar dnce
sabunlu bezle silin, sonra da islak bezle
sililiniz. Kapagin sikica kapanabilmesi
icin bu alani temiz tutunuz.

g Deterjanh temizleyicileri kullanmayiniz.
@ Cam tepsi elde veya bulagik
makinesinde yikanabilir.

ic yiizeyler

Finninizin i¢ yiizeyini temizlemek icin;
Kurumus lekeleri yumusgatmak icin bir
bardak su koyunuz ve 2 - 3 dakika
kaynatiniz.

30

Ic ylizeyleri ve tavani sabunlu yumusak
bir bezle siliniz. Yine yumusak ve oldukga
nemii bir bez ile kurulayiniz.

# Finn igindeki kokulart gidermek igin,
birkag corba kasigi fimon suyu kangimini,
firtmin iginde birkag dakika kaynatiniz.
B Finnin i¢ zeminini temizlemek igin,
tepsi ve halkay! ¢ikariniz.

g Finni cahstirmadan once, doner halka
ile tepsiyi yerlerine uygun sekilde takiniz.
i@ Kapagin i¢ ylzeylerini temizlerken,
¢izici oimayan yumusgak bir singer veya

‘bez kullaniniz.

Nakliye igin;

Fisi prizden cikariniz.

Cam tepsiyi ve diger aksesuarlari
kinlmayacak sekilde ambalajlayiniz ve
firin icinde oynamasini énleyiniz.
Gerekirse ayn taglymiz.

5 On kapag gbvdeye bantlayiniz.

@ On cama, kapak ve panoya darbe
gelmesini dnleyiniz.

g8 Uriini normal kullanma konumunda
tastyiniz. Yana ve arkaya yatirmayiniz.




